PLAN DE INVATAMANT

pentru ciclul I, studii superioare de licenta

Nivelul calificirii conform ISCED si CNC
Domeniul general de studii
Domeniul de formare profesionala

Programul de studii

Numar total de credite ECTS
Titlul obtinut la finele studiilor

Baza admiterii

Limba de instruire

Forma de organizare a invitimantului

Aprobat

la sedinta Senatului UTM din
03.06.2025,

Proces-verbal nr. 11

Aprobati modificarea

la sedinta Senatului UTM din
31.03.2026,

Proces-verbal nr. 12

6
072 Tehnologii de fabricare si prelucrare
0721 Procesarea alimentelor

0721.3 Tehnologia vinului si a produselor obtinute
prin fermentare

240

Inginer licentiat

diploma de bacalaureat sau un act echivalent de studii,
recunoscut de autoritatea competenti

romand, rusi

cu frecventi

conferentiar universitar, doctor,
Secretar Stiintific al Senatului



LEGENDA / JIETEH/IA'

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitatii. Codul disciplinei
include categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea
disciplinelor este realizata pentru fiecare categorie separat.

Hucyunaunvl/mo0yau 3ako0upoeansvl 8 cOOmMEemcmeuu ¢ eOuHou cucmemou yHueepcumema. Koo
OUCYUNTUHBL BKTIOYAEm KAMe20puio, cmenetb 00513amenrbHOCmU U NOPAOKOGbLUL HOMED Y4eOHOU eOUHUYbI.
Hymepayus oucyunaun ocywecmensiemesi omoenvbHo OJist KAHCOOU Kame2opuu.

Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate /
Notarea/
O6osHauenie Kamezopus yuebnoui eounuyel / Cmenens 0b6513amenvHOCMU U 603MOHCHOCMU
8v160pa
F Unitati de curs fundamentale
DynoamernmanvHvle yyeOHbvle OUCYUNTUHBL
G Unitati de curs/module de creare a abilitatilor si competentelor generale
Yuebnvle oucyuniunwl, popmupyrowue ooujue ymenus u KoOmnemenyuu
U Unitati de curs/module de orientare socio-umanistica
Yuebnvle oucyuniunvl MoOyIU COYUATILHO-2YMAHUMAPHOU HANPABIEHHOCMU
S Disciplina de specialitate
Ipogpunvuan oucyuniuna
sp Stagii de practica
Ilpaxkmuxa
EF Evaluarea finala
Hmozosoe oyenusanue
0 Unitati de curs obligatorii
Obsi3amenvhble yueOHble OUCYUNTUHDL
A Unitati de curs optionale
Daxyromamusrvie yueOHble OUCYUNTUHDL
L Unitati de curs la libera alegere
HononnumenvHoie yuedOHvle OUCYUNTUHDL




1. CALENDARUL UNIVERSITAR/ AKAJEMHYECKHH KAJTEH/IAPh

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptamani) /
Anul Cpoku (nepuod 6 mecsayax) u RPOOOAHCUMENbHOCHLb (KOIUYECE0 Hedelb)
de__ Activitati didactice / Sesiuni de examene / Stag|.| ‘39
studii/ : practica / Vacante/ Kanuxynut
Yueonan oesmenvnocmo Dk3zamenayuonmvie ceccuu
Too Ilpakxmuxka
obyueH
Zﬂ Semestrul I/| Semestrul 11/| Semestrul 1/ Semestrul 11/ larna/ Primévara / Vara/
I Cemecmp Il Cemecmp | I Cemecmp | Il Cemecmp 3uma Becna Jlemo
septembrie- decembrie- decembrie-
decembrie/ |februarie-mai /| ianuarie/ mai-iunie ianuarie iunie-august/
| cenmsabpv- | pespanv-mail | dekabpob- Mau-urons ) dexabpo- UIOHL-AB2YCN
Oexabpo (15 saptdmani /| sneaps (4 | (4 saptamani / aneapw (2 (11 saptamani/
(15 saptamani /|  Hedenv) saptamani / Heoenu) saptamani / Hede)
Hedelb) Hedenu)) Hedenu
septembrie- decembrie- decembrie- iunie-august/
decembrie/ |februarie-mai /| ianuarie/ mai-iunie / ianuarie  |Vacanta pentru UIOHb~
T cenmsibpb- | espanv-mail | Oexabpo- Mal-HIOHb oexabpb- sarbatorile de aszycm
Odexabps  |(15 saptimani /| smneapv (4 | (4 saptamani / aneaps (2 |Pasti (conform (11
(15 saptamani /|  wedenv) saptamani / Heoenu) saptamani/ | calendarului saptamani/
Heoenb Heoden) Heoenu) crestin Hedelb
decembrie- septembrie- decembrie- ortodox) iunie-august/
. o . S decembrie / X - IHacxanvuvie uroHb-
februarie-mai /| ianuarie / mai-iunie / ianuarie
N . CceHmAOpb- KAHUK) b agzycm
m ) gespanv-mail | Odexabpo- Mau-uroHs dexatpn oexabpb- (coanacno (11
(15 saptaméni /|  ausaps (4 saptamani / AHBAPb DU
SN (15 . . kpucmuanckom| saptdmani/
Hedenb) 4 saptamani /|  nedenu) c o~ ., | (2 sdptamani /
saptamani / y Hedenb
Heoeu) Hedenu
Heoeb) npasoCciagHoOM
februarie / ¥ Kanenoapio)
septembrie- | ¢hespars (4 | decembrie- | martie / mapm . .. | decembrie-
. SR . . o T Imartie-aprilie] -
decembrie/ | sdptamani/ ianuarie / | (1 sdptamana) | s~ ianuarie
v cenmsopo- | nedenu) oexabpo- mai-iunie / an le) o O0exabpo-
Oexabpo aprilie-mai/ | sawusaps (4 Mat-uioHs 4si fﬁmﬁmi )| Aneape 2
(15 saptamani /| anpenvb-mati | sdptamani/ | (2 saptamani / Y 5 dern) sdptamani /
Heoenb (7 sdptaméni /| nedenu) Heoenu) Heoenu
Hedev)
Total 45 saptamani/ | 56 saptamani/ |16 saptdmani/| 15 sdptamani/ |19 saptamani/| 8 sdptamani/ |4 sdptamani/ |33 saptamani/
Hedenu Hedenu Hedenu Hedenu Hedenu Heoenu Hedenu Hedenb




ObBYYEHUA

2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII / VYESHBIH ITJIAH 10 TOJAM

Cod / Koo

Total ore/
KOJZM‘WCWZ@O yacoe

Numar de ore pe tipuri de
activitati / Konuuecmeso uacoe

no muny desimenbHOCmU

Denumirea unitatii de curs/
Haszeanue oucyunaumul

Total / Hmozo

Contact direct / Ilpsmoit

KOHmMakKkm

Studiu individual /
Hnousudyanvroe 3adanue

Curs | Jlexyuu

Seminar / Cemunapwi
Lucriri practice /
Ipaxmuueckue 3auamus
Lucrari de laborator /
Jlabopamopnuie 3ansmus
Proiectare/
Ipoexmuposarnue

Forma de evaluare / @opma
OYEHUBAHUA pe3yibmamoe

Nr. credite ECTS / Koauuecmeso

kpedumos ECTS

Anul |

, semestrul 1/

A
S
o

1 -it cemecmp

F.0.001

Analiza matematica/
Mamemamuueckuii ananus

120

60

D
o

45

15

F.0.002

Algebra liniard si geometria
analiticd/ Jluneitinas ancebpa
U aHanumu4ecKkas
2eomempus

90

45

45

30

15

G.0.001

Tehnologii informationale si
securitate cibernetica/
Ungpopmayuonnwvie
MexXHON02UlU U
Kubepbezonacnocmo

90

45

45

30

15

G.0.002

Etica si integritate
academicad/ Dmuxa u
axkaoemuqeckas
YeNoCmHOCb

60

30

30

30

F.0.003

Chimia anorganica si
analitica / Heopeanuueckas
U AHATUMUYECKAst XUMUSL

240

120

120

30

30 | 60

S.0.001

Initiere 1n specialitate/
Bseoenue 6 cneyuanvrnocmo

120

60

60

60

S.0.002

Cultura si traditia vinului/
Kynemypa u mpaouyus euna

120

60

60

30

30

G.0.003

Limba straina, partea I
(englezé/franceza/germana)
| Unocmpannwiii sizeix, 1
yacme (aHeaUUCKuUl,
panyysckuil Hemeyxuil,)

60

30

30

30

G.0.004

Limba romana (pentru
alolingvi, de comunicare)/
Pymuvinckuii azvix (0
anonUH2608, 0bweHue) **

60

30

30

30

E*

2*

G.0.005

Educatie fizica/ Qusuueckas
Kynomypa *

30

15

15

15

T*

Total semestrul 1/
Hmoeo -1 cemecmp:

900

450

450

255

30 | 105 | 60

8E,
1E*
1T*

30




Total ore / N}ll.m;lr. de ore pe tipuri de < S
activitati / Konuuecmeo uacos S o| §
Konuuecmeso uacos ’ 29| §
1o muny 0essmeabHOCmu S gl R
3 2 NS S § S w»
§ - % 3 S S § ; S @ 5
— | S o = %
. i ges o ], © R = S 3 82 3 & & =W
Cod/ | Denumirea unitatii de curs/| & | 23 s T | 23 S8s 3 28 28
Koo Haszsanue oucyuniunut g | S S S 8| ¥ Sl 8 258 Sx| 08
S| BF 8E S| 9| A TEgs 25| o
e N EL I L
= < 5 = — ] R T | e NSRS (4] o
°© | B 5SS R £| 58 &8> EF| @
~ < 8 8| ©O = = § = § £ 3 5
= = S| a8 28 | © 2 )
S R n SIS 'S L S
O N = S z
Anul I, semestrul 2/ I kypc, 2 -it cemecmp
F.0.004 | Fizica/ ®usuxa 120 60 60 30 30 E 4
Matematici speciale /
F.0.005 | Cneyuanvuwiii kypc vicuiel 90 45 45 30 15 E 3
MamemMamuxy
Bazele programarii
G.0.006 | calculatoarelor / Ocnoser 90 45 45 30 15 E 3
NPOSPAMMUPOBAHUS
£.0.006 Grafica inginereasca / 90 15 45 15 30 E 3
o Unorcenepnas epaghuxa
F.0.007 | Chimia organicd / 180 | 90 | 90 | 30 30 | 30 E 6
Opeanuveckas Xumust
Operatii unitare 1n industria
£0.008 alimentara / [Ipoyeccor u 9 45 45 30 15 E 3
o annapamsl 8 NUWEBol
NPOMBIUIEHHOCIU
Tehnologia generala a
$.0.003 | Produselor alimentare / 180 | 90 | 90 | 45 | 30 15 E 6
e Obwas mexnono2ust
nuwesblx NPOOYKmMos
Limba straina, partea II
(englezé/franceza/germana)/
G.0.007 | Hnocmpannviii azvik, 11 60 30 30 30 E 2
yacme (aHeaUiCKull,
(panyysckuil, Hemeyxuii)
Limba romana (pentru
alolingvi, de specialitate)/ - *
G.0.008 Pywbincruii 1301k (O 60 30 30 30 E 2
WIONUH2B08, CHEYUATILHOCHT)™
G.0.009 Educatie ﬁflca/cbusuqecmﬂ 30 15 15 15 T*
Kyaibmypa
8E
Total semestrul 271 g5 | 450 | 450 | 210 | 60 | 105 | 75 1E* | 30
Umoeo 2-u cemecmp: 1T*
16 E
Totalanul 17 1805 | 900 | 900 | 465 | 90 | 210 | 135 2E* | 60
Hmoezo 1-1i kypc oT*

Nota: *Nu se calculeazad in suma totala (ore, evaluari). Disciplina Limba roména (de comunicare, de specialitate) va fi
obligatorie in grupele cu predare in limba rusa. Se cuantifica cu credite suplimentare celor 240 ECTS program de studii.

Disciplina Educatia fizica nu se cuantifica cu credite ECTS, este evaluat prin test T.
Ipumeuanue: * ne yyumoisaemcs 6 obwet cymme opm OYeHusanust pe3yabmamos (NOCKoIbKy oucyuniune « Pymvincruil
A36IKY (015 ANOAUHSB08) 3AUUCTAIOMCSA OONOIHUMENbHbIe Kpeoumbl, K oowemy 240 kpeoumam npedycmompenHuix yueoHo

npoepammotl,

«3auem/nesauemy.

a oucyunauna «Dusuueckas Kyibmypa» He OYeHUBAeMCsa Kpeoumamil).

*T — mecm ¢ OYeHKOU




Cod / Koo

Denumirea unititii de curs/
Hazsanue oucyuniumol

Total ore/
Konuuecmeo uacos

Numar de ore pe tipuri de
activitati / Koaruuecmeo uacos
no muny oesimenbHoOCmu

Total / Hmozo

Contact direct / Ilpsmoit

KOHmMakKkm

Studiu individual /
Hnousudyanvroe 3adanue

Curs / Jlexyuu

Seminar / Cemunapwi

Lucrari practice /
Hpakmu%cxue SAHAMUA

Lucrari de laborator /
Jlabopamopnule 3ansmus

Proiectare/
Ilpoexmuposanue

Forma de evaluare / @opma
OUECHUBARUA pE3VIbMANIOB
Nr. credite ECTS / Koauuecmso

kpedumos ECTS

Anul |

I, semestrul 3/ 11 kypc,

3 -t cemecmp

U.A.001

Bazele statului si dreptului /
Ocnosbt  2ocyoapcmea U
npasa

U.A.101

Legislatia muncii /
Tpyoosoe
3AKOHOOAMENbCMEO

60

U.A.201

Dreptul proprietatii
intelectuale /

Ilpaso unmennekmyanoHou
cobcmeennocmu

30

30

30

F.0.009

Chimia fizica /
DQusuyeckas Xumus

150

75

75

30

30

15

F.0.010

Microbiologia generala /
Obwas muxkpobuono2us

150

75

75

30

15

30

F.0.011

Biochimia generala /
Obuwas buoxumust

150

75

75

45

15

15

S.0.004

Viticultura/
Bunozepaoapcmeo

150

75

75

30

15

30

S.0.005

Utilaj tehnologic /
Texnonozuueckoe
obopyoosatiue

120

60

60

30

15

15

S.0.006

Legislatia alimentara /
3akonooamenvbcmao 6
obnacmu nuiesoll
NPOMBIUIEHHOCTNU

60

30

30

15

15

G.0.010

Limba straina, partea 111
(engleza, franceza, germana)
Hnocmpannulii s3vix,

uacmo Il (anenuticxuil,
¢panyysckuil, Hemeyxuii)

60

30

30

30

Total semestrul 3/
HUmoeo 3-it cemecmp:

900

450

450

210

90

45

105

8E

30




Numar de ore pe tipuri de

S
©
Total ore / activititi / Koruuecmso uacos no | S o| £
Konuuecmeo uacos ’ 29 3§
MUNY 0esimenbHOCmuU TS| R
I Q ® X S 8 §(/)
g | < § 3 S| = g S 3 S5
§ = 3 2| =~ 8| o § o @RI xKO
. s S S, SR 3 S| 8§ == S| 8 & W
Cod/ |Denumirea unititii de curs/ 8 | = 3 3 3 | 2 S| 58 5§ 28 2B
Koo Haszsanue oucyuniumol S = § S 3 g 3 2o 2y 58 8k O E
N1 83 g3 S| O|a: S gy vE ol
S |S535 55 5| S|y 3HS5 88 g8
S| T g s £ S |8 2| = 5 £ §| « S| T
° | g 53 3 S| SF =3 > EF O
= < S gl ©O €| = S| E 2 ] = 3 B
= 5 03 S| a8 28 K| o 3| ©
s | P32 0 SIS L=
@) < = S z
Anul 11, semestrul 4 / 1l kype, 4 -ii cemecmp
Integrare economica
sz | e B
60 30 30 30 E 2
unmezpayus
UA102 Integrarcve europeana /
Esponetickas unmespayus
Igiena iIntreprinderilor din
industria alimentara /
F.0.012 | I'ueuena npeonpusimuii 120 60 60 30 15 15 E 4
nuuesotl
NPOMBIULTIEHHOCIU
F.0.013 Principiile nutritiei umane / 150 75 75 45 30 E 5
Ocnosbl Hympuyuu Yenoeex
Microbiologia speciala /
S.0.007 | Cneyuanvnas 120 60 60 15 15 30 E 4
MUKPOOUONO2USL
Biotehnologii fermentative
S.0.008 | sustenabile / 120 | 60 60 30 15 15 E 4
Buomexnonocuu 6posicenus
s.0.009 | Ampelografia/ 150 | 75 | 75 | 30 | 15 30 E | 5
Amnenozpagus
5.0.010 | Yinificatia primara/ 180 | 90 | 90 | 45 | 15 30 E- 1 6
Ilepsuunoe sunodenue PA
Total semestrul 4/ TE,
Hinoeo 4 -it:cevecmp 900 | 450 | 450 | 225 | 60 45 | 120 1PA 30
Total anul I1: 15E,
Himozo Il-ii kype: 1800 | 900 | 900 | 435 | 150 | 90 | 225 1PA 60




Total ore / N}ll.ll‘ill‘. de ore pe tipuri de o
activitati / Koauuecmeo uacos 3 2
Konuuecmeso uacoe ’ S o §
1o muny O0esimeibHoOCmu S
3 3 N SElEp
S = 8 8| = §| 5§ o| @ 5| KO
. . pes o ], SR 3 S| g3 2% S| © & W
Denumirea unititii de curs/ S| = 28| § S| 235 £§ 53] 3%8|vwe
Cod / Koo i Q — S| = o 52 s o n 9 @3 S ~| S
Hazsanue oucyuniumol S - 2| =29 5 3 ®R ol 2Y g S| > 3O g
S| 8§ S5 5| Ol A&z =gy 23wl
S S5 55| 3| 5z E5[8Elz
— < 5 = o cs R T e s -3 ©c S| 5§ ¥
°© | © 53 3| £| 88| &3 | E§|¢
= 3 s& O g 8 5| E g & = X 5
g N % % ~ g g \§ N |_c|3 °© o
O S S =S Z
Anul 11, semestrul 5/ 111 kypc, 5 -it cemecmp
Stagiu de practica
SP.0.001 | tehnologica / 900 | 630 | 270 E 30
Texnonoeuueckas npaKmuxa
Total semestrul 71| gy | gana | 570 1E | 30
Hmozo 5 -u:cemecmp:
Anul 111, semestrul 6 / 111 kypc, 6 -it cemecmp
Analiza instrumentala/
F.0.014 | Uncmpymenmanvhviii 120 60 60 30 30 E 4
amanus
Filosofie si gandire critica /
U.A.003 | @urocogus u kpumuueckoe
Mbluiienue 120 45 75 30 | 15 E 4
U.A.103 | Logica/ Jlocuka
Ao | oemis i
] PECEp 120 | 60 | 60 | 30 30 E | 4
Teoria economica/
U.A.104
DKOHOMHUYECKAsI TCOPHS
Dezvoltarea durabila a
sectorului vitivinicol /
S.0.011 | Vemoiiuusoe pazsumue 120 60 60 30 | 30 E 4
B8UHO2PAOAPCKO-
BUHOOENILYUECKOU OMPACU
S.0.012 | Oenochimia / Xumus suna 180 90 90 45 | 15 30 E 6
Tehnici vitivinicole
S.0.013 | moderne / Cospemennvie | 60 30 30 15 15 E 2
MemoOobl UHOOEUS
5.0014 | Vinificatia secundara / 180 | 90 | 90 | 45 | 15 30 E. | 6
Bmopuunoe sunooenue TA
Total semestrul 6/ TE,
Himozo 6-ti:cenecmp 900 | 435 | 465 | 225 | 75 | 45 90 1TA 30
. . 435+ 8E,
Total anul 111/ Hmozo III-i xypc: | 1800 630* 735 | 225 | 75 45 90 1TA 60




Cod / Koo

Denumirea unititii de curs/
Hazsanue oucyuniumol

Total ore/
Konuuecmeo uacos

Numar de ore pe tipuri de

activitati / Koaruuecmeo uacos

no muny dessimenbHOCMU

Total / Hmozo

Contact direct / Ilpsmoit
KOHmMmaxKkm

Studiu individual /
Hnousudyanvroe 3adanue

Curs / Jlexyuu
Seminar / Cemunapwi
Lucrari practice /
Hpakmuqecmte SAHAMUA
Lucrari de laborator /
Jlabopamopnuie 3ansmus
Proiectare/
Ilpoexmuposanue

Forma de evaluare / @opma
OYeHuearus pe3yjiomamoe
Nr. credite ECTS / Koauuecmeso

kpeoumos ECTS

Anul IV, semestrul 7/

IV kype, 7 -it cemecmp

F.0.015

Procese durabile in industria
alimentara /

Yemotiuuswie npoyeccot 6
nUWeBoU RPOMBIUICHHOCU

120

60

60

30 30

S.0.015

Proiectarea intreprinderilor
de ramurd /
Ipoexmuposanue
npeonpusimuill ompaciy

180

90

90

15 75

S.0.016

Vinificatia speciala /
Cneyuanvhas mexnonocust

180

90

90

30 | 15 15 30

S.0.017

Controlul tehno - chimic si
microbiologic al bauturilor
alcoolice /
Texnoxumuueckuu u
MUKPOOUONIOUYECKUTL
KOHMPONb AIKO2ONbHBIX
HanumKos

120

60

60

15 15 30

S.0.018

Analiza senzoriala a vinului
si bauturilor alcoolice /
CencopHulti ananu3s 6uHa u
AIKO20JIbHbIX HANUMKO8

120

60

60

15 15 30

S.A.019

Valorificarea produselor
secundare a industriei
fermentative / Baropusayus
BMOPUUHBIX OPOOUTLHOTL
NpPOMbLULIEHHOCMU

S.A119

Prelucrarea produselor
secundare vinicole/
Ilepepabomka emopuutbix
NnpOOYKMOo8 UHOOEUs

90

45

45

30 15

S.0.020

Managementul
intreprinderii /
Meneoocmenm
npeonpusmus

90

45

45

30 15

Total semestrul 7/
HUmoeo 7-u cemecmp:

900

450

450

165 | 15 | 165 | 105

7E,
1PA

30




Numar de ore pe tipuri de

S
N
Total ore/ activitati / Konuuecmeso uacos no § of
Konuuecmeso uacos ’ 29 S
muny 0esimenbHOCmu S E| 2
S S = ® S 3 2w
Q § ~ S| T S - = % -
~ 0 — S E D) o) §< o
§ = 5 2, N S o & =
. e S ], [ 3 S| 83 &= S| @ & W
Cod/ | Denumirea unitatii de curs/| & | < 3 5 = T | 2 S| 5§ s 28 n 3
Koo Haszeanue oucyuniunvi S| S § S $ S| el 2 88 $x|0O8
S| 83 T: 5| O|a5 <8 gy B0
=155 5 5| =|=g8yS5 3¢ el
S T3 52 © S |8 | =8 =85 ©« 3| T X
S| 8% 5% 3 S| 3§ =3 22| EF O
= I 8 gl ©O €| = S| E & ] = 3 5
< 2.3 @ - S| 2 S K| © 3 ;
S wn ’g ) Y 23 LL -
@) N S S z
Anul 1V, semestrul 8/ 1V kypc, 8 -it cemecmp
Securitatea si sandtatea in
S.0.021 | muncda/ Oxpana 300posbs 90 45 45 30 15 E 3
u bezonacmuocms mpyoda
sazz | mgsmnul e
— . 150 75 75 45 30 E 5
Bazele standardizarii /
S.A122
OcHogvl cmandapmuzayu
Stagiu de practica de
cercetare de licenta /
SP.0.002 | Hccredosamenvcras 240 | 168 72 E 8
npaKkmuxa 0is pazpadomxu
OunIoMHoU pabomol
Elaborarea si sustinerea
tezei / proiectului de
EF.0.001 | licentd/ Paspabomxa u 420 14 406 14 E 14
3aUUma OUNJIOMHOU
pabomwl
Total semestrul 8/ 134+
Hmoeo 8-u:cemecmp: 900 168* 598 | 75 45 14 4E 30
Total anul 1V/ 584+ 11E,
Himozo W-ii kype: 1800 168* 1048 | 240 | 15 | 210 | 105 | 14 1PA 60
50E
Total programul de studii/ 2819+ 2E%,
7200 ~ | 3583 | 1365 | 330 | 555 | 555 | 14 | 2T*, | 240
Hmozo npoepamma obyuenus: 798 1TA
2PA

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practicd/ Konmaxmuvie uacet 6 pamxax npaxkmuxu

3. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR / ®OPMA UTOI' OBOH OLJEHKHU

OBYYEHUA
Cl;ltr. / Forma de evaluare finala a studiilor/ | Termene de organizare / Nr. credite ECTS/
HOM.ep Dopma umoz0601i oyenKu 06yueHuUs Cpoxku opeanusayuu Konuuecmeso kpeoumog ECTS

14 (inclusiv 2 ECTS pentru

1 Teza de licenta/ proiect de licenta / Mai — iunie / sustinerea tezei/proiectului/ sxouas 2
Junnomnas pabomol Maii - urons ECTS 3a sawumy ounnomnoti pabomot /
npoekma)
Total / Utoro: 14




4. STAGII DE PRACTICA |/ I[IPAKTHUKA

Durata Numar
NT. Tipul stagiului de An c_i_e Semestrul (nr. sapt./nr. ore) / Pevrloafia. . credite
. % studii / IIpooonoicu- desfasurarii/ | ECTS/
crt./ practica / Tun / ’
Too menbHOCHb (KOA-80 Ilepuoo Yucno
Homep NPaKmuKu Cemecmp
0Oyuenus Heoelb / Koi-60 npogedeHust | Kpeoumos
4acog) ECTS
Septembrie-
Stagiu de? Rractlca 15 saptimani / decembrie
tehnologica / Cenmsabpo-
1. Il V Heoeib 30
Texnonocuueckas Odexabpb
900 ore/uacos A
NpaKmuKa (15 saptamani/
Heoelb)
Stagiul de practica o Martie-aprilie
de cercetare de 4 saptamani / neoens Mapm-anvens
2. licentd / Hayunas WY VI / pIm-anpe; 8
’ (4 saptamani /
OUnIOMHASA 240 oreluacos
Heoen)
NPAKmuKa
19 saptamani/ 38
Total/ldmoeo: Heoenvl
1140 ore/ uacos

5. UNITA’[I DE CURS LA LIBERA ALEGERE/ JlONOJIHUTE/IBHBIE YYEFHBIE JJUCLUATIJIHHB]

Numar de ore pe tipuri de
Total ore/ s Q
activitati / Koquuecmeso uacos ©
Konuuecmeo uacos > S .| E
1o muny desimeabHOCmu § S| 8
S| =
> > QS S
S . = S 5| SE
S =3 S = 3 ]| @B XO
. eses o g, < R o | & <R s S| & & —W
Denumirea unititii de curs/ 8 N S & V| = 323 3 | 53| g
Cod / Koo ’ S| I8 Byl 8|IE =y T S| B X E R
Hassanue oucyunnunol S - 2| 59 E| S8 =23 N S| > = O8
S| eE|TE S|ggEE 5| 2|88 ws
S| S5 €8 |85 €8 2| 2|88 &8
S| SE| 5 E|8YsE 2| 5| 5|57
5| g 2% 8|lg¥ 2% 3| £E| £5| B
= T S % F | ® S 35 O = X 5
E | 5A e | 83 5| 2 S| 2
S
o BS o = (%]
o S o S <
Anul 11, semestrul 3/ IT kype, 3 -it cemecmp
L.A.001 | Marketing / Mapxemunz | 120 | 60 | 60 | 30 | 30 | | | | E | 4
Anul 11, semestrul 3/ I kypc, 4 -it cemecmp
L.A.002 | Stiluri alimentare/ ITuwesvie
P 120 60 60 30 | 30 E 4
Anul 111, semestrul 4/ III kypc, 6 -it cemecmp
L.A.003 | Proiectarea produselor noi/
Ilpoexmuposanue HO8bIX 120 60 60 30 | 30 E 4
npoOYKmMos
Total program/ Hmozo: | 360 | 180 | 180 | 90 | 90 3E 12




PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/ IIVIAH IICUXO-IIE[JAT O MYECKOI O

MOIYVIIA
Repartizare ore pe ©
Total ore/ tipuri de activitati/ S
3
Konuuecmeo Pacnpeodenenue yacos § 3
uacos no sudam @ §
& desimenbHocmu = S
g Contact direct / £ £
> = N
Denumirea unititii de 5 = Lpamois = § S
Cod/ curs/modulului/ © ~ §| 5 g Kowmaxm E 23| 5
Koo Hassanue oucyuniunol/ > § S 32 27 2 S5 % =
S =R 2
ooy o S|£53Y sty | iRE|p
5l 3| 835 /88588 S |
P E1£2 24 S|PE58 2" | @
=185%8 z/2855 8 | %
®R 3| £ S Z 5
S E 5 o
3 z
FORMAREA TEORETICA / TEOPETHYECKAA ITOAT OTOBKA
Modulul #1 — Psihologie/ Mooyae #1 - Ilcuxonoeus | 180 | 48 | 132 | 32 16 - 2E | 6
Psihologia adolescentilor, tinerilor si
F.0.001 | 2dultilor (varstelor)/ 1] 900 | 24 | 66 | 16 8 |l E |3
Tcuxonozust nodpocmro, monooedxncu
U 83pOCabIX (603pACMOB)
Psihologia educatiei/
F.0.002 | r700az0ouneckas neuxonoousn 3190 | 24 66 | 16 8 ) E 3
Modulul #2 — Pedagogie/ Mooyne #2 - Iledazocuka 270 | 72 | 198 | 36 36 - 2E | 9
Pedagogie | (Fundamentele pedagogiei.
F 0003 Teoria si metodologia curriculumului)/ 11150 | 40 | 110 | 20 20 i E 5
Ieoazoeuxa I (Ocrogwbl nedazoeuxu.
Teopusi u memoouxa yuebHo2o niana)
Pedagogie Il (Teoria si metodologia
instruirii.  Teoria  si  metodologia
evaluarii)l
F.0.004 Ieoazoeuxa Il (Teopus u memoouxa 2| 120 32 88 | 16 16 i E 4
obyuenusi.  Teopus u  Memoouxa
OYeHUBANs1)
Modulul #3 — Didactica specializarii/
Mooynw #3 —/[udaxmuka cneyuanvHocmu 330 | 88 | 242 ) 32 56 ) 3B | 11
Mijloace de Invatamant si medii de
invatare (TIC in educatie)l
S.0.001 | Cpeocmsa obyuenus u 21 90 24 66 8 16 - E 3
obpazosamenvhvie cpeovt (UKT 6
0bpazosanuu)
Didactica disciplinelor tehnice (DDT)/
S.0.002 | fuoaxkmuxa mexnuueckux OUCYUnIuH 31150 | 40 | 110 | 16 24 - E 5
AT
Invatarea bazati pe probleme (PBL)/
$.0.003 Ipobnemno-opuenmuposanmoe 4| 90 | 24 66 8 16 i E 3

obyuenue (T100)




Repartizare ore pe ©
Total ore/ tipuri de activitati/ S
S
Konuuecmeso Pacnpedenenue uacos = 2
uacos no sudam @ §
& dessmenvHocmu = S
g Contact direct / £ £
> = N
Denumirea unititii de 3 = pamoi = § S
Cod/ curs/modulului/ © ~ §| 5 g Keowmaxm E > 3| 3
Koo Haszeanue oucyuniumno/ 2l S| 88 3% S s O § =
s =R <
ooy 1L E IR A
E =| 8= 25 S|S53g K5 Q
Bl | 8 TEF 5| 8LgF =2 L
S| €325 5|9¢5§ 2 8
1358 3§ 2|/825§ § S
"R 3le—8§ | @ 5
S E 5 E
% Z
Modulul #4 — Disciplina optionala/ i
Mooyns #4 —D@axyremamusHas OUCyuniuna 120 32 88 | 16 16 1B | 4
Branding personal si profesional/
S.A004 | Jluunolii u npogheccuonanvrolil
Openoune
S.A104 | Managementul educational/ 41120| 32 | 88 | 16 16 - E| 4
Vnpasnenue 6 oopazosanuu
Metodologia cercetarii educationale/
S.A204 | Memooonoeus obpazosamenbHbix
uccned08anull
Total formarea teoretica/ 900 | 240 | 660 | 116 124 i sE | 30
Bcezo meopemuueckas nodcomoska
STAGIUL PRACTIC/ IPAKTHYECKAA CTA’KHPOBKA
Modulul #5 — Practica pedagogica/ i i
Mooynw #5 —Iledazocuueckasn npakmuxa 900 1 210 | 690 210 | 3B | 30
sp.0.00y| Practica pedagogica I/ 2 | 450 | 110 | 340 110 | E | 15
Tledacocuneckas npakmuxa |
SP.0.002| Practica pedagogica Il 4 |300| 70 | 230 70 | E | 10
Tledazoeuueckas npaxmuxa 11
Examen de absolvire (Portofoliul
EF.0.001| didactic)/ 5 | 150 | 30 | 120 30| E |5
Buinycknoii sxzamen (Ileoacocuueckoe
nopmgbonuo)
TOTAL/ 1800 | 450 | 1350 116 124 210 |11 E| 60

HTOI'O




7. DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE [JUCLHII/IMHbBI C

IIEPEBO/ITUMBIMHU KPEJIUTAMHA

acumulate de absolventii institutiilor de invataméant profesional tehnic postsecundar si
postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala 0721 Prelucrarea

alimentelor / naxonnennvie svinycxknuxamu yupescoenuii nociecpeonezo npogheccuonanvho -
MEXHUYECK020 00PA308aHUsL U NOCIECPEOHe20 He BbICULe20 YPOBHS 00PA306aHUSL HANPAGICHUS
npogheccuonanvroll noocomosku 0721 Ilepepabomxa nuwesvlx npoodyKmos

Numarul de ore pe tipuri de

3
Total ore/Bcezo uacos activitati/Konuuecmeso uacos no 2, ®
% Muny 0esmenbHOCmu ee S
s = 2 % 28| 3%
Denumirea unititii de S 3 § § S § 3 § S o 3| S8 5 &
= S S| 22w =Y 3 S5 =2 S S o
curs/Haseanue oucyuniumvi 2 g S =3 3 g S fFL=i8 & 2 = .=
3 N =2 853 = &) RS oY | > 8
g | = | 83| £Y¥2| 3| 2| £EEEsg| 8°% :
5 | 8| £ 25%| 5| E| f5FEES| ¢ 5
| | 88/ 38 | ©| €| &8 r 8| £ | €
S g | -~ e
Tehnologii informationale si
securitate cibernetica/
Hughopmayuonnwvie | 90 18 72 12 6 E 3
mexHono2uu u
Kubepbezonacnocms
Limba straind, partea I
(engleza, franceza,
germand)/ Mnocmpannulil | 60 12 48 12 E 2
a3vik, I yacmo (amenutickut,
¢panyyscrutl, Hemeyxuii)
Limba strdina, partea II
(engleza, franceza,
germand)/ Mnocmpannutil 1 60 12 48 12 E 2
sazvik, I vacme (anenutickutl,
panyyzcruil, Hemeyxui)
Bazele programarii
calculatoarelor/Ocrosbr 1 90 18 72 12 6 E 3
NPOSPAMMUPOBAHUSL
Bazele statului si dreptului/
OcHogbl  2ocyoapcmea  u
npasa
Legislatia muncii/7pydosoe
3aKOHO0AmMeNbCmeo Il 60 12 48 12 E 2
Dreptul proprietatii
intelectuale/Iipaso
UHMENNEeKMYATbHOU
cobcmsenHocmu
Integrare economicd
europeand/Eeponeiickas
9KOHOMUYECKASL UHmezpayust v 60 12 48 12 E 2
Integrare europeana/
Eeponeiickas unmezpayus
Viticultura/ m | 150 | 75 75 | 30 | 15 30 E 5
Bunozpadapcmso
Vinificatia  primara /1, | 485 | gg 90 | 45 | 15 30 E 6
Ilepsuunoe sunodenue
Filosofie si gandire critica/
Qunocogus u kpumuueckoe Vi 120 24 96 14 10 E 4
MblulleHue
Logical/locuka
Total/Hmozo: 870 273 597 137 | 40 6 60 9E 29




8. CORELAREA CU PREVEDERILE PLANULUI-CADRU/
COOTBETCTBHUE ITIOJIOXXEHUAM OITOPHOI'O YYEGHOT'O IIVTAHA

Numar de credite ECTS /
Nr. crt. A . . Ponderea
Functia in formarea profesionala / - Konuuecmeo kpeoumos ECTS
| Homep ’ . recomandata /
Dynkyus 6 npopheccuoHarbHou Plan de
Kpume, eKoMeHOyeMast an-cadru . e A
P ) PI dru/
noo02omogke y invatimant /
ust ooz, % Pamounviii nnan .
Yuebnoui nnan
1 Unitati de curs fundamentale / Bazosbie 25-30 60-72 66

oucyunnunst (F)

Unitati de curs/module de creare a
abilitatilor si competentelor generale /
2 Jlucyunnunol/mooyau no 5-8 12-19 14
Gopmuposanuio HaguIKos u 0oUUx
xomnemenyuti (G)

Unitati de curs/module de orientare
3 socio-umanistica / Jucyunaurnol/mooyau
COYUO-2YMAHUMAPHOU HANPABIEHHOCU

(V)

3-5 6-12 12

Unitati de curs/module de specialitate /
4 Jucyunaunvi/mooynu no 35-40 84-96 96
cneyuanvrocmu (S)

5 Stagii de practica / Ilpaxmuxa (SP) 15-20 36-48 38

Evaluarea finala: teza de licenta/
6 Dunanvroe oyenusanue: OUNIOMHAS 5-7 12-16 14
paboma

Aprobat la sedinta Biroului Consiliului Facultitii Tehnologia Alimentelor,
proces-verbal nr. 7 din 30.05.2025

lurie Subotin Decan FTA, conf. univ., dr.

Veronica Dragancea Sefa DOC, conf. univ., dr.




Matricea corelarii finalitatilor de studiu si a competentelor formate in cadrul programului 0721.3 Tehnologia vinului si produselor
obtinute prin fermentare cu cele ale unitatilor de curs/modulelor /

Mampuua coomeemcmeus yeneii u komnemenyuil cneyuanvnocmu 0721.3 Texnonozusn euna u npooykmoe 6poiceHus yueoHvim OUCYUNTUHAM / MOOYTIAM

Competente / Komnemenyuu

= o)
E 3 £ Generale / Oowue; Profesionale / Ipogpeccuonanvnote
MR R CG2
Denumirea unititii de s < F| S e CG4 |CG1
. 253 € o CG1, CP1 CG2 CP2 CG6, CP4, CP5 CG5
curs/modulului / 235 5> 8 CP2 |CG3
Haszeanue oucyunnunvt / Mooyns § g = ﬂ 2 CP3
. 3 O N
| E § o £ Rezultate ale invatirii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenusn ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP
=] S
© = 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
Analiza matematlcfl / F.0.001 4 1 1 1 1
Mamemamuueckuti ananu3s
Algebra liniara si geometria
discriptiva / Jluneiinas ancebpa u | F.0.002 3 05| 05 1 1
HAuepmamenbHas 2e0Mempust
Tehnologii informationale si
securitate cibernetica / G.0.001 3 1 2
Hngopmayuonnvle mexnonozuu u
Kubepbezonacnocmo
Etica si integritate academica /
Dmuka u axademuueckas G.0.002 2 1 1
006pocosecmHocmb
Chimia anorganica si analitica /
Heopeanuueckas u F.0.003 8 2 2 1 1 1 1
AHATUMUYECKAst XUMUSL
Initiere in specialitate / Beedenue 5.0.001 4 1 1 1 1
8 CHeYuaIbHOCHb
Cultura si traditia vinului / 5.0.002 4 1 1 1 1
Kynemypa u mpaouyus euna
Limba straina, partea I (engleza,
franceza) / HH?cmlzaHHblu a3vIK, 1 G.0.003 2 2
yacme (anenuickutl,
Gpanyyzcxui)




Competente / Komnemenyuu

@ e -
] x| = Generale / Odugue; Profesionale / IIpogpeccuonanvruie
2 2| 8
PRI CG2
Denumirea unititii de ===l 5 CG4 |CG1
. =5 3 1,CP1 2 P2 , CP4, CP
curs/modulului / = = g = § cGLC CG c CP2 |CG3 CG6, CP4, CPS CGS
Haszsanue oucyunnunvt / Mooyns § g § E ,§ CP3
E = § mw £ Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenus 6 coomseemcmeuu c yposhem HKP
=] SIS
© z 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
Fizica / Qusuka F.0.004 4 1 1
Matematici speciale / F 0.005 3 1 1
Cneyuanvras Mmamemamuxa
Bazele programarii
calculatoarelor / Ocnoge G.0.006 3 1 1
NPOSPAMMUPOBAHUSL
Grafica inginereasca / F.0.006 3 05 | 05 1
Hnocenepnas epagpuxa
Chimia organica / Opeanuueckas F.0.007 6 2 5 1
Xumust
Operatii unitare in industria
alimentard / Hpouecctjz u F.0.008 3 1 05 05 | 05 05
annapamol 8 NUWeBoll
NPOMBIULIEHHOCTIUL
Tehnologia generald a produselor
alimentare / O6was mexnonozus |S.0.003 6 1 1 1 1 05| 05
RUUEsbIX NPOOYKMO8
Limba straina, partea II (engleza,
franceza) / HHOCfnpal:lelu AR, |5 5 007 2 1 1
Il wacmo (anenuticxuii,
¢panyyzcxut)
Bazele statului si dreptului / U.A.001
OcHogvl 2ocyoapemea u npasa
Legislati ii/ Tpyo
egislatia muncii / Tpydosoe U.A.101 ) ) )
3aKOHOOAMENLCMBO
Dreptul proprietatii intelectuale /
Ilpaso unmennexmyanvhou U.A.201
cobcmeennocmu




Competente / Komnemenyuu

@ e -
] x| = Generale / Odugue; Profesionale / IIpogpeccuonanvruie
2 2| 8
s €78z g CG2
Denumirea unititii de ===l 5 CG4 |CG1
: B35 2 1,CP1 2 P2 , CP4, CP
curs/modulului / s S g = S CGLC CG C cP2 |cas CG6, CP4, CP5 CG5
Haszsanue oucyunnunvt / Mooyns § % S ff ,§ CP3
— 3 U
2 E § mw £ Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenus 6 coomseemcmeuu c yposhem HKP
=] SIS
© z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
Chimia fizica / Qusuueckas F.0.009 5 05 | 05 1 1 1 05 | 05
Xumusi
Microbiologia generald / O6was F.0.010 5 2 1 5
MUKDPOOUONIO2USL
Biochimia generald / O6was F 0011 5 2 1 2
ouoxumus
Viticultura/ Bunozpadapcmeo S.0.004 5 1 2 1 1
Utilaj tehnologic / S.0.005 | 4 05 | 05 1 1] 1
Texnonoeuueckoe obopyoosanue
Legislatia alimentara /
3akonooamenvcmeo 6 obracmu S.0.006 2 1 1
RUWEBOT NPOMBIULIEHHOCU
Limba straina, partea III (engleza,
franceza )/ HﬂocnfpaHftbm 36K, |5 5010 2 1 1
yacms I11 (anenuticxuil,
@panyyscruil)
Integrare economica europeana /
Esponetickas sxonomuueckas U.A.002
unmecpayus 2 1 0.5 0.5
Integrarve europeana / U.A102
Esponeiickas unmezpayus
Microbiologia speciala / S.0.007 4 1 1 1 1
Cneyuanvras MuKkpoouono2us
Igiena intreprinderilor din
industria allmventara / Fv ueueHa F.0.012 4 05 05 1 1 1
npeonpusimuLl RUWesol
NPOMBIULEHHOCIU




Competente / Komnemenyuu

@ e -
] x| = Generale / Odugue; Profesionale / IIpogpeccuonanvruie
2 2| 8
s €78z g CG2
Denumirea unititii de == 2| 5w CG4 |CG1
curs/modulului / :E» % § E § CG1,CP1 CG2 CP2 cP2 |cas CG6, CP4, CP5 CG5
Haszsanue oucyunnunvt / Mooyns § % § ff ,§ CP3
— U
2 E § mw £ Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenus 6 coomseemcmeuu c yposhem HKP
=] SIS
© z 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
Principiile nutritiei umane / F.0.013 5 3 1
OcHo8bL HympuyulY 4eio8ex
Biotehnologii fermentative
sustenabile / buomexnonoeuu S.0.008 4 1 1 1 1
bpooicerus
Ampelografia/ Amnenozpagpus S.0.009 5 15115 1 1
Vinificatia primara/ Ilepsuunoe 5.0.010 6 1 1 1 1 1 1
suHOOeUe
Stagiu de practicd (ehnologicd/ | p g9y | 30 111111211 |2]22|2]|2|2|2]2]|1
eXHONO2UYECKAsl NPAKMUKA
Filosofie si gandire critica /
Quinocogus u Kpumuyecxkoe U.A.003
MblisieHue 4 1 1 1
Logica / Jlocuka U.A.103
Analiza 1nstrumentalfl / F 0014 4 1 1 1
Hnempymenmanvhulil ananus
Dezvoltarea durabila a sectorului
vitivinicol/ Yemoiiuusoe 50011 4 1 05 | 051 05 | 05
passumue UHO2pPaOaApCcKo-
BUHOOENbYeCKOU Ompaciu
Oenochimia / Xumus suna S.0.012 6 1 1 1 1
Tehnici vitivinicole moderne/
Coepementvie memoool S.0.013 2 1 1
8UHOOEUS
Vinificatia secundara / S.0.014 6 1 1 1 1 1
Bmopuunoe sunooenue
Economia intreprinderii /
DKOHOMUKA NpeOnpusimusi U.0.004/
Teoria economica/ U.0.104 4 ! 0.5 0.5
DKOHOMHUYECKAsI TCOPHS




Competente / Komnemenyuu

=~ IS
E x| = Generale / Odugue; Profesionale / IIpogpeccuonanvruie
S22 %o
g = g : 5 CG2
Denumirea unititii de = =] 3 m CG4 |CG1
. =5 3 1,CP1 2 P2 , CP4, CP
curs/modulului / s S g = S CGLC CG C cP2 |cas CG6, CP4, CP5 CG5
Haszsanue oucyunnunvt / Mooyns § % S ff ,§ CP3
p— 3 U
2 E § mw £ Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenus 6 coomseemcmeuu c yposhem HKP
=] SIS
© z 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
Procese durabile 1n industria
alimentara / chouqvueble F 0015 4 1 1 1 1
npoyeccyl 8 RUWEBOT
APOMBIUACHHOCIU
Proiectarea intreprinderilor de
ramura / I[Ilpoexmuposatue S.0.015 6 1 1 1 1 1 1
npeonpusimull ompaciu
Vinificatia speciala / 50016 6 1 1 1 1 1 1
Creyuanvhas mexHono2us
Controlul tehno - chimic si
microbiologic al bauturilor
alcoolice/ Texnoxumuueckuii u S.0.017 4 1 1 1 1
MUKPOOUONIO2UHECKUL KOHMPOTLb
ANIKO20IbHBIX HANUMKOS
Analiza senzoriald a vinului si
bauturilor alcoolice / Cencopnoiii 50018 4 1 1 1 1
AHAIU3 BUHA U ATIKO2OTIbHBIX
HANUMKOS
Valorificarea produselor
secundare a industriei
fermentative / Baropuzayus S.A.019
BMOPUYHBIX OPOOUTLHOU
NPOMBUUAECHHOCU 3 1 1 1
Prelucrarea produselor secundare
vinicole/ Ilepepabomxa S A119
BMOPUUHBIX NPOOYKIMOS
BUHOOEIUSL
Managementul intreprinderii / S.0.020 3 1 1 1
Menedacmenm npednpusmus
Securitatea si sanatatea in munca S.0.021 3 051 051051 05 1
| Oxpana mpyoa u mexnuxa




Competente / Komnemenyuu

Z 8 i
= x| = Generale / O6wue; Profesionale / Ipogpeccuonanvnote
332 E 8
o< g2 g CG2
Denumirea unititii de c=3 52 CG4 |CG1
’_ B35 2 1,CP1 2 P2 , CP4, CP
curs/modulului / 3 = E = § CGLC CG C cp2 |cas CG6, CP4, CP5 CG5
Haszsanue oucyunnunvt / Mooyns § g S ff ,§ CP3
2 E § mw £ Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamut 06yuenus 6 coomseemcmeuu c yposhem HKP
=] SIS
© z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15| 16| 17| 18 19 | 20 | 21
be3onacrocmu
Managementul calitatii / S A022
Meneosicmenm kauvecmea
o 5 1 2 1 1
Bazele standardizarii / Ocrosul S.A122

cmanoapmuzayu

Stagiu de practica de cercetare de
licenta / Hccnedosamenvckas
npaxkmuxa 01 papabomxu
OUNIOMHOU padomoi

SP.0.002 8 03|03 |04 |03 |04|04|04 |04 |03 04,04 |04|04 04|04 04|04 |04 )| 04|04 04

Elaborarea si sustinerea tezei /
proiectului de licenta/
Paspabomxa u 3awuma
OuniomHou pabomul / npoekma

EF.0.001| 14 05| 05|05 |06 |06 |05|07)|]06 050508/ |08])06|07)|08]]08]|08]038 0.8 08 | 0.8

TOTAL/ ATOIO: 240 248 | 9.8 8.9 8.9 14 79 | 136 8 233 | 159 | 122 | 107 11 101 | 122 | 82 7.2 7.7 7.2 102 | 8.2




Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor
invatarii/ Oéugue u npogpeccuonanvnvie kKomnemenyuu, ooecneuusaemvle 0OPA3O6aAMENbHOU NPOZPAMMOINL

(cnucok), cnucok pezyibmamos ooyueHusn

Competente
Generale/Profesionale / Komnemenyuu
Oobuwue / npogheccuonanvhoie

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Peszynrvmamot 00yuenusn 6 coomeemcmeuu ¢ yposnem HKP

Buinycknuk / kanoudam Ha npuceoenie Keaiupurkayuu Mojicen.

CG 1. Utilizarea 1in activitatea | 1. aplica principii si procese chimice in domeniul procesarii
profesionala a legitatilor de baza vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
definite de stiintele fundamentale/ 2. aplica conceptele si principiile fizicii in domeniul
Hcnonvzosanue 6 npogeccuonarvHol procesarii vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
OJesimenbHOCmuY  OCHOBHbIX — 3aKkoHos, | 3.  aplica metode de analizA matematicd in rezolvarea
ONPeOeseHHbIX — (YHOAMEHMANbHLIMU problemelor de ordin ingineresc/
Haykamu 4. aplica documente normative care reglementeaza procesele
de fabricatie a produselor vitivinicole si produsele obtinute
CP 1. Aplicarea 1n procesul de prin fermentare, in baza formarii profesionale continue
productie a evolutiilor si inovatiilor din | 5.  analiza studiile de piatd si cerintele consumatorilor,
industria vitivinicola./ aplicand diferite modalititi de comunicare si diverse
Ipumenenue 6 npousBOOCMEEHHOM instrumente si tehnici de cercetare in functie de produs /
npoyecce paspabomox u unnosayuti ¢ | 6. integra principiile de nutritie In crearea si dezvoltarea
BUHOOETLYECKOU OMPACTU vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
1.  npumename xumuueckue npunyunsl u npoyeccyl 8 0OIACMU
nepepabomxu GUHA U NPOOYKMO8 OPOAHCeHUS
2.  npumeHAmb KOHYenyuu u NPUHYunsvl Gusuku 8 obracmu
nepepaoomku 6UHA U NPOOYKMOSE OPOHCEHUS
3. npumeHnamv MemoObl MaAMeMamuyecko20 aHaIu3a npu
pelleHUU UHIICEHEePHbIX 3a0ay
4. npumensmo HOpMamueHule O0OKyMeHmbl,
pecnamenmupyrowue npoyeccobl Npou3so0Cmed GuHa U
NPOOYKMO8  OpodiCeHUs, HA  OCHOB8e  HeNnpepbleHO20
npogeccuonanbHo2o
5. obywenus awnanusuposamv  uUCcie008aHUsl  PLIHKA U
mpebosanusi  nompebumenei, NPUMEHAS  PA3IUYHbLE
MemoObl KOMMYHUKAYUY U PA3TUYHBIE UCCIe008AMENbCKUE
UHCMPYMEHMbl U MEMOOUKU 8 3A8UCUMOCTY OM TIPOTYKTa
6. ummecpuposamv npuHyunvl NUMAHUs 8 CO30aHue U
Ppaspabomky 6uH u NPOOYKmo8 OpodtceHus.
CG 2. Dezvoltarea si intretinerea | 7. organiza procesul de productie in cadrul intreprinderii din
sistemelor ingineresti din industria industria vinicola in corespundere cu resursele disponibile,
alimentara/ Paspabomxka u termenilor limita si rezultatelor scontate
obcnyacusanue unxcenepunix cucmem ¢ | 8. aplica legile fundamentale ale fenomenelor de transfer de

numeeoﬁ NPOMbLULTEHHOCMU

impuls, de cdldurd si de masa in tehnologia vinului si
produselor obtinute prin fermentare/




Competente
Generale/Profesionale / Komnemenuuu
Oobuwue / npogheccuonanvhote

v _ee

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pesynvmamot 0o0yuenusn 6 coomeemcmeuu c yposnem HKP
Buinyckuux / kanoudam na npuceoenue Keanuuxayuy Moxicem:

7. opeanuzosamv npouU3B00CMBEEHHbIl npoyecc Ha
npeonpuAmuUY 8UHO0EIbYECKOU OMPACIU 8 COOMBEMCMEUU
C UMEIOWUMUCS PecypCcamu, CPOKAMU U OHCUOAEMbIMU
pesyrvmamamu
8.  nmpumensmo  Qynoamenmanvuvie  3aKOHbL  SAGNCHULL
UMNYIbCA, Menjio- U MAccooOMeHa 8 MexHON02UU 6UHA U
NPOOYKMO8, NOIYYAeMbIX NYImeM OPOA#CEeHUs.
CP 2. Elaborarea  proceselor | 9. analiza modificarile structurale si compozitionale ale
tehnologice in fabricarea vinurilor si materiilor prime pe durata fluxului tehnologic in vederea
produselor obtinute prin fermentare/ elaborarii proceselor tehnologice
Paspabomxka mexnonocuveckux | 10. analiza specificul materiilor prime in functie de zonele
npoyeccos  Npoussoocmed  6UH U geografice, areale si crame de producere/
NpoOYKmog,  NOIYYAeMblX — Hymem
bpooicenus 9. ananusuposamo CMPYKMYPHO-KOMNOSUYUOHHbLE
UBMEHEHUsl CbIPbsl 8 X00e MEXHOIO2UYecKo20 NOMOKA C
Yenvio paspabomKu mexHoN02UYeCKUX NPOYeccos
10. awnanusuposamev cneyuduxy cuipvs 6 3a8uUCUMOCHU OM
eeocpaghuueckux — 30H, pauoOHO8 U  GUHOOENbLYECKUX
npeonpusmuil npou3800Cmed
CG 2. Dezvoltarea si Intretinerca
sistemelor ingineresti din industria | 11. elabora proiectul tehnic al intreprinderii de fabricare a
alimentara/ Paspabomxka u vinurilor si identifica diverse metode de analiza
00CIYHCUBAHUE UHIHICEHEPHBIX CUCTEM 8
nUWeBoti NPOMbIUACHHOCTIU 11. pazpaboTaTh TEXHHYECKHI MPOEKT BUHOACIHLYECKOTO
CG 4. Aplicarea tehnologiilor MPEANPHUITHSA U ONPEACIUTh Pa3IHUHbIC METOIbI aHATN3a
computerizate  specializate  pentru
proiectarea si fabricarea/
Ipumenenue CReYuanu3upOBaHHbIX
KOMNbIOMEPHLIX — MEXHONO02U  OJ1s
NPOEKMUPOBAHUSL U NPOU3BOOCTNEA
CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in fabricarea vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/
Paspabomka MEXHONI0SUYECKUX
npoyeccoé  npou3eoocmea  GUH U
NPOOYKMO8, — NOnyuaemvlx  Hymem
Opooicerst
CP 3.  Proiectarea  proceselor
tehnologice de fabricare a vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/
Paspabomxka MEXHONIOSUYECKUX
npoyeccog 0151 NpousgoO0cmea GuH U
nPoOYyKmoa, NONYYEHHbIX — Nymem
Oposscerust
CG 1. Utilizarea 1in activitatea | 12. analiza activitatea intreprinderii, evalua eficienta si

profesionalda a legitatilor de baza
definite de stiintele fundamentale /
Ucnonvzosanue 6 npogeccuonanrvrou

0esamenbHOCMU ~ OCHOBHBIX ~ 3AKOHO8,
onpeoensiembix  DYHOAMEHMATbHHIMU
HayKkamu
CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor /
Ilocmosnnoe COBEepUIEHCMBOBAHUE

npoyeccos

productivitatea proceselor de productie, prezentand
informatiile intr-un mod clar, logic si inteligibil grupului
tinta

12. npoananusuposamsv dessmenbHOCMb PEONPUAMULL, OYEHUMDb

aghpexmusrocmo u
NPOU3B00CMBEHHBIX NPOYECCO8, NPEOCMABUE UHPOPMAYUIO 6
HA2MSAOHOU, JIOSUHHOU U NOHAMHOU ¢hopme O Yenesoll
epynnwl

np0u3600umeﬂbHocmb




Competente
Generale/Profesionale / Komnemenuuu
Oobuwue / npogheccuonanvhote

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pesynvmamot 0o0yuenusn 6 coomeemcmeuu c yposnem HKP
Buinyckuux / kanoudam na npuceoenue Keanuuxayuy Moxicem:

CG 6. Implementarea modelelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Bueopenue  mooeneti
COKpawjeHusi nomepv U OMX0008
npo006OIbCMBUSL

CP 4. Planificarea fluxului tehnologic a
vinurilor si produselor obtinute prin
fermentare/

Hﬂaﬂupoeaﬂue MEXHONI02UYeCcCKo2o
nomokKad 6UH U npodykmoe, NnOJY4Y€HHbLX
nymem Opooicenus

CP 5.  Gestionarea  proceselor
tehnologice de producere a vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/

Ynpaesnenue MEXHONOSUYECKUMU
npoyeccamu  npou3eoOCmeéd  6UH U
nPOOYyKmMos, NONYYEHHbIX — Nymem
Oposicenust

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/

Obecneuenue Kauecmea u
bezonacHocmu nuwesotl NPoOyKyuu

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

utiliza materii prime, materiale auxiliare, adjuvanti si
ambalaje in functie de sortimentul produselor obtinute
gestiona functionarea utilajelor si  echipamentelor
tehnologice, in situatii de producere inclusiv si
imprevizibile

gestiona fluxul tehnologic de fabricare a vinurilor si a
produselor obtinute prin fermentare oferind sprijin si
feedback membrilor echipei

gestiona fluxul tehnologic de producere a bauturilor
alcoolice oferind sprijin si feedback membrilor echipei
aplica regulile de igienda la 1intreprindere conform
prevederilor legislatiei in vigoare

realiza actiuni in vederea prevenirii poludrii mediului si
utilizarii rationale a resurselor

valorifica produse secundare vinicole si altor tipuri de
reziduuri din industria fermentativd utilizind bunele
practici de fabricare

UCNOIBL306AMb  CHIPLE, BCNOMO2AMENbHbIE MAMEPUATLl U
VIAKOBKY 6 3A8UCUMOCHIL OM ACCOPMUMEHMA NOTYYAEMO
npooyKyuu

ynpaeiams  pabomou  mMawiun  u
obopyoosanus, 6 mom uucie 8
NPOU3BO0CMBEHHBIX CUMYAYUSIX
VAPAGASAMb MEXHOI0SUHECKUM NOTMOKOM HPOU3B0OCMEA
BUHA U COPONCEHHBIX NPOOYKMOB, OKA3bIEAS NOOOEPIHCKY U
00pamuyIo 6536 UleHaM KOMAHObL

VAPAGASAMb MEXHOI0SUHEeCKUM NOTMOKOM HPOU3B0OCMEA
AIKO2ONLHOU — NPOOYKYUU,  OKA3bIBAS  NOOOEPIHCKY U
00pammyIo C853b UNEeHAM KOMAHObL
NPUMEHAMb  NpAGUIa  2UcUeHbl Ha
coomeemcmeuyu ¢ - NOJAONCEHUAMU
3AKOHO0AMeNbCMEa

ocyuecmeisims  Meponpusmust.  no - NPedomepauleHuIo
3A2PAZHEHUsT  OKpYdcalouell  cpedbl U PAyUOHATILHOMY
UCHOIBb30BAHUIO PECYPCO8

8AIOPUZUPOBATHL  NODOUHBIE NPOOYKMbL  GUHOOENUs U
opyeue 6uobl 0mMX0008 OPOOUNLHO20 NPOU3BOOCTNEA,
UCNONB3YSL HA0Aedcauue npou3Bo0Cmaeen bvle NPAKMUKY

MEeXHOI0SULECKO20
Henpeo8UuOeHHbIX

npeonpusimuu 8
Oelicmayoue2o

20.

21.

20.

21.

organiza controlul calititii pe fluxul tehnologic de
fabricatie

implementa programele preliminare si sisteme de
management al calititii si sigurantei alimentelor in baza
formarii profesionale continue

Op2aHu308ams KOHMPOb KA4ecmed Ha MeXHON0ULEeCKOM
nOmMoKe Npou3800Ccmed

8HEOPUMb  NPe08apumenbhble NPOSPAMMbL U  CUCHIEMbL
VIpasnenus Kaiecmeom u 06e30NACHOCMbIO NUUEBbIX
NPOOYKMOB HA OCHOBE HENPepbleHO20 NPOPEeCCUOHATLHOLO
o0Oyuenus
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