PLAN DE iNVATAMANT

pentru ciclul I, studii superioare de licenta

Nivelul calificirii conform ISCED si CNC
Domeniul general de studii
Domeniul de formare profesionala

Programul de studii

Numir total de credite ECTS
Titlul obtinut la finele studiilor

Baza admiterii

Limba de instruire

Forma de organizare a invitimantului

Aprobat

la sedinta Senatului UTM din
03.06.2025,

Proces-verbal nr. 11

Aprobati modificarea

la sedinta Senatului UTM din
31.03.2026,

Proces-verbal nr. 12

6
072 Tehnologii de fabricare si prelucrare
0721 Procesarea alimentelor

0721.3 Tehnologia vinului si a produselor obtinute
prin fermentare

240

Inginer licentiat

diploma de bacalaureat sau un act echivalent de studii,
recunoscut de autoritatea competenti

romana, rusi

cu frecventi redusa

NS
“Spiridon RUSU,
conferentiar universitar, doctor,

Secretar Stiintific al Senatului




LEGENDA / JIETEH/IA:

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitatii. Codul disciplinei
include categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea

disciplinelor este realizata pentru fiecare categorie separat.

Hucyunaunvl/mo0ynu 3ako0upoeansvl 8 cOOmMEemcmeuu ¢ eOuHou cucmemou yHueepcumema. Koo
OUCYUNTUHBL BKTIOYAEm KAMe20puio, cmenetb 00513ameibHOCmU U NOPAOKOGbLUL HOMED Y4eOHOU eOUHUYbI.

Hymepayus oucyunaun ocywecmensiemcs omoenbHo 0Jisl KaAHcOOU Kame2opuu.

emcsi OMOenbHO 0718 KAHCOOU KAme20puu.

Notarea/ Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate /
Obosnauenue Kamezopus yuebnoii edunuywt / Cmenenv 00513amenvHOCMU U 03MOANCHOCMU 8b100PA

= Unitati de curs fundamentale
DynoamenmanvHole yuebHvle OUCYUNTUHDL

G Unitdti de curs/module de creare a abilitatilor si competentelor generale
Yyebuvie oucyuniunsl, hopmupyrowue odwue ymeHus u KomMnemeHyuu

U Unitati de curs/module de orientare socio-umanistica
Yuebnvie oucyunaunvt Mooyau coyuanbHo-2yMaHumapHoll HanpasienHoCmu

S Disciplina de specialitate
Ipogunvnas oucyuniuna

sp Stagii de practica
Ilpaxmuka

EF Evaluarea finala
Hmozcosoe oyenusanue

0 Unitati de curs obligatorii
Obsi3amenvHble yuebHble OUCYUNTIUHDL

A Unitati de curs optionale
Daxynvmamugnvle yuedHbvle OUCYUNTUHD

L Unitati de curs la libera alegere
Hononnumenvhule yueOHvle OUCYUNTUHDL




1. CALENDARUL UNIVERSITAR/ AKAJEMHYECKHH KAJTEH/IAPh

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptdmani) / Cpoku (nepuod ¢ mecsyax) u RPOOOIIHCUMENLHOCHb

Anul
de (konuuecmeo Hedelv)
studii N /
| T'oo Activitati didactice / Yue6nas oesmenvnocme esiuni de examene / Jrxsauenayuonneie . L
obyue ceccuu Stagii de practica /
nus Sem. 1/ Sem. 11/ Sem. 1/ Sem. 11/ Hparmuxa
I Cemecmp 1I Cemecmp I Cemecmp 1I Cemecmp
Septembrie- octombrie/ | lanuarie - februarie / lanuarie -februarie/ Mai - iunie /

ceHmsaopb — OKkmsaOpL
(17 zile/ onen)

AHeaps — hedpay
(15 zile/ onen)

AHeaps — ghespann
(8 zile/ oneir)

Mail — uioHs

(7 zile/ oneir)

Septembrie- octombrie/

CeHms6pb — OKMAOPY
(15 zile/ onen)

lanuarie - februarie /
sAHEapsb — heepaib
(16 zile/ oner)

lanuarie -februarie/
sAHEApsb — hedpanb
(6 zile/ oneit)

Mai - iunie /
Matl — uloHb

(7 zile/ oneir)

Septembrie- octombrie/
CceHmsa0pb — OKMAOPL
(17 zile/ onen)

lanuarie - februarie /
sAHeaps — hespanb
(13 zile/ onen)

lanuarie -februarie/
sAH6aps — hespanb
(5 zile/ onerr)

Mai-iunie /
Mail — uioHb

(5zile/ one)

lanuarie - februarie /

lanuarie / susapo

Mai-iunie /

septembrie — decembrie /

v - sAHeaps — hespanb . & Maii — uroHs ceHmabpb — 0ekadpb
(12 zile/ oneil) (2 zile/ onerr) (5 zile/ omeir) | (15 saptimani / nedens)
Septembrie- octombrie/ ianuarie - februarie / iunie / wons Martie-aprilie/
\% cenmsbps — okmAOPL - sAHEapsb — hespanvb (5 zile/ oneii) Mapr-amnpens
(14 zile/ onen) (6 zile/ oneir) (4 saptdmani / nedenv)
Total 63 zile/ onei 56 zile/ onei 27 zile/ onuei 29 z zile/ oneu 19 saptamani / nedens




2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII / VYEBHBIH ITJIAH 10 TOAM
OBYYEHUA

Numar de ore pe tipuri de

Total ore/ e i
activitati / Konuuecmeo uacos 3
Konuuecmeo uacos 3 S
no muny desimeabHOCmu § S S
SEEN
'3 S - 3|~ 3 S 3 S
~ i = | _ 5|3 8 s 2| S5
Denumirea unititii de = = < & 2 3 23 Yy 5 2 Jwm
’ N S S 3| 3 T |2 I8 3 S8 v v
Cod / Koo curs/ S |82 5| S|E€E858PTE S FS
S |5 8|S 8 & S| 8 o2 eg S 2 3|0 &
Haszseanue oucyuniunol N S 3|5 3| = S| 3=3zS 830l
~ e 8| € 8 - = S| @ X 3 I 8 35| o O
= | = == 3| 3 - |E 3= {35 § ° g & &
] © =N s ] R T e E g © 3| © ¥
B P S S c - S| e § o % e % <5}
Fl18 |28 O] E|2EE8 /55 5
] 5 3 SRS S @ °© :
g n (‘}’) - E = \g L [
Anul I, semestrul 1/ | kypc, 1 -it cemecmp
F.0.001 | AAnaliza matematica/ 120 | 24 | 9 | 12 12 E 4
Mamemamuueckuti anaius
Algebra liniard §i geometria
F.O.002 | analitica/ Juneiinas 0 | 18 | 72 | 12 6 E | 3
aneebpa u aHATUMUYECKAas]
2eomempust
Chimia anorganica si
F.0.003 | analitica / Heopeanuueckas 240 48 192 | 12 12 24 E 8
U AHATUMUYECKASL XUMUSL
Etica si integritate
G.0.001 | cademicd/ Imuxau 60 | 12 | 48 | 12 E 2
akademuyeckas
Yer0CmHOCIb
S.0.001 Initiere 1n specialitate / 120 24 9% 24 E 4
Beeoenue 6 cneyuanvhocmo
Tehnologii informationale si
securitate cibernetica /
G.0.002 | Ungpopmayuonnwvie 90 18 72 12 6 E 3
MEXHON02UU U
Kubepbezonacnocmo
Limba straina, partea I
(englezé/franceza/germana)
G.0.003 | / Unocmpannvlit sizvik, 1 60 12 48 12 E 2
yacmo (aHenucKul,
panyysckuil HemeyKuil,)
Limba romana (pentru
G.0.004 alolmgw,dfe comunicare) / 60 12 48 12 Ex o
Pymvincruii a3vix (015
anoaune8os, obujenue) *
Total semestrul 1/} 20y | 156 | 624 | 84 | 12 | 36 | 24 SRR
Umoeo cemecmp 1 1E




Numar de ore pe tipuri de

S
N
Total ore/ activitati / Koruuecmeo uacos § v| §
Konuuecmeo uacos ’ 29| S
1o muny OesimeabHOCmu g R
3 ) = =R e S S(_/)
S 3 2 S -~ §| SE
. eiwgoe § = 8 8| -~ 8| o £ o @R x O
Denumirea unitatii de S . T = S| 83 53 S © & W
Cod/ ’ NS S 8| S S| 235 8% 3 353 vy
curs/ S s S o 3 §gmome§c—ug~|_g
Koo S - 2| S 3 5 S Sy S ¥agg 25 O S
Haszseanue oucyuniunul N 3§ T3 S S| 53 =235y o3| 03
Z =S5 S5 5] S| RyEESE &8
S | o8| 52 @ S| sz =828 v3| 5K
S| 8% T3 3| €| 58 55y EF O
— o] S o O é = E RN § £ 3 5
E | &3 52§ 38§ §&°| &
o R (2] Q| _ S =
) AN = S z
Anul I, semestrul 2/ | kypc, 2 -it cemecmp
F.0.004 | Fizica/ @usuxa 120 24 96 12 12 E 4
Matematici speciale /
F.0.005 | Cneyuanvuas xypc vicuen 90 18 72 12 6 E 3
Mamemamuxy
F.0.006 | Chimia organicd / 180 | 36 | 144 | 12 12 | 12 E 6
Opeanuueckas Xumust
Bazele programarii
G.0.005 | calculatoarelor / Ocnoget 90 18 72 12 6 E 3
nPOSPAMMUPOBAHUSL
Limba straina, partea II
(engleza, franceza) /
G.0.006 | Hnocmpannviii azvik, 11 60 12 48 12 E 2
yacmo (AHeULCKUL,
¢panyysckuil)
Limba romana (pentru
alolingvi, de specialitate) /
G.0.007 | Pymuinckuil sizvlk (051 60 12 48 12 E* 2*
ANONUH2B08,
cneyuanbHocme) *
Cultura si traditia vinului /
S.0.002 | Kyremypa u mpaouyus 120 24 96 12 12 E 4
BUHA
Total semestrul 2/ 6E,
Himozo 2-ii cemecmp 660 | 132 | 528 | 60 | 12 36 24 1E* 22
Totalanul 17 4g | 28 | 1152 | 144 | 24 | 72 | 48 185, 1 48
Hmoezo 1-1i kypc 2E

Nota: *Nu se calculeaza in suma totala (ore, evaluari) disciplina Limba roméana (de comunicare, de specialitate),
va fi obligatorie in grupele cu predare in limba rusd. Se cuantificd cu credite suplimentare celor 240 ECTS
pentru programul de studii.
Ipumeuanue: * He yuumvieaemcs 6 obweil cymme opm oyeHuganus pesyavmamos (ROCKOabKY OUCYUNTUHE

«Pymvincruil a3viky (018 anoaune808) 3a4UCIAIOMC OONOIHUMENbHblEe Kpeoumbl, K obwemy 240 kpeoumam

npeoyCMOMpPeHHbIX Y4eOHOU NPOSPAMMO.




Cod / Koo

Denumirea unitatii de curs/
Ha3zeanue oucyuniumol

Total ore/

Konuuecmeso uacos

Numar de ore pe tipuri de
activitati / Koruuecmeso uacos
nO MUny oesimenbHoOCmu

Total / Hmozo

Contact direct / IIpsmoit

KOHmMakKkm

Studiu individual /
Hnousudyanvroe 3adanue

Proiectare/

Curs / Jlexyuu
Seminar / Cemunapuoi
Lucrari practice /
IIpoexmuposarue

HpaKmuquKue 3AHAMUA

Lucrari de laborator /
JlabopamopHhuvie 3ansamust

Forma de evaluare / @opma

OYCHUBAHUA pe3)Yibmamoes

Nr. credite ECTS / Koauuecmeo

kpedumos ECTS

Anul |

I, semestrul 3/ 11 kypc,

3 -t cemecmp

U.A.001

Bazele statului si dreptului /
OcHosbl cocyoapcmea u
npasa

U.A.101

Legislatia muncii/ Tpyoosoe
3AKOHOOAMENbCMEO

U.A.201

Dreptul proprietatii
intelectuale /

Ilpaso unmennexmyanvHoil
cobcmeennocmu

60

12

48

12

F.0.007

Chimia fizica /
Dusuueckas Xumus

150

30

120

12 12 6

F.0.008

Operatii unitare n industria
alimentara /

IIpoyeccer u annapamel 6
NUWYEB0U NPOMbIULIEHHOCTU

90

18

72

12 6

F.0.009

Microbiologia generala /
Obwas muxkpobuono2us

150

30

120

12 6 12

S.0.003

Tehnologia generala a
produselor alimentare /
Obwas mexuonoaus
NUesblx NPOIYKMos

180

36

144

18 | 12 6

G.0.008

Limba straind, partea I11
(engleza, franceza )/
Huocmpannwiil sa3vik, vacmo
1 (anenutickuii,

¢panyysckuii)

60

12

48

12

Total semestrul 3/
HUmoeo 3-ii cemecmp

690

138

552

66 | 30 18 24

6E

23




Numar de ore pe tipuri de

Total ore / el S
K activitati / Konuuecmso uacoe S Q
0IUYeCmB0 Yacos S o §
no muny O0esimeibHOCmu S8 S
>
> I S
S § 3 S < 3 SR
S =5 & | -~ §| 8§ o @ 2| RO
. e wyne o ], c = S L X E" § S < % -
Cod/ | Denumirea unititii de curs/| & | I 23 = T | &85 S8 w3 28 n g
<5}
Koo Haszeanue oucyunnunol S S S 3 N S| 8ol 2 88 S OS
S| 8883 S| O|a3 =28y ws
S| =5 S5 3| olegeYeE8E 2y
S| D2 o2 £ S | =3 =35 28 o3 5K
° 4 _— =] c - S =
3] T 3 = S S = 3| S EY 2
= S S5 3| O = = = & = 3 5
+— = 3 NS X Q0 O E o O ©
s | °3% & SR N
O N SIS z
Anul 11, semestrul 4/ 11 kype, 4 -ii cemecmp
Integrare economica
U.AQ02 | curopeand / Esponetickas
IKOHOMUYECKAsL
unmezpayus 60 12 48 12 E 2
U.A102 Integrar? europeana /
Esponetickas unmezpayus
£0.010 Grafica inginereasca / 90 18 79 5 12 £ 3
Huoicenepnas epagpuxa
F.0.011 | Biochimia generald/ 150 | 30 | 120 | 18 | 6 6 E 5
Obwas buoxumus
Microbiologia speciala /
S5.0.004 | Cneyuanvhas 120 24 96 6 6 12 E 4
MUKPOOUONO2USL
Utilaj tehnologic /
S.0.005 | Texnonoeuueckoe 120 24 96 12 6 6 E 4
o0bopydosanue
Legislatia alimentara /
5.0.006 | Saxonodamerocmso 6 60 | 12 | 48 | 6 | 6 E 2
obnacmu nuwjesou
RPOMBIUIEHHOCTU
5.0.007 | Viticultura/ 15 | 30 | 120 | 12 | 6 12 E | 5
Bunoepadapcmeo
Total semestrul 471 255 | 150 | 600 | 72 | 24 | 18 | 36 7E | 25
Hmozo 4 -u cemecmp
Totalanul 11}y 145 | g8 | 1152 | 138 | 54 | 36 | 60 13E | 48
Hmozo II-u1 Kypc




Numar de ore pe tipuri de
Total ore / sl g
activitati / Koauuecmeo uacos 3 §
Konuuecmeso uacos = o] §
1o muny oessmenbHOCmu S
= v 6 S = )
S S = g~ 3 - 5|3k
- = D - = N L = x O
. ces = 5 3| = S g ¥ 5 &= W
Cod / Koo Denumirea unitatii de curs/ § @ < 3 S S S § § g 5| » 3 % 3 ﬁ ®
Haszeanue oucyunaumul S | S Bl S 8| K S| 8 o= 9 58| 2 3|0 §
N o 3|35 I N O| 5523 88 23w
~ 8 g [ 'é -~ ~ o— % 9] g.‘ [} S % S| o Y
T |33 S8 2| 5|58 =835t SR
+— < E = — o XV T e S -3 © 2|0
°© | B 53 R| £|58 &|.. 5/ E YL
= G 5 8| O £ | 5 S| ’E g & 5 S| S
= = 3 SRS S @ | -
s |22 17828 s
O S SIS =
Anul 111, semestrul 5/ 111 kype, 5 -ii cemecmp
Igiena intreprinderilor din
£0.012 industria alimentara / ) 120 24 9% 12 6 6 E 4
Tueuena npednpusmuil
NUWeBol NPOMBIULIEHHOCTU
F0.013 Principiile nutritiei umane / 150 30 120 | 18 12 E 5
Ocnosbl Hympuyuu 4eiosex
Analiza instrumentala/
F.0.014 | Uucmpymenmanvhotii 120 24 96 12 12 E 4
ananus
s.0.008 | Ampelografia/ 150 | 30 | 120 | 12 | 6 12 E |5
Amnenocpagus
Vinificatia primara/ E,
S.0.009 Iepsuunoe sunodenue 180 36 144 | 18 6 12 1PA 6
Total semestrul 5/ SE,
Himozo 5 -ii:cexecmp 720 | 144 | 576 | 72 | 18 12 42 1PA 24
Anul 111, semestrul 6 / 111 kypc, 6 -it cemecmp
Filosofie si gandire critica /
U.A.003 | @urocogus u kpumuueckoe
MbluinieHue 120 18 102 | 12 6 E 4
U.A.103 | Logica/ Jlocuka
Biotehnologii fermentative
S.0.010 | sustenabile / 120 24 96 12 6 6 E 4
buomexnonocuu bpoicenus
s.0011 | Yinificatia secundard/ 180 | 36 | 144 | 18 | 6 12 6
Bmopuunoe gunoodenue TA
S.0.012 | Oenochimia / Xumus euna 180 36 144 | 18 6 12 E 6
U.A 004 Economia intreprinderii / 120 24 96 12 12 E 4
Dxonomura npeonpusimus
U.A 104 Teoria economica/
DKOHOMHYECKAsl TEOPHs
Total semestrul 6/ 5E,
Himozo 6-ti:cenecmp 720 | 138 | 582 | 72 | 12 24 30 1TA 24
Total anul 111// 108,
. 1440 | 282 | 1158 | 144 | 30 36 72 1PA, | 48
Umoeo -1t xypc 1TA




Numar de ore pe tipuri de

Total ore / s 3
activitati / Koauuecmeo uacos S §
Konuuecmeo uacos S of §
1o muny o0esmenbHOCmu S
Py % ®| — xR 'S‘ § § wn
S =8 2|~ 5zt s 2€0
. e e § © g %‘ o X S K § E =~ W
Cod/ Denumirea unititii de curs/ S S S s 3 2|2 =838 _ 5 58w e
’ Qtzsbmxxﬁgsmwlsc—UQl—c
Koo Haszseanue oucyuniunv S | S B S 8| ¥ SR o2 v 5 8| 3 3|0 S
S |88 B3 5| C|&aF =S 8 Y g WS
S |25 22 3| 2 EECEHEBS gt
= | = 2 =3 & - |E 3= 35 S |2 g
S | B 32 ¢ S [ 2= g 25| 8 F|T
5| g 2% 5| E|/58 5§ &g ES§B
FlE |28 © E|2E Y & 58§
s | P2 17§38 Tl
O N SIS =
Anul IV, semestrul 7/ 1V kype, 7 -ii cemecmp
Stagiu de practica
SP.0.001 | tehnologica / 900 | 630 | 270 E 30
Texnonoeuueckas npaxmuxa
Total se[r.lestrul7/ 900 | 630 | 270 1E | 30
Hmozo 7-u:cemecmp
Anul 1V, semestrul 8/ IV kypc, 8 -it cemecmp
Analiza senzoriala a vinului
5.0.013 | §i bauturiloralcoolice / 120 | 24 | 9 | 6 6 | 12 E | 4
Cencopubiil ananus euna u
AIKO20IbHBIX HANUMKOG
Valorificarea produselor
secundare industriei
S.A.014 | fermentative/ Baropuszayus
BMOPUUHBIX OPOOUTLHOU
NPOMBIULIEHHOCTU 90 18 72 12 6 E 3
Prelucrarea produselor
S A114 secundare vinicole/
Iepepabomia emopuuvix
NPOOYKmMO8 8UHOOenUs
Dezvoltarea durabila a
sectorului vitivinicol /
S.0.015 | Vemoriyusoe pazeumue 120 24 96 12 | 12 E 4
BUHO2PAOAPCKO-
BUHOQENbYECKOU OMPAacu
5.0.016 | Yinificatia speciald / 180 | 36 | 144 |12 | 6 | 6 | 12 E | 6
Creyuanvras mexuono2us
Managementul Intreprinderii
S.0.017 | | Meneoscmenm 90 18 72 12 6 E 3
npeonpusimust
Totalsemestrul 8/ | g5y | 150 | 480 | 54 | 18 | 18 | 30 5E | 20
Hmoeo 8-ii:cemecmp
Total anul 1V/ 120+
Himozo W-ii kype 1500 630* 750 | 54 | 18 18 30 6E | 50




Numar de ore pe tipuri de
Total ore / el °
activitati / Koauuecmeo uacos 3 §
Konuuecmeso uacos = o] §
no muny 0esmenbHoCmu Sy § S
> ) 6 S = [9p)]
S 3 . 3~ 3 - 5|3k~
- = 2 ~ = N @ x O
Denumirea unitatii decars| o | & | % | S|3§/£3F g EgSu
enumirea unitatii de curs 3 o =
Cod / Koo ’ S| 533 5| §|€5§8/58 3§ 3 E S
Hassanue oucyunnunol S | S 8|S 8] ¥ S8 o2 v 58| 3 x|0 §
X | 8353 2| O|5S=23 s ®zo
~ 8 g [ 'é -~ ~ 2 % 9] = 8 S % S| o Y
= | S22 =3 5| =|E 3= 38 T2 g
] T QO =N o © R T = B S éﬁ © § 5 x
S |8 % 5% 3 c | 5 3,5 5§ ad| Egl®
[ I S 3| O = = § = & ] 5 | 6
- = = - 3 © O Q o o .
& | @3 & 8] 3§ - s
Anul V, semestrul 9/V kypc, 9 -it cemecmp
Procese durabile in industria
F.0015 | dlimentard/ Vemoluueoie | 450 | 54 | g5 | 12 12 E | 4
npoyeccol 8 NUWEBOL
NPOMBIUIEHHOCU
Securitatea si sanitatea In
S.0.018 | munca / Oxpana mpyoa u 90 18 72 12 6 E 3
mexHuKa 6e30nacHocmu
Tehnici viti - vinicole
S.0.019 | moderne / Cospementvie 60 12 48 6 6 E 2
MemoOobl 8UHOOEUS
Controlul tehno - chimic si
microbiologic al bauturilor
$.0.020 alcoolice/ TQXHOXMMUH?CKLW 120 24 96 5 5 12 E 4
U MUKPOOUONIO2UYECKUTL
KOHMPOJIb AIKO2OJIbHbIX
HANUMKO8
Proiectarea intreprinderilor
5.0.021 | d¢ramurd/ 180 | 36 | 144 | 6 30 SU:
Ilpoexmuposanue PA
npeonpusimuil ompaciu
saczz | Mmeemel alii]
— 150 30 120 | 18 12 E 5
Bazele standardizarii /
S.A.122
Ocnosbl cmandapmuzayu
Total semestrul 9/ 6E,
Himozo 9-ii cexecmp 720 | 144 | 576 | 60 72 12 1PA 24




Numar de ore pe tipuri de
Total ore/ el 3
activitati / Koauuecmeo uacos S §
Konuuecmeo uacos S of §
1o Muny 0esmenbHoCmu S
'3 2 R - 3 g § § &
Denumirea unititii de curs/| & | & S 3| 3 SIS ESE_3S%lo
Cod / Koo ’ S5 23 5| S|E€8 58§ ESkF S
Haszeanue oucyuniunvl £ | S 2| S 8| ¥ SR o2 v 5 8 3 3|0 S
S|g5|8:| S| S Ef=g85szus
=~ |28l 2| J|Z8|ledeE 8 §le
IS S S = § s E );c; g E S E N c 3o <
15585 5| E|SgsgagELE
= S S5 & O e = § [URY & 5 3| o
c Hn A o | = 3| 88 S .
o R wn Y - S zZ
O N SRl
Anul V, semestrul 10/ V kypc, 10 -it cemecmp
Stagiu de practica de
cercetare de licenta /
SP.0.002 | Hccredosamenvcras 240 | 168* | 72 E 8
npakmuxa 01s paspabomxu
OUniIoMHoU pabomol
Elaborarea si sustinerea
tezei / proiectului de licenta
EF.0.001 |/ Paspabomka u 3awuma 420 14 406 14 E 14
ouniomnou pabomol /
npoexkma
Total semestrul 10/ 14 +
Umoeo 10-ii:cemecmp 660 168* 478 14 2E 22
Total anul V/ 158 + 8E,
Himozo V-ii rype 1380 168* 1054 | 60 72 12 14 1PA 46
50E
1136 + 2E*,
Total programul de studii/ 7200 798* 5266 | 540 | 126 | 234 | 222 | 14 1TA 240
Hmozo npozpamma odyuenusn 2PA

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practicd/ KoHTakTHBIE Yachl B paMKax MPaKTHKH

3. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR / ®OPMA UTOI'OBOI OIIEHKH

OBYYEHUA
Ntr. / Forma de evaluare finali a studiilor/ | Termene de organizare / Nr. credite ECTS/
,?IZM'QP Dopma umo20601 oyenKu 0Oyuenus Cpoku opeanusayuu Konuuecmeo kpeoumos ECTS

Teza de licentd/ proiectului de licenta /
Jlunnommuast pabomoi

Aprilie — lunie /
Anpens - Hions

14 (inclusiv 2 ECTS pentru

sustinerea tezei/proiectului/ exmouas 2
ECTS 3a sawumy ounnomnoti pabomot /

npoexma)

Total / Htoro

14




4. STAGII DE PRACTICA/ TIPAKTHKA

Numar
Nr. Tipul stagiului de An (.j.e Semestru ,D urata. Pefloacvja" credite
-~ studii / sapt./ ore / desfasurarii/ ECTS/
crt./ practica / Tun I/ ’
Too Ipooonscumenvrocmo Iepuoo Kon-Bo
Homep nPaKmuKu Cemecmp
00yuenus Heoelb / uacwl npogedeHus KpPEJIUTOB
ECTS
Stagiu de practica Septembrie —
tehnologica/ 15 saptaméani/uedens decembrie/
1. v VI 30
Texnonozuueckas 900 ore/ uacoes ceHmsopo -
NpaKmuKka dexabpo
Stagiul de practica
de cercetare de
licenta /
Hccnedosamenvck 4 saptamani /nedens Martie — aprilie/
2. \Y X 8
asi npakmuxa 0Jis 240 ore / uacos mapm - anpeib
paspabomku
OUNIOMHOU
pabomwl
Total: / UToro 19 saptamani/ 38
1140 ore
5. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE/ JJOIMOJIHHTEbHBIE YYEEHBIE
JIHCIHILIHHBI
Total ore / N}n.n:ilr. de ore pe tipuri de S
activitati / Koquuecmeso uacos S s
Konuuecmeo uacos ’ =g 8
nO Muny 0esimeibHOCmu SR
S S S
~ ~ S g —
Denumirea unitatii de curs/ N 5§35 3 2| B §3 8 S T S3| »eo
Cod / Koo ’ Q oS8 S| 2§82y T S| 28 2§
Haszeanue oucyuniunol S ==IS33 E|=EFS3] 8 5| €S| 0%
S| 2EEel SI28Ee) 5| S8 0g
: O):.ES’C : 0)3,534 ~ ~ %3 o 2
s | £S58F BEIE€Ys58) 2| 5|3 27
S| 8358 | B|5888| 3| €| e 8
&) 2 O &= 5 T
SEF-RS S-S § S 3l C
Z
Anul 1, semestrul 3/ IT kype, 3 -it cemecmp
L.A.001 [ Marketing / Mapkemunz | 120 | 60 | 60 | 30 | 30 | | | [ E [ 4
Anul 11, semestrul 3/ I kypc, 4 -ii cemecmp
L.A.002 | Stiluri alimentare/ ITuwesvie 120 60 60 30 | 30 E 4
cmunu
Anul 111, semestrul 4/ I1I kypc, 6 -ii cemecmp
L.A.003 | Proiectarea produselor noi/
Ipoexmuposarue HOBbIX 120 60 60 30 | 30 E 4
npooyKmos
Total program/ Hmozo: | 360 | 180 | 180 | 90 | 90 3E 12




6. PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/ IIJTAH IICUXO -
HEJAT'OI'HYECKOI'O MOAYJIA

Repartizare ore pe

©
Total ore/ tipuri de activitati/ S
’ 3
Konuuecmso Pacnpedenenue uacos | S
g S,
4acog no guoam @ S
& dessmenvHocmu = S
g Contact direct / £ £
9 = N
Denumirea unititii de 3 = Ipamori = § §
Cod/ curs/modulului/ N ~ §| 5 ponmanm 288 3
Koo Hazeanue oucyuniunvi/ = § § § = g S5 § E
oty Bl E|553d sty 2E%|E
El 2| g3 cs8 S| 555z N6 O
[<B] f_U c S| — S § NV} 8 ST S ~ LL L
Pl 812324 5|28 5§ = 2
c188%% ¢ zast 2 %
5% 312287 & 5
S I o
3 z
FORMAREA TEORETICA / TEOPETHYECKAA I1IO/JI'OTOBKA
Modulul #1 — Psihologie/ Mooyne #1 - Ilcuxonoeuss | 180 | 48 | 132 | 32 16 - | 2E | 6
Psihologia adolescentilor, tinerilor si
F.0.001 | 2dultilor (varstelor)/ 1] 9 | 24 | 66 | 16 8 -l E | 3
Tlcuxonozus noopocmros, monodesxcu
U 83pOCIbIX (803paACcmOg)
Psihologia educatiei/
F.O.002 | repacocuneckas neuxonozus 3190 24 66 | 16 8 ) E 3
Modulul #2 — Pedagogie/ Mooyns #2 - Ileoacocuka 270 | 72 | 198 | 36 36 - 2E | 9
Pedagogie | (Fundamentele pedagogiei.
£.0.003 Teoria si metodologia curriculumului)/ 11150 20 | 110 | 20 20 i E 5
Tleodacozcuxa I (Ocrogwl nedacozuxu.
Teopus u memoouka yuebHo2o niaua)
Pedagogie Il (Teoria si metodologia
instruirii.  Teoria  si  metodologia
evaluarii)l
F.0.004 Heoazocuxa | (Teopuss u memoouxa 2| 120} 32 88 16 16 i E 4
obyuenus.  Teopus u  memoouxa
OYeHUBANs1)
Modulul #3 — Didactica specializarii/
Mooynw #3 —/fudaxmuka cneyuanvbHocmu 330 | 88 | 242 ) 32 56 ) 3B | 11
Mijloace de invatamant si medii de
invatare (TIC in educatie)l
S.0.001 | Cpeocmesa obyuenus u 2| 9 24 66 8 16 - E 3
obpazosamenvhvie cpeovt (UKT 6
obpazosanui)
Didactica disciplinelor tehnice (DDT)/
S.0.002 | Juoaxkmuxa mexHuueckux OUCYUnium 31150 | 40 | 110 | 16 24 - E 5
AT
Invitarea bazati pe probleme (PBL)/
Ipobnemno-opuenmuposanmoe i
S.0.003 obyuene (IT00) 41 90 24 66 8 16 E 3
Modulul #4 — Disciplina optionala/ 120 | 32 88 | 16 16 - 1E | 4




Repartizare ore pe ©
Total ore/ tipuri de activitati/ S
S
Konuuecmeo Pacnpeodenenue uacos = 2
4acog no eudam @ §
& dessmenvHocmu = S
g Contact direct / £ £
> = N
Denumirea unititii de 3 = Ipamoti = § §
Cod/ curs/modulului/ O _— 5 Konmakm E 23| 8
Koo Hassanue oucyuniunol/ = § § § 29 g S8 § E
5 =R 2
oy HE LN LN
S =|s8:3£5 | 58583 K5 O
Pl 12324 2|05 2 | g
F13&8 3§ 2|E8858 § g
"R 3| £~ 8 ® 5
S E 5 E
% Z
Mooyns #4 —DaxyremamusHas Oucyuniuna
Branding personal si profesional/
S.A.004 | Jluunwui u npogheccuonanvrwiii
bpenoune
SA104 Managementul educational/ 41120 32 88 | 16 16 i E 4
Ynpasnenue ¢ obpasosanuu
Metodologia cercetarii educationale/
S.A204 | Memoodonoeus obpazosamenvHbIx
uccned08anull
Total formarea teoretica/ 900 | 240 | 660 | 116 124 i sE | 30
Bcezo meopemuueckas nodcomoska
STAGIUL PRACTIC/ IPAKTHYECKAA CTA’KHPOBKA
Modulul #5 — Practica pedagogica/
Mooynv #5 —I[ledazocuneckas npakmuxa 900 | 210 | 690 i i 210 | 3E | 30
Sp.0.001| Practica pedagogica I 2 | 450 | 110 | 340 110 | E | 15
Iledazoeuueckasn npaxkmuxa 1
Sp.0.00| Practica pedagogica Il 4 |300| 70 | 230 70| E | 10
Tledacocuneckas npaxmuxa 11
Examen de absolvire (Portofoliul
EF.0.001/ didactic)/ 5 | 150 | 30 | 120 30| E |5
Buinycxnoti sxzamen (Iledazocuueckoe
nopmeonuo)
TOTAL /1900 | 450 |1350| 116 | 124 | 210 |11E| 60

HTOI'O




7. DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE

acumulate de absolventii institutiilor de invatamant profesional tehnic postsecundar si
postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala 0721 Prelucrarea

alimentelor / naxonnennvie svinycxknuxamu yupescoenuii nocirecpeonezo npogeccuonanbHo-
MeXHU4ecKo20 00pa308aHUs U NOCIECPEOHE20 He BbICULe20 YPOBHA 00PA308AHUL HANPABTIeHUs

npogheccuonanvuoii noocomosku 0721 Ilepepadbomka nuuiesblx nPoOyKHo8

Denumirea unitatii de
curs/Haszeanue oucyuniumol

Semestrul/Cemecmp

Total ore/Bcezo uacos

Numarul de ore pe tipuri de
activitati/Koauuecmeo uacos no

muny oesimenibHOCmU

Total/Mmozo

Contact direct/
Ipsimoil konmaxm

Studiu individual/
Hnousuodyanvroe

obyuenue

Curs/Jlexyuu

Seminar/Cemunapoi

Lucriri practice/
Ilpakmuueckue

3aHATHS
Lucrari de

laborator/
Jlabopamopnvie

Forma de evaluare/ @opma

OYeHusaHusA

Nr. ECTS/
Konuuecmeo kpeoumos

Tehnologii informationale si
securitate cibernetica/
Hugpopmayuonnuie
mexHono2uu u
Kubepbe3onacHocmo

12

m

Limba straind, partea [
(engleza, franceza,
germand)/ Mnocmpannutil
a3vik, I yacmo (amenutickui,
¢panyyscrutl, Hemeyxuii)

60

12

48

12

Limba strdina, partea II
(engleza, franceza,
germand)/ MnocmpanHulii
a3viK, Il uacme (anenuiickui,
¢panyysckuil, Hemeyxuil)

60

12

48

12

Bazele programarii
calculatoarelor/Ocrosur
NPOSPAMMUPOBAHUSL

90

18

72

12

Bazele statului si dreptului/
Ocnogvl  2ocyoapcmea  u
npasa

Legislatia muncii/Tpyoosoe
3aKOHOOAMENbCMEO

Dreptul proprietatii
intelectuale/Iipaso
UHMENTEeKMYAbHOU
cobcmeenHocmu

60

12

48

12

Integrare economicd
europeand/Eeponeiickas
IKOHOMUUECKAs, UHMe2payus

Integrare europeana/
Eeponeiickas unmespayus

60

12

48

12

Viticultura/
Bunozpadapcmso

150

75

75

30

15

30

Vinificatia primara /
Ilepsuunoe gurodenue

180

90

90

45

15

30

Filosofie si gandire critica/
Qunocopus u kpumuyeckoe
MbluileHue

Logical/locuxa

Vi

120

24

96

14

10

Total/dmozo:

870

273

597

137

40

60

9E

29




Matricea coreldrii finalititilor de studiu si a competentelor formate in cadrul programului * 0721.3 Tehnologia vinului si produselor obtinute

prin fermentare cu cele ale unitatilor de curs/modulelor /

Mampuua coomeemcmeus yeneii u komnemenyuil cneyuanvnocmu 0721.3 TexHoJ10rusi BUHA ¥ NIPOAYKTOB OPOKEHUS YUeOHbIM OUCUURIAUHAM / MOOYAAM

Competente / Komnemenyuu

Q
P 2 Generale / O6wue; Profesionale / IIpogpeccuonansruie
B oS )
R S CG2
. Coee oz S| 2
Denumirea unititii de =3 §£% CG1, CP1 CG2 cpz |SG |cGlC CG6, CP4, CP5 CG5
curs/modulului / =53| €5 cpz | G3
Haszeanue oucyunnunot / Mooyna )‘é % S > S CP3
_; B 5 5 & Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC / Pesynsmamut 06yuenus ¢ coomeemcmeuu c yposuem HKP
S ET| WO
=] N o
© 5| =z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 | 18 19 20 | 21
Analiza matematlcva / F0.001 4 1 1 1 1
Mamemamuueckuii ananuz
Algebra liniara si geometria
discriptiva / Jlunetinas aneebpa u F.0.002 3 05 | 05 1 1
HayepmamenbHas 2eoMempusl
Etica si integritate academica /
DOmuka u akademuueckas G.0.001 2 1 1
00bpocosecmHocnb
Tehnologii informationale si
securitate cibernetica / G.0.002 3 1 2
Hupopmayuonnvie mexronozuu u
Kubepbesonacnocms
Chimia anorganica si analitica /
Heopeanuueckas u ananumuuecxas |F.0.003 8 2 2 1 1 1 1
Xumus
Initiere in specialitate/ Bsedenue ¢ S.0.001 4 1 1 1 1
CReyuanbHOCb
Limba straind, partea I (engleza,
franceza) / Unocmpanneii azeix, I | G.0.003 2 2
uacmo (AHMUUCKUL, Ppanyy3cKull)
Fizica / Qusuxa F.0.004 4 1 1 1 1
Matematici speciale / Cneyuanvnas F0.005 3 1 1 1
Mamemamuxa
Bazele programarii calculatoarelor/ G.0.005 3 1 1 1
OCHOBbI NPOSPAMMUPOBAHUSL




Competente / Komnemenyuu

S
% § § Generale / O6uue; Profesionale / IIpogpeccuonansvrvie
°3F| ¢ CG2
Denumirea unltat_n de = = E g 8 CG1, CP1 CG2 cp2 CG4 | CGiC CG6, CP4, CP5 cG5
curs/modulului / £53| € § CcP2 G3
Haseanue oucyunaunvt / Mooyns = % S 3 3 CP3
; B g 5 g Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamot 06yuenusn ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP
s EF| WL
=] x o
© =z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 | 21
Chimia organica / Opeanuueckas F.0.006 6 1 9 ’ 1
Xumusi
Cultura si traditia vinului / 5.0.002 4 1 1 1 1

Kynosmypa u mpaouyus euna

Limba straina, partea II (engleza,
francezd) / Hnocmpannwvui sizeix, 11| G.0.006 2 1 1
yacmo (auenuiickutl, ppanyyscxuil)

Bazele statului si dreptului /

U.A.001 1 1 1

Ochosbl 2ocyoapecmea u npasa
Legislati ii/ T

egislatia muncii / Tpydosoe UA10L
3aKOHOOAMENbCMEo 2
Dreptul proprietatii intelectuale /
IIpaso unmennexmyanvhou U.A.201
cobcmeeHHocmu
Chimia fizica / @usuueckas xumus | F.0.007 5 05 | 05 1 1 1 05 | 05
Operatii unitare in industria
alimentara / fpoyeccet u F.0.008 3 1 0.5 05 | 05 05
annapamuol 68 NUWEsoL
NPOMBLULLEHHOCIU
Microbiologia generala / Obwas £ 0.009 5 2 1 2

MUKPOOUONO2US

Tehnologia generald a produselor
alimentare / O6was mexnonoeus S.0.003 6 1 1 1 1 1 05 | 05
nUWesblx nPooyKmos

Limba straind, partea III (engleza,
franceza ) | Hnocmpanmwlii s3b1k,

uacms 111 (anenutickuil, G.0.008 2 1 1
@panyysckuil)

Integrare economica europeana /

Esponetickas sxonomuueckas U.A.002 1 0.5 0.5
uHmezpayust 2

Integrare europeana / Esponetickas U.A102

unmeepayus




Competente / Komnemenyuu

P g Generale / O6wue; Profesionale / IIpogpeccuonansruie
°3%| ¢ ce?
Denumirea unititii de =I3| EE CG1, CP1 cG2 cpy |CG4 |CCIC CG6, CP4, CP5 CG5
curs/modulului / =353 €5 cpz | G3
Ha3zeanue oucyunaunst / Modyns = % S > S CP3
; B g 5 & Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamot 06yuenusn ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP
S ET| WO
=] x o
© 5| =z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 | 18 19 20 | 21
Grafica inginereasca / F 0010 3 1 05 05 1
Hnoicenepnasn epagura
Biochimia generald / O6wasn FO011 5 2 1 2
ouoxumus
Microbiologia speciala / S.0.004 4 1 1 1 1
CneyuanvHas MUKpoouono2us
Viticultura/ Bunozpadapcmeo S.0.007 5 1 2 1 1
Utilaj tehnologic / $.0.005 6 1 3 1 1

Texnonoeuueckoe 0ob6opydosarue

Legislatia alimentara /
3akonooamenbcmeo 6 obnacmu S.0.006 4 0.5 0.5 1 1 1
NUUesoU NPOMbIULICHHOCIU

Analiza instrumentalad/

N F.0.014 4 1 1 1 1
Hucmpymenmanvuvii ananus

Igiena intreprinderilor din industria
alimentara / ['ueuena npeonpusmui |F.0.012 4 0.5 0.5 1 1 1
NUWYEBOU NPOMBIUTEHHOCTIU

Principiile nutritiei umane /

F.0.013 5 1 3 1
OcHogbl Hympuyuu yenosex
Ampelografia/ Amnenoepagpus S.0.008 5 15 | 15 1 1
Vinificatia primara/ Ilepsuunoe S.0.009 6 1 1 1 1 1 1
suUHOOeUe
Filosofie si gandire critica /
Qunocoghus u kpumuueckoe U.A.003 1 1 1 1
Mbluiienue 4

Logica / Jlocuxa U.A.103




Competente / Komnemenyuu

S
% - § § Generale / O6wue; Profesionale / IIpogpeccuonansruie
3348 S CG2
. s @ S|
Denumirea unititii de =I3| EE CG1, CP1 cG2 cpy |CG4 |CCIC CG6, CP4, CP5 CG5
curs/modulului / =353 €5 cp2 | G3
Ha3zeanue oucyunaunst / Modyns = % S > S CP3
; B g 5 & Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamot 06yuenusn ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP
S ET| WO
=] x o
© 5| =z 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 | 18 19 20 | 21
Biotehnologii fermentative
sustenabile / buomexnonozuu S.0.010 4 1 1 1 1
bpooicenus
Vinificatia secundara / Bmopuunoe S.0011 6 1 1 1 1 1
suHoOenUe
Oenochimia/ Xumus suna S.0.012 6 1 1 1 1
Economia intreprinderii /
Dxonomura npeonpusimus, U.A.004
Teoria economicad/ U.A.104 4 ! 05 05
Dkonomuueckas meopust
Stagiu de practicd tehnologicd /| gp 5 907 | 39 1 1111|1121 |1|2]2|2|2]2|2|2]2]/ 1
Texnonoeuueckas npakmuxa
Analiza senzoriald a vinului si
bauturilor alcoolice / Cencopnutii 50013 4 1 1 1 1
AHANU3 BUHA U AIKO2OTILHBIX
HANUMKO8
Valorificarea produselor secundare
a industriei fermentative / SA014 1 1 1
Banopusayus emopuunsix
6P OOUNLHOU NPOMBIULIEHHOCTU 3
Prelucrarea produselor secundare
vinicole / Ilepepabomxka S.A114
8MOPUYHBIX NPOOYKINOSE UHOOES
Dezvoltarea durabild a sectorului
vitivinicol / chouqueoepa%urtme 50015 4 1 05 | 05 | 05 | 05
BUHOSPAOAPCKO-BUHOOETLUECKOLL
ompaciu
Vinificatia speciald / Cneyuanvnas
mexHono2us S.0.016 6 1 1 1 1 1 1
Managementul intreprinderii / S.0.017 3 1 1 1
Menedocmenm npeonpusmus




Competente / Komnemenyuu

S
% § § Generale / O6wue; Profesionale / IIpogpeccuonansruie
: 5 R g CG2
Denumirea unititii de =I3| EE CG1, CP1 cG2 cpy |CG4 |CCIC CG6, CP4, CP5 CG5
curs/modulului / =353 €5 cpP2 | G3

Haseanue oucyunaunvt / Mooyns = g S > S CP3

; B g 5 & Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC / Pe3ynsmamot 06yuenusn ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP

< E 5| W

=] x o

© 5| =z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 | 18 19 20 | 21
Procese durabile in industria
alimentara / chouttzmble F.0.015 4 1 1 1 1
npoyeccel 8 NUWesoll
NPOMBIULTIEHHOCHIU
Securitatea i sanatatea in munca /
Oxpana mpyoa u mexHuxa S.0.018 3 05 | 05| 05| 05 1
bezonacnocmu
Tehnici vitivinicole moderne/ $.0.019 2 1 1
CoepemenHble Memoobl BUHOOENUS
Controlul tehno - chimic si
microbiologic al bauturilor
alcoolice/ Texnoxumuueckuii u S.0.020 4 1 1 1 1
MUKPOOUONO2UYECKULL KOHMPOTIb
ANKO2ONbHBIX HANUMKOS
Proiectarea intreprindelor de
ramurd / [Ipoexmuposanue S.0.021 6 1 1 1 1 1 1
npeonpusImuL ompacau
Managementul calitatii / S.A022 1 2 1 1
Menedorcmenm kawecmea .
Bazele standardizarii / Ocnosbt SA122
cmanoapmuzayu
Stagiu de practica de cercetare de
licenta / Hecnedosamenscras SP.0.002 | 8 03 03|04 03|04 04|04 04 030404 |04|04|04|04|04]|04|04]|04a]o04]|?
npaxmuxa ons pazpadomu 4
OunioMHoU pabomoi
Elaborarea si sustinerea tezei /
proiectului de licentd/ Paspadomka e 6001 | 14 | 05 | 05 | 05 | 06 | 0.6 | 05 | 07 | 06 |05 | 05| 08 | 08| 06| 07|08 | 08|08 |08]|0s]|o0s|%
U 3awuma OUNIOMHOU pabomet / 8
npoexkma
TOTAL/ UTOI O: 240 248 | 9.8 8.9 8.9 14 7.9 13.6 8 233 | 159 | 122 | 10.7 11 10.1 | 122 8.2 7.2 7.7 7.2 10.2 g




Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor
invatarii/ Oéuwgue u npogpeccuonanvnvie kKomnemenyuu, ooecneuusaemvle 0OPA3O6AMENbHOU NPOZPAMMONL

(cnucok), cnucoxk pezyibmamos ooyueHusn

Competente
Generale/Profesionale / Komnemenyuu
Oobuwue / npocheccuonanvhoie

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Peszynrvmamut 00yuenusn 6 coomeemcmeuu ¢ yposuem HKP

Buinycknuk / kanoudam Ha npuceoenie Keaiupurkayuy Mojicen..

CG 1. \Utilizarea 1in activitatea | 1. aplica principii si procese chimice in domeniul procesarii
profesionala a legititilor de baza vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
definite de stiintele fundamentale/ 2. aplica conceptele si principiile fizicii in domeniul
Hcnonvzosanue 8 npogeccuonanvHoil procesérii vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
OesimeNibHOCmU ~ OCHOBHLIX — 3aKkoHos, | 3.  aplica metode de analizdA matematicd in rezolvarea
ONPeOeNeHHbIX — (YHOAMEHMANbHLIMU problemelor de ordin ingineresc/
Haykamu 4. aplica documente normative care reglementeaza procesele
de fabricatie a produselor vitivinicole si produsele obtinute
CP 1. Aplicarea in procesul de prin fermentare, in baza formarii profesionale continue
productie a evolutiilor si inovatiilor din | 5. analiza studiile de piatd si cerintele consumatorilor,
industria vitivinicola./ aplicand diferite modalititi de comunicare si diverse
Ilpumenenue 6 npousBOOCMEEHHOM instrumente si tehnici de cercetare in functie de produs /
npoyecce paspabomox u unnosayuii ¢ | 6. integra principiile de nutritie in crearea si dezvoltarea
BUHOOETLUECKOU OMPACTU vinurilor si produselor obtinute prin fermentare
1.  npumensmov xumuueckue npuHYUNsl U NPOYECccsvl 8 0OIACHU
nepepabomku GUHA U NPOOYKMO8 OPOAHCEeHUS
2.  npumeHAmb KOHYenyuu u NPUHYunsvl Gusuku 8 obracmu
nepepabomKu 8UHA U NPOOYKMO8 OpodtceHUs
3.  npumenamv Memoobl MAMEMAMULECKO20 AHATU3A NpU
pelleHUU UHIICEHEPHBIX 3a0ay
4. npumenamo HOPMAMUGHbIE O0OKyMeHmbl,
pecnamenmupyrowue npoyeccobl Npou3soo0Cmed 6uHa U
NPOOYKMO8  OpOdCeHUs, HA  OCHOBe  HenpepbleHO20
npogeccuonanbHo2o
5. obywenus awnamusuposamv  UCCIEO0BAHUS  PbIHKA U
mpebosanusi  nompebumeneu, NPUMEHAS  PA3IUYHbLE
MEMOObL KOMMYHUKAYUU U PA3TUYHBIE UCCTIe008AMENbCKUe
UHCIPYMEHMbL U MEMOOUKU 8 3a8UCUMOCIU O TIPOIYKTa
6. ummecpuposamv npuHyunbl NUMAHUSL 8 CO30aHue U
Paspabomxy euH u nPOOYKMOs8 OpoHceH s
CG 2. Dezvoltarea si intretinerea | 7. organiza procesul de productie in cadrul intreprinderii din
sistemelor ingineresti din industria industria vinicold 1n corespundere cu resursele disponibile,
alimentara/ Paspabomrka u termenilor limita si rezultatelor scontate
obcnyacusanue unxcenepuvix cucmem ¢ | 8. aplica legile fundamentale ale fenomenelor de transfer de

numeeoﬁ NPOMbLULTEHHOCMU

impuls, de cdldurd si de masa in tehnologia vinului si
produselor obtinute prin fermentare/




Competente
Generale/Profesionale / Komnemenyuu
Oobuwue / npogheccuonanvhote

w_ee

Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pe3ynomamot 06yuenusn 6 coomeemcmeuu c yposhem HKP
Buinyckuux / kanoudam na npuceoenue Keanuuxayuy MoxHcem:

7.  opeanuzosamv npoU3800CMBEEHHbILL npoyecc Ha
NpeOnpusmuU UHOOEIbYECKOU OMPACIU 8 COOMBEMCMEUU
C UMEIOWUMUCS Pecypcamu, CPOKAMU U 0HCUOAeMbIMU
pesyrbmamamu
8.  nmpumensmov  @ynoamenmanvuvie  3aKOHbL  SAGNEHULL
umnyibca, menio- u M(ICCOO6M€H(J 6 mexHojiocuu 6UHaA u
npOOYKmO8, NOY4AeMbiX nymem 6podicenus
CP 2. Elaborarea  proceselor | 9. analiza modificarile structurale si compozitionale ale
tehnologice in fabricarea vinurilor si materiilor prime pe durata fluxului tehnologic in vederea
produselor obtinute prin fermentare/ elaborarii proceselor tehnologice
Paspabomxka mexnonoeuveckux | 10. analiza specificul materiilor prime in functie de zonele
npoyeccos  Npoussoocmed  6UH U geografice, areale si crame de producere/
npPoOOYKmMos, noxyyaemvlx — nymem
Opodtcenus: 9.  ananusuposams CMPYKMYPHO-KOMNOZUYUOHHbIE
UBMEHeHUsl ChlPbs 8 X00e MEeXHOI0SUecKO20 NOMOKA C
yeavio paspabomKu mexHoOI02ULeCKUX NPoYeccos
10. ananusuposams cneyuuxy culpvbs 6 3A6UCUMOCTHU OM
eeozpauyeckux — 30H, PAtioHO8 U  BUHOOENLYECKUX
npeonpusmuil npou3800Ccmed
CG 2. Dezvoltarea si Iintretinerca
sistemelor ingineresti din industria | 11. elabora proiectul tehnic al intreprinderii de fabricare a
alimentara/ Paspabomxka u vinurilor si identifica diverse metode de analiza
0OCIYIHCUBAHUE UHICEHEPHBIX CUCINEM 8
nuUWesoti NPOMbIUACHHOCTIU 11. pa3paboTaTh TEXHUYECKHH TIPOCKT BUHOCIHYECKOTO
CG 4. Aplicarea tehnologiilor MIPEOIPUATHS U ONIPEACIUTD Pa3INYHbIE METOAbI aHAIN3a
computerizate  specializate  pentru
proiectarea si fabricarea/
Ipumenenue CReYUanU3UpOBaAHHbIX
KOMNbIOMEPHBIX — mexHono2ul  07iA
NPOEKMUPOBAHUSL U NPOU3B00CIEA
CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in fabricarea vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/
Paspabomrka MEXHONOSUHECKUX
npoyeccog  npouzeoocmea  GuH U
NpoOyKmos,  HOIYYAeMblX — Hymem
Opooicerst
CP 3. Proiectarea  proceselor
tehnologice de fabricare a vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/
Pa3pa60ml<a mexHoJjlocuieckKkux
npoyeccog 08 Npou3go00cmea GuH U
npooyKmos, NONYHEeHHbIX — nymem
Opooicerst
CG 1.  Utilizarea 1in activitatea | 12. analiza activitatea intreprinderii, evalua eficienta si
profesionald a legitatilor de baza productivitatea proceselor de productie, prezentand

definite de stiintele fundamentale /
Hcnonvzosanue 6 npogheccuonanvhoi

0esamenbHOCMU ~ OCHOBHBIX ~ 3AKOHO8,
onpeoensiembix  QYHOAMEHMATIbHBIMU
HayKkamu
CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor /
Ilocmosnnoe Co8epuUIeHCMBOBAHUE

npoyeccos

informatiile intr-un mod clar, logic si inteligibil grupului
tinta

12. npoananusuposamsv desmenbHOCMb NPEONPUAMULL, OYEHUMb

aghghexmuernocmo u
NPOU3B00CMBEHHBIX NPOYECCO8, NPEOCMABUE UHPOPMAYUIO 6
HA2ISAOHOU, JIOSUHHOU U NOHAMHOU ¢hopme OJis Yenesoll
epynnol

npous’eodumeﬂbnocmb




Competente
Generale/Profesionale / Komnemenyuu
Oobuwue / npogheccuonanvhote

Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pe3ynomamot 06yuenusn 6 coomeemcmeuu c yposhem HKP
Buinyckuux / kanoudam na npuceoenue Keanuuxayuy MoxHcem:

CG 6. Implementarea modelelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Bueopenue  modenet
COKpawjeHusi nomepb U OMX0008
npoo006OIbCMEUsL

CP 4. Planificarea fluxului tehnologic a
vinurilor si produselor obtinute prin
fermentare/

H]ZCIHMPOS(JHH@ MEXHOI02UYeCKo20
nomokKd 6UH U I’lpO()yKWlOG, NOJY4Y€HHbLX
nymem Opooicenus

CP 5.  Gestionarea  proceselor
tehnologice de producere a vinurilor si
produselor obtinute prin fermentare/

Ynpaenenue MEXHONOSUYEeCKUMU
npoyeccamu  npou3eo0Cmeéd  6UH U
nPoOYyKmos, NONYYEHHbIX — Nymem
Oposicerust

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/

Obecneuenue Kauecmea u
bezonacHocmu nuuesoll NPoOyKyuu

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

utiliza materii prime, materiale auxiliare, adjuvanti si
ambalaje in functie de sortimentul produselor obtinute
gestiona  functionarea utilajelor si  echipamentelor
tehnologice, in situatii de producere inclusiv si
imprevizibile

gestiona fluxul tehnologic de fabricare a vinurilor si a
produselor obtinute prin fermentare oferind sprijin si
feedback membrilor echipei

gestiona fluxul tehnologic de producere a bauturilor
alcoolice oferind sprijin si feedback membrilor echipei
aplica regulile de igiend la 1intreprindere conform
prevederilor legislatiei in vigoare

realiza actiuni 1n vederea prevenirii poludrii mediului si
utilizarii rationale a resurselor

valorifica produse secundare vinicole si altor tipuri de
reziduuri din industria fermentativa utilizand bunele
practici de fabricare

UCNOIBL308AMb  CHIPLE, BCNOMO2AMENbHbIE MAMEPUATbl U
VIAKOBKY 6 3A8UCUMOCHIL OM ACCOPMUMEHMA NOTYYAEMO
npooyKyuu

ynpaeiamy  pabomou  MawiuM - u
obopyoosanus, 6 mom uucie 8
NPOU3BO0CBEHHBIX CUMYAYUSIX
VAPAGASAMb  MEXHOI0SUHEeCKUM NOTMOKOM HPOU3B0OCMEa
BUHA U COPONCEHHBIX NPOOYKMOB8, OKA3bl8AS NOOOEPIHCKY U
00pamuyIo 6536 UleHAM KOMAHObL

VAPAGASAMb  MEXHOI0SUHEeCKUM NOTMOKOM HPOU3B00CMEa
AIKO2ONLHOU — NPOOYKYUU,  OKA3bIBAS  NOOOEPIHCKY U
00pammyIo C6513b UNEHAM KOMAHObL
NPUMEHAMb  NpaAGula  2ucueHvl Ha
coomeemcmeuy ¢ NOJAONCEHUAMU
3AKOHO0AMENbCMEA

ocyuecmensims  MEponpusmust  no - NPedomepaujeHur0
3a2PAZHEHUsT  OKpYdcalouell  cpedvl U  PAYUOHATILHOMY
UCNOIBL30BAHUIO PECYPCO8

8aANOPUZUPOBATHL  NODOUHBIE NPOOYKMbL  GUHOOENUs U
opyeue 6uobl 0mMX0008 OPOOUNLHO20 NPOU3BOOCTNEA,
UCNONB3YSL Hadedcauue npou3Bo0CmaeenHbvle NPAKMUKU

MEeXHOI02UUECKO20
Henpeo8UOeHHbIX

npeonpusimuyu 8
Oeticmayoue2o

20.

21.

20.

21.

organiza controlul calititii pe fluxul tehnologic de
fabricatie

implementa programele preliminare si sisteme de
management al calitdtii si sigurantei alimentelor in baza
formarii profesionale continue

0p2anU308amMs KOHMPOIb KAYECMEad HA MEeXHOL0UYeCKOM
nomoke npou3e00cmed

GHEOpUMb NPedsapumenvHble NPOSPAMMbL U  CUCTHEMbL
VIPAGAEHUs KAYecmeoM U 0e30nacHOCmbI0  NULEBbIX
nPOOYKMO8 HA OCHOBE HeNpepbleHO20 NPOPECCUOHATIBHOO
0byueHus
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