PLAN DE INVATAMANT

pentru ciclul I, studii superioare de licenta
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Numiir total de credite ECTS
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Aprobat
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03.06.2025,

Proces-verbal nr. 11

Aprobati modificarea

la sedinta Senatului UTM din
31.03.2026,

Proces-verbal nr. 12

6

072 Tehnologii de fabricare si prelucrare

0721 Procesarea alimentelor

0721.2 Tehnologia produselor alimentare

240

Inginer licentiat

diplomi de bacalaureat sau un act echivalent de studii,
recunoscut de autoritatea competenta

roménd, rusa

cu frecventd redusd

Spiridon RUSU,
conferentiar universitar, doctor,
Secretar Stiintific al Senatului




LEGENDA / JIETEH/IA:

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitatii. Codul disciplinei
include categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea
disciplinelor este realizata pentru fiecare categorie separat. / Jucyuniunvl/mo0yau 3aKk00upo8anvl 6
coomeemcmeuu ¢ eOuHou cucmemou yHugeepcumema. Koo oucyuniumer exnrouaem kameeopuio,

cmeneHb  00A3aMeNbHOCMU U NOPAOKOSbIlL HOMep YyueOHoU eouHuywvl. Hymepayus oucyuniun

ocyujecmenaemcs OmoenbHo 05 Kaicool Kame2opuu.

Notarea / Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate / Kamezopus
Obosnauenue 06yyenus/Cmenenb 00a3amenbHOCMU U COOMBEMCMBU MPeDOBAHUAM

F Unitati de curs fundamentale /@yndamenmanvusie yuebHvle OucyuniuHbl
Unitdti de curs/module de creare a abilitdtilor si competentelor generale

G [Vuebnvie  oucyuniunvl/mooynu  opmuposanus — 0OWUX — HABLIKOE U
KoMnemeHyuu

U Unitati de curs/module de orientare socio-umanisticd/Yuebnvie oucyuniursl
/MOOYIU COYUATLHO-CYMAHUMAPHO2O0 HANPABILEHUSL

S Disciplina de specialitate//Ipogpunvras oucyuniuna

SP Stagii de practica/lIlpaxmuxa

EF Evaluarea finala/Hmozosoe oyenusanue

O Unitati de curs obligatorii/O6s3amenvhbie yuebnvie OUCYUnIUHbL

A Unitdti de curs optionale /@axyromamuenvie yuebHvle OucCyuniuHbl

L Unitati de curs la libera alegere//Jonoanumenshuie yuebuvie oucyuniunsl




1. CALENDARUL UNIVERSITAR/AKAJEMUYECKHH KAJIEHIAPD

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptamani/ zile)/ / Cpoxu (nepuoo 6 mecsayax) u

Anul de HPOOOIIICUMENbHOCHb (KOMUuuecmso Hedenbl Onetl)
studii/ Activitati didactice/ Sesiuni de examene/Sksamenayuonnsie ceccuu
T'oo Yuebnas oesmenvrocmo " Stagii de practica/
obyuenus | Semestrul 1/ Semestrul 11/ Semestrul I/ Semestrul 11/ Tpaxmuxa
1 Cemecmp Il Cemecmp 1 Cemecmp 1l Cemecmp
Septembrie- .
octombrie/ lanuarie- lanuarie-februarie/ -
februarie/gnsapo- Mai-iunie/Maii-urons
| Cenmsbpo- Ansapv-gespans - . -
gespanv . . (7 zile/onew)
OKmMAOPYL (15 zileloneii) (8 zileloneun)
(17 zile/onetr)
Septembrie-
octombrie/ lanuarie-februarie/ | lanuarie-februarie/ S .
Mai-iunie/Maii-urons
1 Cenmsbpo- Aneapo-pespans Aneapo-pespans (7 zileloneri) -
OKMAOPY (16 zile/onetr) (6 zile/onerr)
(15 zile/onen)
Septembrie-
octombrie/ lanuarie-februarie/ | lanuarie-februarie/ S .
Mai-iunie/Maii-urons
11 Cenmsbpo- Aneapv-espans Aneapv-espans (5 zile/oneri) -
OKmMAGPL (13 zile/owerr) (6 zile/onerr)
(17 zilelonerr)
lanuarie-februarie/ lanuarie/sTnsaps Mai-iunie/Maii-wions Septembrie-decembrie/
v - Aneapv-espans @ zilelonedi) (4 zile/oneri) Cenmsabps-dexabpo
(12 zile/oner) (15 saptamani/nedenn)
Septembrie-
octombrie/ lanuarie-februarie/ . Martie-aprilie/
lunie/Honw
\Y% Cenmsaopo- - Aneapo-pespans (5 zile/oweri) Mapm-anpens
OKMAOPL (6 zile/onerr) (4 saptamani/nedenu)
(14 zile/oner)
Total /

Hmoeo

63 zile/ouen 56 zile/onen

28 zile/ouen

28 zile/ouen

19 saptaimani/nedens




2.PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDIN/YYEEHBIH ITJIAH I10 TOJAM OFYYEHUA

Numarul d tipuri d
Total ore/Koauuecmeo umz}ru ¢ ore pe tipurl ¢e L
activitati/Koiuuecmso uacos no S
uacos N 3
Muny 0estimenrbHOCmu § o)
S S
3 q 5 N
. Coxps g - 3| § B o 3| 8
Denumirea unitatii de < § < § - & 2 \§ § S § c_g S §(£
Cod/Koo curs/Hassanue 8 S S o S § T3 B8RPgT § z O
N 2 223 3 K £ ¥ o g g @ L
= S = 5 S | S 9 Q'S D
§ | 582358 5| E|Eg8LEYE | B
[ & 8 3 @) =18 § ¢ 8 N @)
= s X X o) o LLl
c N O = J S D N L
8 173 88 -
a s =
Anul I, semestrul 1/7 200, cemecmp 1
Analiza matematica/
F.0.001 | Mamemamuuecxuii 120 24 96 12 12 E 4
anau3z
Algebra liniara si
geometria discriptiva/
F.0.002 | Jluneiinas  aneebpa u 90 18 72 12 6 E 3
AHATUMUYECK AL
2eomempusi
Tehnologii informationale
si securitate cibernetica
G.0.001 | Angpopmayuonnvie 90 18 72 12 6 E 3
MexHOI02UY u
KubepbezonacHocmo
Etica si integritate
G.0.002 | Academicaldmuxa —u | g | g5 |4y | 2 E | 2
axkademuyeckast
YenocmHocms
Chimia anorganicd si
F.0.003 | analiticd/Heopearuueckas 240 48 192 12 12 24 E 8
U QHATUMUYECKAst XUMUST
Initiere in specialitate/
S.0.001 | Bseoenue 6| 120 24 96 24 E 4
CneyuaIbHOCMY
Limba strdina, partea I
(engleza, franceza,
G.0.003 | Sermand)/Hiuocmpannsii | g 12 | 48 12 E 2
A3BIK, 1 yacmo
(anenuiickutl,
ppanyysckuil, Hemeyxuit)
Limba romana (pentru
alolingvi, de comunicare)/
G.0.004 | Pymoinckuti  a3bik (0415 60 12 48 12 E* 2*
ANONUH2BO8,
CReyuanbHOCmb) *
Total semestrul 1/
. 780 156 624 84 12 | 36 24 7E 26
Hmoeo 1-u cemecmp




srul P—
Total ore/Koauuecmeo Nfu?lilr.u de ore pe tipuri de S
activitati/Koauuecmeo uacoé no S s
4acog S 3
muny 0esimenbHOCmu 2, ”g
S S
3 q oz 5 <
S ~ — D R
Denumirea unitatii de S = 8 2, BE ‘5§ 2 S = §w
S S, S R 3 S22 8 €3~ 3T =2 8| F
Cod/Koo curs/Hazeanue g = |2 § N s § 2§ £ ]2 g g 3| 2O
S B 2= S X S of 2 v|l&d S & F| =S W
OUCYUNTUHDL S .é 3 g §§ %’ § §~§ s S ° § g 3 g
S |T35589 2| 8|5Yg8cs |
=S 5 %539 3 £S5 3 - 8|x § E =
= (o] S5 I O = g g = g N O
< 2 X |3 5 5 S I w
n X
o n S g \g [
Anul I, semestrul 2/ 200, cemecmp 2
F.0.004 | Fizica/Qusuka 120 24 96 12 12 E 4
Matematici speciale/
F.0.005 | Cneyuanvhoiii KypC 90 18 72 12 6 E 3
sblcuLel] MAmemMamuxy
Bazele programarii
G.0.005 | calculatoarelor/Ocrosbr 90 18 72 12 6 E 3
NPOCPAMMUPOBAHUS
F.0.006 | Shimia organicdl | 1e0 | 35 | 144 | 12 12 | 12 E 6
Opeanuueckas Xumust
Analiza  senzoriala a
r lor limentar
5.0.002 | Produselor —alimentare/ | 5 | o, | g5 | 5 6 | 6 E | 4
Cencopmbiil ananuz
nuwesvlx NPOOYKMmMos
Limba strdina, partea Il
(engleza, franceza,
G.0.006 | Eermand)/Hocmpanmetic | e | g5 | g 12 E 2
A3bIK, 1/ yacmeo
(anenuiickutl,
ppanyysckuil, Hemeyxuit)
Limba romand (pentru
alolingvi, de specialitate)/
G.0.007 | Pymoinckuti  sizeix  (0as 60 12 48 12 E* 2*
ANONUH2B08,
cneyuanbHocms) *
Total semestrul 2/
660 132 528 60 12 | 30 30 0 6E 22
Hmozo 2-cemecmp
Total/mozo I 200. | 1440 | 288 1152 144 | 24 | 66 54 0 13E 48

Nota: *Nu se calculeazd 1n suma totala (ore, evaluari). Disciplina Limba romana (de comunicare, de specialitate) va fi
obligatorie in grupele cu predare in limba rusa. Se cuantificd cu credite suplimentare celor 240 ECTS per program de studii.

Ipumeuanue: *He yuumoisaemcs 6 oowjell cymme opm oyenusanus pe3yibmamos (NoCKoabKy oucyuniure « Pymvinckut
A36IKY (OIS ANIONUH2B08) 3AUUCTAIOMCS OONOIHUMENbHbIE Kpeoumbl, k 06wemy 240 kpedumam npedycmompeHHbix y4eoHol
npoepamMmorl.




Numarul de ore pe tipuri de

Total ore/ e
activitati/Konuuecmeo uacoé no

Konuuecmeso uacos
muny OdesimenbHOCMU

Cod/Koo

Denumirea unitatii de
curs/Hassanue oucyunnumsi

Total/fmozo

Contact direct/IIpsimoi
KOHmMaxkm

Studiu individual/
Hnousudyanrvroe obyuerue

Curs//lexyuu

Seminar/Cemunapwi

Lucriri practice/
Tpaxmuuecxkue pabomul

Lucriri de laborator/
JlabopamopHhvie pabomul

Proiectare/ Ilpoexmuposanue

Forma de evaluare/ @opma

OYEeHUBAHUA

Nr. ECTS/Koauuecmso kpeoumos

ECTS

Anul 11, semestrul

3/I 200, cemecmp 3

U.A.001

Bazele statului si dreptului/
OcHosvl  2ocydapcmea U
npasa

U.A.101

Legislatia muncii/7pyoosoe
3aKOHOOAMENbCMEO

U.A.201

Dreptul proprietatii
intelectuale/IIpaso
UHMENNeKMYalbHOU
cobcmeeHHocmu

60

12

48

12

F.0.007

Chimia fizica/@usuueckas
Xumus

150

30

120

12

12

F.0.008

Operatii unitare in industria
alimentara/Tlpoyeccwi u
annapamvl 8  NUWEBOU
NPOMBIUUTIEHHOCU

90

18

72

12

S.0.003

Tehnologia
produselor
Obwas

nuwesblx NPOOYKmos

generald  a
alimentare/
MexHoI02us

180

36

144

18

12

F.0.009

Microbiologia generala/
Obwas muxkpobuono2us

150

30

120

12

12

G.0.008

Limba strdina, partea Ill
(engleza, franceza,
germand)/dnocmpannulii
a3vik, I yacme (anenutickui,
(panyysckuil, HemeyKuil)

60

12

48

12

Total semestrul 3/
Hmozo 3-1i cemecmp

690

138

552

66

30

18

24

6E

23




Total ore/Koauuecmeo

Numarul de ore pe tipuri de

activitati/Koauuecmeo uacoé no

o)
yacog S §
muny 0esamenbHoCmu § 3
)
Y s | &
'3 S 3 - - Q
Denumirea unitatii de § 3 3 g ) S 3 2 % § S
’ o g S&| s |29 58|~ 538 8B
Cod/Koo curs/Hazeanue g S sl ©°9 3 S 23 €% § g S| 2O
S 2 5 =209 2 Sy &£ 88¢Sl a3 U
OUCYUNTUHDBL E E § S % g § §§ % Y g S P 3 b%
S |S535 2| 8|5y cicEe |O
o 85 % 5 & =] £Els5 3 =2 9ax g E =
= S S's| O £|2 § = § g = O
g2 | 3§ 12855 S8 |u
S w3 n SRS -
3 : 3 2% =
N =N
Anul 1, semestrul 4/1I 200, cemecmp 4
Integrare economica
ooz | ey
60 12 48 12 E 2
unmezpayus
UA102 Integrar? europeana/
Esponetickas unmezpayus
F.0.010 Grafica inginereasca/ 9 18 79 6 12 E 3
Huoicenepnasn epaguxa
F.0011 | Biochimia generald/O6waz | 100 | 50 | 195 | 15 | ¢ 6 E 5
ouoxumus
Microbiologia speciala/
S.0.004 | Creyuanvuas 150 30 120 12 6 12 E 5
MUKPOOUONO2US
Utilaj tehnologic/
S.0.005 | Texnonocuweckoe 120 24 96 12 6 6 E 4
obopydosanue
Legislatia alimentara/
S.0.006 | [uwesoe 60 12 48 6 6 E 2
3aKOHOOAMENbCNEO
Principii i metode de
conservare a produselor
S.0.007 | alimentare/ITpunyunet u | 150 30 120 12 6 12 E 5
Memoobl KOHCEPBUPOBAHUSL
nUesblx NPOOYKMos
Total semestrul 4
otal semestrul 471 0y | 156 | 624 | 78 | 24 | 18 | 36 7E | 26
Hmoeo cemecmp 4
Total anul 11/
. 1470 | 294 | 1176 | 144 | 54 | 36 60 13E 49
Hmoeo II-u 200




Numarul de ore pe tipuri de

Total ore/ e eimae ©
activitati/Koauuecmeso uacos no S
Konuuecmeo uacos S S
muny 0esimenbHOCmu s 3
& )
S = S &
3 § 2 § T 3 x|
Denumirea unititii de 2 = ; Sl gl e8 ?l 8 | £,
S ], S8 3 S| 2883 - 3|38 2R
Cod/Koo curs/Hazeanue g S z| © S 3 S S8 yBE S35 O
S 82 =28 2 S eSSl 3| W
OUCYUNTUHDBL E E § S 3 Eu § :.: § = § 5 S P 3 b%
S |55 53| 2| B|EEZSgcSE = |O
) 85 % 5 2 S c | = IE 8 = —
| S ST O| €| 8 &g § S| = O
= = < SRS Q o (1]
c n 3 =35 s X
Q S) n SV ERSIRS —
O S = S z
Anul 111, semestrul 5/111 200, cemecmp 5
Igiena intreprinderilor din
industria alimentara/
F.0.012 | I'ueuena npeonpusmuii | 120 24 96 12 6 6 E 4
nuuesoll
NPOMBIUUTIEHHOCU
Principiile nutritiei umane/
F.0.013 | Ipunyunsi numanus | 150 30 120 18 12 E 5
yenogexa
Analiza instrumentala/
F.0.014 | HUucmpymenmanvhulii 120 24 96 12 12 E 4
ananus
Biochimia produselor de
. mala/E
s.0.008 | Onigine animald/Buoxwmun |0 | o) | g5 | 1o | g 6 E 4
NPOOYKMO8  JHCUBOMHO20
NPOUCXOAHCOCHUS
Tehnologia produselor din £
S.0.009 | lapte/Texunonozus 150 30 120 12 6 12 PA,\ 5
MOTOUHBIX NPOOYKMOB
Tehnologia produselor din
S.0.010 | carne/Texnonoeuss mscuvix | 150 30 120 12 6 12 E 5
npooyKmoa
Total semestrul 5/
. .| 810 | 162 648 78 | 12 | 24 48 6E, 27
Hmozo 5-1i cemecmp: 1PA




Total ore/Koauuecmeo

Numarul de ore pe tipuri de

activitati/Koauuecmeo uacoe no

yacog §
muny OesimenbHOCmu 3 5
2 o)
) & &
Y . TS |3
Lo <| = ¢ |- 5| z| €| ¢
Denumirea unitatii de . 3 2 s 2 < & .§ \§ = § S c_:t_sj S S o
Cod/Koo curs/Hazeanue S ® 2| T S 3 |8 8 8 S| 5§ § z O
o — )
OUCYUNTIUHDL § T 3 % S S 5 g S g X8| 9 g3 w
= 5.5 €8 IS O &x 28 % S| © 3| X
s 8% ss| L8| EYEE S| |@
B c 3| = = S c | = 3 o & T IS =
= S x| 8| O| E|l g8l =8 5|5 @)
O X > % e B 2| = £ © o |
SH =3 58 §o|uWL X
) n S ' & D —
S S 58| 5 Z
N 5 S| =
-5 o
Anul 111, semestrul 6/111 200, cemecmp 6
Filosofie si gandire critica/
U.A.003 | @unocogus | 100 24 9 14 | 10 £ 4
KPUMUYECKOe MblULIeHUE
U.A.103 | Logical/loeuxa
G.0.009 Economia intreprinderii/ 120 24 9 12 12 £ 4
Oxonomuxa npednpusmus
Biochimia produselor de
origine vegetala/
S.0.011 | buoxumusa npoodykmos | 120 24 96 12 6 6 E 4
pacmumensbHo2o
NPOUCXOHCOEHUS
Tehnologia panificatiei/ £
S.0.012 | Texuonocus 150 30 120 12 6 12 PA 5
X71e600Y10UHbIX U30eNUl
Tehnologia prelucrarii
fi 1 i 1 1
5.0013 | ruetelor st Jegumelor | gq gy | 159 | 1o 6 | 12 E 5
Texnonocuss  obpabomxu
@dpyxmos u osoweti
Total semestrul 6/ g5y | 135 | 528 | 62 | 16 | 24 | 30 o 2
Hmozo 6-1i cemecmp 1PA
Total anul 111/ 11E,
. 1470 | 294 | 1176 | 140 | 28 | 48 78 49
Hmozo -1 200 1PA




Numarul de ore pe tipuri de

Total ore/ . e ©
activitati/Konuuecmeo uacoé no Q
Konuuecmeo uacos g
muny 0esimenbHOCmu S 2
.15 | %
) S S
3 3 2z §|m g 8
~ 3 ©
Denumirea unititii de S = § |3 S| £ S 2| s = §w
’ S | & S Q| 3 S| 288 &8s |3§ 3R
Cod/Koo curs/Hazeanue S | Kzl T8 S = S8 88y § S 3| O
= ) )
OUCYUNIUHDL § S 5 % S| 3 S| E 8=z 3 | 2 3 .
= €8l € 35| B O &X' 2 & |33 5
158z 8 8l ElE5d 318 |b
kg S5 O £|g5=€g§ &5 o
= 2 9 X 0o — o X
c N = [<5) -3 = 3 5] LL —
8 S w ,% a3 2 Z
N S| 8 z
a
Anul 1V, semestrul 7/ IV 200, cemecmp 7
Stagiu de practica
SP.0.001 | tehnologicd/Texnonocuueck | 900 | 630 | 270 E 30
ast npakmuxa
Total semestrul 5/ #
"9°% 1 900 | 630 | 270 E | 30
cemecmp 5.
Anul 1V, semestrul 8/ IV 200, cemecmp 8
Managementul
F.0.015 intreprinderii/ Vnpasnenue 90 18 72 12 6 E 3
npeonpusamuem
Proiectarea intreprinderilor
s.0.014 | U8 ramurd/ 210 | 42 | 168 | 12 30 By
Ilpoexmuposanue PA
npeonpusimuii ompaciu
Aditivi  si  ingrediente
S.0.015 alimentare/ITuwyesvie 120 24 96 12 6 6 E 4
000a6Ku u uHepeOUeHmvl
Controlul fizico-chimic a
produselor alimentare/
S.0.016 Dusuro-xumuyeckuil 120 24 96 12 12 E 4
KOHMPOTb nULesbIX
npooOyKmoa
Total semestrul 6/ 4E
. 540 | 108 | 432 | 48 42 18 ) 18
Hmozo 6-1i cemecmp 1PA
Total anul 1V/ 108+ 5E
. 144 702 | 4 42 1 ’ 4
Hmozo V-1 200 0 630* 0 8 8 1PA 8

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practica




Cod/Koo

Denumirea unitatii de
curs/Hazeanue
OUCYUNTUHDBL

Total ore/Konuuecmso
uacog

Numarul de ore pe tipuri de
activitati/Koruuecmeso uacos
1o muny OesimeabHOCmu

Total/Hmozo

Contact direct/IIpsmoi

KOHmMakKkm

Studiu individual/
HUnousuodyanvroe obyuenue

CurslJIexyuu
Seminar/Cemunapuot
Lucriri practice/
Ipaxmuyeckue pabomel
Lucrari de laborator/
Jlabopamophvie pabomol
Proiectare/ Ilpoexmuposanue

Forma de evaluare/@opma oyenusanus

Nr. ECTS/Konuuecmso kpeoumos ECTS

Anul V, semestrul 9/V 200, cemecmp 9

F.0.016

Procese  durabile in
industria alimentara/
choﬁtmeble npoyeccol 6
nuuesotl
npomslutieHHocmu

120

24

96

12 12

S.A.017

Managementul  calitatii/
Vnpaeﬂenue Kauyecmeom

S.A117

Bazele standardizarii/
OcHoesbl
cmanoapmuzayuu

150

30

120

18 12

S.0.018

Securitatea si sanatitea in
muncid/Oxpana 300po6bs
u bezonacmuocms mpyoa

90

18

72

12 6

S.A.019

Tehnologia produselor de
cofetarie/ Texnonocus
KOHOUMEPCKUX U30enutl

S.A119

Tehnologia zaharului si
produselor zaharoase/
Texnonozcus caxapa u
caxapucmoix uz0enutl

150

30

120

12 6 12

S.0.020

Reologia produselor
alimentare/Peonozus
NUWEBBIX NPOOYKMO8

90

18

72

12 6

S.0.021

Tehnologia  produselor
oleaginoase/Texnonozus
MACTUYHBIX NPOOYKINO8

120

24

96

12 6 6

Total semestrul 9/
Hmozo 9-1i cemecmp

720

144

576

78 42 24

6E

24




Numarul tipuri
Total ore/Koauuecmeo uI.n‘fu:u. de ore pe tipuri de ] @0
activitati/Koruuecmeso uacos 3 O
yacos N L
RO Muny OesimenbHoCmu < o
- )
o| §| §
v = g~}
'3 3 3 < 5| 3| 2 S,
Denumirea unitatii de S = § 3 S S8 S S §
’ S s, S Q| 3 S| 83| & S e
Cod/Koo curs/Hassanue g Sz |S°S §| |87 s 8 & > s
OUCYUNTUHDBL § § g % § $ § g: ¥ = % § T ?
= SS |23 B R|&g =3 & =2 g
S| S5 |55 Z|E|EYZE S| 8 S
°© | 5|85/ 3| E|5855 8 8| 3
-] £ 23 9| E|ZYEs g 3| E
S & 3 17§ 38 9 © )
o = S =S| 5 £ w
N E o —
LL 2
Anul V, semestrul 10/V 200, cemecmp 10
Stagiul de practica de
SP.0.002 cercetare de licenta/ 240 168 79 E 8
Hayunas Ouniomuas
nPaKmuxa
Elaborarea si sustinerea
tezei/proiectului de
EF.0.001 | licentd/Paspabomka u| 420 14 406 14 E 14
sawuma OUNIOMHOLU
pabomoil npoexma
Total semestrul 10/ 14+
. 660 « 478 14 | 2E 22
Hmozo 10-11 cemecmp 168
Total anul V/ 158+
1380 1054 | 78 | 0 | 42 24 14 | 8E 46
Hmozo V-1t 200 168*
Total program/ 1142+ E
prog 7200 | 5260 | 554 | 106 | 234 | 234 | 14 | 2°C | 240
Hmozo no npoepamme 798 3PA

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practica

3. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR/®@OPMA UTOI'OBOI'O OLIEHUBAHHA

OBVYEHUA
Nr./ | Forma de evaluare finali a studiilor Termene de Numar credite ECTS / Koauuecmeo
Homep | @opma umoeosozo oyenusanus organizare / kpeoumos ECTS
00yueHus. Cpoxku

opeanuzayuu

. . . . 14 (inclusiv 2 ECT tr i tezei

Teza/Proiect de licentad/ Juniomnas Mai — lunie / (inclusiv 2 ECTS pentru susfinerea GZ?I/

EF . exmouas 2 ECTS 3a 3awumy ouniomHou

paboma/lIpoexm Maii - Honw
pabomul/ npoexma)




4. STAGII DE PRACTICA/IIPAKTHKA

Durata Numar
. Lo nr. sapt./nr. i i
Nr. Tipul stagiului de An de ( P Pevrloacvja" credite
o studii/ | Semestrul/ | ore)/IIlpooonxcu- | desfisuririi/ | ECTS/Yucro
crt./ practica/Tun ’
Honte P Too Cemecmp | menvrHocmb (Koa- Iepuoo Kpeoumos
P P obyuenus 60 Hedenvlkon-60 | nposedenus ECTS
uacos)
Septembrie-
1, g \Y Vil nedenw 1900 P 30
Texnonocuueckas dexabpb
ore/uacos SN
NPaKmuxa (15 saptamani/
Heoeb)
Stagiul de practica Martie-
de cercetare de 4 saptamani/ aprilie/
2. licentd/Hayunas \ X nedennvl240 Mapm-anpens 8
ouniomuas oreluacos (4 saptamani/
npakmuxa Heoeu)
19 saptamani/
Total/ldmozo | nedenw 1140 ore/ 38
yacos

5. DISCIPLINELE/MODULELE LA LIBERA ALEGERE/JOIOJIHUTE/IbHBIE YYEEHBIE

JUCLHUATI/THHBIIMOYITH
Total ore/Koauuecmeo N}“P?r.u Ide ore pe tipuri de
activitati/Koauuecmeo uacos no “
4acog Q
muny 0esimenrbHoCmu )
) = ~ | 28 S
S = % S | S 3 S
= < 3 -~ S 23| 5 s
Denumir nitatii d rs/ Q g S35 3 S S 3 Ss|K g
Cod/Koo enumirea unitéitii de curs S S| 28 3 = € § S § (uﬂ§
Haszsanue oucyunaunvt S B2 23 g 3 £ 9 o ° N
S |g3| 23| = S | 22 |gf| 5t
© 5 R | 3 S S < = 3 2 S 2
= o 1> S
c N =S <} - S S
8 3 ” S =
X
Anul 1, semestrul 3/I1I 200, cemecmp 3
L.A.001 Marketing/Mapxemune | 120 | 60 [ 60 | 30 30 | | E | 4
Anul 11, semestrul 4/1I 200, cemecmp 4
L A002 Stiluri alimentare/ITuweswie 120 60 60 30 30 £ 4
cmunu
Anul 11, semestrul 6/IIT 200, cemecmp 6
Proiectarea produselor
L.A.003 |noi/llpoexmuposanue nosvix | 120 60 60 30 30 E 4
npooyKmoa
Total program/
programi#tmozeono- 355 | 180 | 180 90 90 3E | 12
npozpamme




6. PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/II/IAH IICUXO-IIEJAT OTHYECKOTO
MOIVIIA

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpeoenenue uacog

Numir de ore/
Konuuecmeo uacos

no euoam
oesamenbHoCmu
Contact direct/
Qd %
S Ipamou
Denumirea unitatii de % Konmaxkm
Cod/ curs/modulului/ Q
Koo Haseanue xypcal =
MOOYIs 2
£
[«B]
n

Total/lmozo
3aIaHAS

3aHAMUSA
Stagiu/Cmaoicupoexa

Curs/Jlexyuu
Forma de evaluare/@opma oyenusanus

Seminare/Cemunapot

Studiu individual/Hnousuoyanvnvie
laborator//labopamopnuie

Contact direct/IIpsimoti konmaxm

FORMAREA TEORETICA// TEOPETHYECKAA IOJATOTOBKA

Modulul #1 — Psihologie/ Mooyne #1- Ilcuxonoeus| 180 48 132 | 32 16 - | 2E

Psihologia adolescentilor, tinerilor
si adultilor (varstelor) /
F.0.001 | llcuxonoeus noopocmxos, 1 90 24 66 16 8 - E
MONOOCIHCU U 83POCIbIX
(803pacmos)

F0.002 | Psihologia educatiei/
[leoazocuueckas ncuxono2us

Modulul #2 — Pedagogie/ Mooyre #2 —

ITeoazozuxa 270 72 198 | 36 36 - 2E

Pedagogie | (Fundamentele

pedagogiei. Teoria si metodologia
F.0.003 | curriculumului) / ITedazocuxa I 1 150 40 110 | 20 20 - E
(Ocroswl nedacoeuxu. Teopust u
Memodonozaus yuebHo20 NiaHa)

Pedagogie Il (Teoria si
metodologia instruirii. Teoria §i

metodologia evaludarii)l

F.0.004 2 120 32 88 | 16 16 - E

Tleoaecocuxa Il (Teopust u
Memodonozus obyuenus. Teopus
U Memooono2us OYeHUBaHUs)

Nr. ECTS/Koauuecmso kpeoumos ECTS




Numir de ore/

Konuuecmeo uacos

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpeoenenue uacos

N (9]
N —
T O
no euoam | W
desmenvHoCmu § §
2 s 2 Contact direct/ S| 3
5 g S Tpsmoi s| S
3 |8 # = ®
. e = § S KOHMAKm Q §
Cod/ Denumirea unititii de S g n§‘ S| &| 8
curs/modulului/ Hassanue = s '3 ® - 3 g = S
Koo c S S 2 3 g ] ) )
OUCYUNTIUHBL /MOOYIA = § S S S S § 3 2
2| X & |Z5 5] §.58| §| 5| S
[} = —_ < c%( 2 § o o N 5 R
(9p] © +— S5 & V @) E 3 @) ~
S e |8 5| ISz 3| 8| @
= = = n S8 &| B L—)
° ° 5 © o £ I e |
° £ O £= 3 n - .
= =) S) LL =
c 5 TR
S =) n S
© 15
Modulul #3 — Didactica specializarii/ Mooyz» #3 330 a8 212 | 32 56 ) 3 | 11
Juoaxmuxa cneyuanvrocmu
Mijloace de invatamant si medii
de invatare (TIC in educatie)l
S.0.001 | Cpeocmea obyuenus u 2 90 24 66 8 16 - E 3
obpazosamenvhvie cpeovt (UKT 6
0bpazosanuu)
Didactica disciplinelor tehnice
S.0.002 | (DDT)/ I Juoaxmuxa 3 150 40 110 | 16 24 - E 5
mexnuueckux oucyuniun ({T/])
Invitarea bazati pe probleme
PBL)/ Ipoo. -
50003 | (PBLY TlpoGieino 4| 9 | 24 | 66| 8 16 - | E |3
OpuUeHmuposantoe ooyyeHue
(T100)
Modulul #4 — Disciplina optionalia/ Mooy #4 — 120 39 s | 16 16 ) 1E | 4
Daxyromamuenas OUCYunIuna
Branding personal si profesional/
S.A004 | Jluunoui u npogheccuonanvrolii
Openoure
M tul educational/
SAl04 | AnAsemEni edueaiona 4 | 120 | 32 | 88 |16 16 - | E| 4
Ynpasnenue ¢ obpazosanuu
Metodologia cercetarii
S.A.204 | educationale/ Memoodonoeus
00pA308aMENbHBIX UCCIEO08AHULL
Total formarea teoretica/ Obwas 900 240 660 | 116 124 ) 8E | 30
meopemuyeckas No020MosKa




Repartizare ore pe n
Numir de ore/ tipuri de activititi/ 3 B
Konuuecmso wacos | Pacnpedenenue wacos no 3 I
8UOAM OesimeIbHOCMU § §
Q 2 Contact direct/ g 3
§ § TIpsimoti konmaxkm § 2
. ‘e 3 Q ® > S §
Cod/ Denumirea unititii de S = S S 3 S S 3
curs/modulului/ Hazsanue | =| & | © S| 3 S £ 8, = S
Koo 0 /100 E S o § ,% § S § = S L §
UCYUNTUMBL /MOOYIS 2 § 5 3 E = 3 ST S § S S
e = Sl g = ) S S © S
sl S| €38 358 5 S8 | O 2 | X
°SI8E 2 | ¢ 8¢ | 2 8 ¢
O35 =3 g8 g S © 5
SR A
= o :
E v s -z
STAGIUL PRACTIC/IIPAKTHYECKAA CTA’KHPOBKA
Modulul #5 — Practi d ica/ Moo
ractica pedagogica/ Modyzs | o0 | 510 | 690 i ) 210 3E 30
#5 —Iledazoeuueckas npakmuxa
Practi d: ica I/
SP.0.001| cca Pecagogica 2 | 450 | 110 | 340 10| E |15
Tledaecocuueckas npakmuxa I
Practica pedagogica
SP.0.002| ll/[Teoacoeuueckas npakmuxa | 4 300 70 230 70 E 10
1
Examen de absolvire
Portofoliul
£F.0.001| (FOrtofoliu X 5 | 150 | 30 | 120 30| E |5
didactic)/Beinycknoti sxzamen
(I1ledazocuueckoe nopmeponuo)
TOTAL/
1 4 1 11 124 21 11E
UTOTO 800 50 350 6 0 60

7. DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE/
HAUCHUITIIMHBI C IIEPEBOUMbBIMHU KPE/[UTAMU
acumulate de absolventii institutiilor de invatimant profesional tehnic postsecundar si
postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala 0721. Prelucrarea
alimentelor nakonnennvie sbinyckHuKamu yupeicoeHuil nociecpeone2o npopecCUoOHaIbHO-

MEeXHU4ecK020 00pa308anUs U NOCIeCpeOHe20 He BblCule20 YPO8HA 00PA3068aHUs HANPABIEHUS.
npogeccuonanvroii noocomosku 0721. [lepepabomra nuwgesvlx nPOOYKmos




Denumirea unitatii de
curs/Hassanue
OUCYUNTIUHDL

Semestrul/Cemecmp

Total ore/Bcezo uacoe

Numarul de ore pe tipuri
de activitati/Koauuecmeo
4acoe no muny
OoesimenbHOCmuU

Total/Hmozo

Contact direct/

Ipsimou konmaxm

Studiu individual/
Hnousuoyanvnoe obyuenue

Curs//lexyuu
Seminar/Cemunapui
Lucrari practice/
Ipaxmuueckue 3aHSITUL
Lucrari de laborator/
JlabopamopHnuie 3ansimus

Forma de evaluare/ ®opmua

OYeHUBAHUA

Nr. ECTS/
Konuuecmeo kpeoumos

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica/
Hngpopmayuonnvie
MexHon02uu u
Kubepbezonacuocms

90

18

72

12 6

Etica Si integritate
academica/Dmuxa u
akaoemu4eckas
YenoCmHoOCb

60

12

48

12

Limba strdina, partea I
(engleza, franceza,
germana)/Mnocmpannuwiil
SA3bIK, 1 yacmeo
(anenutickutl,

(parnyysckuil, Hemeyxuii)

60

12

48

12

Limba strdind, partea II
(engleza,
germana)/Hnocmpannbiil
A3bIK, 11
(anenuiickutl,
@panyysckuil, Hemeyxuii)

franceza,

yacmo

60

12

48

12

Bazele programarii
calculatoarelor/Ocrosw:
npozpammuposanus

90

18

72

12 6

Bazele statului si
dreptului/ Ochogvl
20cyoapcmea i npasa

Legislatia
muncii/ Tpyoosoe
3aKOHO0AMENbCMBO

Dreptul proprietatii
intelectuale/TIpaso
UHMENLIeKMYANbHOU
cobcmeenHocmu

60

12

48

12

Integrare economica
europeand/Egponetickas
IKOHOMUYECKAs
uHmezpayus

Integrare europeana/
Eeponetickasn

uUHmezpayus

60

12

48

12




Biochimia produselor de

origine animald/

buoxumus nPOOYKMOo8 \Y/ 120 24 96 12 6 6 E 4
AHCUBOMHO20

NPOUCXOAHCOCHUS

Biochimia produselor de

origine vegetala/

buoxumus nPOOYKMo8 Vi 120 24 96 12 6 6 E 4
PACmumensHo2o

NPOUCXO0IAHCOCHUS

Filosofie = si  gandire
criticd/  Qunocopus  u

VI 120 24 96 14 | 10 E 4
KpUMu4eckoe MoluileHue
Logical/locuxa
Total/mozo: 840 | 168 672 98 | 46 12 12 10E 28

8. CORELAREA CU PREVEDERILE PLANULUI-CADRU/COOTBETCTBUE
1IOJIO’KEHHAIM OIIOPHOI'O YYEBHOI'O I1VIAHA

Numar de credite ECTS /

A . o Ponderea
Nr.crt./ Functia in formarea profesionali / . Konuuecmeo kpeoumos ECTS
o @ p . recomandata / Plan de
ome HKYUS 8 NPOGhecCuoHanbHOl
P YHKY P Pexomenoyemast Plan-cadru / A
Kpumepus noo2omoske 0 . invatamant /
oons, % Pamounwiii nian

Yuebnwvuii nnan

Unitati de curs fundamentale/
1 @yHoameHmanbHbIe yuebHble 25-30 60-72 69
oucyunnunst (F)

Unitati de curs/module de creare a
abilitatilor si competentelor
2 generale/ Vuebuvie 5-8 12-19 18
OUCYUNTUHBI/MOOYIU  HOPMUPOBAHUSL
06uwux Hasvikos u komnemenyuil (G)

Unitati de curs/module de orientare
socio-umanistica/ Yue6

3 u yebHble 35 6-12 3
OUCYUNTIUHBL/MOOYIU COUUATILHO-

eymanumaprozo nanpasierust (U)

Unitati de curs/module de
4 specialitate//Jucyunaunvi/mooyau  no 35-40 84-96 93
cneyuanvrocmu (S)

5 Stagii de practica/lIpaxmuxa (SP) 15-20 36-48 38

Evaluarea finala: teza de licenta/
6 Hmoeosoe ouenusanue: Ouniomnas 5-7 12-16 14
paboma

Aprobat la sedinta Biroului Consiliului Facultitii Tehnologia Alimentelor,
proces-verbal nr. 7 din 30.05.2025

lurie Subotin Decan FTA, conf. univ., dr.

Aliona Ghendov-Mosanu Sefa DTPA, conf. univ., dr. hab.




9. Matricea coreldrii finalititilor de studiu si a competentelorformate in cadrul programului 0721.2 Tehnologia produselor alimentare cu
cele ale unititilor de curs/modulelor / Mampuya coomeemcmeus yeneii u komnemenyuii cneyuanvrocmu 0721.2 Texnono2usi npooyKkmoe numaHust

VUEOHbIM OUCYUNTUHAM/MOOYIAM

Competente/ Komnemenyuu

P § Generale/O6wue
. 3o A L Profesionale/lIpogeccuonanvivie
Denumirea unititii | g S 3 D) CcG2
de curs/modulului/ : = \§ § w CG4' CG4. CG6. CP4. CP5 CGl,
Hazeanue i«:% § E § CGl, CP1 CG2 CP2 CPZ' ' Ci36 ' ' CG3, | CG6 CG5

Ooucyunaunvl/Mooyns E -§ § & ,§ CP3, CP2
5 S § 8 S Rezultate ale invatirii conform nivelului CNC/Pe3ynomamut 06yuenus ¢ coomsemcmeuu ¢ yposnem HKP
(=] g~ o
© < 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 | 19 | 20

Analiza matematica/

Mamemamuueckui F.0.001 4 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,5

AHAIU3

Algebra liniara si

geometria descriptiva [/

Juneinas  ancebpa u F.0.002 3 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

anailumuveckas

ceomempusi

Tehnologii

informationale si

securitate ciberneticd / G.0.001 3 3

HUngopmayuonnvie

mexnoJjiocuu u

KubepbesonacHocms

Etica  si integritate

academica [ Jmuxa u | G002 | 2 |03 | 03| 03| 03| 03| 05

akaoemuyeckas

00bpocosecmHocnb

Chimia anorganica si

analitica FO003 | 8 | 15| 15 | 15 | 13 | 13 | 09

Heopzaﬁuqecmm u

aHaiumu4yecKkas Xumusl

Initiere in specialitate /

Beeoenue 8 S.0.001 4 1 1 1 1

cneyuainbHocns

Analiza senzoriald a

produselor alimentare / S.0.002 4 1 1 1 1

Cencopnbiii amauz
nuwesslx npooyKmos




Denumirea unititii
de curs/modulului/
Haszeanue
oucyunaunv/Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului/Koo
oucyunaunvllmooyns

Nr. ECTS / Koauuecmso

Competente/Komnemenyuu

Generale/Obwue
Profesionale/IIpogheccuonanvivie

CGl1,CP1

CG2

CG2,
CG4, CG4, CG6, CP4, CP5,
CP2, CP6

CP3

CGl,
CGs,
CpP2

CP2

CG6

CG5

xpedumos ECTS

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC/Pe3synomamor 06yuenus 6 coomeemcmeuu ¢ ypognem HKP

4

5

6

7

8

9 10 11 12 13 14 15 16

17

18

19

20

Limba strdind, partea I
(engleza, franceza,
/germanad) /
MNuoctpannbiii - s3bk, |
4acTh (aHTTIHIACKUH,
(paHIy3cKui,
HEMEIKUH)

G.0.003

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Fizica / Qusuxa

F.0.004

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

0,5

Matematici  speciale /
CneyuanbHulii Kypc
sblCULell MAMEMAMUKU

F.0.005

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

Bazele programarii
calculatoarelor / Ocrosbt
NnpocPaAMMUPOsans

G.0.005

Chimia organica/
Opeanuueckas xumus

F.0.006

Limba straind, partea II
(engleza, franceza,
/germana) /
MNuoctpannbiii a3k, 11
4acTh (aHrnMKCKUH,
(bpaHIy3cKuii,
HEMEIIKH)

G.0.006

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Bazele statului si
dreptului /' Ocroswl
2o0cydapcmea u npasa

U.A.001

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
3aKOHOOAMENbCMBO

U.A.101

Dreptul proprietatii
intelectuale/ Ilpaso
UHMENNIEKMYAIbHOU
cobcmeennocmu

U.A.201

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5




Denumirea unititii
de curs/modulului/
Haszeanue
oucyunaunv/Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului/Koo
oucyunaunvllmooyns

Nr. ECTS / Koauuecmso

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue

Profesionale/IIpogheccuonanvivie

CGl1, CP1

CG2

CP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CGl,
CGs3,
CP2

CG6

CG5

xpedumos ECTS

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC/Pe3synomamor 06yuenust 6 coomgemcmeuu

¢ yposnem HKP

4

5

6

7

8 9

10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Chimia
®u3uuec1<aﬂ XUMUA

fizica/

F.0.007

(]

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

Operatii unitare in
industria alimentara
Ipoyeccwr u annapamot 6
nuwesou
NPOMBLULTIEHHOCTU

F.0.008

Tehnologia generala a
produselor  alimentare/
Obwasn mexHono2usl
Nnuuesblx npoJyKmos

S.0.003

15 15 15 15

Microbiologia generala/
Obwas muxkpobuoao2us

F.0.009

2,5

2,5

Limba straind, partea III
(engleza, franceza,
/germanad) /
Wnocrpannbiii s3bik, 111
4acTh (aHTTHIICKUT,
(dpaHIy3ckui,
HEMELIKHUHN)

G.0.008

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Integrare economica
europeand/ Eeponetickas
9KOHOMUYECKAs
unmezpayus

U.A.002

Integrare
Eeponeiickas
unmezpayus

europeana/

U.A.102

Grafica inginereasca/
Hnowcenepnas epagduxa

F.0.010

Biochimia
generala/Obwas
ouoxumus

F.0.011

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8




Denumirea unititii
de curs/modulului/
Haszeanue
oucyunaunvl/Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului/Koo
oucyunaunvllmooyns

Nr. ECTS / Koauuecmso

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/IIpogheccuonanvivie

CGl1, CP1

CG2

CG2,
CG4, CG4, CG6, CP4, CP5,
CP2, CP6

CP3

CGl,
CG3,
CpP2

CP2

CG6

CG5

xpedumos ECTS

Rezultate ale invitarii conform nivelului CNC/Pesyromamer 06yuenus 6 coomeememeuu ¢ ypostem HKP

4

5

6

7

8

9 10 11 12 13 14 15 16

17

18

19

20

Microbiologia speciald/
Cneyuanvras
MuKkpobuonozus

S.0.004

[8)]

13 | 12 13 1,2

Utilaj tehnologic/
Texnonocuueckoe
obopydosanue

S.0.005

Legislatia alimentara/
Tuwesoe

3AKOHOOAMENbCMEO

S.0.006

0,3

0,3

0,5

0,3

0,3

0,3

Principii si metode de
conservare a produselor
alimentare/ Ilpunyuner u
Memoowl
KOHCEPBUPOBAHUsL
nuuesblx npoOyKmos

S.0.007

25 | 25

Igiena intreprinderilor din
industria alimentara/
Tucuena  npeonpuamuii
nuwesou
NPOMBLULTIEHHOCTU

F.0.012

Principiile nutritiei
umane/ Tpunyunoi
NUMaHUsL 4eno6eKa

F.0.013

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

Biochimia produselor de
origine animald/
Buoxumus  npodykmog
JHCUBOMHO20
NPOUCX0IHCOCHUS

S.0.008

Tehnologia  produselor
din lapte/ Texnonoeus
MOJIOYHbIX npodykmoe

S.0.009

Tehnologia  produselor
din carne / Texnonocus
MACHBIX NPOOYKINO8

S.0.010




Denumirea unititii
de curs/modulului/
Haszeanue
oucyunaunv/Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului/Koo
oucyunaunvllmooyns

Nr. ECTS / Koauuecmso

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/IIpogheccuonanvivie

CGl1, CP1

CG2

CG2,
CG4, CG4, CG6, CP4, CP5,
CP2, CP6

CP3

CGl,
CGs,
CpP2

CP2

CG6

CG5

xpedumos ECTS

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC/Pesyromamor 06yuenus 6 coomeemcmeuu ¢ ypoenem HKP

4

5

6

7

8 9 10 11 12 13 14 15 16

17

18

19

20

Analiza  instrumentala/
HUnempymenmanvhoiii
ananus

F.0.014

SN

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

0,5

Filosofie si  gandire
criticd/  @unocopus u
Kpumuueckoe MuluileHue

U.A.003

Logica / Jloeuxa

U.A.103

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

0,5

Economia intreprinderii/
Oxonomuka
npeonpusimusl

G.0.009

Biochimia produselor de
origine vegetala/
buoxumus  npodyxmos
pacmumensHo2o
NPOUCXOHCOCHUSL

S.0.011

Tehnologia panificatiei /
Texnonoaus
X11e600y104HbIX U30enUl

S.0.012

Tehnologia  prelucrarii
fructelor si  legumelor/
Texnonozus
nepepabomxu pykmos u
ogowell

S.0.013

Stagiu de practica
tehnologica/
Texnonocuueckas
npakmuka

SP.0.001

30

25 | 25 5 5 5 5 5

Managementul
intreprinderii/
Ynpaesnenue
npeonpusimuem

F.0.015




Denumirea unititii
de curs/modulului/
Hazeanue
oucyunaunel/Mooyna

Codul unititii de curs/
modulului/Koo
oucyunaunvl/mooyis

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/ Komnemenyuu

Generale/Obwue

Profesionale/IIpogheccuonanvuvie

CGl1, CP1

CG2

CP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CGl,
CGs3,
CP2

CG6

CG5

xpeoumos ECTS

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC/Pe3synvmamuor 06yuenusi 6 coomgemcmeuu

¢ yposnem HKP

3 4

5

6

7

8

9

10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Proiectarea
intreprinderilor de
ramura/
TIpoexmuposanue
npeonpusmuLl Ompaciu

S.0.014

Aditivi  si  ingrediente
alimentare/ Tuwesoie
000a8KU U UHSPEOUeHMbl

S.0.015

Controlul fizico-chimic a
produselor alimentare /
Du3UKO-XUMUYECKUTL
KOHmMpOJlb nuwesoblx
NnpoOyKmog

S.0.016

Procese  durabile in
industria  alimentara /
Yemortiyusvie npoyeccor 6
nuwesou
NPOMBLULLEHHOCU

F.0.016

Managementul  calitatii/
VYnpasnenue kavecmeom

S.A.017

Bazele standardizarii  /
Ocnosbl cmanoapmusayu

S.A117

Securitatea si sandtatea in
munca / Oxpana
300pP06bs u
bezonacmuocms mpyoa

S.0.018

Tehnologia produselor de
cofetirie |/ Texuonocus
KOHOUMEPCKUX u30enuil

S.A.019

Tehnologia zaharului si
produselor zaharoase/
Texnonoeus caxapa u
caxapucmolx uz0enutl

S.A119




Competente/Komnemenyuu

[ § Generale/O6wue
. 3o 2 ML Profesionale/lIpogheccuonanvuvie
Denumirea unititii | & S 3 NS CcG2
de CUrS/mOdUIUIUi/ : = \§ § w CG4' CG4, CG6. CP4. CP5 CGl!
Haszeanue ?§§§ Eé’ CG1, CP1 CG2 CP2 CP2' ’ C’PG ’ ' CG3, | CG6 CG5
oucyununvl/Mooyns 5 .§ § @ § CPSI CP2
5 S § 8 5 Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC/Pe3syromamor 06yuenus 6 coomeemcmeuu ¢ ypognem HKP
=) e o
© < 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 | 19 | 20
Reologia produselor
alimentare/ Peonocus | S.0.020 3 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
nuuesvlx npooyKmos
Tehnologia  produselor
oleaginoase / Texnonoeus | S.0.021 4 1 0,5 1 1 0,5
MACAUYHBIX NPOOYKINOE
Stagiul de practica de
cercetare  de licentd/ | gp 5007 | g | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 |04 | 04| 04 |04 | 04 | 04 | 04 | 04 04 |[04]04|04
Haquaﬂ JUIIIOMHAast
IpaKTHKA
Elaborarea si sustinerea
tezei/proiectului de
licentd/ Paspabomrxa u | EF.0.001 14 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,707 |0,7
3auuma OUNOMHOU
pabomvl/ npoexma
TOTAL/UTOro| 240 | 125 | 12,1 |1 123|119 | 119 11,9 8,1 81 | 126 | 126 15,1 19,9 | 19,3 19,9 19,8 15,6 4,1 51 141]31




9. Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor
invitarii/ Ooéwue u npogeccuonanvnvie Komnemenyuu, obéecneuusaemvie 00pa308amMenbHOU
npozpammoil (ChUcoK), CRUCOK pe3yibmamaoe 00y4eHus

Competente
Generale/Profesionale/
Komnemenyuu
Obwue/llpogheccuonanvrvie
CG 1. Utilizarea 1n activitatea
profesionald a legitatilor de baza
definite de stiintele
fundamentale//cnonv3o6anue 8
npogheccuoHanvbHol  0esimenrbHOCmu
OCHOBHLIX 3AKOHO8, ONPEOeNeHHbIX

dyHoamenmanbHbIMU HAYKAMU

CP 1. Aplicarea in procesul de
productie a evolutiilor si inovatiilor
din industria alimentara/
Ilpumenenue pazsumusi U UHHOBAYULL
nuwesoll  NPOMbIUAEHHOCU 8
npoU3600CMEEHHOM Npoyecce

v _ ee

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la  atribuirea  calificarii  poate:/
Pesynomamur 00yuenus ¢ coomeemcmeuu c ypoéuem HKP
Buinycknux / kanouoam na npuceoenue Kearugukayuu Modxcem:
1. aplica principii si procese chimice in domeniul procesarii
alimentelor/npumensmo xumuueckue npunyunst u npoyeccol 6
obnacmu 0ob6pabomku NUWEBbLIX NPOOYKMO8

2. aplica principii si procese fizice in domeniul procesarii
alimentelor/npumensmo guszuueckue npunyunet u npoyeccol 6
obaacmu nepepadomke nUWeblx NPOOYKMo8

3. aplica metode de analizd matematicd in rezolvarea
problemelor de ordin ingineresc/npumensimes  memoouvl
MAMeMamuyecKoeo aHanu3a npu peuleHul UHICeHEePHbIX 3a0ay
4. aplica prevederile legale, care reglementeaza procesele de
fabricatie a produselor alimentare in baza formarii profesionale
continue/npumensmo ~ npasosvie  HOpMblL,  pecyaupyrowue
npoyeccyl NPouU3800CMEa NUWEBbIX NPOOYKMO8 HA OCHO8E
HenpepuIBHO20 NPOGheCcCUOHANIbHO20 00PA308aHUS

5. analiza studiile de piata si cerintele consumatorilor, aplicand
diferite modalitati de comunicare si diverse instrumente si
tehnici de cercetare in functie de produs/anaruzuposame
MapKemuH2o8bie Uccie0osanus u mpebosanus nompeobumenel,
NPUMEHSISI PA3IUYHbIE CHOCOObI KOMMYHUKAYUU U DA3TUYHbLE
UHCMPYMEHMbl U MemOoObl UCCIe008AHUA 6 3AGUCUMOCTIU OM
npooyKma

6. integra principiile de nutritie In crearea si dezvoltarea
produselor alimentare/urnmezpuposame npunyunvr numanus 6
OU3aUH U pazpabomxy npoOyKmos NUmaHusl

CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria

7. organiza procesul de productie in cadrul intreprinderii din
domeniul alimentar, in corespundere cu resursele disponibile, a

alimentard/Paszpabomxa u | termenilor limitd si a rezultatelor scontate/opeanuzosvieams
obcnyacusanue UHIICEHEPHBIX | NPOU3BOOCMBEHHbIIL NPOYeCC HA NUWEBOM NPeOnpusimuu 6
cucmem 8 NUWEBOl | COOMBEMCMEUU ¢ UMEIOWUMUCS DeCyPCaMu, CPOKAMU U
NPOMBIUIEHHOCU 02HCUOAEMBIMU PE3YILMAMAMU
8. aplica legile fundamentale ale fenomenelor de transfer, de
impuls, de <caldura si de masa in tehnologiile
alimentare/npumensime  pynoamenmanvHole 3aKoHbL s16IEHUL
nepeHoca UMNYIbCa, Menjid U MAcchbl 8 NUWEBLIX MeXHOL02USIX
CP 2. Elaborarea  proceselor | 9. analiza modificarile structurale si compozitionale ale
tehnologice in industria | materiilor prime pe durata fluxului tehnologic in vederea
alimentard/Paszpabomka elaborarii proceselor tehnologice/ananuzuposame
MEXHONO2UYECKUX — NPOYecco8 6 | CMPYKMYpHble U KOMNOZUYUOHHBLE USMEHEHUs. CbiPbs 6 X00e

nUWeBol NPOMbIULIEHHOCU MEXHON02UYeCKo20 ~ NOMOKA € Yeiblo  paspabomxu
MEXHONI02UYECKUX NPOYECCO8
10. aplica principiile de conservare in procesul de
producere/npumename  npuHyunel  KOHCEPSUPOBAHUS 8
npou3eoocmee

CG 2. Dezvoltarea si Intretinerea
sistemelor ingineresti din industria
alimentara/Paspabomxka u

11. elabora proiectul tehnic in vederea lansarii de noi produse
alimentare, modernizdrii sau reconstructiei intreprinderii cu
utilizarea software-urilor specifice




06Cﬂy9fcu6aHu€ UHJCEHEPHbIX
cucmem 6 nuu;e@oﬁ
NPpOMbIUTIEHHOCMU

CG 4. Aplicarea tehnologiilor
computerizate specializate pentru

proiectare si fabricare/lIpumenenue

Cneyuanu3UpoOBaAHHbIX
KOMNbIOMEPHLIX — MEXHON02Ull  OJisl
NPOEeKmMuUpoB8aHuUs U NPOU3BOOCMEA
CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/Paszpabomxa
MEXHONIO2UYEeCKUX — NpoYeccos 8

nuuesot NPOMbIULIEHHOCU
CP 3. Proiectarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentara/IIpoexmuposanue
MEXHONO2UYECKUX — NpoYeccos 8
nUWesot NPOMbIULIEHHOCU

domeniului/paspabameisame ~ mexnuueckuiti  npoexm  no
BbINYCKY HOBOU NUWEBOU NPOOYKYUuu, MOOEPHUZAYUL  UTU
PEeKOHCIMpPYKYUU npeonpusamus c UCNOIb308AHUEM
CReYUATbHO2O NPOSPAMMHO20 obecnedeHus 8 OaHHOU odracmu

CG 4. Aplicarea tehnologiilor
computerizate specializate pentru
proiectare si fabricare/lIpumenenue
cneyuanusupoeannsvlx
KOMNbIOMEPHBIX — MEXHON02UU 015
npoeKkmupoearust u npous’eodcmea
CG 6. Implementarea modelelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/ Bueopenue Mmooernell
CHUDICEHUsL  NUWYEBbIX  Nomepvb U
NUUEBbIX OMX0008

CP 4. Planificarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/I Inanuposanue
MEXHONIO2UYECKUX — NpOYeccos 8

nuu;eeoﬁ NPpOMbLUTIEHHOCMU
CP 5. Gestionarea materiei
prime, ingredientelor si ambalajelor

in fabricarea produselor
alimentelor/Vnpasenenue coipbem,
uHepeOueHmamu U  YNaKoskou 8

npou3800cmee nNpoOYKmMos NUMaHusl

CP 6. Gestionarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentara/ Ynpaenenue

mexHoJjiocuiecKkumu  npoyeccamu 6
nuw;e@oﬁ NPpOMbIUTIEHHOCMU

12. utiliza materia prima, ingredientele si ambalajele in functie
de specificul intreprinderii si particularitatile procesului de
productie/ucnonvzoeame covipve, unepeouenmvl U YNAKOBKY 8
coomeemcmeuu o cneyu@ukou — npeonpusmus U
0COOEHHOCMAMU NPOUZBOOCBEHHO20 NPOYeccd

13. gestiona functionarea utilajelor si  echipamentelor
tehnologice in  situatii  de  producere, inclusiv  si
imprevizibile/ynpasiame pabomou mexnonocunweckux mawun u
000pY008aAHUSI 8 NPOUZBOOCHBEEHHBIX CUMYAYUSX, 8 MOM YUCTe
Henpeo8UOeHHbIX

14. gestiona procesul tehnologic de fabricare a produselor de
origine vegetala oferind sprijin si feedback membrilor
echipeilynpasisamo MEeXHONI02UYECKUM npoyeccom
npou300Cmea NpoOYyKmMo8 pacmumenbHO20 HPOUCXOHCOEHUS,
obecneuusasi nooOepICKY U O0OPAMHYIO CB853b C  HIEeHAMU
KOMAaHObl

15. gestiona procesul tehnologic de fabricare a produselor de
origine animald oferind sprijin si feedback membrilor
echipeilynpasnisme MEeXHONI02UYECKUM npoyeccom
npou3B00Cmea  NPOOYKMOG  HCUBOMHO2O — NPOUCXOHCOEHUS,
obecneuusas nooOepICKY U O0OPAMHYI0 CB:A3b C HIEHAMU
KOMAHObL

CG 1. Utilizarea 1in activitatea
profesionald a legitatilor de baza
definite de stiintele
fundamentale/Zcnonvzosanue 8
npogeccuoHanvbHou  0essmenbHOCmU
OCHOBHBIX 3AKOHOB, ONpeOeseHHbIX
@yHOameHmanbHbIMU HAYKaMU

CG 3. Imbunititirea continui a

16. analiza activitatea intreprinderii, evalua eficienta si
productivitatea proceselor de productie, prezentand informatiile
intr-un mod clar, logic si inteligibil  grupului
tintd/ananuzuposams 0esamenbHOCb npeonpusamus,
oyenugamv  IPHEeKMUSHOCMb U NPOUBOOUMETbHOCHL
NPOU3BOOCNEEHHBIX NPOYECCO8, NPeOCMAasss UHGopmayuio 6
UemKou, 102UYHOU U NOHAMHOU ONl5 YeNleBoll 2pynnvl hopme




proceselor de producere/llocmosnnoe

COBEPULEHCIBOBAHUE
nPoU3800CHEEHHBIX NPOYECCO8

CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/Paszpabomka
MEXHONI02UYEeCKUX — NpoYeccos 8

nuu;eeoﬁ NpOMblUIEHHOCMU

CG 6. Implementarea modelelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/ Bueopenue Mmooernell
CHUJICEHUSI  NUWEeBbIX  Nomepb U
RULYEBbIX OMX0008

CG 5. Asigurarea calitatii si
sigurantei productiei

alimentare/Ob6ecneuenue kawecmea u
bezonacHocmu nuwesoll NPoOYKYuu

17. realiza actiuni In vederea prevenirii poludrii mediului si
protejarii resurselor/npunumams mepvi no npedomepauyeHurO
3aepA3HenUs OKpyAHcaloujeli cpeodsl U 3aujume pecypcos

18. aplica regulile de igiend la intreprindere conform
prevederilor legislatiei in vigoare/npumensms npasuna cucuenvi
Ha Npeonpusmuu 6 COOMBEMCMEUU C  NOJOHCEHUAMU
Oelicmeyowe2o 3aKOHO0AmelbCmad

19. organiza controlul calitatii pe fluxul tehnologic de
fabricatie/opeanuzosamo KOHMPOJb Kauecmea Ha
MEXHOI02ULeCKOM NYMU NPOoU3800Cmad

20. implementa programe preliminare si sisteme de
management al calitatii si sigurantei alimentelor in baza
formarii profesionale continue/ enedpsams npedsapumenvhvie
npocpamMmvl U CUCMeMbl  YNpAGNIeHUs  KaueCmeom U
0e30nacHoCmvlo  NUWesblx  NPOOYKMO8  HA  OCHOGe
HenpepuleHO20 NPOhecCUoHaIbHO20 00YUeHUs
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