PLAN DE INVATAMANT

pentru ciclul I, studii superioare de licenta

Nivelul calificiirii conform ISCED §i CNC
Domeniul general de studii

Domeniul de formare profesionala
Programul de studii

Numir total de credite ECTS

Titlul obtinut la finele studiilor

Baza admiterii

Limba de instruire

Forma de organizare a invitimantului

Aprobat

la sedinta Senatului UTM din
03.06.2025,

Proces-verbal nr. 11

Aprobata modificarea

la sedinta Senatului UTM din
31.03.2026,

Proces-verbal nr. 12

6

072 Tehnologii de fabricare si prelucrare

0721 Procesarea alimentelor

0721.2 Tehnologia produselor alimentare

240

Inginer licentiat

diploma de bacalaureat sau un act echivalent de studi,
recunoscut de autoritatea competenta

romana, rusa

cu frecventi

Spiridon RUS
conferentiar universitar, doctor,
Secretar Stiintific al Senatului




LEGENDA / JIETEH/IA:

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitdtii. Codul disciplinei
include categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea
disciplinelor este realizatd pentru fiecare categorie separat. / Jucyuniunvl/mooyau 3aKo0upoeamvl 6
coomeemcmeuu ¢ eOuHol cucmemou yHugepcumema. Koo oucyuniunvl 6xniouaem Kamezopuro,

cmeneHb  0053amenbHOCmMU U NOPAOKOBLIL HOMeEp VUeOHOU eOUHUYbL.

0CYyWecmensemcs OmoenbHO 018 KAAHCOOU Kame2opuu.

Notarea / Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate / Kamezopus
Obosnauenue o0oyuenus/Cmenens 0653ameabHOCMU U COOMBEMCMEUsL MPeDdOBAHUAM

F Unitati de curs fundamentale /@ynoamenmanvusie yuebHvle oucyuniuHol
Unitati de curs/module de creare a abilitatilor si competentelor generale

G [Vuebnvie  Oucyunnumvl/mooyau  opmuposanus — o0OWUX — HABLIKOE U
KoMnemeHyutl

U Unitati de curs/module de orientare socio-umanisticd/Yuebnvie oucyuniursl
/MOOYIIU COYUATLHO-CYMAHUMAPHO20 HANPABIEHUS.

S Disciplina de specialitate/IIpoghunvras oucyuniuna

SP Stagii de practica/llpaxmuxa

EF Evaluarea finala/Hmozosoe oyenusanue

O Unitati de curs obligatorii/O6s3amenvusie yuebHvle Oucyuniunbl

A Unitati de curs optionale /@akyremamusnvie yuebHbvle OucyunIuHbl

L Unitati de curs la libera alegere//Jonoanumenshuie yuebuvie oucyuniunsl

Hymepayus  oucyunnun




1. CALENDARUL UNIVERSITAR/AKAZEMUYECKUU KAJIEHAPH

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptamani)/

A(;]eUI Cpoxu (nepuoo 6 mecayax) u HPOOOAHCUMENbHOCHb (KOAUYECMBO Hedelb)
. Activitati didactice/ Sesiuni de examene/
studii / ’ .. Vacante/Kanuxyuvt
T'o0o Yuebnas oesmenvnocmo Ox3amenayuonmvle ceccuu Stagii de
oGyuen | Semestrul | Semestrul | Semestrul | Semestrul | practica/ larna/ Primivara/ Vara/
I/ 1/ 1/ 1/ Ipaxmuxa
ust
I Cemecmp | Il Cemecmp | I Cemecmp | Il Cemecmp Suma Becna Jlemo
Septembrie- | Februarie- | Decembrie- Decembrie- lunie-
decembrie/ mai/ ianuarie/ Mai-iunie/ ianuarie/ august/
| Cenmsbpo- Despanv- | Mexabpv- | Maii-uons (4 i Hexabpo- Hiono-
oexaops (15 mati (15 sauneapw (4 saptamani / aneapw (2 aszycm (11
saptdmani/ | sdptamani/ | sdptamani/ Heoenu) saptamani / saptamani /
Hedenb) Heoenb) Hedenu) Hedenu) Hedenb)
Septembrie- | Februarie- | Decembrie- Decembrie- lunie-
decembrie/ mai/ ianuarie/ Mai-iunie/ ianuarie/ Vacanta pentru august/
Cenmsbpo- Degpann- Hexabpo- | Maii-urons (4 lexabpo- o Vt p Hono-
1 v < < A - sarbatorile de
oexabpo (15 wmait (15 aneapw (4 saptamani / aneapw (2 asti (conform aszycm (11
saptamani/ saptamani/ | sdptamani/ Heoen) saptamani/ pas . saptamani/
calendarului
Heoenb) Heoenb) Heoenu) Heoenu) ) Heoenb)
. - - ~— crestin ortodox)/ -
Februarie- Decembrie- Septembrie- | Decembrie- 1 lunie-
. . - S - . - acxanvhbie
mai/ ianuarie / Mai-iunie/ | decembrie/ ianuarie / P august/
Despanv- Hexabpv- | Maiti-uions (4 | Cenmsbpo- Hexabpo- V Hiono-
1 - . o e (coenacno
maii (15 aneapw (4 saptamani/ | dexa6pw (15 | sawusaps (2 aszycm (11
< s A SIS I o N \xpucmuanckomy | LY
saptamani/ saptamani/ Heden) saptamani / | saptimani/ saptamani /
npasoCIaBHOMY
Heoeb) Hedenu) Hedenb) Hedenu) Heoenv)
- Kanenoapio)
Februarie / Martie/ Mapm
Septembrie- | @espans (4 | Decembrie- (1 sa téméﬁ 3/ Decembrie-
decembrie / | saptimani / ianuarie / P Martie-aprilie/| ianuarie /
Heoenst)
Cenmsi6po- | nedenu) Hexabpo- L Mapm-anpenv | /lexabpo-
v o . Mai-iunie/ S -
oexabps (15 | Aprilie-mai /|  aneapo (4 Maii-ions (2 (4 saptdmani /| ausaps (2
saptamani / | Anpenv-maiu | sdptdmani/ < s A Heoen) saptamani /
< o< A saptamani/
Heoenb) (7 saptamani|  wmeoenu) Heoen)
Heden)
| nedenv)
Total / |45 sdptamani/ |56 saptamani/| 16 saptamani/ | 15 saptamani/ | 19 saptamani/ | 8 saptaméni/ | 4 saptamani/ < ? 3 A
saptamani/
Hmozo Hedenw Hedenb Hedenb Hedenw Heoenw Hedellb Heoenu eoen




2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII/YYEFHBIH ITJIAH IT0 T'OJAM OFYYEHHA

Cod/Koo

Denumirea unititii de curs/
Haszeanue oucyuniunol

Konuuecmeso uacos

Total ore/

Numarul de ore pe tipuri de
activitati/ Koruuecmeo uacos
1o Muny desimerbHOCmu

Total/limozo

Contact direct/
Ipamoii konmaxm

Studiu individual/

HUnousuoyanvroe

obvuenue

Curs/ Jlexyuu
Seminar/ Cemunapot
Lucriri practice/
Tpaxmuueckue pabomol
Proiectare/
IIpoexmuposanue

Lucrari de laborator/
JlabopamopHule pabomul

Forma de evaluare/ @opma

OYEeHUBAHUS

Nr. ECTS/ Koauuecmeso

kpeoumos ECTS

Anul I, semestrul

2
~
N
N
S

cemecmp 1

F.0.001

matematica/
Mamemamuyeckuil ananus

Analiza

120

60

(2]
o

45

F.0.002

Algebra liniard si geometria
discriptival/Tunetinas
aneebpa u ananumuyeckas
2eomempus

90

45

45

30 15

G.0.001

Tehnologii informationale si
securitate cibernetica/
Ungpopmayuonnwvie
mexHon02UuU u
KubepbezonacHocmo

90

45

45

30 15

G.0.002

Etica Si integritate
academica/Omuxa u
akademuieckas
YenoCmHOCMb

60

30

30

30

F.0.003

Chimia anorganica si
analiticd/Heopeanuueckas u
AHATUMUYECKAsL XUMUS

240

120

120

30 30 60

S.0.001

Initiere  1n  specialitate/

Bseoenue 6 cneyuailbHocnlsv

120

60

60

60

S.0.002

Analiza senzoriala a
produselor alimentare/
CencopHulli ananu3 nuuesblx
npoOyKmos

120

60

60

30 15 15

G.0.003

Limba
(engleza,
germana)/ dnocmpanmwlil
sa3eik, 1 wacmo (anenutickutl,
(panyysckuil, HemeyKuil)

strdind, partea |

franceza,

60

30

30

30

G.0.004

Limba romanda  (pentru
alolingvi, de
comunicare)/Pymoirckuil

(Ons

cneyuanbHocmp) *

A3bIK ajlojiuHee0e6,

60

30

30

30

E*

2*

G.0.005

Educatie fizica/ @usuueckas
Kyremypa *

30

15

15

15

T*

Total semestrul 1/
Hmozco 1-ii cemecmp

900

450

450

255 | 30 90 75

8E

30




Total ore/ Nlll'n‘fll;ll.l de ore pe tipuri de
activitati/Konuuecmeo uacos 3
Konuuecmeso uacos = S
1O Muny OesimeabHoCmu Sy 3
~ ~ S § wn
) D S S S0
Denumirea unititii de curs/ R [ BEISe 3 $18%/£% S S§ 5%
Cod/Koo ’ S B s o = gthQ&-’% < 2| X S
Haszsanue oucyuniunwl S | 53233 g S| S| 88| 3E| B §
& ug'gfé\g@ OClag |80 Y o KA
= Sxt= 3y » =~ |89 XeE ©-S| O
© —= O |5 g O fs E = T | = QS E 4 o L &
Sl&5EsY 3| E|gf|g§[=8 E |5
5 = ) 2
CSES EISE|E8 S &
wn 8 5 3
S| 3S
Anul I, semestrul 2/I 200, cemecmp 2
F.0.004 | Fizica/@usuxa 120 | 60 60 | 30 30 E 4
Matematici speciale/
F.0.005 | Cneyuanvnoii xypc evicueri | 90 45 45 | 30 15 E 3
Mamemamuxy
Bazele programarii
G.0.006 | calculatoarelor/Ocnosui 90 45 45 | 30 15 E 3
NPOSPAMMUPOBAHUS
F.0.006 | Grafica inginereascd/ | qn | 45 | 45 | 15 30 E | 3
Huoicenepnas epaguxa
F.0.007 | Chimia organica/ | 14 | 99 | 90 | 30 30 | 30 E 6
Opeanuveckas xumust
Operatii unitare in industria
£.0.008 alimentara/Ilpoyeccot ul gg 45 45 30 15 E 3
annapamvl 8  NUWEBOl
NPOMBIUUIEHHOCU
Tehnologia  generalda a
5.0.003 | Produselor alimentare/ | 414 | 9g | 90 | 45 | 30 15 E | 6
Obuwas mexHono2us
nUesblx NPOOYKMos
Limba straina, partea |l
(engleza, franceza,
G.0.007 | /germana)/Hnocmpannwiii 60 30 30 30 E 2
a3vik, Il wacmo (anenutickutl,
@panyysckuil, HemeyKuil)
Limba romand (pentru
G.0.008 alolingvi, Vde specialitate)/ 60 30 30 30 Ex o
Pymbincxkuti 301K (ons
WIONUH2608, CREYUAILHOCID)*
G.0.009 Educatie fzicé/@usuqecmﬂ 30 15 15 15 T*
Kyabmypa
Total semestrul 2/
. 900 | 450 | 450 | 210 | 60 | 105 | 75 8E 30
Hmoezo 2-ii cemecmp
Total anul I/
. 1800 | 900 | 900 | 465 | 90 | 195 | 150 16E 60
Hmozo -1t 200

Noté: *Nu se calculeazd in suma totald (ore, evaludri). Disciplina Limba romana (de comunicare, de specialitate) va fi
obligatorie in grupele cu predare in limba rusa. Se cuantificd cu credite suplimentare celor 240 ECTS per program de studii.
Disciplina Educatia fizica nu se cuantifica cu credite ECTS. T — evaluare prin test

IIpumeuanue: *He yyumuvlgaemcsi 8 ooweii cymme opm oyeHusanus pe3yibmamos (NOCKoabKy oucyuniune « Pymuinckuii
A36IKY (015 ANOAUHCB08) 3AUUCTAIOMCA OONOIHUMENbHbIe Kpeoumbl, kK oowemy 240 kpeoumam npedycmompenHuix yueoHou

npoepamMmotl,

a oucyuniuHa

«3auem/nesauemy.

«Qusuueckas Kyiomypa» He oyeHugaemcs kKpeoumamu). T — mecm c oyeHKou




Cod/Koo

Denumirea unitatii de
curs/ Hazsanue
OUCYUNTUHDL

Total ore/
KOJZLHECI’HGO yacoe

Numarul de ore pe tipuri de
activitati/ Konuuecmeo uacos
1O Muny 0esmenbHOCmu

Total/fmozo

Contact direct/
Ipamoii konmaxm

Studiu individual/
Hnousuoyanvnoe

obvueHue

Curs//lexyuu
Seminar/ Cemunaput
Lucrari practice/
Tpaxmuueckue pabomol

Lucriri de laborator/
Jlabopamopnuie pabomot
Proiectare/
IIpoexmuposanue

Forma de evaluare/ ®opma

OYEeHUBAHUA

Nr. ECTS/ Koauuecmao

kpeoumos ECTS

Anul 11, semestrul 3/IT 200, cemecmp 3

U.A.001

Bazele statului si dreptului/
OcHnosbl  2ocydapcmea  u
npasa

U.A.101

Legislatia muncii/7pyoosoe
3aKOHO0AMENbCMEO

U.A.201

Dreptul proprietatii
intelectuale/IIpaso
UHMENNeKMYATbHOU
cobcmeenHocmu

60

30

30

30

F.0.009

Chimia fizica/®Quzuueckas
Xumus

150

75

75

30 30 15

F.0.010

Microbiologia generala/
Obwas muxpobuonocus

150

75

75

30 | 15 30

F.0.011

Biochimia generald/ O6wasn
ouoxumus

150

75

75

45 | 15 15

S.0.004

Principii si metode de
conservare a produselor
alimentare/  Ilpunyuner u
Memoowl KOHCepsUpoBsarusl
NUWesbIX NPOOYKIMOE

150

75

75

45 15 15

S.0.005

Utilaj tehnologic/
Texnonoeuyeckoe
obopyoosanue

120

60

60

30 15 15

S.0.006

Legislatia alimentara/
Tuwesoe

3AKOHOOAMENbCMBO

60

30

30

15 | 15

G.0.0010

Limba straind, partea Il
(engleza, franceza,
germand)/  Hnocmpannuwiii
SA3bIK, i yacme
(anenuvickutl, @panyysckutl,
HeMeyKui)

60

30

30

30

Total semestrul 3/
Hmoeo 3-1i cemecmp

900

450

450

225 | 75 | 60 90

8E

30




Numarul de ore pe tipuri de

Total ore/ s
activitati/ Konuuecmeo uacos 3
Konuuecmeo uacos = S
1O Muny OesimeabHoCmu g 2
3 3 e‘ [ SIp}
_ 3| _ E|~ B = =5
Denumirea unititii de < 1B g ERS < §* 8|88 § § § §LIJ
Cod/Koo curs/ Hazsanue 8 o § o 5 o = S8R 8o 3 B 8 X S
S |52 | 3| 2vl8y|sS 28| &8
oucyunIuHbl S oS ay =R S|aZ|E3 By 2y ES
= |831ETY 4| =|=8|2iles 8% 08
S | E8S[289 2| 5|58 « &
° |88B3 ]3| £|EE|E5*8 E | =
SHZA g1=2l58l §&
Sk
Anul 11, semestrul 4 / II 200, cemecmp 4
Integrare economica
U.A.002 europeand/  Egponetickas
9KOHOMUYECKASL 60 30 30 30 E 2
unmezpayus
U.A.102 Integrar? europeana/
Esponetickas unmezpayus
Microbiologia  speciala/
S.0.007 | Cneyuanvnas 150 75 75 30 | 15 30 E 5
MUKPOOUOAO2USL
Igiena iIntreprinderilor din
industria alimentara/
F.0.012 | ['ueuena npeonpusmuti 120 60 60 30 | 15 15 E 4
nuwesou
NPOMBIULTIEHHOCIU
Principiile nutritiei umane/
F.0.013 | Ilpunyuno numanusi | 150 75 75 45 30 E 5
yenogexa
Biochimia produselor de
5.0.008 | Origine animald/ Buoxuwus | 4o | gq | 5o | 30 | 15 15 E 4
NPOOYKMO8  JHCUBOMHO2O
NPOUCXOHCOEHUS
Tehnologia produselor din
s.0.009 | 3Pt/ 150 | 75 | 75 | 30 15 | 30 -
Texnonozcus MOJIOUYHBIX PA
NPOOYKIMO8
Tehnologia produselor din
S.0.010 | carne/ Texnonocus macueix | 150 75 75 30 15 30 E 5
npooyKmog8
Total semestrul 4/ 7E
. 900 | 450 | 450 | 225 | 45 60 | 120 : 30
Hmozo 4-1 cemecmp 1PA
Total anul 11/ 15E
. 1 420 | 12 12 21 ’
Himozo =i 200 800 | 900 | 900 0 0 0 0 1PA 60




Total ore/ N.ul.nfu:ul de ore pe tipuri de <
activitati/ Koruuecmeo uacos no N
Konuuecmeo uacog g 3
mMuny OestmenbHoCmu § S
N _ S S
B S ~ 2z g Sx| 8
§ = g & ~ 8 &) Y e S
Denumirea unititii de curs/ o | & S & = S § S S| = S§ S
Cod/Koo ’ S |K [T S| S S |E 32|l |38 B8 =0
Ha3zeanue oucyuniumol S | E|12y| 2 Sl olf s S| 3| Ewm
S |88 3| |0 |22 85 o5 &
= |E5|£8| 3 - | Q|| ]2 5| °°| =
S | 3|5 3| &= S |® 3|= 8|2 B| %)
© |+ = |= | 3 e |'= I|E § L c =
& 83|00 | = |g &g 8> 8| = O
s 2 8 E |3 8|8 3 S Iy
c 0 = [<F] Sl LL
o 4 wn Y NSRS -
@) § = N =
Anul 111, semestrul 5/ I 200, cemecmp 5
Stagiu de practica
SP.0.001 | tehnologica/ 900 | 630 | 270 E 30
Texnonocuueckas npakmuxa
Total semestrul 5/
. 900 | 630 | 270 E 30
Hmozo 5-1i cemecmp
Anul 111, semestrul 6 /II] 200, cemecmp 6
F.O.014 | Analiza  instrumentald/ | 105 | go | g9 | 30 30 E | 4
Hncempymenmanvhoiil ananus
Filosofie si gandire critica/
U.A.003 | @urocogus u xpumuueckoe
MbluieHue 120 | 45 75 30 | 15 E 4
U.A.103 | Logica/ Jlocuxa
G.0.011 Economia intreprinderii/ 120 60 60 30 30 E 4
Okonomuxa npeonpusimus
Biochimia produselor de
S.0.011 origine vegetald/ Buoxumus 120 | 60 60 | 30 | 15 15 E 4
e NPOOYKMO8 PACUMENbHO20
NPOUCXOHCOCHUS
Tehnologia panificatiei/ E
S.0.012 | Texnonoeuss xne6obyrounvix | 150 75 75 30 15 | 30 PA,\ 5
usoenuii
Tehnologia prelucrarii
s.0.013 | fructelor i legumelor/ | 155 | 75 | 75 | 39 15 | 30 E | 5
Texnonoeus obpabomku
@dpyxmos u osowet
Controlul  fizico-chimic a
produselor alimentare/
S.0.014 | ®usuxo-xumuueckuii 120 | 60 60 | 30 30 E 4
KOHMPOJb nuwesbix
NPOOYKIMO8
Total semestrul 6/ 7E,
. 900 | 435 | 465 | 210 | 30 60 | 135 30
Hmozo 6-11 cemecmp 1 PA
Total anul 111/ 435+ 8E,
1800 735 | 210 | 30 60 | 135 60
Hmozo -1t 200 630* 1 PA

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practica




Cod/Koo

Total ore/Koauuecmeo

yacoes

Numarul de ore pe tipuri de
activitati/Koauuecmeo uacoé no

muny OdesimeibHOCIU

Denumirea unitatii de
curs/Hazeanue
OUCYUNTIUHDL

Total/Mmozo

Contact direct/ Ilpsmoii
KOHmMaKkm

Studiu individual/
Hnousuoyanvroe obyuerue

Curs//lexyuu

Proiectare /

Seminar/Cemunapol
Lucrari practice/
Tpaxmuueckue pabomul
Lucrari de laborator /
IIpoexmuposanue

Jlabopamophvie pabomul

Forma de evaluare/
d)opMa OYeHrHUusarus

Nr. ECTS / Konuuecmeo kpeoumos

ECTS

Anul 1V, semestrul 7 /

1V 200,

cemecmp 7

F.0.015

Managementul
intreprinderii/ Ynpaenenud
npeonpusimuem

90

45

45

30

15

F.0.016

Procese  durabile in
industria alimentara/
YCmOL"mu@ble npoyeccel 6
nuuiesoll
npomvlullieHHocmu

120

60

60

30

30

S.0.015

Proiectarea
intreprinderilor de
ramura/ Ilpoexmuposarue
npeonpuamui ompaciu

210

105

105

30

75

PA

S.0.016

Aditivi  si  ingrediente
alimentare/ Tuwesvie
006a6Ku u uHepeoueHmol

120

60

60

30

15 15

S.A.017

Tehnologia produselor de
cofetarie/
KOHOUmMepCKux uzoenuil

Texnonozus

S.A117

Tehnologia zaharului si
produselor zaharoase/
Texuonocus caxapa u
caxapucmsix uzoenui

150

75

75

30

15 | 30

S.0.018

Tehnologia  produselor
oleaginoase/ Texwnonocus
MACTUYHBIX NPOOYKINO8

120

60

60

30

15 15

S.0.019

Reologia produselor
alimentare/Peonocus
NUWEBbIX NPOOYKINOE

90

45

45

30

15

Total semestrul 7/

Hmoeo T-1i cemecmp

900

450

450

210

165 | 75

7E,
1PA

30




Total ore/ NllI.n‘fll’vll! de ore pe tipuri de . o
activitati/Koauuecmeo uacos 3 O
Konuuecmeo uacos S |
1o muny 0esimeibHoOCmu 3 4
3 e g
X ) S =
5 S S |_ = 5| 3| %
S - 3 = | 2 s 5| 8 2, &
Denumirea unitatii de s S < \% < §~ S RS § S 3
Cod/Koo curs/Haseanue 3 S 8 g N S S § x| 8 S § = §
OUCYUNTUHDL § 88|58 S SN - i EX
= L s c 3 5 S, Q| X S, S 2
S| 53|53 B 528|288 5| S 3
° -2 | 22| 5 S| g8 @ > -
= o T O = g w I - -~
S 2 3 El & |88 | 3 e
[<B]
s |23 3z |25/ 8] g ©
© S = S| £ ]
X 5 - :
= o o -
— L P
Anul 1V, semestrul 8 / IV 200, cemecmp 8
S A020 Managementul calitatii/
Vnpasnenue kawecmeom
Bazele standardizarii/ | 150 75 75 45 | 30 E 5
S.A.120 | Ocnoesul
cmanoapmusayuu
Securitatea si sanatatea in
S.0.021 | munca/ Oxpana 300posvst | 90 45 45 30 15 E 3
u bezonacmuocms mpyoa
Stagiul de practica de
sp.0.00 | Serectare  de  licentd/ | o\ | qge | 45 E | 8
Hayunas OUNIOMHAS
npakmuxa
Elaborarea si sustinerea
tezei/proiectului de
EF.0.001 | licenta/ Paspabomka u | 420 14 406 14 E 14
3awuma OUNTIOMHOU
pabomuvl/ npoexma
Total semestrul 8/ +
. 900 134 « | 598 | 75 | 30 15 14 | 4E 30
Hmozo 8-1i cemecmp 168
Total anul 1V/ 584+ 11E
1800 1048 | 285 | 30 | 180 | 75 | 14 ‘| 60
Hmozo V-1 200 168* 1PA
Total program/ 2819+ 50E
prog 7200 | “212* | 3583 |1410| 270 | 555 | 570 | 14 | 240
Hmozo no npoepamme 798 3PA

Nota: * Ore de contact in cadrul stagiilor de practica / Ilpumeuanue: * Yacer konmaxma 60 8pems RPAKMuKU

3. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR/®OPMA HTOI'OBOI'O

OIIEHUBAHUA OFYYEHUA
Nr./ | Forma de evaluare finali a studiilor Termene de Numar credite ECTS / Koauuecmeso
Homep | @opma umozosozo oyenusanus organizare / Cpoku kpeoumos ECTS
00yueHust opeanuzayuu
14 (inclusiv 2 ECTS pentru sustinerea
EF Teza / Proiect de licentd / Junnomnasn Mai — iunie / tezei/proiectului/ exmouas 2 ECTS 3a
paboma/lIpoexm Maii - urons 3awumy OUniomMHou pabomol/
npoexma)




4. STAGII DE PRACTICA/IIPAKTHUKA

Durata Numaér
. Lo An de (nr. sapt./nr. ore) Perioada credite
Nr. | Tipulstagiuluide | o\ i) | Semestrul/ |/ Hpodorocu- | desfasurdrii/ | ECTS/
crt./ practica / Tun ’
Too Cemecmp menbHOCmb (KO- Ilepuoo Yucno
Homep NPaKmuKu
0Oyuenus 60 Heoelb / KO-60 npogedeHusi | Kpeoumoe
uacos) ECTS
Septembrie-
1 8 1] Y nedens| P 30
Texnonocuuecxas Odexabpb
900 oreluacos L
NpaKmuKa (15 saptamani/
Heoenb)
Stagiul de practica o Martie-aprilie
de cercetare de 4 saptamani/ Mapm-anpers
2. licenta / Hayunas v VIII Heoenvl P lz . 8
(4 saptamani/
OUNJIOMHASA 240 oreluacos
Heoer)
NPaKmuxa
19 saptamani/ 38
Total/dmozo: neoenwl
1140 ore/ uacos

5. DISCIPLINELE/MODULELE LA LIBERA ALEGERE/JOIOJIHUTE/IbHBIE YYESHBIE

JUCLHHATIITHHBIIMOYITH
Total ore/Konuuecmeo anfl?r.u I de ore pe tipuri de
activitati/Koruuecmeo uacosé no "
yacos QR
Muny 0esimeibHoOCmu S
= |
; = o 3
S : : RS
§ =< ], ~ g 22|
- s o | & S 5 3 S g3 |S3|FEAR
Cod/Kod Denumirea unititii de curs/ 5 E < _5 5 S § £ 5 s S 8 ;‘*
Haszsanue oucyuniunvt S - 2| >3 g S 8 s °
S S| B3 S O g = g S| £ 8
~ ‘i" g c R - ~ o E = e S
—_— —_— — § — - E N Q
S TS| 5 = 4 < _ > S 9 )
S S = SR 3 c 5 8 L e >
Flg | 28] © £ 25 S
s |27 & S &
O N =
Anul 11, semestrul 3/ II 200, cemecmp 3
L.A.001 |Marketing/Mapkemune | 120 | 60 | 60 | 30 30 | E | 4
Anul 11, semestrul 4 / IT 200, cemecmp 4
iluri alimentare/I1;
LAQoz [rlurialimentareliuyeseie | o | gy | g 30 30 E | 4
cmunu
Anul 111, semestrul 6 / IIT 200, cemecmp 6
Proiectarea produselor noi/
L.A.003 lIpoexmuposanue Ho8bix 120 60 60 30 30 E 4
npoOyKmos
Total program/HAmozo no npoepamme 360 | 180 180 90 90 3E 12




6.

PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/I1JIAH [ICUXO-IIE/JAT OT UYECKOI'O

MOIVIIA

Cod/
Koo

Denumirea unitatii de
curs/modulului/Hazeanue
OUCYUNTUHDBL /MOOYISL

Semestrul/Cemecmp

Numir de ore/
KO]IMU@CW[@O yacoes

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpeodenenue uacoe no
8UOAM OesimeslbHOCIU

Total/Umozo

Contact direct/

Ipsmoii konmakm

Studiu individual/ Hnousuoyanvhuie

3alaHuA

Contact direct/
Ipamou konmaxm

3aHAMUA
Stagiu/Cmaoicuposka

Curs [Jlexyuu
Seminare/ Cemunapui
laborator/ Jlabopamopnwie

Forma de evaluare/ @opma oyenusanus

Nr. credite ECTS/
Konuuecmeo kpedumoes ECTS

FORMAREA TEORETICA/ TEOPETHYECKAA IO OTOBKA

Modulul #1 — Psihologie/ Mooyne #1-
Ilcuxonocus

180

48

132

32 16 -

2E

F.0.001

Psihologia adolescentilor,
tinerilor si adultilor (varstelor)
| Icuxonoaust noopocmkos,
MONOOeHCU U 83POCTbIX
(803pacmos)

90

24

66

16 8 -

F.0.002

Psihologia educatiei/
Ileoazoauueckas ncuxonous

90

24

66

16 8 -

Modulul #2 — Pedagogie/ Mooyns #2 —
Ileoacocuxa

270

72

198

36 36 -

2E

F.0.003

Pedagogie | (Fundamentele
pedagogiei. Teoria §i
metodologia curriculumului) /
Ileoazozuxa I (Ocrosul
neoazozuxu. Teopus u
Memodonoaus yuebHo2o
nnama)

150

40

110

20 20 -

F.0.004

Pedagogie Il (Teoria si
metodologia instruirii. Teoria
si metodologia evaluarii)l
Teoazoeuxa Il (Teopust u
Memooono2ust 00yueHUsL.
Teopus u memooonozaus

oyeHuanUs1)

120

32

88

16 16 -




Cod/
Koo

Denumirea unitatii de
curs/modulului/ Hazeanue
OUCYUNTIUHBL /MOOYIA

Semestrul/Cemecmp

Numair de ore/

Konuuecmeso uacos

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpedenenue uacos no
suUdam desimenbHOCmu

Total/ Hmozo

Contact direct/
Ipsamoii konmakm

Studiu individual/
HUnousudyanvrvle 3a1anHus

Contact direct/
Ipsamoii konmaxm

Seminare/
Cemunapui
laborator/
JlabopamopHhvie
RAHAMUSA

Curs [Jlexyuu
Stagiu/Cmaoicupoexa

Forma de evaluare/ ®opma

OYEeHUBAHUA

Nr. credite ECTS/
Konuuecmeo kpedumos ECTS

Modulul #3 — Didactica specializarii/
Mooynw #3 Jluoaxmuxa cneyuarvrocmu

330

242

w
N

56

3E

[y
[N

S.0.001

Mijloace de invatamant si
medii de invatare (7/C in
educatie)l Cpedcmsa
00yueHus u 06pazosamebHvle
cpeovt (UKT 6 obpazosanuu)

90

24

66

S.0.002

Didactica disciplinelor tehnice
(DDT)/ I luoaxmuxa
MmMexXHu4YecKux ducuunﬂuH

AT

150

40

110

16 24 -

S.0.003

Invatarea bazati pe probleme
(PBL)/ IIpobaemmo-
OpueHmuposanHoe ooyyeHue
(1100)

90

24

66

Modulul #4 — Disciplina optionali/ Mooy
#4 —DakyrbmamueHas OUCYUNIUHA

120

32

88

16 16 -

1E

S.A.004

Branding personal si
profesional/ Jluunwiii u
npogheccuoHabHblIL OPeHOUH

S.A104

Managementul educational/
VYnpasnenue 6 oopasosanuu

S.A204

Metodologia cercetarii
educationale/ Memooonocus
00pazosamenbHbIxX
uccredoganuil

120

32

88

16 16 -

Total formarea teoretici/ Obwan

meopemu4ecKkas n0020Mo6Ka

900

240

660

116 124 -

8E

30




Numair de ore/

Konuuecmeso uacos

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpedenenue uacos no
suUdam desimenbHOCmu

Contact direct/

3
=
N
3 : , S ok
3 S IIpsmoi konmakm s | R 3
s S 3 § O §
Cod/ Denumirea unititii de S = g S 2 3 S S '-g S
curs/modulului/ Haseanue | =S| 8 | § £| 2 S £ 8. -~ |2 8
Koo > Q 5| R w < S ) I o L
oucyunaunvl /MoOYIs § § = § § % S St S § < g §
Sl g3l g & S S = :
§ 3 |8F S5 5| SEz | 8| § (s
S1S& 2 | g §8¢| 2 & | 3
Ol 5 31 =5 | 8| o <
£ c & n S
S 5] © 5
= wn S LOL
S S
STAGIUL PRACTIC/IIPAKTUYECKAS CTA)KUPOBKA
Modulul #5 — Practi ica/ M
odulul #5 — Practica pedagogicia/ Mooyrb 900 | 210 | 690 i ] 210 3£ 30
#5 —Iledazocuueckas npakmuxa
sp.0,0gy | Fractica pedagogica I 2 | 450 | 110 | 340 10| E |15
Teoazoeuueckas npaxmuxa 1
Practica pedagogica
SP.0.002| ll/ITedacoeuueckasn npakmuxa | 4 300 70 230 70 E 10
I
Examen de absolvire
Portofoliul
£F.0.001| (Fortofoliu X 5 | 150 | 30 | 120 0| E |5
didactic)/Beinycknoti sxzamen
(I1ledazocuueckoe nopmeponuo)
TOTAL/
HTOrO 1800 | 450 | 1350 | 116 124 210 | 11E | 60




7. DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE//JUCLIATIJIMHBI C
IIEPEBOJJUMBIMHU KPEJ[UTAMHU
acumulate de absolventii institutiilor de invatamant profesional tehnic postsecundar si

postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala 0721. Prelucrarea

alimentelor naxonnennvie svinycknuxamu yupesicoenuil nociecpedne2o npo@eccuonaIbHo-
MEeXHUYECK020 00PAa308aHUs U NOCIECPEOHe20 He BbICULe20 YPOBHA 00PA3068AHUsL HANPABIEHUS
npogheccuonanvroti noocomoexu 0721. Ilepepabomxa nuwesbix npoOVKmos

Denumirea unitaitii de
curs/Hassanue
OUCYUNTIUHDL

Semestrul/Cemecmp

Total ore/Bcezo uacoe

Numarul de ore pe tipuri
de activitati/Koruuecmeso
uacoe no muny
OesimenbHOCmU

Total/Fmozo

Contact direct/
Ipsimoii koumaxm

Studiu individual/
Hnousuoyanvroe obyuenue

Curs/JIexyuu
Seminar/Cemunapo
Lucrari practice/
Ilpakmuueckue 3aHsTUSA
Lucrari de laborator/

JlabopamopHnvie 3anamus

Forma de evaluare/ ®opmua

OYeHUBAHUA

Nr. ECTS/
Konuuecmeso kpedumos

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica
Hngpopmayuonnvie
MexXHoN02UU u
Kubepbe3onacHocmo

90

45

45

30 15

Etica Si integritate
academica/Dmuxa u
akaoemu4eckas
YenoCcmHoCcmo

60

30

30

30

Limba strdina, partea I
(engleza,
germana)/nocmpannbiil

franceza,
SA3bIK, 1 yacmeo
(anenuiickuti,
(panyysckuil, Hemeyxuii)

60

30

30

30

Limba strdina, partea II
(engleza, franceza,
germana)/ Mnocmpannutil
A3bIK, 17
(anenuiickutl,
@panyy3ckuil, Hemeyxui)

uacmo

60

30

30

30

Bazele programarii
calculatoarelor/Ocnoger
nPoOepamMMupo8aHusl

90

45

45

30 15

Bazele statului si
dreptului/ Ochosul
2ocyoapcmea u npasa

Legislatia
muncii/ Tpyoosoe
3aKOHOO0AMENbCMEO

Dreptul proprietatii
intelectuale/IIpaso

60

30

30

30




UHMENIEeKMYAIbHOU
cobcmeennocmu

Integrare

europeand/Esponetickas
IKOHOMUYECKAsL
uHmezpayus

economica

60 30

Integrare

Esponetickas
uHmezpayus

europeana/

30 30

Biochimia
origine
Buoxumus

HCUBOMHO2O
npoucxoofcc)eﬂuﬂ

produselor de
animala/
npoOyKmMos

120 60

60 30

15 15

Biochimia
origine
Buoxumus

pacmumenbHoco
npoucxoofcdenuﬂ

produselor de
vegetala/

npodykmog | VI 120 60

60 30

15 15

Filosofie

criticd/  @uaocogus  u
KPUMUYECKOe MbIULICHUEe

si  gandire

VI 120 45

Logical/locuka

75 30

15

Total/lmoczo: 840 405

435 240

105 30 30

10E 28

8. CORELAREA CU PREVEDERILE PLANULUI-CADRU/COOTBETCTBHUE
HIOJIO’KEHHAM OIIOPHOI'O YYEBHOI O 11VIAHA

Ponderea Numar de credite ECTS/
Nr. crt./ Functia in formarea . Konuuecmso kpeoumos ECTS
K . recomandata/
Howmep profesionala/@yuxyus 6 Plan de
& Pexomenoyemas Plan-cadru/ R
Kpumepusi | npogheccuoHarbHOU NOO2OMOoGKe dons. % Pariourslii niah invatamant/
’ Vuebnwiii nnan
Unitati de curs fundamentale/
1 DynoamenmanvHvle yyeOHble 25-30 60-72 69
oucyunaunvt (F)
Unitati de curs/module de creare a
abilitatilor si competentelor
) generale/ Vuebnoie 5.8 1919 18
OUCYUNIUHBL/MOOYIU
Gopmuposanus 00WUX HABLIKOS U
xomnemenyutl (G)
Unitati de curs/module de
orientare socio-umanisticéd/
3 Vuebnwvie oucyuniunsl /mooyiu 3-5 6-12 8
COYUATILHO-2YMAHUMAPHO2O
nanpasnerust (U)
Unitati de curs/module de
4 specialitate/ Jucyunnunvl/mooynu 35-40 84-96 93
no cneyuanvrocmu (S)




5 Stagii de practica/lIpaxmuxa (SP) 15-20 36-48 38
Evaluarea finala: teza de licenta/

6 Hmoeosoe oyenusanue: 5-7 12-16 14
ouniomuas paboma

Aprobat la sedinta Biroului Consiliului Facultitii Tehnologia Alimentelor,

proces-verbal nr. 7 din 30.05.2025

lurie Subotin

Aliona Ghendov-Mosanu

Decan FTA, conf. univ., dr.

Sefa DTPA, conf. univ., dr. hab.




9. Matricea corelarii finalitatilor de studiu si a competentelorformate in cadrul programului 0721.2 Tehnologia produselor alimentare cu
cele ale unitatilor de curs/modulelor/Mampuya coomseemcmeus yeneti u komnemenyuii cneyuanonocmu 0721.2 Texnonocus npodykmoe numanusi y4eOHbim

OUCYUNTIUHAM/MOOYIAM
Competente/ Komnemenyuu

2 = § Generale/O6uue

373 3.;\ § 24 Profesionale/lIpogeccuonanvuvie
Denumirea unititii %E 383 CG2, cGl
de cursimodulului/ | 25 3 | < g CG1, CP1 cG2 cpy | CG4 | CGACGO CPA.CPS. 1 cgs | cas CG5

Haseanue =2 3| & CP2, CP6 CP2
S 5| s

oucyunaunst/ Mooyns 235 5 lL_) S CP3

ZE §‘ o S Rezultate ale invatirii conform nivelului CNC/Pesyromameor 06yuenus ¢ coomsemcemeuu ¢ yposnem HKP

(=] S o

© < 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 | 20
Analiza matematica/
Mamemamuueckuit F.0.001 4 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,5
aHanus
Algebra liniara si
geometria discriptiva/
Jluneiinas  anceopa u |F.0.002 3 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
aHailmumuyeckas
ceomempust
Tehnologii
informationale si
securitate cibernetica/ G.0.001 3 3
Hupopmayuonnvie
mexnoJjaocuu u
KubepbesonacHocms
Etica i integritate
academicd/Imuxa u | g oop 2 |03 |03[03|03|03]05
akademuyeckas
Yearocmuocms
Chimia anorganica si
analitica/ F.0.003 8 | 15 | 15 | 15| 13 | 13 | 09
HeopeaHuuecxaﬂ u
aAHaAIuUmu4ecKasd Xumusl
Initiere 1in specialitate/
Bgeoenue 6 |S.0.001 4 1 1 1 1
cneyuailbHocms
Analiza senzoriald a
produselorv alimentare/ S.0.002 4 1 1 1 1
CeHCOprlM aHaiusz
nUWebLx NPOOYKMO8




Denumirea unititii
de curs/modulului /
Haszeanue oucyuniumoi
/ Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului / Koo
oucyuniumsl / Mooys

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/llpogheccuonanvrole

CG1, CP1

CG2

CpP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CG1,
CG3,
CpP2

CG6

CG5

xkpeoumos ECTS

Rezultate ale invétirii conform niv

elului CNC/Peszynvmamvl 0b6yuenus 6 coomeemcmesu

u ¢ yposnem HKP

4

5

6

7

8

9

10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Limba strdina, partea I
(engleza, franceza,
/germanad)/
Wnocrpannpiii  sa3bik, |
4acTb (aHTNUMICKUH,
(dpaHIy3cKuid,
HEMELKUIN)

G.0.003

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Fizica/ Qusuxa

F.0.004

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

0,5

Matematici speciale/
CneyuanbHulii Kypc
sblculell MamemMamuxi

F.0.005

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

Bazele programarii
calculatoarelor/  Ocroswr
NPOSPAMMUPOBAHUSL

G.0.006

Grafica inginereasca/
Hnoncenepnas epaguxa

F.0.006

Chimia organica/
Opeanuyeckasn xumus

F.0.007

Operatii unitare in
industria alimentara/
Hpoueccm u annapanivl 6
nuuesou
NPOMbILUIIEHHOCMU

F.0.008

Tehnologia generala a
produselor  alimentare/
Obwasn mexHono2us
nuuesblx npoJyKmos

S.0.003

15 15 1,5 15

Limba strdind, partea II
(engleza, franceza,
/germanad)/
Wnoctpannelii  sa3bIk, 1l
4acTh (aHrnMMKCcKuu,
(bpaHLy3cKuit,
HEMEIIKHI)

G.0.007

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5




Denumirea unititii
de curs/modulului /
Haszeanue oucyuniumoi
/ Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului / Koo
oucyuniunsl / MOOyis

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/llpogheccuonanvrole

CG1, CP1

CG2

CpP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CG1,
CG3,
CpP2

CG6

CG5

xkpeoumos ECTS

Rezultate ale invatairii

conform nivelului CNC / Pesynomamul 06yuenus 6 coomsemcmauu ¢ ypoenem HKP

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Bazele statului si
dreptului/ OcHosul
eocyoapcmesa u npasa

U.A.001

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
3aKOHOOAMENbCMEO

U.A.101

Dreptul proprietatii
intelectuale/ Ipaso
UHMENLEKINY ANbHOU
cobcmeeHHocmuy

U.A.201

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5

Chimia
@LL’)’MLIECKaﬂ XUMUA

fizica/

F.0.009

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

Microbiologia generala/
Obwas muxkpobuoao2us

F.0.010

2,5

2,5

Biochimia generald/
Obwas 6uoxumust

F.0.011

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

Principii si metode de
conservare a produselor
alimentare/ Ilpunyuner u
Memoowl
KOHCepBUpoeaHus
nuuesvlx npodyKmos

S.0.004

2,5

2,5

Utilaj tehnologic/
Texnonozuueckoe
obopydosanue

S.0.005

Legislatia alimentara/
Tuwesoe

3AKOHOO0AMENbCNEO

S.0.006

0,3

0,3

0,5

0,3

0,3

0,3

Limba strdina, partea III
(engleza, franceza,
/germanad)/
Wnocrtpannsiii s3bik, 111
4acTh (aHrnMMKCKUH,
(paHIy3cKui,
HEMEIIKHI)

G.0.010

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,5




Denumirea unititii
de curs/modulului /
Haszeanue oucyuniumoi
/ Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului / Koo
oucyuniunsl / MOOyis

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/lIpogheccuonanvuvie

CG1, CP1

CG2

CpP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CG1,
CG3,
CpP2

CG6

CG5

xkpeoumos ECTS

Rezultate ale invatairii

conform nivelului CNC / Pesynomamul 06yuenus 6 coomsemcmauu ¢ ypoenem HKP

3 4

5

6

7

8

9 10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Integrare economica
europeand/ Esponeiickas
9KOHOMUUECKAs
unmezpayus

U.A.002

Integrare
Esponeiickaa
uHmezpayust

europeana/

U.A.102

Microbiologia
Cneyuanvhas
MUKDPOOUONO2US

speciald/

S.0.007

13 1,2 13 1,2

Igiena intreprinderilor din
industria alimentard/
Tucuena  npeonpuamuil
nuwesoul
NPOMBLULTIEHHOCTU

F.0.012

Principiile nutritiei
umane/Ipunyunst
NUMAHUs 4en08exa

F.0.012

0,8

0,8

08 | 08

0,8

Biochimia produselor de
origine animala/
Buoxumus  npodykmog
JHCUBOMHO20
NPOUCXOAHCOCHUSL

S.0.008

Tehnologia  produselor
din lapte/ Texnonoeusn
MOJLOYHBIX NPOOYKINOG

S.0.009

Tehnologia  produselor
din carne/ Texnonocus
MACHBIX NPOOYKIMO8

S.0.010

Stagiu de practica
tehnologica/
Texnonoeuueckas
npaKmuxa

SP.0.001

30

25 | 25




Denumirea unititii
de curs/modulului /
Hazeanue oucyuniumol
/ Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului / Koo
oucyunaunsl / Mooys

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/lIpogheccuonanvuvie

CG1, CP1

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG1,
CG3,
CpP2

CG4, CG6, CP4, CP5,

CG2 CP6

CP2 CG6

CG5

kpeoumos ECTS

Rezultate ale invitarii

conform nivelului CNC / Pesyrvsmamul 06yuenus 6 coomgemcmeuu ¢ ypogiem HKP

3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

18

19

20

Analiza  instrumentald/
Hnempymenmanvhoiii
ananuz

F.0.014

SN

0,7

0,7

0,7

0,7 | 07 05

Filosofie si  gandire
criticd/  Quunocogus u
KPUMUYECKOe MblUlleHUe

U.A.003

Logical/locuka

U.A.103

0,7

0,7

0,7

0,7 | 07 0,5

Economia intreprinderii/
Oxonomuka
npeonpusImusL

G.0.011

Biochimia produselor de
origine vegetald/
Buoxumusa  npodykmog
pacmumensHo2o
NPOUCXOIHCOCHUSL

S.0.011

Tehnologia panificatiei/
Texnonozus
X11e600YN0UHbLX U30eN UL

S.0.012

Tehnologia  prelucrarii
fructelor i legumelor/
Texnonozus
nepepabomku GpyKmos u
ogowell

S.0.013

Controlul fizico-chimic a
produselor  alimentare/
DUBUKO-XUMUYECKULL
KOHmMpOJlb nuuesblx
NnpoOyKmog

S.0.014

Managementul
intreprinderii/
Ynpaesnenue
npeonpusimuem

F.0.015




Denumirea unititii
de curs/modulului /
Hazeanue oucyuniumol
/ Mooyns

Codul unititii de curs/
modulului / Koo
oucyunaunsl / Mooys

Nr. ECTS / Koauuecmeo

Competente/Komnemenyuu

Generale/O6wue
Profesionale/lIpogheccuonanvuvie

CG1, CP1

CG2

CP2

CG2,
CG4,
CP2,
CP3

CG4, CG6, CP4, CP5,
CP6

CG1,
CG3,
CpP2

CG6

CG5

kpeoumos ECTS

Rezultate ale invitarii

conform nivelului CNC / Pesyrvsmamul 06yuenus 6 coomgemcmeuu ¢ ypogiem HKP

3 4 5 6

7

8

9

10

11

12 13 14 15

16

17

18

19

20

Procese  durabile in
industria alimentara/
Yemortiyuswie npoyeccor 6
nuwesou
NPOMBIULTIEHHOCTU

F.0.016

Proiectarea
intreprinderilor de
ramura/
Ilpoexmuposanue
npeonpuUsIMuL Ompaciu

S.0.015

Aditivi  si  ingrediente
alimentare/ITuwesvie
000asKU U uHZpeOueHmbl

S.0.016

Tehnologia produselor de
cofetdrie/Texronozus
KOHOUMEPCKUX u30enull

S.A.017

Tehnologia zaharului si
produselor zaharoase/
Texnonoeus caxapa u
caxapucmovix uz0enutl

S.A117

Tehnologia  produselor
oleaginoase/ Texuonoeus
MACAUYHBIX NPOOYKINO8

S.0.018

0,5

Reologia produselor
alimentare/ Peonozus
nuuesvlx npooyKmos

S.0.019

0,5

0,5

0,5

05 | 05 0,5

Managementul calitatii/
Ynpasnenue xavecmeom

S.A.020

Bazele standardizarii/
OcHogbl cmandapmuzayu

S.A.120

Securitatea si sandtatea in
muncd/ Oxpana 300poebs
u bezonacmuocmes mpyoa

S.0.021




Competente/Komnemenyuu

~ )
g 3| g Generale/O6wue
3 8 ,§ § @ Profesionale/llpogheccuonanvrole
Denumirea unititii <X 2183 CG2, cGl
] == S ;
de cursimodulului/ | 25 7 | < g CG1, CP1 CcG2 cp2 | S84 | CGACEOCPACPS | ooz | cos CG5
Haseanue oucyuniunwl ‘é = 3 & S CP2, CP6 cP2
S N
/ Mooyna 253|573 CP3
ZET 8 5 Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC/Pe3synomamor 06yuenus 6 coomeemcmeuu ¢ ypognem HKP
1=} S .
S [
© z 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 | 19 | 20
Stagiul de practica de
Croeare de licentd \qp 5002 | 8 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 [04 |04 | 04 | 04| 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04| 04 |04
ay4dHas JHUIIJIOMHasA
IpakTUuKa
Elaborarea si sustinerea
tezei/proiectului de
licentd/ Paspabomrxa u |EF.0.001 14 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 0,7 | 0,7
3awuma OUNJIOMHOU
pabomvl/ npoexma
TOTAL/UTOIO| 240 1251121 1123119 119 | 119 8,1 81 | 126 | 126 151 199 | 193 19,9 19,8 15,6 41 51 41 |31




9. Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor
invitarii/ Ooéwue u npogeccuonanvnvie Komnemenyuu, obéecneuusaemvie 00pa308amenbHOU
npozpammoil (ChUcoK), CRUCOK pe3yibmamaoe 00y4eHus

Competente
Generale/Profesionale/
Komnemenyuu
Obwue/llpogheccuonanvrvie

Rezultate ale invatarii conform nivelului CNC

Absolventul/candidatul la  atribuirea  calificarii  poate:/
Pesynomamur 00yuenus ¢ coomeemcmeuu c ypoéuem HKP
Buinycknux / kanouoam na npuceoenue keanugukayuu moxcem:

CG 1. Utilizarea 1n activitatea
profesionald a legitatilor de baza
definite de stiintele
fundamentale/Zcnonvzosanue 8
npogheccuoHanvHol  0esimenrbHOCmu
OCHOBHLIX 3AKOHO8, ONPEOeNeHHbIX
yHOamenmanbHbIMU HAYKAMU

CP 1. Aplicarea in procesul de
productie a evolutiilor si inovatiilor
din industria alimentara/
Ipumenenue pazeumusi U UHHOBAYULL
nuwesol  NPOMbIUAEHHOCMU 8
npPoU3600CMEEHHOM NPoYecce

1. aplica principii si procese chimice in domeniul procesarii
alimentelor/npumensme xumuueckue npunyunsl u npoyeccot 6
obnacmu 0b6pabomku NUWEBbLIX NPOOYKMOo8

2. aplica principii si procese fizice in domeniul procesarii
alimentelor/npumensmo uszuueckue npunyuner u npoyeccol 6
obacmu nepepabomke RUWEBbIX NPOOYKIMO8

3. aplica metode de analizd matematicd in rezolvarea
problemelor de ordin ingineresc/npumensimes  memoouvl
MAMeMAmuyecKoe0 aHauu3a npu peuleHUul UHICeHEePHbIX 3a0ay
4. aplica prevederile legale, care reglementeaza procesele de
fabricatie a produselor alimentare in baza formarii profesionale
continue/npumensimo ~ npasosvie  HOpMbL,  pecyaupyiowue
npoyeccol NPouU3800CMEA NUUEBbIX NPOOYKMO8 HA OCHOGe
HenpepulBHO20 NPOGheCcCUOHAIbHO20 00PA308aHUS

5. analiza studiile de piata si cerintele consumatorilor, aplicand
diferite modalitati de comunicare si diverse instrumente si
tehnici de cercetare 1n functie de produs/anarusuposamo
MapKemuHao8bie Uccie0osanus u mpebosanus nompeoumenel,
NPUMEHSISI PA3IUYHbIE CHOCOObI KOMMYHUKAYUU U DA3TUYHbLE
UHCMPYMEHMbl U MeMmOoObl UCCIe008AHUA 6 3AGUCUMOCTU OM
npoOyKma

6. integra principiile de nutritie in crearea si dezvoltarea
produselor alimentare/unmespuposame npunyunsr numanus 6
OU3QuH U pazpabomky npoOyKmo8 numanus

CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria

alimentard/Paszpabomxa u
obcnyscusanue UHIICEHEPHBIX
cucmem 8 nuwesoll
NPOMBIULEHHOCU

7. organiza procesul de productie in cadrul intreprinderii din
domeniul alimentar, in corespundere cu resursele disponibile, a
termenilor limitd si a rezultatelor scontate/opeanuzosvieamo
NPOU3800CMEEHHbII NPOYecC HA NUWEEOM NPeOnpusmuU 6
coomeemcmeuu ¢ UMEIOWUMUCS Pecypcamu, CPOKaMu U
02AHCUOAEMBIMU PE3VTbMAMaMU

8. aplica legile fundamentale ale fenomenelor de transfer, de
impuls, de cdldura si de masda in tehnologiile
alimentare/npumensimo pynoamenmanvnole 3aKoHbl s181eHUL




nepenoca umnyilbcd, menjia U Maccovl 8 NUUWEBHIX NMEXHOIIO2UAX

CP 2. Elaborarea  proceselor | 9. analiza modificarile structurale si compozitionale ale
tehnologice in industria | materiilor prime pe durata fluxului tehnologic in vederea
alimentard/Paszpabomxa elaborarii proceselor tehnologice/ananruzuposameo
MEXHONO2UYECKUX — NpOYecco8 8 | CMPYKmypHule U KOMNOZUYUOHHbIE USMEHEHUsl Cblpbs 8 X00e
nUuesot NPOMbIULIEHHOCU MEXHON02UUEeCKO20 ~ NOMOKA € yeuwlo  paspabomxu
MEXHONI02UYECKUX NPOYECCO8
10. aplica principiile de conservare 1in procesul de
producere/npumensame  npuHyunel  KOHCEPSUPOBAHUSL 8
npouseoocmee

CG 2. Dezvoltarea si Intretinerea
sistemelor ingineresti din industria

alimentard/Paspabomxa u
obcnyacusanue UHIICEHEPHBIX
cucmem 8 nuwesoll
NPOMBIUTEHHOCU

CG 4. Aplicarea tehnologiilor

computerizate specializate  pentru
proiectare si fabricare/lIpumenenue

CReyuanu3UpOBAHHLIX
KOMNbIOMEPHBIX — MEXHON02UU  ONls
NPOEKMUpPOBAHUsL U NPOU3BOOCMBA
CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/Paspabomxa
MEXHONO2UYECKUX — NpOYeccos 8

nUWesot NPOMbIULIEHHOCU
CP 3. Proiectarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/IIpoexmuposanue
MEXHONO2UYEeCKUX — NpoYeccos 8
numegod NPOMbLULIEHHOCMU

11. elabora proiectul tehnic in vederea lansarii de noi produse
alimentare, modernizarii sau reconstructiei intreprinderii cu
utilizarea software-urilor specifice
domeniului/paspabameieame ~ mexunuueckuii  npoekm  no
8bINYCKY HOBOU NUWEBOU NPOOVKYUU, MOOEPHUAYUU UTU
PEKOHCMPYKYUU npeonpusmus c UCNOIb3068AHUEM
CNeYUuaIbHO20 NPOSPAMMHO20 0becnederus 8 0aHHOU obracmu

CG 4. Aplicarea tehnologiilor
computerizate  specializate pentru
proiectare si fabricare/lIpumenenue
cneyuanlusupoeannsblx
KOMNbIOMEPHBIX ~ MEXHON02Ull O
npoeKkmupoeanust u np0u36000m6a
CG 6. Implementarea modelelor de
reducere a pierderilor si risipei
alimentare/ Bueopenue Mmooernell

CHUJICEHUA nuuiesvlx nomepbsb u
nuuesvbix omxo0os

CP 4. Planificarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/I Inanuposanue
MEXHONIO2UYEeCKUX — NpOYeccos 8

nUWEeBOU NPOMBIULEHHOCU
CP 5. Gestionarea materiei
prime, ingredientelor si ambalajelor

in fabricarea produselor
alimentelor/Ynpaesnenue coipvem,
UHepeoueHmamy U  YHNAaKogKou 6

npou3soocmee NPoOyKmos NUmaHusl

12. utiliza materia prima, ingredientele si ambalajele in functie
de specificul intreprinderii si particularitatile procesului de
productie/ucnonvszosams coipve, uHepeouenmvl U YNAKOBKY 8
coomseemcmeuu €O Cneyuguxkou  npeonpusmus U
0COOEHHOCMAMU NPOU3B0OCHBEHHO20 NPOYecca

13. gestiona functionarea utilajelor si echipamentelor
tehnologice in  situatii de  producere, inclusiv  si
imprevizibile/ynpasnsmo pabomoti mexnonoeuueckux mawiun u
000py008aHUsL 8 NPOU3BOOCTNBEHHBIX CUMYAYUSX, 8 MOM HUCTe
HeNnpeoBUOeHHbIX

14. gestiona procesul tehnologic de fabricare a produselor de
origine vegetald oferind sprijin si feedback membrilor
echipeilynpasisamo MEXHONI02UYECKUM npoyeccom
npouU3800Cmea NpoOYyKMo8 pacmumenbHO20 HPOUCXOHCOEHUS,
obecneuusas noOO0epIHCKY U O0OpAMHYIO CBiA3b C  UIEHAMU
KOMAHObL

15. gestiona procesul tehnologic de fabricare a produselor de
origine animala oferind sprijin si feedback membrilor
echipeilynpasnisamo MEXHOI02UYECKUM npoyeccom
nPoOU3600CMea  NPOOYKMOS — HCUBOMHO2O — NPOUCXOHCOCHUS,
obecneuusas NoOO0EpPIHCKY U O0OpPAMHYI0 CBiA3b C UIeHAMU
KOMAHObL




CP 6. Gestionarea proceselor
tehnologice in industria
alimentard/ Ynpaenenue

mexHojlocu4ecKumu  npoyeccamu 6
nuu;eeoﬁ NpOMblUIEHHOCMU

CG 1. Utilizarea 1in activitatea
profesionala a legitatilor de baza
definite de stiintele
fundamentale/Hcnonvzosanue 6
npogeccuoHanvbHol  desimenbHOCmU
OCHOBHLIX 3AKOHO8, ONPEOeNeHHbIX
@yHOameHmanbHbIMU HAYKAMU

CG 3. Imbunatitirea continui a
proceselor de producere/Ilocmosnnoe

COBEPULEHCIBOBAHUE
nPoU3800CHEEHHBIX NPOYECCO8

CP 2. Elaborarea  proceselor
tehnologice in industria
alimentard/Paszpabomxa
MEeXHON02UYEeCKUX — NpoYeccos 8

nuu;eeoﬁ npoOMbliUIEHHOCTU

16. analiza activitatea intreprinderii, evalua eficienta si
productivitatea proceselor de productie, prezentand informatiile

intr-un mod clar, logic si inteligibil  grupului
tintd/ananuzuposams dessmenbHOCIb npeonpusmus,
oyenugamo  IPHEeKMUBHOCMb U NPOUBOOUMETbHOCHL

NPOU3BOOCMEEHHBIX NPOYECCO8, NPEOCMABIAA UHPOpMAYUIO 6
YemKoU, 102UYHOU U NOHAMHOU 015 Yeleol epynnvl (hopme

CG 6. Implementarea modelelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/ Bueopenue Mmooernell
CHUJICEHUSI  NUWeBbIX  Nomepb U
RUWYEBLIX OMX0008

CG 5. Asigurarea calitatii si
sigurantei productiei

alimentare/Obecneuenue kawecmea u
bezonacHocmu nuwesoll NPoOYKYuu

17. realiza actiuni In vederea prevenirii poludrii mediului si
protejarii resurselor/npunumams mepvl no npedomepaujeHuro
3aepA3HenUs OKpyAHcaloujeli cpeosl U 3aujume pecypcos

18. aplica regulile de igiend la intreprindere conform
prevederilor legislatiei in vigoare/npumensms npasuna cucuenvi
Ha Npeonpusmuu 6 COOMBEMCMEUU C  NOJOHCEHUAMU
delicmsywe20 3aKOH00amenbCmad

19. organiza controlul calitatii pe fluxul tehnologic de
fabricatie/opeanuzosamo KOHMPOJb Kauecmea Ha
MEXHOI02ULECKOM NYMU NPOU3B00CMEA

20. implementa programe preliminare si sisteme de
management al calitdtii si sigurantei alimentelor in baza
formarii profesionale continue/ gnedpsams npedsapumenvhovie
npocpamMmvl U CUCMeMbl  YNpAGNIeHUus  Kauecmeom U
0e30nacHoCmovlo  NUWesblx  NPOOYKMO8  HA  OCHOGe
HenpepuleHO20 NPOhecCUOHANIbHO20 00YYeHUs
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