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LEGENDA/ JIETEH/IA:

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitatii. Codul disciplinei include

categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea disciplinelor este
realizata pentru fiecare categorie separat.
Hucyunnunvl/mooynu 3aKo0uposanbl 6 COOMEEMCMEUL ¢ eOuHoOU cucmemou yuusepcumema. Koo

()MCZ{unﬂqul BKIIoYaem kKamecopuio, CnmeneHsb obsizamenvHoCmU U nOp}ZaKOGbllZ Homep y1£€6H01/7 eduHm;bl.

Hymepayus oucyuniun ocyuecmensiemcs 0moenvHo 08 KAxHCOOU Kame2opuu.

Notarea
Obo3nauenue

evlbopa

Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate
Kamezopus yuebnoii edunuyvil Cmenenv 06513amenbHOCMU U 603MOMCHOCIU

F

Unitati de curs fundamentale/ @ynoamenmanvuvie yuebnvie oucyuniutbl

G

Unitati de curs/module de creare a abilitatilor si competentelor generale/
Yuebnvle oucyuniunvl/mooynu hopmuposanusi 06uuUx HABLIKOS U KOMNEMeHYUL

Unitati de curs/module de orientare socio-umanistica/ Yuebnwie oucyunnunvilmooyiu
COYUATILHO-CYMAHUMAPHO20 HANPABTICHUSL

w

Disciplina de specialitate/ IIpogunvras oucyuniuna

Stagii de practicd/l/Ipakmuxa

m|wn
T

Evaluarea finald/ Hmozosoe oyenusanue

Unitati de curs obligatorii/ O6s3amenvbHbie yuebHvle QucyuniuHbl

Unitati de curs optionale/ @axyrsmamusnvie yuebnvle OUCYuniIuHbl

(>0

Unitati de curs la libera alegere/ /Jononnumenshvie yuebnvle oucyuniumol

1. CALENDARUL UNIVERSITAR/ AKATEMHYECKHU KATEH/APb

Anul de
studii/
T'oo
ooyuenus

Cpoxu (nepuod 6 mecayax) u npoooAHCUMENbHOCMb (KOIUUECMB0 Hedelb)

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptamani)/

Activitati didactice/ Yuebnas
oessmenbHOCb

Sesiuni de
examen6/3K3aM€Hal4u0HHbl€ ceccuu

Stagii de practicil

Sem. I/
Cem. 1

Sem. 11/
Cem. Il

Sem. I/
Cem. 1

Sem. 1/
Cem. Il

Ipaxkmuxa

septembrie —
octombrie/ cenmsabpe
— oKmAOPY
(17 zile/ onen)

ianuarie - februarie/
SAHBAPb — espab
(15 zile/ onen)

ianuarie - februarie/
AHBAPb — espantb
(8 zile/ onenr)

mai - iunie/ maii —
urons (7 zile/ onerr)

septembrie —
octombrie/ cenmsiope
— oKmAOPYL
(15 zile/ onen)

ianuarie - februarie/
AHBaAPL — hespab
(16 zile/ onenr)

ianuarie - februarie/
sHBAPbL — hespab
(6 zile/ onerr)

mai - iunie/ maii —
urons (7 zile/ onerr)

septembrie —
octombrie/ cenmsiope

— OKmAOPYL
(17 zile/ Onenr)

ianuarie - februarie/
AHBaApL — hespaib
(13 zile/ oneit)

ianuarie - februarie/
sHBAPbL — hespab
(5 zile/ oner)

mai - iunie/ maii —
utonw (5 zile/ oneir)

ianuarie - februarie/
aneapv — espane
(12 zile/ oneri)

ianuarie/ sneapo
(2 zile/ onerr)

mai - iunie/ maii —
uronw (5 zile/ oneir)

septembrie —
decembrie/ cenmsopy
— Oexabpo (15
saptamani/ nedewv)

septembrie —
octombrie/ cenmsabpe

— OKmMAOPYL
(14 zile/ Onenr)

ianuarie - februarie/
SAHBAPb — espatb
(6 zile/ onerr)

iunie/ uronw
(5 zile/ onen)

februarie/ gpespans (4|
saptamani/ nedenwv)

Total/
Hmoeo

63 zile/ onert

56 zile/ onert

27 zile/ oner

29 zile/ onen

19 saptamani/
Heoenw




2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII/
YYEBHBIH [TJIAH T10 T'OIAM OBYYEHUA

Numair de ore pe tipuri de g
Total ore/ Beezo uacos | activititi/ Komwuecmeo uacos no | 3 g| §
muny desmenvHocmu &s| ¢
= 3 s [ 3 SE| v
S = S ~ =
= = 3 2 s S s [T S &)
S T S 2358 v R X
. e gee S N S o 2 < I S| 8| W
Denumirea unititii de curs/ 8 = 58| 3| £|€58|58|g3|28| ¢
Cod/ Koo ’ Q S [ S o 52 § 95 | 29 L8| B ES
Haseanue oucyunaunbvl g 25|58 3| 8|S |l=8|88|33| Q8%
< |83 5 |C| 22|58 0S| Ws
= =2 | = 3| » S| E38|°&|SE| T8 2R
= o3 S5 = < C | T | 22| @ = 5 K
(<) - X = =1 c - = = o N N e
= ) S I O = O 5| 8% S| E S o
+— > % e =2 5 %‘ &5 5 o
c &3 @ -5 = S| L? S .
S S » SHENSIRS] >
O S = S z
Anul I, semestrul 1/ I-i kypc, 1-ii cemecmp
F.0.001 Analiza matematica/ Mamemamuueckuii 120 24 2% 12 12 E 4
e amauz
Algebra liniard si geometria analiticd/
F.0.002 Jlunetinas anzcebpa u aHaIUmMu4eckas 90 18 72 12 6 E 3
2eomempusi
Tehnologii informationale si securitate
G.0.001 | ciberneticd/ Hughopmayuonnvie 90 18 72 12 6 E 3
MexHon02uU U Kubepbe3onacnocmo
G.0.002 Etica si integritate academicad/ Omuka u 60 12 48 12 E 2
T akademMuieckdasl YeroCmHOCMb
Chimia anorganica si analitica/
F.0.003 Heopeanuueckas u ananumuyeckas 240 48 192 12 12 24 E 8
Xumus
Initiere in specialitate/ Beeoenue ¢
S.0.001 cneyuamocmy 120 24 96 24 E 4
Limba strdina, partea I
G.0.003 (englezd/francezd/germana)/ 60 12 48 12 E 2
e Hnocmpannuiii azvik, yacme 1
(anenutickuul ppanyyscrutilnemeyxuir)
Limba roméana (pentru alolingvi, de
G.0.004 | comunicare)/ Pymeinckuii sizoik (05t 60 12 48 12* E* 2%
anonune808, 0owenue) *
Total semestrul 11 765 | 156 | 624 | 84 | 12| 36 | 24 E | 2
HUmoezo 1-1i cemecmp] 1E
Anul I, semestrul 2/ |- kypc, 2-ii cemecmp
F.0.004 Fizical @Qusuxa 120 24 96 12 12 E 4
F.0.005 Matematici speciale/ Cneyuanvnas xypc 90 18 72 12 6 E
T sblcuel MAmemMamuxy
Bazele programarii calculatoarelor/
G.0.005 | Ocrogwi KoMnBIOMEPHO2O 90 18 72 12 6 E 3
NPOSPAMMUPOBANUSL
F.0.006 Chimia organicd/ Opeanuueckas xumus 180 36 144 12 12 12 E 6
5.0.002 Stiluri si comportamente alimentare/
T Cmuib numanus u Mooenu nogeoeHus, 120 24 96 18 6 E 4
Limba straina, partea II
G.0.006 (engleza/franceza/germana)/ 60 12 48 12 E 2
e Hnocmpannulil a3vix, yacme 11
(nenutickuil/ ppanyyscrutl/nemeyxuii)
Limba romana (pentru alolingvi, de
G.0.007 | specialitate)/ Pymuinckuii sizvix (0ns 60 12 48 12* E* 2*
AN0UHSB08, CNEYUANLHOCTD)™
. 6E
Total SerpeStrUI 2: 660 132 528 66 18 24 24 1E* 22
HUmoeo 2-u cemecmp
. 13E
Totalanul 17 44,0 | 288 | 1152 | 150 | 30 | 60 | 48 2E* | 48
HUmoeo I-1i kypc|

Nota: *Nu se calculeaza in suma totald (ore, evaludri). Disciplina Limba romana (de comunicare, de specialitate) va
fi obligatorie in grupele cu predare in limba rusa. Se cuantifica cu credite suplimentare celor 240 ECTS per program
de studii.

Ipumeuanue: *He yyumvisaemcs 6 obweti cymme QOpmM OYEHUBAHUSL PE3YIbMAMOE (NOCKOAbKY OUCYUNTUHE
«Pymvinckuit s1361k» (071 anOAUH2B08) 3A4UCTAIOMCS OONOIHUMENbHbIE Kpeoumvl, K obwemy 240 kpedumam
npedyCMOMPEHHBIX Y4eOHOU NPO2PaAMMO.



Total ore/ Bcezo uacos

Numir de ore pe tipuri de
activititi/ Konuuecmeo uacos no

3
=
g 8
MUuny 0esmensHoCuy S £
g S ) 3 ]
2 3 S 2| 3 =
S ] g = 3 S
5 2 g 3| 8| fg | 3K
s |2 z | 3 ES| S| 28 |=0
rea unitaii d N I I A
Cod/ Koo | Denumirea unitatii de curs/ g 3 S, £ 5|8, 55 § T5 |28
Haseanue oucyunaumnsl g R SIS g SIS | 8| 8| &5 |08
N S | =3 S| Is|=z| &| 52 |wAi
S | S |88l S |2 8s|es| T ST |EE
3 ) 23| 2|58 |€5 |28 || 8|28
S) > = S c g " = - > S X
= = 2 O | £ & T 8| 2 o
5 S £ - 58| & ® 5
s | £ & | £ 28|28 ° :
|31 e -3 = © —
£ S g S| 9| € z
§ |3 3 &l =
°© | g - L
Anul 11, semestrul 3/11-i kypc, 3-ii cemecmp
UAQo0s |Bazele statului si dreptului/
OcHogbl 2ocydapcmea u npasa
UA101 Legislatia muncii/
Tpyodosoe 3axonodamenbcmso 60 12 48 12 E 2
Dreptul proprietatii
U.A201 |intelectuale/
Ilpaso unmennexmyanvnoi
cobcmeerHoCmu
F.0.007 |Chimia fizicd/ dusuuecka 150 | 30 | 120 | 12 12 | 6 E | s
Xumusi
Operatii unitare in industria alimentara /
F.0.008 | Ipoyecco u annapamoi 6 nuwyesoi 90 18 72 12 6 E 3
npomvluieHHocmu
Tehnologia generala a produselor
S.0.003 |alimentare/ Obwas mexuonozus 180 36 144 | 18 | 12 6 E 6
npou3800Cmea NPOOYKNo8 NUMaHusl
F.0.009 Microbiologia generala/ O6was 150 30 120 12 | 6 12 £ 5
MUKpobuono2us
Limba strdina, partea I1I (englez3,
G.0.008 francezad) Mnocmpannwiii sizvix, wacmo 1] 60 12 48 12 E 2
(aHenuvickutl, ppanyy3ckuii)
Total semestrul 31 g | 135 | 557 | 66 |30 | 18 | 24 6E | 23
Hmoezo 3-ii cemecmp ]
Anul 11, semestrul 4/11-i kypc, 4-it cemecmp
Integrare economica
U.A.002 |europeand/ Eeponeiickas
OKOHOMUYECKAS. UHMEe2PaYust 60 12 48 | 12 E 2
U.A.1022 Integral:e europeana/
Esponeiickas unmezpayus
Grafica inginereasca/ Huoicenepnas
F.0.010 opachuxa 90 18 72 6 12 E 3
F.0.011 |Biochimia general/ Obuas 150 | 30 [120| 18 | 6 6 E | 5
ouoxumus
5.0.004 | Microbiologia speciala/ 150 | 30 |120| 12 | 6 12 E | 5
Cneyuanvras Mukpobuono2us
s.0.005 |Ytla tehnologic/ 120 | 24 | 96 | 12 6 | 6 E | 4
Texnonocuueckoe obopydosanue
Legislatia alimentara/
S.0.006 |3axonooamenvcmeo 6 obaacmu 60 12 48 6 6 E 2
NUYEBOU NPOMBIULIEHHOCTU
Bazele teoretice ale tehnologiei
produselor alimentare/
F.0.012 | Teopemuueckue ocrogul 150 30 120 | 12 | 6 12 E 5
MexXHOI02UU NPOOYKIMOE
HUMAaHust
Total semestrul 4:| 24 | 156 | 624 | 78 | 24 | 18 | 36 7E | 26
Hmozo 4-ii cemecmp:
Total anul 1114 470 | 294 | 1176 | 144 | 54 | 36 | 60 13 | 49

Hmoeo Il-u xypc:




Total ore/ Bcezo uacos

Numair de ore pe tipuri de

activitati/ Koruuecmeo uacos no

Muny 0esimerbHoOCmu

8
IS
S o 3
= Q = % ? s S &
s = 3 2 £ |58 S| =0
i itiatii d o 2 §’§ s $| 8§ §§\§ g@ F)E
Cod/ Koo | Denumirea unitatii de curs/ 8 S. |83 S| S| €558 85|28 £¢8
Haszsanue oucyunaumnst £ 3 E _g S g 3 Sy |8y 8sizg| © §
S 8 |23 5 |CO | A2 |2§ QS| os| WS
= S | 73| » T | ES|T§ 25|88 28
5 2 | 25| 5 S| 22 |€cg 88| ws| B <
= ks Sg| O |E| 85 |EJas|EE| 2
E |83 g|-5|8y S|5%| ¢
O S N S >
Anul 111, semestrul 5/111-iZ kypc, 5-ti cemecmp
Igiena intreprinderilor din
F.0.013 |industria alimentara/ I'ucuena 120 24 9% | 12 | 6 6 E 4
nuwesol UH0yCcmpuu
F.0.014 Principiile nutritiei umane/ 150 30 120 | 18 12 E 5
OcHo8bl Hympuyuu 4ei06eKkd
F.0.015 |Analiza instrumentald/ 120 | 24 | 96 | 12 12 E | 4
Hncmpymenmanohlil ananus
Tehnologia produselor
5.0.007 alimentatiei publice/ Texnonozus 210 42 168 | 18 6 |18 PAE| 7
npoOyKyuu 00UeCmeeHHO20
NUMAaHusl
Tehnologia preparatelor de
S.0.008 patiserie si cofetarie/ Texnonozus 210 2 168 | 18 | 6 18 E 7
8bINEUKU U KOHOUMEPCKUX
usoenuti
Totalsemestrul 5 g1 | 165 | g4g | 78 | 12 | 18 |54 AL 27
Hmoeo 5-il cemecmp: 5E
Anul 11, semestrul 6/11-i I kypc, 6-ti cemecmp
Filosofie si gandire critica/
U.A.003 | unocous u kpumuueckoe
MBLULICHUE 120 24 9% | 14 | 10 E 4
U.A.103 |Logical Jloeuxa
UA 004 | ke npeonpuomms
o pechy 120 | 24 | 96 | 12 12 E 4
eoria economicd/Oxonomuueckas
U.A.104 ; .
meopusi/ Teorie economique
Controlul tehno-chimic al
produselor din alimentatia
S.0.009 |publicd/ Texnoxumuueckuii 120 24 9% | 12 12 E 4
KOHMPOIb NPOOYKNO8
00WeCcmBenH020 NUMAaHus.
Organizarea producerii in
unitatile de alimentatie publica/
S.0.010 | Opeanusayus npouzsoocmea na | 180 36 144 | 18 18 E 6
npeonpusmusix 00uecmeenHo2o
nUMAaHusl
Managementul sustenabil in
5.0.011 |Dutritie i agrement/ 90 | 18 | 72 | 12 6 E | 3
Yemotiuuesoiii menedacmenm 6
cghepe numanus u docyea
jotal semestrul 61 630 | 16 | 504 | 68 | 10| 30 |18 5E | 21
moeo 6-1i cemecmp:
Total anul I11: 1PA
| 1440 | 288 |1152| 146 |22 | 48 |72 1TA | 48

Hmoeo IlI-ii kypc:

10E




Numir de ore pe tipuri de §
Total ore/ Beezo uacos | activitati/ Koruvecmso uacos no | § o
Mmuny 0esimenrbHoCmu 3 §
g |8
s |2 3 s| 8| 2g| S5
5 S 3 | 2 EE| S| 28| &9
. eiwges 2 3 Y g = SEES § — R
Denumirea unitatii de curs/ S 3 3 3 | g S| 5|18 8| O
Cod/ Koo > ) = T o S S R® S & S|l T =
Haszeanue oucyuniumnvi s = X 3 g 3 SIS 2 Q| &= (@) §
N S | =5 2| S| 8| &8sy WS
= < S - = S¥| 28 SRR o O
< B 3 S 2 S| €8 | =S| 3| x| £
g S 5| § S|l g5l 5| &> T
= = = O | €| & S I o
5 =] e = 58|l S
g | £ & | £ 2S 8| e :
& 5 = - §: S ] E
E |3 g £|E
S |2 = L
Anul 1V, semestrul 7/IV-it kypc, 7-it cemecmp
SP.0.001 Stagiu de practica tehnologica/ 900 180 | 720 E 30
Texnonocuueckas npakmuxa
Total semestrul 7:
. /| 900 180 720 1E 30
Hmoeo 7-u cemecmp:
Anul 1V, semestrul 8/ IV-ii xypc, 8-ti cemecmp
$0.021 Managementul intreprinderii/ 90 18 72 | 12 6 E 3
Menedoicmenm npeonpusmus
Proiectarea intreprinderilor de
S.0.012 |ramurd/ [lpoexmupoeanue 150 | 30 | 120 | 12 18 PAE| 5
Ompaciegulx nPeonpusmutl
50013 Nutritia speciala/ Cneyuanonas 120 24 96 12 12 E 4
HYMPUYUOI02usi
Dezvoltarea alimentelor inovative/
S.0.014 | Paspabomka uHHOBAYUOHHbIX 180 36 144 | 18 18 TAE| 6
NPOOYKNMO8 NUMAHUSL
Total semestrul 8: LPA
. | 540 108 | 432 | 54 36 18 1TA| 18
HUmoeo 8-ii cemecmp:
4E
Total anul 1V: 108+ 1PA
144 1152 | 54 1 4
Hmozo IV-ii kypc: 0 180* 5 S 36 8 5E 8

* Ore de contact in cadrul stagiilor de practica/ KonmaxkmHubvie uacvl 6 pamkax npakmuxu




Numir de ore pe tipuri de

Total ore/ Beeo uacos | activitati/ Konuvecmso uacos no | g §
Mmuny oessmenbHOCmu § g S
88| i
Y |8 . s1:f| E ]SS
o = |33 Sles| €8] £ 85 5%
Denumirea unitatii de curs/ S S 28| s| 8|83 €3 E |2 3| Ve
Cod/ Koo ’ N tls 29 =3 3 5 S S 2 S | S
Haszsanue oucyunuumnst s = = 3 g s S o | 22 S > ) O £
S | 83 |2F|S S| A2 S| S |es| U
5 |si|zelz|s|se|ds) 5|88 ek
g | 2% |2¢|5|E|5s 55| 8 |es| 5"
° |87 |8%|C|E|2f| %] 58 |EE
s |53 g|"2| 35| 8 |2 2
O S = S| S z
~
Anul V, semestrul 9/ V-ii xypc, 9-it cemecmp
Managementul calitatii in
alimentatie publica si nutritie/
S.A.015 | Meneoscmenm kayectsa B
obnacmu 0OuecmeeHHo20 NUMAaHus
u Hympuyuu 150 30 120 | 18 12 E 5
S.AA115 | Riscuri si crize alimentare/
TIpooosorscmeentvie pucku u
Kpu3sucol
Securitatea si sanatate in munca/
S.0.016 | Oxpara 300posws u 6esonacmuocms| 90 18 72 |12 6 E 3
mpyoa
Toxicologie aplicata in alimentatia
S.A.017 S
publica/ ITpuknadnas moxcukonozus
6 00WeCm8eHHOM NUMAHUY
Evaluarea riscurilor toxice in 120 24 96 |12 12 E 4
S.A.117 | alimentatia publica/
Tokcuxonozuyeckas oyeHKa pucka 6
00Wecm8eHHOM NUMAHUU
Organizarea deservirii in unitatile de
$0.018 alimentatie publica/ Opeanusayus 150 30 120 | 12 18 PA, E 5
obcnyscusanus na NPEONPUSIINUAX
006wecmeenno2o numanust
50019 | Analizasenzorialdl 150 | 30 | 120 |18 12 E| 5
)peanoNenmu4ecKuti anau3
Evidenta operativa a documentatiei
in unitatile de alimentatie publica/
S.0.020 | Onepamuenuii yuem 90 18 72 12| 6 E 3
OoKymenmayuu Ha NPEONPUATUIX
00 ecm8eHH020 NUMaHust
Total semestrul 9: 1PA
. 750 150 | 600 | 84| 6 18 42 25
Hmozo 9-ii cemecmp: oE
Anul V, semestrul 10/ V-it kypc, 10-it cemecmp
SP.0.002 | Stagiu de practica de cercetare de
licenta / Hccnedosamenvcrast 240 48 192 E 8
npakmuxa ons pazpadomku
ouniomuou pabomol
EF.0.001 |Elaborarea si sustinerea tezei de
licentd/ Paspabomxka u 3awuma 420 14 | 406 14 E 14
ouniomuou pabomel
Total semestrul 10: 48*
Hmoeo 10-ii cemecmp: 660 +14 598 14 2E 22
Total anul V: 164+ 1PA
Hmozo V-ii kype: 1410 48% 1198|184 | 6 18 42 14 SE 47
Total programul de studii: 1142+ 3PA
| 7200 ~ | 9830 (578|112 | 198 | 240 | 14 1ITA | 240
Hmoeo npoepamma o6yyenus: 228 49E

* Ore de contact in cadrul stagiilor de practica/ Konmaxmuvle uacei @ pamxax npaxmuxu




3.STAGII DE PRACTICA/ [IPAKTHKA

Durata Numar
sapt./ ore/ Perioada credite
Tip stagiu de practica/ Tun Sem./ Ipooonscu- | desfasuririi/ | ECTS/
An/ I'oo ’
npaKmuxu Cem. MenbHOCHb Ilepuoo Korn-60
(neoenvl npogedeHust | Kpeoumos
uacos) ECTS
SP.0.001 8 \Y i nedens/ 900 ! 30
Texnonocuuecxas cenmabpo —
ore/ uacos oexab
npaKmuxa €KA0pb
Stagiu de practica de
cercetare de licenta / 4 saptamani/ )
SP.0.002 Hccenedosamenvckas v X wedens] 240 februarie/ 8
npakmuxa ons Gespans
DPaspabomxu OuUniOMHOI ore/ uacoe
pabomol
19 saptamani/
Total:/ Utoro: Heoeb 38
1140 ore/ uacos

4. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR/ @OPMA UTOI OBOH OLIEHKHU OBYYEHUA

Forma de evaluare finala a

Nr. credite ECTS/

Nr./ . . Termene de organizare/
studiilor/ @opma umoeosoii oyenxu Konuuecmeso
Homep Cpoxu opeanusayuu
o0byuenus kpedumos ECTS
14 (inclusiv 2 ECTS
Elaborarea si sustinerea tezei de licenta/ Aprilie — iunie/ Anpens — pem‘{”u susfinerea
EF.0.001 y tezeil exmouas 2
Paspabomka u 3auwguma ouniomuoti pabomol UIOHb
ECTS 3a 3awumy
OUNIOMHOU pabomuol)

Total:

14




5. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE/
HAOIOJIHUTEJIBHBIE YYEFHBIE JUCLIHITVIHHBI

Total de ore/ Bcezo Nl."fnfr.de ore pe tipuri de
activitati/ Konuuecmeo uacos n
yacos ; [
no muny 0esmerbHOCmu (@)
= Q E § F) Y
= = 3 G = | S
gl= 5 -~ E 3 §|=2¢8|o S
Denumirea unititii de 283 = SE|Es 3 |S3|¥s
S S| 9 I | E 8 FE § |88
Cod/ Koo curs/ _ o258y S|TSE|SEE £ leTIER
Haseanue oucyununvt | ® 3|2 S |5 % = _E S| 5 3|3 z § h S 28
o S o, _E - N - Ol 2 - o
SN EEEE R R R
SZ|IS5R/ 3 |LPO|5ZEE 8|82 3
QR8I O S s s§ B 3
O 3§ R S
RS 8] S| © =
T E -
X o
Anul 11, semestrul 3/ ll-i kypc, 3-1i cemecmp
L.A.001 | Marketing/ Mapxemunz | 120 | 60 [ 60 [30 [ 30 [ | | | E | 4
Anul 111, semestrul 6/ ll1-i kypc, 6-it cemecmp
L.A.002 | Tehnologia produselor
dietetice/ Texnonoeus
120 | 60 | 60 | 30 | 30 E 4
ouemuyeckux
NPOOYKmMOos
Anul 1V, semestrul 7/ IV-it xype, 7 cemecmp
L.A.003 | Alimente functionale/
DynKyuoHaIbHLLE 120 | 60 | 60 | 30 | 30 E 4
npOOYKMbl NUMAHUSL
Total program:
prog 360 | 180 [ 180 | 90 | 90 3E | 12
Hmoeo npoecpamma obyuenus:




6. PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/ [1JIAH IICHUXOJIOTr O-ITEJATOTMYECKOI'O MOIYVIIA

Cod/ Koo

Denumirea unitatii de
curs/modulului/
Hassanue oucyunauno/
Mooyns

Semestrul/ Cemecmp

Numir de ore/
Konuuecmeso uacos

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpeoenenue uacos no
8UdaM OesimebHOCmU

Total/ Umozo

Contact direct/
Ipsimoti konmaxm

Studiu individual/ Anousudyansnvie
3a/aHus

Contact direct/
Ipamoii
KOHmMAaxkm

Stagiu/ Ilpaxmuxa

Curs/Jlexyuu
Seminare/Laborator/
Cemunapuil rabopamophvie
3aHAMUA

Forma de evaluare/
Dopma oyenusanus

Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpedumog ECTS

FORMAREA TEORETICA/ TEOPETHYE

CKAA 1IOQT OTOBKA

Modulul/ Mooyaws #1 — Psihologie/

Ilcuxonoeus

180

48

132

32 16 -

2E

F.0.001

Psihologia adolescentilor,
tinerilor si adultilor
(varstelor)/ Icuxonoeus
NOOPOCHKO8, MOAOOENHCU
U 83pOCIbIX (803paACHOs)

90

24

66

16 8 -

F.0.002

Psihologia educatiei/
Teoazocuueckas
NCUXONO2USL

90

24

66

16 8 -

Modulul/ Mooy #2 — Pedagogie/

Ieoazozuka

270

72

198

36 36 -

2E

F.0.003

Pedagogie |
(Fundamentele

pedagogiei. Teoria §i

metodologia
curriculumului)/
Tledaecozuxa I (Ocroguot
neoazozuxu. Teopust u
MemoouKa yuebHo2o
niama)

150

40

110

20

F.0.004

Pedagogie Il (Teoria si
metodologia instruirii.
Teoria si metodologia
evaluarii)l Iledacocuxa II
(Teopus u memoouxa
o0oyuenus. Teopus u
MemoouKa OYeHUBaHUs1)

120

32

88

16

Modulul/ Mooyne #3 — Didactica

specializirii/ /Juoaxmuxa cneyuanonocmu

330

88

242

32 56 -

3E

11

S.0.001

Mijloace de invatdmant si
medii de invatare (7IC in
educatie)l Cpeocmea
00yuerus u
obpazosamenbhbie

90

24

66




Cod/ Koo

Denumirea unitatii de
curs/modulului/
Haseanue oucyunnunwvl/
Mooyns

Numir de ore/
KO}ZZU{@CI’I’IGO qacoe

Repartizare ore pe
tipuri de activitati/
Pacnpeoenenue uacos no
sUOaM OessmelbHOCMU

Semestrul/ Cemecmp

Total/ “mozo

Contact direct/
Ipsimoii konmaxm

Studiu individual/ Anousudyansuvie
3a/1aHus

Contact direct/
Ipsmoi
KOHMAaxKkm

Stagiu/ Ilpaxmuxa

Curs/Jlexyuu
Seminare/Laborator/
Cemunapuil rabopamophvie
3aHAMUA

Forma de evaluare/
Dopma oyenusanus

Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpedumog ECTS

cpeovt (UKT ¢
0bpazosanuu)

S.0.002

Didactica disciplinelor
tehnice (DDT)/
Juoaxmuka
MEexXHU4YeCcKUux OMCL;MI’UZMH

AT

150

40

110

16 24 -

S.0.003

Invitarea bazati pe
probleme (PBL)/
Tpobremno-
OPUEHMUPOBAHHOE
obyuenue (1100)

90

24

66

Modulul/ Mooynw» #4 — Disciplina

optionala/

Daxyromamueras OUCYUnIUHa

120

32

88

16

1E

S.A.004

Branding personal si
profesional/ Jluuneiii u
npogheccuoraibHblLL
Openoune

S.A104

Managementul
educational/ Ynpaenenue
8 0bpazosanuu

S.A.204

Metodologia cercetarii
educationale/
Memooonozcus
06pazosamenbHbIX
uccned08anull

120

32

88

16 16 -

Total formarea teoretica/

Bcezco meopemuvyecKkas no020moeKa

900

240

660

116 | 124 -

8E

30

STAGIUL PRA

CTIC/

IIPAKTHKA

Modulul/ Mooynre #5 — Practica
pedagogica/ Iledacocuueckas npakmuka

900

210

690

210

3E

30

SP.0.001

Practica pedagogica I/
Tleoazoeuueckasn
npaxmuxa 1

450

110

340

110

15

SP.0.002

Practica pedagogica I/
Teoazoeuueckas
npaxmuxa I1

300

70

230

70

10




Repartizare ore pe
Numir de ore/ tipuri de activitaiti/
Konuuecmeo uacos Pacnpebeﬂeime 4acoes no wn
8U0aM OesamenbHOCmU 5
Contact direct/ I x| Y
£ § IIpamoti =3 (|£ S
Denumirea unitatii de | $ g Koumaxm 28| Q5
curs/modulului/ S s | & 2| 273
Cod/ Koo = s | B8 | & - § g N §~
Haseanue oucyuniunvl/ | 2 | 8 8| 3%s 55 £ c S| 33
Mooyns 81 5 |38 |5 5| g§ 8 s3] 58
S| 3 | 88|58 | £8E S S S| o3
5 | Ezx |2 S | 4§58 2 £e | z =
[ S & | S > 353 g N
OX |5 5 83 S & S
£ ) £ 5 x
2 £ 3
E B3
& S
Examen de absolvire
(Portofoliul didactic)/
EF.0.001 | Buinyckuou sx3amen 5 | 150 | 30 | 120 30 E 5
(Ileoazocuueckoe
nopmeonuo)
TOTAL/
1800 | 450 |1350| 116 | 124 210 11E 60
uroro




7.DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE
acumulate de absolventii institutiilor de invataméant profesional tehnic postsecundar
si postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala
0721 Prelucrarea alimentelor/
IIPEJIMETHI C IIEPEBO/IHBIMU KPEJJUTAMHU
NOJYUEHHbLE GbINYCKHUKAMU YUPEHCOCHU NOCTIeCPeOHe20 U NOCIeCPEOHe20 HempPemuiHo20 NPOPECCUOHAILHO-
mexXHu4YecKozco 06pa306anz no Hanpaejienuro I’lpO¢€CCMOHaJleOlZ no020moeKu
0721 ITepepabomxa nuweewlx npodyknios

Numar de ore pe tipuri de
activitati/ Konuuecmeo uacoe
no muny 0esmenbHOCHu

Total ore/ Bcezo
yacoes

Denumirea unitatii
de curs/ Hazsanue
OUCYUNTUHDL

Forma de evaluare/
®0p/\4a OYEHUBAHUA

Semestrul/ Cemecmp
Contact direct/
Curs/
Jlexyuu
Seminar/
Cemunapol

Ipamoti koumaxm

Total/ mozo
Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpeoumos ECTS

Studiu individual/
Hnousuoyanvhuvie
Lucriri de laborator/

Lucriri practice/ [Ilpaxmuueckue
3aHAMUsL
JlabopamopHuvie 3anamusi

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica/
Hngpopmayuonnvie 1 90 18 72 12 6 E 3
mexHon02UY U
Kubepbe3onacHocmo

Etica si integritate
academicad/ Omuxa u
akaoemuyeckas
YenoCmHoCcms

Limba straina, partea |
(engleza, franceza/
germanad)/ Hnocmpannulii
A3bIK, wacme 1
(anenutickuil,
@panyysckuil/ Hemeyxuir)

Bazele programarii
calculatoarelor/ Ocnoguot
KOMNnblomepHo2o
npozpammuposanus

Bazele statului si
dreptului/ Ocroswr
20cydapcmea u npasa

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
3aKOHOOAMENbCME0 3 60 12 48 12 E 2

Dreptul proprietatii
intelectuale/

Ilpaso
UHMEIeKMYANbHOU
cobcmeeHHOCmU

Utilaj tehnologic/
Texnonozuueckoe 3 120 24 96 12 6 6 E 4

obopydosanue

Integrare  economica
europeand/ Esponeiickas
IKOHOMUYecKas

unmezpayust 4 60 12 48 12 E 2

Integrare  europeana/
Esponeiickas
UHmezcpayus




Total ore/ Bcezo

Numar de ore pe tipuri de
activitati/ Koruuecmeo uaco

6

w
uacos =
i no muny 0esamenrbHOCImu - O
g TR D uw
Q V “- S ©
: : i
N _—
Denumirea unititii | S ~ 5= 3 Ti| S S| @3
= X 3 S L Q
de curs/ Hassanue = S g 3 S 3 = 3 g g § § %{ s &
OUCYunIUHbL =] S 5 2|23 w» S g S S| & S D o
2 | S |g%|82 58 |S535 |si|EL|bBE
E | 3 |83|Z8/08 |55 €5 |28/58| =8
bt} = c = 2 3 (7p] C)\) s = § LL S Z 3
N ° S X | TR 5 £ 3 3
F1o0& | 23 = IS 3
S| & " =S X
=
=
Igiena intreprinderilor din
industria ahmentara{ 4 120 24 % 12 6 6 E 4
Tueuena nuwujeeoll
unoycmpuu
Filosofie si gandire
criticd/  @unocodus  u
Kpumuieckoe MuliijieHue 6 120 18 102 12 6 E 4
Logical Jloeuxa
Economia intreprinderii/ 6 120 24 9% 12 12 E 4
OKoHOMUKA hpednpuamus
Total:/
I . 900 | 174 | 726 | 108 30 36 10E 30
moceo.




Matricea coreldrii finalititilor de studiu si a competentelor formate in cadrul programului Tehnologia si managementul alimentatiei publice
cu cele ale unitatilor de curs/modulelor/ Mampuya coomeemcmeus yenei u komnemenyuii cneyuanvrocmu Texnono2us u MeHeONCMeHM
00WecmeenH020 NUMAanUs yueOHbiM oucyuniunaml mooyisam

Competente/ Komnemenyuu

[%2]
> 5 Generale/ Oowue
5 %) L;‘ Profesionale/ Ilpogheccuonanvruie
s 58 CG3, CG4
< $|Q§| ceL CG3, CG4, o
Denumirea unititiide | = ~ = 3| cP1 CP3 CG2, CP2 CP3 CGS5, CG6, CP5, CG2, CG3 CG3, CG5, CG6, CP6
; S 3 s | g9 ,
curs/ Ex 3|5 CP4
Haseanue oucyuniumnbl g~ 2|23 Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC/ Pesyromamur 06yuenus ¢ coomeemcmeuu c yposnem HKP
< | G
= o S
2 Zz3
o 2 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
<
Analiza matematica/ F 0.001 4 20 20

Mamemamuueckuil ananus

Algebra liniara si geometria
analiticd/ Jluneiinas ancebpa u F.0.002 3 15 15
AHATUMUYECKAs 2e0MemPUsL

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica/
HUngpopmayuonnvie G.0.001 3 15 15
MEeXHON02UU U
KubepbesonacHocms

Etica si integritate
academicad/ Dmuxa u
akademuyeckas
YeroCmHOCmb

G.0.002 2 1.0 1.0

Chimia anorganica si
analitica/ Heopeanuueckas F.0.003 8 4.0 4.0
U AHATUMUYECKAS. XUMUSL

Initiere in specialitate/

S.0.001 4 2.0 2.0
Beeoenue 6 cneyuanvrnocmo

Limba strédina, partea I
(engleza/franceza/germanay
Hnocmpannoiii azeik, vacme [ G.0.003 2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1
(anenuiickuii/
panyyscrut/nemeyxutr)

Limba roména (pentru
alolingvi, de comunicare)/

G.0.004 2% 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1




Pymbinckuii 361K (015
anoun2808, obuenue) *

Fizica/ ®usuxa

F.0.004

2.0

2.0

Matematici speciale/
Cneyuanvhas Kypc svicuiell
Mamemamuxu

F.0.005

15

1.5

Bazele programarii
calculatoarelor/ Ocrosut
KOMNbIOMepHo2o
npocpamMmuposaHus

G.0.005

15

15

Chimia organica/
Opeanuueckas Xumus

F.0.006

3.0

3.0

Stiluri §i comportamente
alimentare/ Cmuno
numaHus u Mooeiu
noseoenust

S.0.002

2.0

2.0

Limba straina, partea I1
(englezd/franceza/germana)/
Hnocmpannuiii a3vik,

uacmo I (anenudickuii/
dpanyyscrutl/nemeyxutr)

G.0.006

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Limba romana (pentru
alolingvi, de specialitate)/
Pymbinckuii a3viK (015
ANONUHSE06, CNEYUATLHOCTD)™

G.0.007

2*

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Bazele statului si dreptului/
OcHogul cocyoapcmea u
npasa

U.A.001

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
3aKOHOOAMENLCMBO

U.A.101

Dreptul proprietatii
intelectuale/ Ilpaso
UHMENNEeKMYANbHOU
cobcmeeHHocmuy

U.A.201

0.5

0.25

0.25

0.25

0.25

0.25

0.25

Chimia fizicd/ @usuueckas
Xumust

F.0.007

25

2.5

Operatii unitare in industria
alimentara / Ilpoyeccot u
annapamal 6 nuu,;egoﬁ
npombvluljieHHOCmu

F.0.008

15

15

Tehnologia generala a
produselor alimentare/
Obwas mexuono2ust

S.0.003

1.5

1.5

1.5

15




Nnpou3B00Cmaa npooyKmos
NUMAanus

Microbiologia generala/
Obwas mukpobuonocus

F.0.009

0.9

0.9

0.8

0.8

0.8

0.8

Limba straina, partea III
(engleza, franceza)
Hnocmpannulii a3vik,
uyacms 111 (anenutickuil,

¢panyysckuii)

G.0.008

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Integrare economica
europeand/ Egponetickast
9KOHOMUYECKAS
unmezpayust

U.A.002

Integrare europeana/
Eeponeiickas
unmezpayusl

U.A.102

0.5

0.5

0.5

0.5

Grafica inginereasca/
Hnowcenepras epaghuxa

F.0.010

1.5

1.5

Biochimia generala/ O6was
buoxumust

F.0.011

2.5

2.5

Microbiologia speciala/
Cneyuanvhas
MUKpOOUOIO2USA

S.0.004

0.9

0.9

0.8

0.8

0.8

0.8

Utilaj tehnologic/
Texnonocuueckoe
obopydosanue

S.0.005

1.0

1.0

1.0

1.0

Legislatia alimentara/
3akonodamenbcmeo 6
obracmu nuwesotl
NPOMBIULIEHHOCTIU

S.0.006

0.5

0.5

0.5

0.5

Bazele teoretice ale
tehnologiei produselor
alimentare/ Teopemuueckue
OCHO8bl mexHoJjlocuu
NPOOYKMO8 NUMAHUsL

F.0.012

1.0

1.0

1.5

1.5

Igiena intreprinderilor din
industria alimentara/
Tueuena nuwesoti
UHOyCcmpuu

F.0.013

2.0

2.0

Principiile nutritiei umane/
OcHogbl Hympuyu yeiosexa

F.0.014

15

1.5

1.0

1.0




Analiza instrumentalad/
Hucmpymenmanvhoiii
ananus

F.0.015

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Tehnologia produselor
alimentatiei publice/
Texnonoeust npodykyuu
o6mecm8eHH020 numaHusl

S.0.007

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Tehnologia preparatelor de
patiserie si cofetarie/
Texnonozcus gvineuxu u
KOHOUMEPCKUX U30enutl

S.0.008

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Filosofie si gandire
critica/ @uaocogpus u
KDUMUYECKOE MbLULICHUE

U.A.003

Logica/ Jloeuxa

U.A.103

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

Economia intreprinderii/
OKoHoMUKa npeonpusimus

U.A.004

Teoria
economica/Oxonomuyeckas
meopus/ Teorie
economique

U.A.104

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Controlul tehno-chimic al
produselor din alimentatia
publicd/ Texnoxumuueckuii
KOHMPOb NPOOYKMO8
06L{4€CI’V!8€HH020 numaHusl

S.0.009

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Organizarea producerii in
unitatile de alimentatie
publicd/ Opeanuzayus
npouseoocmea Ha
npeonpusmusx
0bwecmeenHo2o numanus

S.0.010

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Managementul sustenabil in
nutritie si agrement/
Yemoiiuuswiii
MeHeddcmenm 6 chepe
numarus u oocyea

S.0.011

0.5

0.5

1.0

0.5

0.5

Stagiu de practica
tehnologica/
Texnonoeuueckas
npakmuxa

SP.0.001

30

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

Managementul
intreprinderii/

S.0.021

0.5

0.5

1.0

0.5

0.5




Meneosicmenm
npeonpusimust

Proiectarea intreprinderilor
de ramura/
IIpoexmuposanue
ompacnesbix Npeonpusmull

S.0.012

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Nutritia speciala/
Cneyuanvhas
HYMPUYUOLO2UsL

S.0.013

0.5

0.5

0.5

05

0.5

0.5

0.5

0.5

Dezvoltarea alimentelor
inovative/ paspabomrka
UHHOBAYUOHHDBIX
NPOOYKMo8 NUManus.

S5.0.014

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Managementul calitatii in
alimentatie publica si
nutritie/ Mernedocmenm
Ka4ecTBa B obnacmu
06WecmeenH020 NUMAaHUs U
Hympuyuy

S.A.015

Riscuri si crize alimentare/
IIpooosonvcmeennvie
DUCKU U KDUSUCHL

S.A.115

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

Securitatea si sanatate in
munca/ Oxpara 300poebst u
bezonacmuocms mpyoa

S.0.016

0.75

0.75

0.75

0.75

Toxicologie aplicata in
alimentatia publica/
IIpuknaonas moxcukono2us
6 06wecmeenHoM NUMaHuy

S.A.017

Evaluarea riscurilor toxice
in alimentatia publica/
Toxcukonocuueckas OoYyeHka
pucka e oﬁmecmeenHOM
numaHuu

S.A117

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Organizarea deservirii in
unitatile de alimentatie
publicd/ Opeanuzayus
00CYIHCUBAHUS HA
npeonpusmusix
00WecmeenH020 NUMAaHUs

S.0.018

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Analiza senzoriala/
Opeanonenmuueckuil
ananusz

S.0.019

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5




Evidenta operativa a
documentatiei in unitagile
de alimentatie publica/
Onepamugnbiii yuem
OOKyMeHmayuu Ha
npeonpusImusix
0bwecmeenno2o numanus

S.0.020

0.5

0.5

1.0

0.5

0.5

Stagiu de practica de
cercetare de licenta /
Hccnedosamenvcrast
npakmuxa ois papadomku
OunIOMHOU pabomoi

SP.0.002

0.5

0.5

0.5

0.6

0.6

0.5

0.5

0.6

0.6

0.6

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Elaborarea si sustinerea
tezei de licentd/
Paspabomxka u 3awuma
OUNJIOMHOU pabonibl

EF.0.001

14

0.9

0.9

1.0

1.0

0.9

0.9

0.9

0.9

1.0

1.0

1.0

0.9

0.9

0.9

0.9

TOTAL/ ATOI'O

240

32.3

32.05

23.9

24

12.15

11.75

13.3

13.4

13.3

13.3

12.1

12.75

9.9

7.9

7.9




10. Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor

invitirii/

Obwue u npogheccuonanvivie Komnemenyuu, obecnedugaemvle 06PA306AMENLHOU NPOSPAMMOT (CHUCOK),
CnUcoK pe3ynomamog 06yuerusl
Compétences générales et professionnelles assurées par le programme d'études (liste), liste des résultats

d'apprentissage

Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogheccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pesynemamet 006yuenus 6 coomsemcemauu ¢ yposuem HKP
Buinyckuux/ kanoudam Ha npuceoerue kearupurayuu moxcem./

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 1. Utilizarea 1in activitatea
profesionala a legitatilor de baza definite

de stiintele
fundamentale/Hcnonvsosanue

OCHOBHBIX ~ 3AKOHOB,  ONPEOeNeHHbIX
dynoamenmanvhubiMu  HAYKAMU, 8
npogeccuonanvnoi  desmenvHocmu/
L'utilisation dans l'activite

professionnelle des lois fondamentales
définies par les sciences fondamentales
CP 1. Cercetarea pietei si stabilirea
necesitatilor si nevoilor consumatorilor

analizand influentele cognitive,
culturale, sociale si economice/
HUccnedosanue pvinka u onpedenenue
nompebHocmeli u Jrcenanuil
nompebumerneti nymem ananusa
KOZHUMUBHDIX, KYIbMYPHBIX,
COYUATHBIX u IKOHOMUHECKUX

enusnuti/| Etude de marché et définition
des besoins et des désirs des
consommateurs en analysant les
influences cognitives, culturelles,
sociales et éeconomiques

CP 3. Planificarea  proceselor
tehnologice 1n unitatile de alimentatie
publica/ Inanuposarnue
TNEXHONIOSUYECKUX — NpOYeccog  Ha
NPeOnpusmusix 00WecmeeHH020
numanusi Planification des processus
technologiques dans les établissements
de restauration publique

1. realiza analiza situatiei pietei alimentatiei publice precum si
tendintele acesteia, evaluand perspectivele dezvoltarii pozitive ale
unitatii de alimentatie publicd/ananuzuposams cumyayuro u
menoeHyuu Ha pviHKe 00WeCmMBeHHO20 NUMAHUS U OYeHUBamby
nepcneKmugbl NO3UMUBHOO paseumusi 3a6e0eHust
obwecmesennozo numanust/ réaliser une analyse de la situation du
marché de la restauration collective ainsi que de ses tendances,
en évaluant les perspectives de développement positif de l'unité de
restauration collective

2. aplica cerintele esentiale ale segmentului identificat de
consumatori referitor la caracteristicile sortimentului de bucate si
serviciilor  oferite/  npumenamo  ocnoemvie  mpebosarnus
UOEHMUPUYUPOBAHHO20  NOMPEOUMENLCKO20 — CecMeHmd 6
OMHOWEHUU XAPAKMEPUCTIUK NPeONazaemo20 accopmumenma
on100 u yeaye/ applique les exigences essentielles du segment
identifiées par les consommateurs concernant les caractéristiques
de la gamme de plats et de services proposés

CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria
alimentara/ Paspabomka u
0OCTYHCUBAHUE UHICEHEPHBIX CUCEM 8
nuwego npoMblULIeHHOCHU/
Développement et maintenance de
systemes d'ingénierie dans ['industrie
alimentaire

CP 2. Elaborarea conceptului de unitate
de alimentatie publicd/ Paspabomxka

3. elabora conceptul de unitate de alimentatie publicd in
conformitate cu cerintele si nevoile clientilor prezentand
informatiile intr-un mod clar, logic si inteligibil grupului tinta/
paspabameieams — KOHYEnyulo  306e0eHusi  0bUecmeenno2o
NUMAHUSL 8 COOMBEMCMEUU C MPeDOBAHUSIMU U NOMPEOHOCHAMU
KIUEHMO8, NpeoCmasisis UHDOPMAYUIo 8 YemKol, JT02UUHOU U
NOHAMHOU 071 Yenesou epynnvi (opme/ développer le concept
d'une unité de restauration publique en fonction des exigences et
des besoins des clients, en présentant les informations de maniere
claire, logique et compréhensible au groupe cible




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupurayuu modxicem.:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

KOHYenyuu npeonpusmus
obwecmeennozo numanus/! Développer
le concept dunité de restauration
collective

4, identifica reglementarile tehnice si normele in vigoare pentru
domeniul alimentatiei publice/ onpedersime mexuuueckue Hopmbi
u cmaumoapmel, Oelicmgyloujue 8 Cexmope 00WeCmEeHHO20
numanus// identifier les réglementations techniques et les normes
en vigueur pour le secteur de la restauration collective

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
coeeputeHncmeosarnue
npoU3B00CMBEHHBIX npoyeccos/
Amélioration continue des processus de
production

CG 4. Aplicarea tehnologiilor
computerizate  specializate  pentru

proiectare si fabricare/ [lpumenenue
CReyuaIU3UpPOBAHHbIX KOMIBIOMEPHBIX
mexHonoeull 0 NPOeKMmUposanus u
useomosnenus/ Application de
technologies informatiques specialisées
pour la conception et la fabrication

CP 3. Planificarea  proceselor
tehnologice 1n unitatile de alimentatie
publica/ Inanuposarnue
MEXHON0SUYECKUX — Npoyecco8  Ha
NPeOnpusmusIx 00uecmeeHHo20
numanusi/ Planification des processus
technologiques dans les établissements
de restauration publique

5. elabora si coordona planurile de actiune in cadrul unitatii de
productie pentru asigurarea calitatii/ paszpabamvieame u
KOOPOUHUPOBAMb NAAHBI OeliCBULL N0 0DeCnedeHUI0 Kauecmad 8
npousz800cmeeHHoM noopaszoenenuu// élaborer et coordonner des
plans d'action au sein de l'unité de production pour assurer la
qualité

6. intocmi rapoarte de lucru, documentatiile de evidentda etc./
cocmasnsims omuemvl 0 pabome, Gecmu OOKYMEHMAYUIO U
m.o./ préparer des rapports de travail, enregistrer des documents,
etc.

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
coeeputeHcmeosarue
npoU3B00CMBEHHBIX npoyeccos/
Ameélioration continue des processus de
production

CG 4. Aplicarea  tehnologiilor
computerizate  specializate  pentru

proiectare si fabricare/ [llpumernenue
CREeYUATUSUPOBAHHBIX  KOMAbIOMEPHBIX
mexHono2ull O NPOeKmMUposanus u
useomoenenHus/ Application de
technologies informatiques spécialisées
pour la conception et la fabrication

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/ Obecneuenue
Kauecmea u bezonachocmu
npouzeo0cmea npooykmog numanusil
Assurer la qualité et la sécurité de la
production alimentaire

7. monitoriza ofertele furnizorilor si indicatorii de calitate a
materiilor prime si auxiliare tindnd sub control riscurile posibile
pentru consumatori/ omcnesrcusams npeodnodicers NOCMASUWUKO8
U noKasamenu  KAwecmed  Culpbs U GCHOMOSAMENbHBIX
mMamepuanos, 0epica nood KOHMPOLeM 603MOJICHble PUCKU Ois
nompebumeneiil surveiller les offres des fournisseurs et les
indicateurs de qualité des matiéres premieres et auxiliaires, en
maitrisant les risques éventuels pour les consommateurs

8. selecta materiile prime de baza si auxiliare in functie de
sortiment, tipul produsului culinar si de patiserie-cofetarie,
metodele de tratament tehnologic etc./ noo6upams ocnosnoe u
BCNOMO2AENbHOE CbIPLE 8 COOMBEMCMBUL C ACCOPMUMEHMOM,
6UOOM KVIUHAPHO20 U KOHOUMEPCKO20 u30eaus, cnocobamu
mexnoo2uteckol oopabomxu u m.o./ sélectionner les matieres
premieres de base et auxiliaires en fonction de l'assortiment, du
type de produit culinaire et de pdtisserie-confiserie, des méthodes
de traitement technologique, etc.




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupurayuu modxicem.:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 6. Implementarea metodelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Bueopenue  memooos
COKpaueHust nomepbo u
HePayUOHANIbHO20 UCNONIb306AHUSL

npooykmos numanusl Mettre en ceuvre
des méthodes pour réduire les pertes et
le gaspillage alimentaires

CP 4. Selectarea materiilor prime de
baza si a celor auxiliare, determinarea
consumului per unitate de produs/
volum total de producere/ Bwibop
OCHOBHO20 U 6CTIOMO2ATNENLHO2O CIPbA,

onpedeiieHue pacxooa Ha  eOUHUyy
npooyKyuu/obuezo obvema
npouszeoocmea/ Sélection des matieres
premieres de base et auxiliaires,
détermination de la consommation par
unit¢ de produit/volume total de
production

CP 5. Managementul proceselor de
producere si servire a produselor
culinare i de patiserie-cofetarie/
Ynpasnenue MEXHON0SUYECKUMU
npoyeccamu  npu  IPou3goOcmee U
nooaye KyIUHAPHLIX U KOHOUMEPCKUX
uzoenutt/ Gestion des processus de
production et de service de produits
culinaires et de pdtisserie-confiserie
CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria
alimentara/ Paspabomxka u
00CTYHCUBAHUE UHICEHEPHBIX CUCTEM 8
nuuesotl
npomviuiiennocmu/Développement et
maintenance de systemes d'ingénierie
dans l'industrie alimentaire

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
co8epuIeHCMBOBAHUE

NPOU3800CMBEHHBIX npoyeccos/

Amélioration continue des processus de
production

9. argumenta necesarul de utilaje si echipamente pentru asigurarea
eficienta a procesului tehnologic de producere si servire/
apeyMeHmuposams HeobX00UMOCMb UCNONb308AHUA MAWUH U
000pydosanus 01 obecneueHus 3PHekmusHoc0 nPou3800Cmaa
U 0OCTYIHCUBAHUS MEXHOT0UYECK020 npoyecca/argumenter sur la
nécessité de machines et d'équipements pour assurer le processus
technologique efficace de production et de service

10. organiza procesul de activitate a unititii de alimentatie
publica, divizand sarcini de munca 1n conformitate cu programul
de activitate/ opeanuzosvisams pabouuii npoyecc 8 3asedenuu
00uecmeeHHo20 NUManus, pacnpedeisis pabouue 3a0ayu 8
coomeemcmeuu ¢ paboueil npoepammont/ organiser le processus
d'activité de ['unité de restauration publique, en répartissant les
tdches de travail conformément au programme d'activité

11. monitoriza realizarea proceselor de servire 1n unitati de
alimentatie publicd/ xommpoauposamv peanuszayuro npoyeccos
00CIYICUBAHUSL 8  3AB€0CHUAX  O0OWEeCMBEHHO20 NUMAaHUs/
surveiller la mise en ceuvre des processus de service dans les
établissements de restauration publique

12. elabora documentatia normativa si tehnologica cu referinta la
organizarea procesului de producere si servire In baza formarii
profesionale continue/ cocmaeisimo HOPMAMUBHO-
MEXHOI0SUUECKYIO OQOKyMeHmayuro no opeanuzayuu
nPOU3BOOCMBEHHO20 U  CEPBUCHO20 Npoyecca HA  OCHO8e
HenpepvlieHo2o npogeccuonanviozo oopazosanus/ élaborer une
documentation normative et technologique en référence a
l'organisation du processus de production et de service basée sur
la formation professionnelle continue




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupurayuu modxicem.:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
COBEPUIEHCMBOBAHUE
NPOU3800CMBEHHBIX npoyeccos/
Amélioration continue des processus de
production

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/ Ob6ecneuenue
Kauecmea u bezonachocmu
npou3600Ccmea npoOyKmos

numanusl Assurer la qualité et la
securité de la production alimentaire
CG 6. Implementarea metodelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Bueopenue  memooos
COKpawenust nomepo u
HePaAYUOHATLHOZO UCNONb308AHUSL

npodykmoe numarusi/ Mettre en ceuvre
des méthodes pour réduire les pertes et
le gaspillage alimentaires

CP 6. Managementul resurselor/
Mbusoocmenm pecypcamu/ Gestion des
ressources

13. analiza ergonomia locurilor de muncd, a proceselor
tehnologice si propune solutii de Tmbunatatire/ araruzuposams
IP2OHOMUKY PADOUUX MeCH U MEXHOIO2UHEeCKUX NpoYeccos u
npeonazaem peutenus no ee yaywwernuro/analyser l'ergonomie des
lieux de travail, des processus technologiques et proposer des
solutions d'amélioration

14. gestiona procesul de utilizare si stocare a deseurilor
alimentare, in situatii de producere, inclusiv si imprevizibile/
VAPAGIAMb  NPOYECCOM YMUIUZAYUU U  XPAHEHUS. NUUeEbIX
0mMxX0008, 8 MOM HUCIe 8 HeNPeOSUOCHHBIX NPOU3BOOCTNEBEHHBIX
cumyayusix/ gérer le processus d'utilisation et de stockage des
déchets alimentaires, dans des situations de production, y compris
imprévisibles

15. monitoriza procesul minimalizarii risipei alimentare pe
parcursul lantului tehnologic, procesului de servire etc. oferind
sprijin si feedback membrilor echipei/ konmponuposams npoyecc
MUHUMUZAYUYU  NUWEBLIX OMX0008 HA NPOMSNCEHUU  BCell
MEXHOIOSUYECKOl YeNnouky, 6 npoyecce CepsuposKu u m.o.,
obecneuusas nooOepICKy U O0OPAMHYIO C653b C  YleHaAMU
xomanovl/ surveiller le processus de minimisation du gaspillage
alimentaire tout au long de la chaine technologique, du processus
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