PLAN DE INVATAMANT

pentru ciclul I, studii superioare de licent:i

Nivelul calificarii conform ISCED si CNC
Domeniul general de studii
Domeniul de formare profesionala

Programul de studii

Numir total de credite ECTS
Titlul obtinut la finele studiilor

Baza admiterii

Limba de instruire

Forma de organizare a invatimantului

Aprobat

la sedinta Senatului UTM din
03.06.2025,

Proces-verbal nr. 11

Aprobati modificarea

la sedinta Senatului UTM din
31.03.2026,

Proces-verbal nr. 12

6
072 Tehnologii de fabricare $i prelucrare
0721 Procesarea alimentelor

0721.1 Tehnologia si managementul alimentatiei
publice

240

Inginer licentiat

diploma de bacalaureat sau un act echivalent de studii,
recunoscut de autoritatea competenta

romana, rusi, francezi

cu frecventi

Spiridon RUSU,
conferentiar universitar, doctor,
Secretar Stiintific al Senatului




LEGENDA/ JIETEH/]Al LEGENDE:

Disciplinele/modulele sunt codificate conform sistemului unic al universitatii. Codul disciplinei include
categoria formativa, gradul de obligativitate si eligibilitate, numarul de ordine. Numerotarea disciplinelor este
realizata pentru fiecare categorie separat.

Jlucyuniunvl/mMooyau 3aK00upoeansl 8 COOMEEemMcmeuy ¢ eounoll cucmemou yuueepcumema. Koo
OUCYUNTIUHBL BKIIOYAEM KAMe2opuio, cmenenb 00583amenbHOCmU U NOPAOKOSblll HoMep YUeOHOU eOUuHUYb.

Hymepayus oucyuniun ocyuecmensiemces 0moenbHo 018 KaxHCOOU Kamezopui.
Les disciplines/modules sont codifiés selon le systeme unique de [ 'université. Le code de la discipline
inclut la catégorie de formation, le degré d’obligation et d’éligibilité, ainsi que le numéro d’ordre. La
numeérotation des disciplines est réalisée séparément pour chaque catégorie.

Notarea Categoria formativa/Gradul de obligativitate si eligibilitate
Obosnauenue Kamezopus yuebnou eounuywil Cmenenv 06513ameibHocmu u 603MOANCHOCMU
Désignation evibopal Catégorie d'unité d'apprentissagel Degré d'obligation et d'optionnalité

= Unitati de curs fundamentale/@ynoamenmanvnvie yuebnvie oucyuniunwil Unités
d’enseignement fondamentales
Unitati de curs/module de creare a abilitatilor si competentelor generale/

G Vuebnvle oucyuniunvl/mooyau Gopmuposanus oOwux HaAvikoe u Komnemenyuil
Unités d’enseignement/modules de développement des aptitudes et compétences
générales
Unitati de curs/module de orientare socio-umanistica/ Yuebnuie oucyuniunvilmooynu

U coyuanvro-eymanumaprozo nanpaenenusal Unités d’enseignement a orientation
socio-humaniste

S Disciplina de specialitate/ IIpogunvnas oucyunnunal Discipline de spécialité

SP Stagii de practica/llpaxmuxal Stages pratiques

EF Evaluarea finala/ Hmoeosoe oyenusanuel Evaluation finale

0 Unitati de curs obligatorii/ O6szamenvuvie yueOnvie Oucyuniunvtl Unités
d’enseignement obligatoires

A Unitati de curs optionale/ @akymsmamusuvie yuebuvie Oucyuniunst/ Unités
d’enseignement optionnelles

L Unitati de curs la libera alegere/ Jononnumenvuvie yuebnvie Oucyuniumvil
Hucyunnunet no evibopy/ Unités d’enseignement au choix libre




1. CALENDARUL UNIVERSITAR/ AKAJEMHUYECKHUH KAJTEHJAPB/ CALENDRIER UNIVERSITAIRE

Termene (perioada in luni) si durata (nr. de saptamani)/ Cpoku (nepuoo 6 mecsayax) u
npoododicumenvHocmy (koauuecmeo nedenv)l Délais (période en mois) et durée (nombre de

Anul de semaines)
studii/ Activitati didactice/ | Sesiuni de examene/ .
Too Vuebnas Ox3amenayuonnvle Stag|[ dve
: practica/ Vacante/ Kanuxynwi/ Vacances
obyuenus Oesmenvrocmol ceccuul Session
| Année Activiteés d'étude d’examen Hf g Kimura
d’études [ Sem. I/ | Sem. 11/ | Sem. I/ | Sem. I/ pro]}é“s%‘fgn larna/ |Primavara/ | Vara/
Cem. Il Cem. 11/ Cem. 1l Cem. 11/ nel 3uma/  |Becna/Print Jlemo/
Sem. | Sem. Il Sem. | Sem. Il Hiver emps Eté
septembrie
- ; decembrie decembrie
decembrie/ feb&’:ir/'e - ianuarie/ mai — — ianuarie/ iunie —
CceHmsiopo pespaio — Oexabps— | iuniel mai Oexabpb — august/ juin
— Oexabpol waiil] ansapoll — urons/ saneapol -aszycml/
| septembre fovrier décembre | mai — juin i décembre juen — aoiit
- mai (15 — janvier @ — janvier (11
décembre SADtAmANi/ 4 saptamani/ v saptamani/
(15 P Sens/ sdptamani/ neoenul siptamani/ neoens/
saptamani/ Heoerb neoenul semaine) nedenul semaine)
neoens! | SEMAINE) | somaing) semaine)
semaine)
Septembrie Vacanta
- o | decembrie decembrie pentru -
decembrie febm;r/'e - ianuarie/ mai — —ianuarie/ farbatorilede | 'UMe-
cenmaopb Oexabps — | iunie/ maii dexabpo — i august/
P pespans — P lunie/ yau P Pasti,
— Oexatpu/ il aneapyv! — uronv/ aneapvl (conform Uurons '/
I septembre fovrier— décembre | mai—juin i décembre |calendarului | . SR
- mai (15 — janvier @ — janvier crestin ] (11
décembre | 5 (4 saptamani/ (2 ortodox)/ saptimani/
(15 s4p gmarlu saptamani/ nedemul siptamani/ |[lacxarervie Ee oeb
Saptamani/ Heoerb nedenul semaine) nedenul  |kanuxyvl (6 semaing)
neoens/ | SEMAINE) | comaine) semaine) |coomsemcm
semaine) uu ¢
B 3 o _ 3 npaeociaeH
februarie - | decembrie _ septembrie decembrie .y iunie -
mai - ianuarie/ ~ mai - decembrie/ — ianuarie auausy
deapars — Oexabpv— | iunie/ maii | cemmabpo— | Oexabpy— [PUCTUAHCK g
MI; il aneapvl — uronwl Oexabpyl aneapyvl ug/l UIoHs - /
" ) Jevrier— décembre | mai—juin | septembre | décembre I;GGZZ: aarf(;eéws) dszyeml
: — janvier @ —décembre | — janvier % juin — aou
mal (15 @ Siptimani/ (15 (@ |dePdques | (L
saptgmar/l saptamani/ nedenul saptamani/ saptamani/ (selon !e fe dens]
heoerb nedenul semaine) Hedenvl Hedenu Calen’d.”er semaine)
semaine) | semaine) semaine) | semaine) | chrétien
septembrie Februarie/ges orthodoxe)
" panvl février . .
decembrie (4 saptimani/ decembrie Martie — decembrie
- ianuarie/ o — ianuarie
cenmsopo Hedens] oexabps — Martie/ AZZH:LIE/_ Oexabpb —
— dexabpul Sem.all.m?) aneapy! 7 1 Maf " anp o/ aneapovl
septembre aprifie décembre | Imars(l 4 décembre
\Y4 mal anpenv . . saptimana/ mars — . . -
B — maul —Janvier Heoensil avril (4 —Janvier
décembre avril 4 . Aptimani/ v
15 mai (7| Sptamini semaine) st saptamani/
saptamani/ AptamAni/ neoenul semaine) Heoenul
nedesl | SPITIL | semaine) semaing)
semaine) semaine)
Total/ 45 56 16 13 19 8 4 33
u / siptamani | siptimani/ | saptaméni | siptimani | siptimini/ | saptamani |saptimani/ | saptimani/
T’g t(; le [ neoenvl neoens| [ neoenvl [ neoenvl nedenv| [ neoenvl Heoenu neoenvl
semaine semaine semaine semaine semaine semaine) | semaine) semaine




2.PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII/
VYEBHBIH ITJIAH 110 TOJAM OEVYEHUSA!
PROGRAMME D'ETUDES PAR ANNEE D'ETUDES

< A >
Total ore/ Nun}ar de ore pe tipuri de 0
activitati/ Konuuecmeo uacog no (@)
Bcezo uacosl ; 2 |
K muny oesmenvrnocmul Nombre T < ©
Total d’heures , S SIS S
d’heures par types d’activités SIS s
- (] X ) g % (2
g S Doy S| L5
S 3 o | % el s g Sl osw
Denumi ititii de curs/ E = S| % | sg|g|58 58
numir nitatn r = B 2 © 2 N S
Cod/ Kool |, cnumireaumitatiide curs/ | | ¢ | _F | o | §1 2 | ZElE|SE| §F
Haseanue oucyuniunv/ Nomde | 8 | £ S 3 3| 3| 38| S8 |ws5s] 8
Code A | 3 3E S|l 2| 2| 3|3 | 82| S
l'unité de cours 3 g < 35 < 3 = E 2| f] S8 $ ~
S|2E| Es | § | §| sz iBE A2
g = = g g 8 23| 3| 8| &%
S| 85| 28 | & | §| S5 | e8| f|3s| k&
= lg" 38 S AN -~ © o® S v S oS
3|5 Sy | » | QO | Bg|SF| S|BE| m~=
g | 8 28 Sl |28 x| 8 8| o
g sz | G| E|E |85 |EF| 2
E : E1E |z5|8|5% 3
kat < ] o— < T = L =
b g D | E s8] 2 ©
c 3 5 = o -
S 5 N B =
Anul 1, semestrul 1/ I-it kypc, 1-ii cemecmpl Premiére année, premier semestre
Anali tematica/ M 1]
F.0.001 naliza matematic Aamemamuseckutt | |, 60 60 45 15 £ 4
ananusl Analyse mathématique
Algebra liniara si geometria analitica/
Jluneii 0] ]
F0.002 unetinas anee {M u qnazwmuwecz(aﬂ | e 45 45 30 15 £ 3
ceomempusil Algébre linéaire et géométrie|
analytique
Tehnologii informationale si securitate
cibernetica/ Hngpopmayuonnvie
G.0.001 | mexuonoeuu u kubepbeszonacrocmul/ 90 45 45 30 15 E 3
Technologies de I'information et
cybersécurite.
Etica si integritate academicad/ Omuxa u
G.0.002 | akademuueckas yenocmuocmoll Ethique | 60 30 30 30 E 2
et intégrité académique
Chimia anorganica si analitica/
F.0.003 | Heopeanuueckas u ananumuyeckas 240 | 120 120 30 30 60 E 8
xumus/ Chimie inorganique et analytique
Initiere in specialitate/ Beedenue 6
S.0.001 | cneyuanvnocmsll Initiation dans la 120 60 60 60 E 4
spécialité
Stiluri i comportamente alimentare/
S.0.002 Cmune numanust u mooenu nogedenusl 120 60 60 45 15 E 4
Styles et comportements alimentaires
Limba straina, partea I
(engleza/franceza/germanay
G.0.003 I/Iuocm{mnnfﬂﬁ SA3bIK, qacmf: 1 ) 60 30 30 30 E 2
(anenutickutl/ gpanyyscruti/nemeyxui)|
Langue étrangere, partie I (anglais,
frangaisl/ allemand)
Limba roména (pentru alolingvi, de
G.0.004 comunicare)/ Pymvinckuii ﬂ3blK. (ons 60 30 30 30 E* o
anonunzeos, obujenue) */ Roumain (pour
allophones, de communication) *
Educatie fizica*/ Qusuueckas
G.0.005 e fizica™/ & - 30 | 15 15 15 T* 0
xkynomypa*l Education physique
Total semestrul 1: 8E
Hmozo 1-it cemecmp. | 900 | 450 450 270 | 45 75 60 1E* 30
Total semestre 1: 1T*




5 ipuri %)
Total ore/ Nunfar de ore pe tipuri de n
activititi/ Komuecmeso uacos no (@)
Bcezo uacosl ; 2 |
K muny desmenvrnocmul Nombre S ©
Total d’heures , s SIS S
d’heures par types d’activités RS s
8| 3
P T 3 S| /w
< 3 S © RN Q =
= =2 s 3 S 2 g0
= = X > = N |
S ES] N ] 2 S . Q
] o £ 5| 8 S3| 8| 3~| g
Denumirea unititii de curs/ g = w | 5] 2 S|l ¢8| S| §8
COd/ Koa/ © S = = 5 \S 2 %" o S S s g E
Haszeanue oucyunnunoy/ Nomde | 5 | £ S 3 | 3| 3¢ | €8 |2 |s3| 59
Code Ay | 3 == S|l 2| 2|33 | 82| S
l'unité de cours S| E_| =% < 25| S8 | 85| S3
S| 88| 25| 5| §|ss|&5|i|gs| 5
s 2 = =3 4 3 R x T T S > 8 20
N 2 ’g é = X5 o > g LI £
= = 323 = S| w88 < 2 o S @) 2
] = T o 5 S < - R | © 8 w
818 | 28| 5|5 S8 |S3|8|ef| .
o L wn 3 O 8 2 % S E £ =
S S = = — S I3 S g, bl
b= %‘ = .E‘ ); ?f: 8 Q@ E
2 E A1E |58 8" S
I 2 5 = S S
S 5 - i O z
Anul I, semestrul 2/ I-ii xypc, 2-1i cemecmpl Premiére année, Semestre 2
F.0.004 |Fizica/ ®usuxal Physique 120 | 60 60 30 30 E 4
Matematici speciale/ Cneyuanonwiii kypc
F.0.005 | swicuweii mamemamuxul Mathématiques 90 45 45 30 15 E 3
spéciales.
Bazele programarii calculatoarelor/
OcHosbl KOMNbIOMepHOo20
G.0.006 npozpammuposanusl Bases de la 90 45 45 30 15 E 3
programmation informatique
Grafica inginereasca/ Huowcenepnas
F.0.006 epaghuxal Graphisme technique 90 45 45 15 30 E 3
Chimia organica/ Opeanuueckas xumusil/
F.0.007 | Chimie organique 180 | 90 90 30 30 30 E 6
Operatii unitare in industria
alimentara/IIpoyeccol u annapamol 6
F.0.008 oo pamic |90 | 45 | 45 | 30 15 E 3
nuwesou npomviunennocmul Opérations
unitaires dans I'industrie alimentaire
Tehnologia generala a produselor
alimentare/ Obwas mexnonozus
S.0.003 | npoussoocmea npodykmos numanusl 180 90 90 45 30 15 E 6
Technologie générale des produits
alimentaires
Limba straina, partea Il
(engleza/franceza/germana)/
G.0.007 I/Iﬁocrvnpaﬂftbtﬁ S3bIK, tmctnb 17 ) 60 30 30 30 E 2
(Henutickutl/ ppanyyscrutl/nemeyxuii)|
Langue étrangere, partie Il (anglais,
frangaisl/ allemand)
Limba romana (pentru alolingvi, de
G.0.008 specialitate)/ Pymobirckuil sizvik (05 60 30 30 30 Ex o
anonuH2e08, cneyuaivHocmo)™*/ Langue
roumaine (pour allophones, spécialisé)™
Educatie fizica*/ Qusuueckas
G.0.009 pie fizica™ & - 30| 15 15 15 T* 0
xkynomypa*l Education physique
Total semestrul 2: 8E
Hmozo 2-it cemecmp: | 900 | 450 450 210 | 60 | 105 75 1E* 30
Total semestre 2: 1T*
Total anul I: 16E
Hmoeo I-ii kypc: |1800| 900 900 480 |105| 180 | 135 2E* 60
Total année I: 2T*

Noté: *Nu se calculeaza in suma totala (ore, evaludri). Disciplina Limba romana (de comunicare, de specialitate) va fi obligatorie in grupele cu
predare in limba rusa. Se cuantifica cu credite suplimentare celor 240 ECTS per program de studii. Educatia fizica nu se cuantifica cu credite. *T

— evaluare prin test ,,admis/respins”.

Ipumeuanue: *He yuumvisaemes 6 obuyetl cymme hopm oyeHusaHus pe3yibmanos (HOCKOIbKY OucCyuniune « PymviHckuil a3u1k» (013 aloiuH2608)
3auucaaomes 00noIHumenbHsle Kpedumsl, Kk obuemy 240 kpedumam npedycmompennvx yuebnot npospammou, a oucyuniuna « Pusuueckas

Kynomypay He oyenusaemcs kpeoumamu). *T — mecm ¢ oyenkoul «3avem/nesavemy.
Note: *Ne sont pas inclus dans le total des formes d’évaluation (car les unités de cours « Langue roumaine » (allophones) et « Education physique

» sont dispensées en dehors du régime normal), a l 'unité de cours « Langue roumaine » (allophones) sont attribués des crédits supplémentaires en

plus des 240 crédits par programme, tandis que 1'unité de cours « Education physique » n’est pas quantifiée en crédits).*T — test, avec mention
admis/non admis.




Total ore/Bcezo uacos/
Total d’heures

Numair de ore pe tipuri de
activititi/ Konuuecmeso wacos no
muny oesmensrnocmu/ Nombre
d’heures par types d’activités

% g
S. | 8
% -,% D w
HE:
8 ¥ c S| SO
S = N 2 S S 2 R
8 I} N S 2 a N RS
s S S8 58| & 5 | g%
Denumirea unitatii de curs/ 3 § = | 5| 28| &5 8 Sy 23S
Cod/ Koo/ ’ S| 5 |8 |33 |58 €8] 3| 88 3%
Code | Hassanue oucyuniunei/ Nomde | < | 5 3i_|o|$| 58| 82 S| 28| xy
['unité de cours S | =g 238 3| & &35 <38 g s | 58
S 3 |B5T = S S X S S5 9 - S
S| 85 |-¢g/ 3| 5|88 58| £ | 88|00
= = SiI8 8| 5| 8F 3 $ 3 3 | E
g3 |35 |2|2|83| 25|58 | 85|82
| £ ®® | 3| 8|=5| 8% | 3 s 2 | 3O
3 g S|g3| 25| 58| EF | gu
Sl S| |5l s il
= N n - g g L =
8 =
Anul I, semestrul 3/11-i xype, 3-ii cemecmpl Deuxiéme année, troisiéme semestre
Bazele statului si dreptului/
Ochogvl 2ocyoapemea u npasal
U.A.001 | Bases de I'Etat et du droitl Droit
du travail/ Bases de [’Etat et du
droit
Legislatia muncii/
U.A.101 | Tpyoosoe 3axonooamenscmsol | 60 30 30 |30 E 2
Droit du travail
Dreptul proprietatii
intelectuale/
U.A.201 | ITpaso unmennexmyanvuoii
coocmeennocmul Droit de la
propriété intellectuelle
Chimia fizica/ @usuueckas
F.0.009 sunus! Chimie physique 150 | 75 75 |30 30 15 E 5
Microbiologia generala/ O6wasn
F.0.010 |muxrpobuonozusl Microbiologie | 150 | 75 75 30|15 30 E 5
générale
F.0.011 |Biochimia generald/ Obuas 150 | 75 | 75 |45|15 15 E 5
ouoxumusl Biochimie générale
Bazele teoretice ale tehnologiei
produselor alimentare/
Teopemuueckue 0cHo6bi
F.0.012 | mexunonozuu npodykmog 150 | 75 75 | 30|15 30 E 5
numanusl Bases théoriques de la
technologie des produits
alimentaires
Utilaj tehnologic/
$.0.004 | Texmotoeueckoe 120 | 60 | 60 |30 15 | 15 E 4
obopydosanuel Equipement
technologique
Legislatia alimentara/
S.0.005 30KOH00flm€/lbcm€06‘06ﬂacmu 60 30 30 115115 E 2
nuwesou npomviuiiennocmul
Législation alimentaire
Limba straina, partea III (engleza,
G.0.010 franceza) Unocmpannviil a3vik, yacmo 60 30 30 30 E 2
e I (anenuiickuii, hpanyysckui)l Langue
étrangere, partie Ill (anglais, frangais)
Total semestrul 3:
Hmozo 3-ii cemecmp:| 900 | 450 | 450 (21090 | 45 105 8E 30

Total semestre 3:




Cod/ Koo/
Code

Denumirea unititii de curs/
Haszeanue oucyuniunv/ Nom de
l'unité de cours

Total ore/Bcezo uacos/

Total d’heures

Numair de ore pe tipuri de
activititi/ Konuuecmeso uacos no
muny oesmenvrnocmu/ Nombre
d’heures par types d’activités

Total/ #mozo/ Total

[psimoti konmaxm Contag

direct

Studiu Individual/
Hnousudyanvnoe sadanue/ Travail

individuel

de laborator/ Jlabopamopnuie

Curs/ Jlexyuu/ Cours
Seminar/ Cemunapel/ Séminaire
sansmus/ Travaux pratiques
sansamus/ Travaux de laboratoire

ucrari
Proiectare/ IIpoekmuposanuel Conception

Lucrari practice/ [Ilpakxmuueckue

L

Forma de evaluare/ ®opma oyenusanus
pesynomamos/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/ Konuuecmeo kpedumos
ECTS/ Nombre de crédits ECTS

Anul 11, semestrul 4/11-i xypc, 4

o [Contact direct//7]

e

emecmpl Deuxiéme année, quatriéme sem

g
N
Q

U.A.002

Integrare economica
europeana/ Esponeiickast
aKoHoMuueckas unmezpayusl
Intégration économique
européenne

U.A.102

Integrare europeana/
Esponeiickas unmezpayus/
Intégration européenne

60

30

30

30

F.0.013

Igiena intreprinderilor din
industria alimentard/ ['ueuena
nuwesott unoycmpuul Hygiene
des entreprises de I'industrie
alimentaire

120

60

60

30 | 15 15

F.0.014

Principiile nutritiei umane/
Ocnogvl nympuyuu wenosexal
Principes de la nutrition
humaine

150

75

75

45 30

S.0.006

Microbiologia speciala/
Cneyuanvnas muxpobuono2usl
Microbiologie spéciale

150

75

75

30|15 30

S.0.007

Tehnologia produselor
alimentatiei publice/ Texnonoeus
npooyKyuYu 00uecmeenHo2o
numanus/ Technologie des
produits de la restauration
collective

210

105

105

45 | 15 45

PA, E

S.0.008

Tehnologia preparatelor de
patiserie si cofetarie/
Texnonozus evineyxku u
KoHOUmepckux uzoenutil
Technologie des préparations de

pdtisserie et confiserie

210

105

105

45 | 15 45

Total semestrul 4:
HUmoeo 4-ii cemecmp:|
Total semestre 4

900

450

450

225|160 | 30 | 135

1PA
6E

30

Total anul I1:
Hmoeo II-1i kypc|
Total année 11

1800

900

900

435|150 75 | 240

1PA
14E

60




Cod/ Koo/
Code

Denumirea unititii de curs/
Haszeanue oucyunnuno/ Nom de
['unité de cours

Total ore/ Becezo uacos!/
Total d’heures

Numair de ore pe tipuri de
activititi/ Komuecmeso uacos no
muny desmensrocmu/ Nombre
d’heures par types d’activités

Total/ Umozo/ Total

Contact direct/IIpsmoit
xoumaxm Contact direct

Studiu Individual/
Travail individuel

HUnousudyanvroe 3aoanue/

Curs/ Jlexyuu/ Cours

Seminar/ Cemunapol/
Séminaire

Lucriri practice/
Ipaxmuueckue 3ansimus/

Travaux pratiques
Lucriri de laborator/
bopamopnwie sansimus/ Travau
de laboratoire
Conception

Proiectare/ ITpoexmuposanuel

Forma de evaluare/ ®opma
oyeHuganus pezyromamos/ Forme

Nr. credite ECTS/ Koauuecmeo
kpeoumoe ECTS/ Nombre de crédits

ECTS

Anul 111, semestrul 5/111-i kypc, 5-1i cem

ecmpl Troisieme année, Semestr

[a

5

SP.0.001

Stagiu de practica tehnologica/
Texnonozuueckas npaKmuKa/
Stage pratique technologique

900

630

270

30

Total semestrul 5:
HUmoeo 5-ii cemecmp.
Total semestre 5:

900

630

270

1E

30

Anul 11, semestrul 6/I1

-1l | kype, 6-1i cemecmpl Troisiéme année, Semestre 6

F.0.015

Analiza instrumentala/
Hucmpymenmanvhulii ananus/
Analyse instrumentale

120

60

60

30

30

U.A.003

Filosofie si gandire critica/
Qunocopus u kpumuyeckoe
motutnenue/ Philosophie et
pensée critique

U.A.103

Logica/ Jlocuxa/ Logique

120

45

75

30

15

U.A.004

Economia intreprinderii/
Dkonomuxa npeonpusimus/|
Economie de 'entreprise

U.A.104

Teoria economicd/DxoHomuueckas
meopusi/ Teorie economique

120

60

60

30

30

S.0.009

Controlul tehno-chimic al
produselor din alimentatia
publicd/ Texnoxumuueckuii
KOHMPOIb NPOOYKMO8
obwecmeenno2o numanus/
Contréle technico-chimique des
produits de la restauration
collective

120

60

60

30

30

S.0.010

Organizarea producerii in
unitatile de alimentatie publica/
Opeanuszayust npouze00Cmea Ha
npeonpusmusx 0ouecmeeHH020
numanus/ Organisation de la
production dans les unités de
restauration collective

180

90

90

45

45

S.0.011

Proiectarea Intreprinderilor de
ramurd/ [Ipoexmupogarue
ompacnesvix npeonpusmuii//
Conception des entreprises du
secteur

150

75

75

30

45

PA, E

S.0.012

Managementul sustenabil in
nutritie si agrement/
Yemotiuuswvitt menedoicmenm 6
cghepe numanus u docyea/
Gestion durable en nutrition et
loisirs

90

45

45

30

15

Total semestrul 6:
HUmoeo 6-ii cemecmp:
Total semestre 6:

900

435

465

225

15

135

60

1PA
7E

30

Total anul 111:
HUmoeo I1I-1i kypc:

1800

Total année IlI:

435+
630*

735

225

15

135

60

1PA
8E

60




Cod/ Koo/
Code

Denumirea unititii de curs/
Hassanue oucyunnunsi/ Nom de
l'unité de cours

Total ore/ Becezo uacos/
Total d’heures

Numair de ore pe tipuri de

activititi/ Komuecmeso uacos no

muny desmenvrnocmu/ Nombre
d’heures par types d’activités
o =

Total/ #mozo/ Total

Contact direct/IIpsmoi konmaxm
Contact direct

Studiu Individual/
HUnousuoyanvroe 3adanue/ Travail

individuel

Curs/ Jlexyuu/ Cours

Seminar/ Cemunapel/ Séminaire

Lucriri practice/ [Ilpaxmuueckue
sanamus/ Travaux pratiques

Lucriri de laborator/
laboratoire

Vlabopamopnuie 3ansmus/ Travaux d
Proiectare/ IIpoexkmuposanuel Conceptio

Forma de evaluare/ ®opma oyenusanus
pesyromamos/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/ Konuuecmeo kpedumos
ECTS/ Nombre de crédits ECTS

Anul 1V, semestrul 7/1V-ii kypc,

7-ti cemecmpl Quatriéme ann

ée, semestre 7

S.0.021

Managementul intreprinderii/
Meneooicmenm npeonpusmus/
Gestion d entreprise

90

45

45

30

15

S.0.013

Nutritia speciald/ Cneyuanvnas
nympuyuonozusl Nutrition spécialle|

120

60

60

30

30

S.0.014

Dezvoltarea alimentelor inovative/
Pa3pa6omka UHHOBAYUOHHbLX
npooykmog numarusil
Développement des aliments
innovants

180

90

90

45

45

TAE

S.A.015

Toxicologie aplicata in alimentatia
publica/ Ilpuknaonas
MOKCUKON02USL 68 00UjeCmEeHHOM
numanuul Toxicologie appliquée a
la restauration collective

S.A.115

Evaluarea riscurilor toxice in
alimentatia publica/
Tokcukonocuueckas oyeHka pucka
6 obwecmeennom numanuul
Evaluation des risques toxiques
dans la restauration collective

120

60

60

30

30

S.0.016

Organizarea deservirii in unitatile
de alimentatie publica/
Opeanuzayusi 00CIyHCUBAHUS HA
NpeonpuAMuUsX 00WecmeeHH020
numanus/ Organisation du service
dans les unités de restauration

150

75

75

30

45

PA, E

S.0.017

Analiza senzoriala/
Opeanonenmuueckuti anausl
Analyse sensorielle

150

75

75

45

30

S.0.018

Evidenta operativa a documentatiei
in unitatile de alimentatie publica/
Onepamugnblii yuem
OoKymenmayuu Ha NPeONPUSMUSIX|
obwecmeennozo numanusl Suivi
opérationnel de la documentation
dans les unités de restauration

90

45

45

30

15

Total semestrul 7:
HUmoeo 7-1i cemecmp:
Total semestre 7:

900

450

450

240

15

45

150

1PA
1TA
TE

30

Anul IV, semestrul 8/ IV-ii kypc, 8-ii cemecmpl Quatriéme année, sem

estre 8

S.A.019

Managementul calitatii in
alimentatie publica si nutritie/
Meneodocmenm kauecTpa B
obracmu 0bwecmeenHo20 NUMAanus.
u Hympuyuul Gestion de la qualité
en restauration et nutrition

S.A119

Riscuri si crize alimentare/
TIpooosonscmeentvie pucku u
kpusucwil Risques et crises

alimentaires

150

75

75

45

30




Numair de ore pe tipuri de ® g
Total ore/ Bcezo uacosl! | activititi/ Koauuecmeo uacos no § s| §
) S

Total d’heures muny oeamenvrocmu/ Nombre eS| R
S g =
d’heures par types d’activités 3| 20
124 = > 8 o) L
= N o =] S = O =
N < v N =< =] Y £ =2
13 S R 2 = 53 S =
g g S| g8 g g | 3x| S

- oy g B ~ = > T~ ®© =] =
Cod/ Koo/ Denumirea unititii de curs/ 3 g =3 £ | 5 3 % = S |8 | = N
Cod Haseanue oucyunnunwi/ Nom de < 38 |38 S | 2|88 |E3, 5 |ms]| < N
ode l'unité de cours 3 F= |2 ,§ E \§ 2l Sx _§ £ El § |5 & & 5
S S |T8E 3 f |58 |<T=F &8 |29 F &
g S | S s3] E S| 833|858 £ |®S S
S | 28 sl & | S| €8|228 £ |S8|R=
= 8 S 2 3. S sk | TR 3 ] w =
I S8 |5 & ) Ol x| 8- 8 |ow | ok
8 50 | 58 e = 3|5 3 S| 2| EF

S) 2 2 S = = o = =
- 4+ n O [} - = = 2 > © =, I°NO]

3] 3 c = X | g 8 s o
o] ) = w = 3 ] £ o

b= 3 IS = 3 S - S

5 £ g 8° | &8 |5 =

2 —

O N w3 E E L >

S.0.020 | Securitatea si sinatate in munca/
Oxpana 300po6bs u
P P 9 | 45 | 45 | 30 15 E 3

6ezonacmuocms mpyoal Sécurité et
santé au travail

SP.0.002 | Stagiu de practica de cercetare de
licenta/ Hccneoosamenvckas
npaxmuxa ons pazpadbomxu 240 168 72 E 8
Juniomnou pabomuil Stage de
pratigue de licence

EF.0.001 |Elaborarea si sustinerea tezei de
licentd/ Paspabomxa u 3awuma

ounnomuou pabomel Rédaction et 420 14 406 14 E 14
soutenance du mémoire de licence
Total semestrul 8: 134+
Hmozo 8-it cemecmp: | 900 508 | 75 45 14 | 4E 30
Total semestre 8: 168>
Total anul 1V: 584+ 1PA
Hmozo IV-ii kype: | 1800 1048 | 315|145 | 60 | 150 | 14 |1TA| 60
Total année IV: 168* 11E
Total programul de studii: 2819+ 3PA
Hmozo npozpanma obysenun: | 7200 3583 |1455(315| 450 | 585 | 14 | 1TA| 240
Total du programme d’études: 798* 49E

* Ore de contact in cadrul stagiilor de practica/ Konmaxmuwie uacel ¢ pamxax npakmuxul Heures de contact dans le cadre des stages pratiques



3.STAGII DE PRACTICA/ [1PAKTHKAl LES STAGES DE PRATIQUE

Durata
sapt./ ore/ . Numir
IIpooonicu- dezg;?l?‘giii / credite
. . . . An/ | Sem./ MenbHOCHb ’ ECTS/ Koxn-
Tip stagiu de practica/ Tun Iepuoo
npaxmucul Tvoe de stage Tool | Cem.l | (neoenwvl uacos)! nosedens/ | Kpeoumos
P yp g Année | Sem. | Durée (nombre gério de de ECTS/Nombre
de semaines/ déroul ; de crédits
nombre croutemen ECTS
d’heures)
Stagiu de practica _ septembrie —
tehnologica/ 15 saptamani/ decembrie/
Oenv.semainel cenmabpy —
SP.0.001 | Texrnonoeuueckas I Vv e P 30
sl S 0 e | gt
technologique ocembre
Stagiu de practica de
cercetare de Sox A .
licentalHccrnedosamenvckas 4 saptaman} / / M.ame -
SP.0.002 | npaxmuxa oas paspacomuu v VI nedenv/semainel | aprilie/ Mapm 8
ounnomuoti pabomoll| 240 ore/ - aanJlb//-
Stage de pratique de yacos/heures mars —avril
licence
19 saptamani/
Total:/ Hmoeo:/ Hedenv/ Semaine 38
Totale: 1140 ore/
yacos/heures

4. FORMA DE EVALUARE FINALA A STUDIILOR/
DOPMA UTOTOBO¥ OLJEHKH OBYYEHM ! FORME D ’EVALUATION FINALE DES ETUDES

Forma de evaluare finala a

Nr. credite ECTS/

Nr./ . . Termene de organizare/
Homen] studiilor/ @opma umoeosoii oyenxu Cooxil opeanzauu/ Konuuecmeso
Numéf o obyuenus/ Forme d’évaluation finale Cul e]; drierpd o anbzgsa tion kpeoumos ECTS/
des études & Crédits ECTS
14 (inclusiv 2 ECTS
Elaborarea si sustinerea tezei de licenta/ I’ZSZ;’/M@Z/{;%ZSZ?
P i Aprilie —iunie/ 4 -
EE.0.001 azpabomxa u 3auuma OUNIOMHOU p npeiv ECTS 5a saugumy

pabomul/ Rédaction et soutenance du
mémoire de licence

wonwnl Avril — juin

ouniommoil pabomwl/
dont 2 ECTS pour la

soutenance de thése)

Total:/ Hmozo:/ Totale:

14




5. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE/

JIOIOJTHUTEJILHBIE VYEBHBIE JJUCLHUITTMHBI/ UNITES DE COURS AU CHOIX

Total ore/ Bcezo uacos!
Total d heures

Numir de ore pe tipuri de activititi/
Konuuecmeo uacos no muny
desmenvrocmu/ Nombre d’heures par

types d activités
)

5 $
S5 5
£S5 t2
83| 29
g E v | g fe | S 3 S e
Cod/ |Denumirea unititii de curs/| < 3 =t lel| £ 28| &5 5 Sy | £
3 2 T O = S £B 8 g S = s oQ
Koo/ | Hazsanue oucyunaunei/ Nom | & 58 23] 8 “ TS| § & 3 55| S3
R N e (2849 I 3 Sx| Be § ey N
Code de l'unité de cours S &5 233 3 S | K3 ¢ g ST | B
S | BE |28 3 |gc| 5| s |8f o2
S 0 T = 7] = R = Y o £ LW
S ° 22| 5| = 23| =5 S T 3| E2FE
= g HY|S| € |=5| 8% | 32 | =2| 89
g 8 £ | 23| £ § s | Eg| 54"
c ) = < § ); § § B Y O
8 g & |3 5 8 s | 2 =
3 < i
Anul 11, semestrul 3/ I1-i kype, 3-it cemecmp/ Année 11, semestre 3
L.A.001 | Marketing/ Mapkxemunz/
ngr Map 120 | 60 | 60 |30 30 E | 4
Marketing
Anul 111, semestrul 6/ Wll-i kype, 6-ii cemecmpl Année III, semestre 6
L.A.002 | Tehnologia produselor
dietetice/ Texnonozus
ouemuyeckux
120 | 60 | 60 | 30| 30 E 4
npooykmos/
Technologie des
produits diététiques
Anul 1V, semestrul 7/ IV-ii kype, 7 cemecmpl Année IV, semestre 7
L.A.003 | Alimente functionale/
DyHKYUOHAIbHYLE
120 | 60 | 60 | 30| 30 E 4
nPOOyKmMbl NUManus/
Aliments fonctionnels
Total program:
Hmoeo npoecpamma obyuenus:| 360 | 180 | 180 | 90 | 90 3E | 12

Total du programme d’études:




6. PLANUL MODULULUI PSIHOPEDAGOGIC/

T1/14H I[ICUXOJIOTO-ITEJATOT MIECKOTO MOJYJIA/ PLAN DU MODULE PSYCHOPEDAGOGIQUE

Numiir de ore pe

tipuri de
9 activitati/
Numir de ore/ ;
Konuuecmeo uacoe
Konuuecmeo uacos/ o mun
Nombre d’heures v
Odesmenvrocmu/

Nombre d’heures
par type d’activités

Denumirea unitatii de curs/
Haszeanue oucyunaunol/ Nom
de l'unité de cours

Cod/
Koo/Code

Semestrul/ Cemecmpl Semestre
Forma de evaluare/
Dopma oyenusanus/ Forme d’ évaluation

Total/ #mozo/ Total
Contact direct/
Ipsamou konmaxm/ Contact direct
sananus/ Etude individuelle
Curs/Jlexyuu/ Cours
Seminare/Laborator/ Cemunapuoil
Travaux de laboratoire
Stagiu/ Ilpaxmuxal Pratique
Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpedumog ECTS/ Nombre de crédits ECTS

Studiu individual/ Hnousudyanvhuie
nabopamopuuie sanamusl Séminairel

FORMAREA TEORETICA/ TEOPETHYECKAA IIOJTOTOBKA/ FORMATION THEORIQUE

Modulul/ Mooyre #1/ Module#1
Psihologie/ITcuxonoeus/ Psychologie 180 | 48 | 132 321 16 - | % 6

Psihologia  adolescentilor,
tinerilor si adultilor
(varstelor)/ Tcuxonoeus
HOOPOCIKO8, MOA00eNCU U
63POCIbIX (603pacmos)//
Psychologie des adolescents,
des jeunes et des adultes (par
tranches d'dge)

F.0.001

Psihologia educatiei/
Tleoazoeuueckasn
ncuxonozusi/ Psychologie de
l'education

F.0.002

Modulul/ Mooyre #2/ Module# —

Pedagogie/ Ileoacocuxa/ Pédagogie 270 | 72 | 198 |36 36 i 2E ;

Pedagogie | (Fundamentele
pedagogiei. Teoria  si
metodologia
curriculumului)/
Iledacocuka I  (Ocnoswvi
neoacocuxu.  Teopus  u
MemoouKa yueoHo2o niana)/
Pédagogie I (Fondements de
la pédagogie. Théorie et
méthodologie du curriculum)

F.0.003 1 |150| 40 | 110 |20 20 - E 5

Pedagogie Il (Teoria si
metodologia instruirii.
F.0.004 |Teoria si  metodologia| 2 | 120 | 32 88 |16 16 - E 4
evaluarii)l Iedazocuxa 11
(Teopus,  u  memoouxa




Cod/
Koo/Code

Denumirea unititii de curs/
Haszeanue oucyunnunol/ Nom
de l'unité de cours

Semestrul/ Cemecmpl Semestre

Numir de ore/
Konuuecmeo uacos/
Nombre d’heures

Numair de ore pe

tipuri de
activitati/

Konuuecmeo uacos

no muny

Odessmenvrocmiu/
Nombre d’heures
par type d’activités

Total/ Mmozo/ Total

Contact direct/
Ipsimoui konmaxm/ Contact direct

Studiu individual/ Hnousudyanvhuie
samanust/ Etude individuelle

Curs/JIexyuu/ Cours
Seminare/Laborator/ Cemunapoi/
Travaux de laboratoire

nabopamopnvie sanamusl Séminairel

Stagiu/ Ilpaxmuxal Pratique

Forma de evaluare/
@opma oyenusanus/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpeoumos ECTS/ Nombre de crédits ECTS

00yueHusL. Teopus u
MemoOuKa  OYeHUBanus)/
Pédagogie Il (Théorie et
méthodologie de
l'enseignement. Théorie et
méthodologie de
l'évaluation)

Modulul/ Mooyrs/ Module #3 — Didactica
specializarii/ Juoaxmuxa cneyuanornocmu/

Didactique de la spécialisation

330

88

242

32 56

3E

11

S.0.001

Mijloace de invatamant si
medii de invatare (7IC in
educatie)l Cpeocmsa
00yueHus u
obpazoeamenvHvie  Cpeobl
(UKT 6 obpazosanuu)/
Moyens d’enseignement et
environnements
d’apprentissage  (TIC en
éducation)

90

24

66

S.0.002

Didactica disciplinelor
tehnice (DDT)/ Juoaxmuxa
mexHu4ecKux ducuunﬂuﬁ
(A777)/  Didactique  des
disciplines technigues (DDT)

150

40

110

16 24

S.0.003

Invitarea bazati pe probleme
(PBL)/ Ipobnemno-
OPUEHUPOBAHHOE 00)UeHUe
(I100)/ Apprentissage basé
sur les problemes (PBL)

90

24

66

Modulul/ Mooyrs/ Module #4 — Disciplina
optionala/ @axyremamuenas oucyuniuna/

Matiere au choix

120

32

88

16 16

1E

S.A.004

Branding personal si
profesional/  Jluunewi  u

120

32

88

16 16




Cod/
Koo/Code

Denumirea unititii de curs/
Haszeanue oucyunnunol/ Nom
de l'unité de cours

Semestrul/ Cemecmpl Semestre

Numir de ore/

Konuuecmeo uacos/

Nombre d’heures

Numair de ore pe

tipuri de
activitati/

Konuuecmeo uacos

no muny

Odessmenvrocmiu/
Nombre d’heures
par type d’activités

Total/ Mmozo/ Total

Contact direct/
Ipsimoui konmaxm/ Contact direct

Studiu individual/ Hnousudyanvhuie
samanust/ Etude individuelle

Curs/JIexyuu/ Cours
Seminare/Laborator/ Cemunapoi/
Travaux de laboratoire

nabopamopnvie sanamusl Séminairel

Stagiu/ Ilpaxmuxal Pratique

Forma de evaluare/
@opma oyenusanus/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/
Konuuecmso kpeoumos ECTS/ Nombre de crédits ECTS

nPOGeccuoHAbHbII
openoune/ Personal
branding et  branding
professionnel

S.A104

Managementul educational/
Vnpaenenue 6 obpazosanuu/
Gestion de l'éducation

S.A.204

Metodologia cercetarii
educationale/ Memoodonoeus
00pa3z06amMenbHbIX
HUccnedosanuni/
Meéthodologie de la
recherche en éducation

Total formarea teoretica/ Bceco
meopemuyeckas noocomogka/ Total de la

formation théorique

900

240

660

124

8E

30

Modulul/ Mooyas/Module #5 — Practica
pedagogica/ Ileoazocuueckasn npaxmuxa/

Pratique pédagogique

900

210

690

1E,
2C

30

SP.0.001

Practica  pedagogica I/
Tleoazocuueckas npakmuka
|/ Pratique pédagogique [

450

110

340

15

SP.0.002

Practica  pedagogica  1I/
Ileoazocuueckan npaxmuka
I/ Pratique pédagogique 11

300

70

230

70

10

EF.0.001

Examen de  absolvire
(Portofoliul didactic)/
Buinycxnoii 9K3aAMEH
(Iledazocuueckoe
nopmehonuo) Examen de fin
d’études (Portfolio
pédagogique)

150

30

120

30

TOTAL/ UTOI'0/ TOTALE

1800

450

1350

116 124

210

9E, 2C

60




7. DISCIPLINELE CU CREDITE TRANSFERABILE

acumulate de absolventii institutiilor de inviatamant profesional tehnic postsecundar

si postsecundar nontertiar cu studii din domeniul de formare profesionala
0721 Prelucrarea alimentelor/
IIPEJIMETHI C IIEPEBOJHBIMU KPE/[UTAMU

NOLYYEHHbLE BLINYCKHUKAMU YUPENCOCHUL NOCIECPEOHe20 U NOCIECPeOHe20 HEMPEMUIHO20 NPOPDECCUOHATLHO-
MEXHUYECK020 00pA308aHUsL NO HANPABIEHUIO NPOPECCUOHANLHOU NOO2OMOBKU

0721 Iepepabomxa nuwessix npodyxmos
MATIERES AVEC DES CREDITS TRANSFERABLES

crédits acquis par les diplomés de l'enseignement technique professionnel post-secondaire et des
établissements d'enseignement technique professionnel post-secondaire non tertiaire ayant suivi des

études dans le domaine de la formation professionnelle

0721 Transformation des aliments

Denumirea unitatii de
curs/modulului/ Hazsanue
Ooucyunaunvt! Mooyns/
Intitulé de la disciplinel du
module

Semestrul/ Cemecmpl Semestre

Numar de ore/

Konuuecmeo uacos/

Nombre d’heures

Numair de ore pe tipuri de
activititi/ Koauuecmeo
4aco8 no muny
oesimenvrocmu/ Nombre
d’heures par type
d’activités

Total/ Hmozo/ Total

Contact direct/
Ipsmoit konmaxm/ Contact direct

Studiu individual/
Hnousuoyanvnuie 3ananus/ Etude

individuelle

Curs/ Jekyuu/ Cours
Lucriri de laborator/

Seminar/ Cemunapuol/ Séminaire
Lucriri practice/ Ilpaxmuueckue
sansmus/ Travaux pratigues
Jlabopamopuvie 3anamus/
Travaux de laboratoire

Forma de evaluare/
@opma oyenusanus/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/
Konuuecmeso kpeoumos ECTS/ Nombre de crédits

ECTS

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica/
Hngpopmayuonnvie
MEXHOI02UU U
Kubepbezonacnocmo/
Technologies de
I'information et
cybersécurité

90

45

45

30 15

Etica si integritate
academicd/ Dmuxa u
akaoemuieckas
yenocmuocmy/ Ethique et
intégrité académique

60

30

30

30

Limba strdina, partea |
(engleza/franceza/germand)/
Hnocmpanuwiii A3vIK,

uacms I (anenuiickui/
@panyyscruil/nemeyxuii)!
Langue étrangere, partie 1
(anglais, frangais/
allemand)

60

30

30

30

Bazele programarii
calculatoarelor/ Ocroset
KOMnblomepHozco
npoepammuposanus/ Bases
de la programmation
informatique

90

45

45

30 15

Bazele statului si dreptului/
OcHosbl 20cyoapcmea u

60

30

30

30




Denumirea unitatii de
curs/modulului/ Hazsanue
oucyunnunvt! Mooyns/
Intitulé de la disciplinel du
module

Semestrul/ Cemecmpl Semestre

Numar de ore/

Konuuecmeo uacos/
Nombre d’heures

Numair de ore pe tipuri de
activitati/ Kormuecmeo
4aco8 no muny
desmenvrocmu/ Nombre
d’heures par type
d’activités

Total/ Hmozo/ Total

Contact direct/
Hpsmoii konmaxm/ Contact direct

Studiu individual/
Hnousuoyanvnoie 3ananvs/ Etude

individuelle

Curs/ Jexuuu/ Cours
Lucriri de laborator/

Seminar/ Cemunapol/ Séminaire
Lucriri practice/ Ilpaxmuuecxue
sansamus/ Travaux pratigues
Jlabopamopnvie 3anamus/
Travaux de laboratoire

Forma de evaluare/
Dopma oyenusanus/ Forme d’ évaluation

Nr. credite ECTS/
Konuuecmeso kpeoumos ECTS/ Nombre de crédits

ECTS

nppea/ Fondements de
l'Etat et du droit

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
3aKOHOOamenbcmeo/
Législation du travail

Dreptul proprietatii
intelectuale/

Ilpaso unmennexmyanvrou
cobcmeennocmu/ Droit de
la propriété intellectuelle

Utilaj tehnologic/
Texnonocuyeckoe
o6opyoosanue/ Equipement
technologique

120

60

60

30 15 15

Integrare economicd
europeana/  Eeponeiickas
IKOHOMUYECKAS
unmezpayus/  Intégration
économique européenne

Integrare europeana/
Eeponeitickas
unmeepayuslIntégration
européenne

60

30

30

30

Igiena intreprinderilor din
industria alimentara/
Tueuena nuwesou
unoycmpuu/ Hygiéne des
entreprises de l'industrie
alimentaire

120

60

60

30 15 | 15

Filosofie si gandire critica/
Qunocopus u kpumuueckoe
mouunenue/ Philosophie et
pensée critique

Logical Jloeuxa/ Logique

120

45

75

30 15

Economia  intreprinderii/
Okonomuxa npeonpusmus/|
Economie de [’entreprise

120

60

60

30 30

Total:/
HUmoezol Totale

900

435

465

270 | 75 | 90

10E

30




Matricea coreldrii finalitatilor de studiu si a competentelor formate in cadrul programului Tehnologia si managementul alimentatiei publice
cu cele ale unitatilor de curs/modulelor/ Mampuya coomeemcmeus yeneii u komnemenyuii cneyuanvhocmu Texnonoeus u MeHeONCMeHM
obwecmeenno2o numarnus yueonvim oucyuniunaml mooynsaml Matrice de corrélation entre les résultats d’apprentissage et les compétences

développées dans le cadre du programme « Technologie et gestion de la restauration collective » et celles des unités d’enseignement/modules

Denumirea unitaitii de
curs/modulului/
Haszeanue oucyunaunoll
Mooyl Intitulé de I'unité
d’enseignement/ du module

modulului/ Koo

Codul unitatii de curs/
oucyunaunvt! mooynsl Code de I’ unitéd

de cours/ module
Numar de credite ECTS/

Konuuecmso kpedumos ECTS/ Nombre

de crédits ECTS

Competente/ Komnemenyuul Compétences

Generale/ O6wue Générales
Profesionale/ IIpogeccuonanvuviel Professionnelles

CG1,
CP1,
CP3

CG2, CP2

CG3,

CG3, CG4, CG4,
CP3 CGS5,

CGo, CP4

CP5, CG2, CG3

CG3, CG5, CG6, CP6

Rezultate ale invatérii conform nivelului CNC/ Pesyromamor 06yuenus ¢ coomsemcmeu

d’apprentissage selon le niveau CNC

u ¢ yposnem HKPI Résultats

) 6 7 8 9 10 11 12

13 14 15

Analiza matematica/
Mamemamuueckuit ananus/
Analyse mathématique

Tn
o
o
o
s

2.0 2.0

Algebra liniara si geometria
analitica/ Jluneiinas
aneebpa u aHanumuyecKas
2ceomempusi/ Algebre
linéaire et géométrie
analytique

F.0.002

1.5 15

Tehnologii informationale
si securitate cibernetica/
Hupopmayuonnvle
MexHon02uU u
Kubepbeszonacnocmol
Technologies de
I'information et
cybersécurité

G.0.001

15 15

Etica si integritate
academica/ Dmuxa u
akademuyeckast
yenocmuocmyll Ethique et
intégrité académique

G.0.002

1.0 1.0

Chimia anorganica si
analitica/ Heopeanuueckast

F.0.003

4.0 4.0




u ananumuyeckas xumust|
Chimie inorganique et
analytique

Initiere in specialitate/
Beeoenue
cneyuanvrocmo/
Introduction a la spécialité

S.0.001

2.0

2.0

Stiluri i comportamente
alimentare/ Cmuno
numanus u mooenu
noseoenusl Styles et
comportements alimentaires

S.0.002

2.0

2.0

Limba straina, partea [
(englezé/franceza/germana)/
Hnocmpannulii szvik,

yacms [ (anenutickuil/
Gpanyysckuii/nemeyruir)|
Langue étrangere, partie |
(anglais, frangais/
allemand)

G.0.003

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Limba roména (pentru
alolingvi, de comunicare)/
Pymwinckuii azvix (012
anonunzeos, oowenue) *|
Langue Roumain (pour
allophones,
communication)*

G.0.004

2*

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Educatie fizica*/
Qusuueckas kyromypa*/
Education physique®

G.0.005

Fizica/ @usuxal Physique

F.0.004

2.0

2.0

Matematici speciale/
CneyuanvHas Kypc gvicuiel
mamemamuxul
Mathématiques spéciales

F.0.005

1.5

15

Bazele programarii
calculatoarelor/ Ocrogu
KOMNbIOmMepHo2o
npozpammuposanusl Bases
de la programmation
informatique

G.0.006

15

15

Grafica inginereasca/
Hnorcenepnas epaghuxal
Graphique d’ingénierie

F.0.006

15

1.5




Chimia organica/
Opaanuueckas xumusl!
Chimie organique

F.0.007

3.0

3.0

Operatii unitare in industria
alimentarad/lIpoyeccer u
annapamul 8 NUWEBO
npomviuinentocnmul
Opérations unitaires dans
Uindustrie alimentaire

F.0.008

15

15

Tehnologia generala a
produselor alimentare/
Obwas mexuonozust
Nnpou3B00Cmea nPoOyKmos
numanus/ Technologie
générale des produits
alimentaires

S.0.003

15

15

15

1.5

Limba straina, partea I1
(engleza/franceza/germana)/
Hrocmpannulii a3vik,

yacmy 11 (anenutickuii/
ppanyyscruir/nemeyxuir)!
Langue étrangere, partie 11
(anglais, francais/
allemand)

G.0.007

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Limba roméana (pentru
alolingvi, de specialitate)/
Pymwinckuil 361k (0152
ANONUHEB08,
cneyuansHocmyv)*/ Langue
roumain (pour allophones,
spécialité)™

G.0.008

2*

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Educatie fizica*/
Dusuueckas Kyromypa*/
Education physique™

G.0.009

Bazele statului si dreptului/
OcHogbl 2ocyoapemsa u
npasal Fondements de
I’Etat et du droitl Droit du
travail/

U.A.001

Legislatia muncii/
Tpyoosoe
saxonodamenscmeol Droit
du travail

U.A.101

0.5

0.25

0.25

0.25

0.25

0.25

0.25




Dreptul proprietatii
intelectuale/ Ipaso
UHMENIEKMYAIbHOU
cobcmeennocmul Droit de
propriété intellectuelle

U.A.201

Chimia fizica/ Qusuueckan
xumus/ Chimie physique

F.0.009

2.5

2.5

Microbiologia generala/
O6was muxpobuonozus|
Microbiologie générale

F.0.010

0.9

0.9

0.8

0.8

0.8

0.8

Biochimia generala/ O6was
ouoxumus/ Biochimie
générale

F.0.011

25

2.5

Bazele teoretice ale
tehnologiei produselor
alimentare/ Teopemuueckue
OCHOBbI MEXHONIOUU
npooykmoe numanusil Bases
théoriques de la technologie
des produits alimentaires

F.0.012

1.0

1.0

15

15

Utilaj tehnologic/
Texnonocuueckoe
obopyoosanuel Equipement
technologique

S.0.004

1.0

1.0

1.0

1.0

Legislatia alimentara/
3axonooamenvcmeo 6
obracmu nuwesotl
npomviuiiennocmul
Législation alimentaire

S.0.005

0.5

0.5

0.5

0.5

Limba straina, partea 11
(engleza, franceza)
Hrocmpannulil a3vik,
uyacme 111 (anenuiickuil,
¢panyyscru)l Langue
étrangere, partie 111
(anglais, frangais)

G.0.010

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

0.1

Integrare economica
europeand/ Esponetickas
9IKOHOMUYECKAs.
unmezpayusll Intégration
économique européenne

U.A.002

Integrare europeana/
Eeponetickasn unmezpayusl
Intégration européenne

U.A.102

0.5

0.5

0.5

0.5

Igiena intreprinderilor din
industria alimentara/

F.0.013

2.0

2.0




Tueuena nuwesoi
unoycmpuul Hygiéne des
entreprises dans l'industrie
alimentaire

Principiile nutritiei umane/
Ochogbl Hympuyu
yenosexal Principes de la
nutrition humaine

F.0.014

15

15

1.0

1.0

Microbiologia speciala/
Cneyuanvras
Mukpobuonozusl
Microbiologie spécialisée

S.0.006

0.9

0.9

0.8

0.8

0.8

0.8

Tehnologia produselor
alimentatiei publice/
Texnonoaus npooykyuu
06L{4€CM8€HH020 numaﬁuﬂ/
Technologie des produits de
la restauration

S.0.007

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Tehnologia preparatelor de
patiserie si cofetarie/
Texnonoz2ust vtneuxu u
Konoumepckux uzoenuit/
Technologie des produits de
pdtisserie et de confiserie

S.0.008

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Stagiu de practica
tehnologica/
Texnonocuueckas
npaxmuxal Stage de
pratigue technologique

SP.0.001

30

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

2.0

Analiza instrumentala/
Hucmpymenmanvhoiil
ananusl Analyse
instrumentale

F.0.015

0.5

05

05

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Economia intreprinderii/
Dxonomuxa npeonpusmus/
Economie d’entreprise

U.A.004

Teoria
economica/IKoHoOMUYeCKas
meopus/ Teorie economique

U.A.104

1.0

1.0

1.0

0.5

0.5

Filosofie si gandire critica/
Quaocoghus u kpumuueckoe
mutuinenue/Philosophie et
pensée critiqu

U.A.003

Logica/ Jlozuxa/Logique

U.A.103

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.3

0.2

0.2

0.2

0.2

0.2




Controlul tehno-chimic al
produselor din alimentatia
publicd/ Texnoxumuueckuil
KOHMPOJb NPOOYKMO8
obwecmeenno2o numanus/
Contréle technico-chimique
des produits de la
restauration

S.0.009

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Organizarea producerii in
unitdtile de alimentatie
publicd/ Opeanuzayus
npou3800Ccmea Ha
npeonpusmusix
0bwecmeenHo20 numanus/
Organisation de la
production dans les unités
de restauration

S.0.010

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Proiectarea intreprinderilor
de ramura/
Ipoexmuposanue
ompaciesvix
npedonpusmui/l Conception
des entreprises sectorielles

S.0.011

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Managementul sustenabil in
nutritie si agrement/
Yemoiiuuswiii
MeHeddcmenm 6 cghepe
numanus u docyea/ Gestion
durable en nutrition et
loisirs

S.0.012

05

0.5

1.0

0.5

0.5

Managementul
intreprinderii/
Meneoscmenm
npeonpusimus/ Gestion
d’entreprise

S.0.021

0.5

0.5

1.0

0.5

0.5

Nutritia speciald/
Cneyuanvhas
nympuyuonozus/ Nutrition
spécialisée

S.0.013

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Dezvoltarea alimentelor
inovative/ Paspabomxka
UHHOBAYUOHHBIX NPOOYKMO8
numanus/ Développement
des aliments innovants

S.0.014

1.0

1.0

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5




Toxicologie aplicata in
alimentatia publicd/
IIpuxnaouas mokcukono2us
6 obwecmeennom numanuu/
Toxicologie appliquée a la
restauration collective

S.A.015

Evaluarea riscurilor toxice
in alimentatia publica/
TOKCMKOJZOZM‘!@CK(I}? OYEeHKa
pucka e oﬁmecmse‘HHOM
numanuw/ Evaluation des
risques toxiques en
restauration

S.A.115

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Organizarea deservirii in
unitdtile de alimentatie
publicd/ Opeanuzayus
obcrysrcusanust Ha
npeonpusImusix
06wecmeenHo2o numanus/
Organisation du service
dans les unités de
restauration

S.0.016

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Analiza senzoriala/
Opeanonenmuyeckutl
ananusz/ Analyse sensorielle

S.0.017

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Evidenta operativa a
documentatiei in unitatile
de alimentatie publica/
Onepamugnulil yuem
OOKyMeHmayuu Ha
npeonpusImusIxX
00wecmeenHo20 numanus/
Suivi opérationnel de la
documentation dans les
unités de restauration
collective

S.0.018

0.5

0.5

1.0

0.5

0.5

Managementul calitatii in
alimentatie publica si
nutritie/ Menedcmenm
Ka4yecTBa B obnacmu
0bwecmeenHo2o NUManus u
nympuyuu/ Gestion de la
qualité en restauration
collective et nutrition

S.A.019

1.0

1.0

1.0

1.0

1.0




Riscuri si crize alimentare/ S.A119
IIpoodosonvcmeennvie pucku
u kpusucwl/ Risques et

crises alimentaires

Securitatea si sanatate in
muncd/ Oxpara 300posbs u
bezonacmuocms mpyoa/
Sécurité et santé au travail

S.0.020

0.75

0.75

0.75

0.75

Stagiu de practica de
cercetare de
licenta/Hccredosamenvckas
npaxmuxa ons paspadomxu
ounnomnoil pabomet/ Stage
pourle memoir du tese

SP.0.002

0.5

0.5

0.5

0.6

0.6

0.5

0.5

0.6

0.6

0.6

0.5

0.5

0.5

0.5

0.5

Elaborarea si sustinerea
tezei de licentd/
Paspabomka u 3awyuma
ouniomuou pabomoit/
Rédaction et soutenance du
mémoire de licence

EF.0.001

14

0.9

0.9

1.0

1.0

0.9

0.9

0.9

0.9

1.0

1.0

1.0

0.9

0.9

0.9

0.9

TOTAL/BCEI'O/TOTALE

240

32.3

32.05

23.9

24

12.15

11.75

13.3

13.4

13.3

13.3

12.1

12.75

9.9

7.9

7.9




10. Competente generale si profesionale asigurate de programul de studii (lista), lista rezultatelor

invitirii/

Obwue u npogheccuonanvivie Komnemenyuu, obecnedugaemvle 06PA306AMENLHOU NPOSPAMMOT (CHUCOK),
CnUcoK pe3ynomamog 06yuerusl
Compétences générales et professionnelles assurées par le programme d'études (liste), liste des résultats

d'apprentissage

Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogheccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pesynemamet 006yuenus 6 coomsemcemauu ¢ yposuem HKP
Buinyckuux/ kanoudam Ha npuceoerue Kearupurayuu moxcem./

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 1. Utilizarea in activitatea
profesionala a legitatilor de baza definite

de stiintele
fundamentale/Hcnonvsosanue

OCHOBHBIX ~ 3AKOHOB,  ONPEOeNeHHbIX
¢dynoamenmanvhubiMu  HAYKAMU, 8
npogeccuonanvnoi.  desmenvHocmu/
L'utilisation dans l'activite

professionnelle des lois fondamentales
définies par les sciences fondamentales
CP 1. Cercetarea pietei si stabilirea
necesitatilor si nevoilor consumatorilor

analizand influentele cognitive,
culturale, sociale §i economice/
HUccnedosanue pvinka u onpedenenue
nompebHocmeli u Jrcenanuil
nompebumerneti nymem ananusa
KOZHUMUBHDIX, KYIbMYPHBIX,
COYUATLHBIX u IKOHOMUHECKUX

gnusnuti/| Etude de marché et définition
des besoins et des désirs des
consommateurs en analysant les
influences cognitives, culturelles,
sociales et économiques

CP 3. Planificarea  proceselor
tehnologice 1n unitatile de alimentatie
publica/ Inanuposarnue
TNEXHOIOSUYECKUX — NpOYeccog  Ha
NPeOnpusmusix 00WecmeeHH020
numanusi Planification des processus
technologiques dans les établissements
de restauration publique

1. realiza analiza situatiei pietei alimentatiei publice precum si
tendintele acesteia, evaluand perspectivele dezvoltérii pozitive ale
unitatii de alimentatie publicd/ananuzuposams cumyayuro u
menoeHyuyu Ha puiHke 00WeCm8eHHO20 NUMAHUS U OYeHUBAMb
nepcneKmugbl NO3UMUBHOO paseumusi 3a6e0eHusl
obwecmsennozo numanust/ réaliser une analyse de la situation du
marché de la restauration collective ainsi que de ses tendances,
en évaluant les perspectives de développement positif de l'unité de
restauration collective

2. aplica cerintele esentiale ale segmentului identificat de
consumatori referitor la caracteristicile sortimentului de bucate si
serviciilor ~ oferite/  npumenamo  ocnoemvie  mpebosarnus
UOEHMUPUYUPOBAHHO20 ~ NOMPEOUMENbCKO20 — CecMeHmd 6
OMHOWEHUU XAPAKMEPUCTIUK NPeONazaemo20 accopmumeHma
o100 u yeaye/ applique les exigences essentielles du segment
identifiées par les consommateurs concernant les caractéristiques
de la gamme de plats et de services proposés

CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria
alimentara/ Paspabomka u
0OCTYHCUBAHUE UHICEHEPHBIX CUCEM 8
nuwegou npoMbluLIeHHOCHU/
Développement et maintenance de
systemes d'ingénierie dans l'industrie
alimentaire

CP 2. Elaborarea conceptului de unitate
de alimentatie publicd/ Paspabomxka

3. elabora conceptul de unitate de alimentatie publicd in
conformitate cu cerintele si nevoile clientilor prezentand
informatiile intr-un mod clar, logic si inteligibil grupului tinta/
paspabameieams — KOHYEnyulo  3046e0eHusi  0OUecmeenHo2o
NUMAHUSL @ COOMBEMCMEUU C MPeDOBAHUSIMU U NOMPEOHOCHAMU
KIUEHMO8, NpeOCmasisis UHDOPMAYUIo 8 YemKoul, JT02UUHOU U
NOHAMHOU 071 Yenesou epynnvi (opme/ développer le concept
d'une unité de restauration publique en fonction des exigences et
des besoins des clients, en présentant les informations de maniere
claire, logique et compréhensible au groupe cible




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupuxayuu modxicem:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

KOHYenyuu npeonpusmus
obwecmeennozo numanus/! Développer
le concept dunité de restauration
collective

4, identifica reglementarile tehnice si normele in vigoare pentru
domeniul alimentatiei publice/ onpedersime mexnuueckue Hopmbi
u cmaunoapmel, Oelicmgyloujue 8 Cexmope 00WeCE8eHHO20
numanus// identifier les réglementations techniques et les normes
en vigueur pour le secteur de la restauration collective

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
coeeputeHcmeosarnue
npoU3B00CMBEHHBIX npoyeccos/
Amélioration continue des processus de
production

CG 4. Aplicarea tehnologiilor
computerizate  specializate  pentru

proiectare si fabricare/ Ilpumenenue
CReyuaIU3UPOBAHHbIX KOMIBLIOMEPHBIX
mexHoaoeull 01 NPOeKMmUposanus u
useomosnenus/ Application de
technologies informatiques specialisées
pour la conception et la fabrication

CP 3. Planificarea  proceselor
tehnologice 1n unitatile de alimentatie
publica/ Inanuposarnue
MEXHON0SUYECKUX — Npoyecco8  Ha
NPeOnpusmusix 00uecmeeHHo20
numanusi/ Planification des processus
technologiques dans les établissements
de restauration publique

5. elabora si coordona planurile de actiune in cadrul unitatii de
productie pentru asigurarea calitatii/ paszpabamvieame u
KOOPOUHUPOBAMb NIAAHBI OeliCBULL N0 00eCcneueHUI0 Kauecmad 8
npouszeo0cmeeHHoMm noopaszoenenuu// élaborer et coordonner des
plans d'action au sein de l'unité de production pour assurer la
qualité

6. intocmi rapoarte de lucru, documentatiile de evidentda etc./
cocmasusimes omuemvl 0 pabome, 6ecmu OOKYMEHMAYUIO U
m.o./ préparer des rapports de travail, enregistrer des documents,
etc.

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
coeeputeHcmeosarue
npoU3B00CMBEHHBIX npoyeccos/
Ameélioration continue des processus de
production

CG 4. Aplicarea  tehnologiilor
computerizate  specializate  pentru

proiectare si fabricare/ [llpumernenue
CREeYUATUSUPOBAHHBIX  KOMABIOMEPHBIX
mexHonocull O NpPOeKmMuUposanus u
useomoenenus/ Application de
technologies informatiques spécialisées
pour la conception et la fabrication

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/ Obecneuenue
Kauecmea u bezonachocmu
npouzeo0cmea npooykmog numanusil
Assurer la qualité et la sécurité de la
production alimentaire

7. monitoriza ofertele furnizorilor si indicatorii de calitate a
materiilor prime si auxiliare tindnd sub control riscurile posibile
pentru consumatori/ omcaesrcusams npeodnoicers NOCMABWUKO8
U noKasamenu — KA4ecmed  Culpbs U GCHOMOSAMENbHbIX
mMamepuanos, 0epica nood KOHMPOLeM 603MOJICHble PUCKU OJis
nompebumeneiil surveiller les offres des fournisseurs et les
indicateurs de qualité des matiéres premieres et auxiliaires, en
maitrisant les risques éventuels pour les consommateurs

8. selecta materiile prime de baza si auxiliare in functie de
sortiment, tipul produsului culinar si de patiserie-cofetarie,
metodele de tratament tehnologic etc./ noo6upams ocnosnoe u
BCNOMO2AMENbHOE CHIPbE 8 COOMBEMCMBUL C ACCOPMUMEHNOM,
BUOOM KVIUHAPHO20 U KOHOUMEPCKO20 u30eaus, cnocobamu
mexnono2uieckol oopabomru u m.o./ sélectionner les matieres
premieres de base et auxiliaires en fonction de l'assortiment, du
type de produit culinaire et de pdtisserie-confiserie, des méthodes
de traitement technologique, etc.




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupuxayuu modxicem:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 6. Implementarea metodelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Buedpenue  memooos
COKpaueHus. nomepbo u
HePayUOHANIbHO20 UCNONIb306AHUSL

npooykmos numanusl Mettre en ceuvre
des méthodes pour réduire les pertes et
le gaspillage alimentaires

CP 4. Selectarea materiilor prime de
baza si a celor auxiliare, determinarea
consumului per unitate de produs/
volum total de producere/ Bwibop
OCHOBHO20 U 6CTIOMO2AENLHO2O CIPbA,

onpedeiieHue pacxooa Ha  eOUHUyy
npooyKyuu/obwezo obvema
npouszeoocmea/ Sélection des matieres
premieres de base et auxiliaires,
détermination de la consommation par
unit¢ de produit/volume total de
production

CP 5. Managementul proceselor de
producere si servire a produselor
culinare si de patiserie-cofetarie/
Ynpasnenue MEXHON0SUYECKUMU
npoyeccamu  npu  IPou3goocmee  u
nooaye KyIUHAPHBIX U KOHOUMEPCKUX
uzoenuti/ Gestion des processus de
production et de service de produits
culinaires et de pdtisserie-confiserie
CG 2. Dezvoltarea si intretinerea
sistemelor ingineresti din industria
alimentara/ Paspabomxka u
00CYHCUBAHUE UHICEHEPHBIX CUCTEM 8
nuuesotl
npomviuiiennocmu/Développement et
maintenance de systemes d'ingénierie
dans l'industrie alimentaire

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
co8epuIeHCmMBoBanUe

NPOU3800CMBEHHBIX npoyeccos/

Ameélioration continue des processus de
production

9. argumenta necesarul de utilaje si echipamente pentru asigurarea
eficienta a procesului tehnologic de producere si servire/
apeyMeHmuposams HeobX00UMOCMb UCNONb308AHU MAWUH U
000pydosanus 01 obecneueHus 3PHekmusHoc0 nPouU3800Cmaa
U 0OCIYIHCUBAHUS MEXHOT0UYECK020 npoyecca/argumenter sur la
nécessité de machines et d'équipements pour assurer le processus
technologique efficace de production et de service

10. organiza procesul de activitate a unititii de alimentatie
publica, divizand sarcini de munca In conformitate cu programul
de activitate/ opeanuzosvisams pabouuii npoyecc 8 3asedenuu
00uecmeeHHo020 NUMAanUs, pacnpedeisis pabouue 3a0ayu 8
coomeemcmeuu ¢ paboueil npoepammont/ organiser le processus
d'activité de ['unité de restauration publique, en répartissant les
tdches de travail conformément au programme d'activité

11. monitoriza realizarea proceselor de servire in unitati de
alimentatie publicd/ xommpoauposamv peanuszayuro npoyeccos
00CIYICUBAHUSL 8  3AB€0CHUAX  O0OWEeCMBEHHO20 NUMAaHUs/
surveiller la mise en ceuvre des processus de service dans les
établissements de restauration publique

12. elabora documentatia normativa si tehnologica cu referinta la
organizarea procesului de producere si servire In baza formarii
profesionale continue/ COCMasnAmo HOPMAMUBHO-
MEXHOI0SUYECKYIO OQOKyMeHmayuro no opeanuzayuu
nPOU3BOOCMBEHHO20 U  CEPBUCHO20 Npoyecca HA  OCHOSe
HenpepvieHo2o npogeccuonanviozo oopazosanus/ élaborer une
documentation normative et technologique en référence a
l'organisation du processus de production et de service basée sur
la formation professionnelle continue




Competente
Generale/Profesionale/ Komnemenyuu
Obwue/ npogpeccuonanvhvie/
Compeétences génerales/professionnelles

Rezultate ale invitirii conform nivelului CNC
Absolventul/candidatul la atribuirea calificarii poate:/

Pezynomamer 06yuenus 6 coomsemcmesuu ¢ yposnem HKP
Buinycknuk/ kanoudam na npuceoenue Keanupuxayuu modxicem:/

Objectifs d'apprentissage selon le niveau CNC
Le diplomé/candidat a l'obtention du diplome peut :

CG 3. Imbunititirea continui a
proceselor de producere/ ITocmosunoe
COBePUIEHCBOBAHUE
NPOU3800CMBEHHBIX npoyeccos/
Amélioration continue des processus de
production

CG 5. Asigurarea calitatii si sigurantei
productiei alimentare/ Obecneuenue
Kauecmea u bezonachocmu
npou3600Ccmea npoOyKmos

numanusl Assurer la qualité et la
securité de la production alimentaire
CG 6. Implementarea metodelor de

reducere a pierderilor si risipei
alimentare/  Bueopenue  memooos
COKpawenust nomepo u
HePaAYUOHATLHOZO UCNONb308ANUSL

npodykmoe numarusi/ Mettre en ceuvre
des méthodes pour réduire les pertes et
le gaspillage alimentaires

CP 6. Managementul resurselor/
Mbusoocmenm pecypcamu/ Gestion des
ressources

13. analiza ergonomia locurilor de muncd, a proceselor
tehnologice si propune solutii de Tmbunatatire/ araruzuposams
IP2OHOMUKY paboOuux Mecm U MexHOI0SUHeCKUX NpoYeccos u
npeonacaem peutenus no ee yaywwernuro/analyser l'ergonomie des
lieux de travail, des processus technologiques et proposer des
solutions d'amélioration

14. gestiona procesul de utilizare si stocare a deseurilor
alimentare, in situatii de producere, inclusiv si imprevizibile/
VAPAGIAMb  NPOYECCOM VMUIUZAYUU U  XPAHEHUs. NUUeBbIX
0mMxX0008, 8 MOM HUCTe 8 HeNPeOSUOEHHBIX NPOU3BOOCTNEBEHHBIX
cumyayusix/ gérer le processus d'utilisation et de stockage des
déchets alimentaires, dans des situations de production, y compris
imprévisibles

15. monitoriza procesul minimalizarii risipei alimentare pe
parcursul lantului tehnologic, procesului de servire etc. oferind
sprijin si feedback membrilor echipei/ koumponuposams npoyecc
MUHUMUZAYUU  NUWEBLIX OMX0008 HA NPOMSdNCEHUU  Bcell
MEXHOI0SUYECKOl Yenouky, 6 npoyecce CepsuposKu u m.o.,
obecneuusas noO0epICKYy U O0OPAMHYIO C653b C  YleHAMU
xomanovl/ surveiller le processus de minimisation du gaspillage
alimentaire tout au long de la chaine technologique, du processus
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