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A) Componenta temPorald

CALEI\DARUL UNIVERSITAR

Anul
de

studii

Activitdli didactice Sesiuni de examene
Stagii de

practica
Vacanle

Sem.I Sem.II Sem.I Sem.II Sem.II Iarnd Primdvard Vard

I

01.09 - 20.10
(7 sept.)

05.11 - 12.01

(8 s[pt.)

28.01 - 02.03
(5 sept.)

18.03 - 20.04
(5 sipt.)

22.t0 - 03.11
(2 sdpt.)

r4.0r - 26.0r
(2 sdpt.)

04.03 - 16.03
(2 sept.)

22.04 - 27.04
06.05 - 11.05

(2 sapt.)
17.06 - 22.06

(1 sdpt.)

13.05 -
15.06

(5 s[pt.)

24.12 -

05.01
29.04-
04.05

24.06 -
31.08

2 01.09 - 0r.12
Pregdtirea

tezei de
master

03.t2 - t5.r2
Suslinerea

tezeide
master

(15 s[ot.)
Total 30 10 4 J 3 7 I 10



B) C o mp o ne nta fo r mutivd

INVATAMAPLANUL DE INV AMANT

Cod Denumirea unitdlii d.e curs / modulului

Total. ore
Numdr de ore pe
tipuri de activitdli

:a

I
T

rY

t
qJ

t
s

rt

\i
:v

€

S

€srt.:
C .s UP

ANUL I

Semestrul 1 (15 slptnmflni)

MP.61.F.01.O.01 Metodologia qi etica cercetirilor in
sisuranta alimentelor

150 35 115 22 13 0l 13 E 5

MP.61.F.01.O.02 Sisteme de certificare qi

imolementarea HACCP
150 35 115 22 0 13 lo E 5

MP.61.F.01.O.03 150 35 115 22 0 t3 /0 E 5

MP.61.S.01.A.04 Biosecuritatea produselor vegetale

150 35 115 22 0 t3t0 E 5MP.61.S.01.A.05 Bune practici in producerea
produselor agroalimentare de origine
vesetal6 (GAP)

MP.61.S.01.0.06 Irasabilitatea produselor alimentare
Ce orisine vesetal[x

300 70 230 44 0 26 /0 E 10

Total semestrul I 900 210 690 132 13 65lO 3 30

Semestrul 2 (15 siptnmAni, inclusiv stagii de practici - 5 siptimini)

MP.61.F.02.O.07 Managementul sizurantei alimentelor 150 35 115 22 0 13 /0 E 5

MP.61.S.02.A.08 Riscurile contamindrii produselor
asroalimentare de orisine vegetald*

150 35 115 22 0 13 l0 E 5
MP.61.S.02.A.09 Merceologia produselor de origine

vesetal6*
MP.61.S.02.O.10 Analiza alimentelor de origine

vesetald
150 35 115 22 0 t3 l0 E )

MP.61.S.02.O.11 Leeislatia in sisuranta alimentelor 150 35 115 22 0 t3 t0 E 5

MP.61.S.02.O.14 Practica de specialitate 300 70 230 0 0 0/0 E 10

Total semestrul2 900 140 760 88 0 52 /0 4 30

Total anul I 1800 350 1450 220 13 Lt7t0 9 60

ANUL II

Semestrul 3 (15 snp6mini)

MP.61.S.03.O.15 Teza de Master 900 900 30

fotal semestrul3 900 900 30



Cod Denumirea unitdtii de curs / modulului

Total, ore
Numdr de ore pe
tipuri de activitdli

F

e

rY

q.)

\
i-.v

*
)13

s
z

n

lr

)t,

€
.tri

s
tss->d;t

C
^s

UP

TOTAL GENERAL 2700 350 2350 220 13 t17/0 9 90

*inclusiv teza de an

UNITATILE DE CURS LA LIBERA ALEGERE

Stagiile la practici

SEMESTRUL COMPENSATOR
pentru absolven{ii ciclului Licenfi din alte domenii de studii,

Cod
Denumirea unitdlii de curs /

modulului €

F
k

4

Numdr de ore pe
tiouri de activitdti ss

B

I
I
\

qJ

E

E
s

)B

e

C
^s

L/P

MP.61.S.02.L.01 Sisteme informatice gi

manasementul oroiectelor
I 2 22 0 0/13 E 5

MP.61.S.02.L.02 Proiectarea asistatf de calculator in
ramura siguranlei alimentelor de
orieine veeetalS [ '

I 2 22 0 0l 13 E 5

MP.61.S.02.L.03 Limba str[inl 1 2 22 0 0l 13 E 5

Stogiile la practicd Semestrul
Numdrul de
sdpdmAni /

ore
Perioada

Numdrul
de credite

Staeiul de practicd I 5/300 mal-lurue l0
Total 300 l0

r ealizat anticip at Prosramulu de Master

Denumireu uniidyii de curs /
modulului

Total ore
Forme de
evaluare

Nr. De
credite

Total
Contact
direct

Studiu
individual

Oenochimie r20 r20 E 4

Tehnici exoerimental6 90 90 E a
J

Viticulturl - I 180 180 E 6

Oenolosie - I 150 150 E 5

Viticultur[ - 2 180 180 E 6

Oenolosie - 2 180 180 E 6

Total 900 900 30



C) Componenta acumulare

NUMARUL DE CREDITE $I COTA CATEGORIILOR DE
UNITATI DE CURS

D) Componenta evaluare
1. Forme de evaluare finall a uniti(ilor de curs
- Examen

2. Forma de evaluare finali a programului de studii

Corelarea finaliti(ilor de studii a programului cu cele ale unititilor de curs/module

o A L Limitele
admisibile, %credite % credite % credite %

F 20 )) 7) 20-30

S 20 )') )') 10 I l,l I 35-45

Staeii de practici 10 11 11 8-t2
Tezade master 30 33,34 20-30

Total 80 88,89 10 11,11

Nr. Activitatea Perioada
Credite
ECTS

I Sustinerea tezei de master 03.r2 - 15.r2 30

Total 30

Unitd(i de curs t
.a

p
Fr
k

Competenle rezultate din realizarea programului de master

1 2 3 4 J 6 7 I 9 10 11 I2 13 14 I J 16 17 18 19

Metodologia Ei etica
cercetirilor in siguranfa
alimentelor

F 5 T -i- + T + + + + + + T + T T T + T

Sisteme de certificare qi

implementarea HACCP
F 5 -r + T T + + + + + + + T + + + + T

Metode de analizd chimice,
frzico- chimice qi biologice a

alimentelor de origine
vesetali

F ) + + -r + T T + T + + + + + + + + -r

Biosecuritatea produselor
veeetale

F 5

+ T + + T T + + + + -1- + T + + - +

Bune practici tn producerea
produselor agroalimentare de
orisine veqetali (GAP)

T + T T + + -r + T + T + T + + T +

Trasabilitatea produselor
alimentare de origine
vesetald*

S 10 + -T + + T -r + T + + + T + + + + T

Managementul siguranlei
alimentelor

F 5 .T- -r + T + + + T l- T + + + + + T +

Riscurile contamindrii S 5 + T + + T T + + + T -t- + T + + T +



Unildli de curs t IFr
k

Competenle rezultate din realizarea programului de master

1 ) 3 4 ) 6 7 8 9 IO 11 12 13 I4 I5 16 17 18 19

produselor agroalimentare de

orisine veqetal5*
Merceologia produselor de
orisine vesetall*

S ) + -T + + T T + 1- -r + T T + -T + + T

Analiza alimentelor de orisine
vesetalI

S 5

T T T + -r T T T + T + + -T T T + +

Legisla{ia in siguranfa
alimentelor

T + + -r + + T T + T T + -r + T T +

Practica de specialitate S 10 T + + -r + + + + T + + .T T T T + +

Teza de Master S 30 + T + T + -r + + T + T T T + T T +

Sisteme informatice qi

manasementul proiectelor SL 5 + T .T + T -r + + + + + -r + T + + T

Proiectarea asistatd de

calculator in ramura siguranfei
alimentelor de orisine vesetal5

SL 5 T + T T T + -r T + + + + T + + T +

Limba str[ini SL 5 + T + T + T + T T + .T + T T + T + +

Competenfe generice:
1. Cunogtinle debazdin domeniu 8. Abilitefi critice qi autocritice
2. Cunogtinje debazdin profesie
3. Capacitatea de analizi gi sintezd 10. Angajament etic
4. Capacitatea de a invlfa 1 1. Capabilitili interpersonale
5. Creativitate 12. Cunoagterea unei limbi striine
6. Aplicarea cunogtinlelor in practic{ 13. Capabilitatea
7. Adaptabilitate .

14. de a lua decizii
C omp eten! e s p ecifi c e r ezttltate din r ealizarea pro gramelor de m aster :

1. Monitorizarea activitdfii profesionale 11. Aptitudini manageriale
2. Colaborare in solulionarea problemelor 12. Adaptabilitate
3. Abilit[ti de a inv[fa 13. Abilit6fi de cercetare

4. Modelare 14. Competenfi profesionalI
5. Aprofundarea cunoqtinfelor 15. Abilit[ti de orientare generald

6. Cunoagtere, perfecfionare qi adaptabilitate 16. Abilitdli socio-umanistice
7. Realizarea proiectelor de cercetare 17. Abiliteli de orientare spre specialitate

8. Abilitati fiziologice 18. Standarde absolute inova{ionale
9. Cercetarea de frontieri 19. Capacit5li lingvistice
10. Abilitili de comunicarl
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