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PLAN DE INVATAMANT
pentru Ciclul I1

Nivelul calificarii (conform ISCED) - 7

Codul si denumirea domeniului general de studiu - 081 Stiinte agricole

Programul de master — Siguranta alimentelor de origine vegetala

Numarul total de credite de studiu — 90

-Titlul obtinut — Master in Stiinte agricole

Baza admiterii — diploma de studii superioare de licentd sau un act echivalent de
studii

Limba de instruire — romédna

Forma de organizare a Invatimantului - invitimant cu frecventa

Chisinau 2021



A) Componenta temporald

CALENDARUL UNIVERSITAR

Stagii de

Anul Activititi didactice Sesiuni de examene . Vacante
de ’ practica K
studii[— Sem. 1 Sem. 11 Sem. 1 Sem. I1 Sem. II | Iarnd |Primdvard| Vara
1 04.03 - 16.03
01.09 - 20.1028.01 - 02.03|22.10 - 03.11 22(34“_‘1’2?04 Ny
(7 sapt.) (5 sapt.) (2 sapt.) 06'05 1 11'05 15’ 06 24.12 -] 29.04- [24.06 -
05.11 -12.0118.03 - 20.04| 14.01 - 26.01 s~ N 05.01 04.05 31.08
@sipty | Gsapt) | @sapt) | ,C5PL) | sapL)
) ’ ) 17.06 - 22.06
(1 sapt.)
2 [01.09-01.12
Pregatirea
tezei de
master
03.12-15.12
Sustinerea
tezei de
master
(15 sdpt.)
Total 30 10 4 5 5 2 1 10




B) Componenta formativi

PLANUL DE INVATAMANT

Numdr de ore pe
Hilp g tipuri de activitdti § %
S|
| -k
Cod Denumirea unitdtii de curs / modulului | A xS M
S| IS8/ c|s | e |TE
g% |3 e
g |33 £/ 8
8 S S| .
S <|2
ANUL I
Semestrul 1 (15 saptamani)
MP.61.F.01.0.01 Metodologlfl si etica cercetarilor in 1501 35 11151 22 | 13 |0/13| E |5
siguranta alimentelor
MP.61.F.01.0.02(Sisteme de certificare si
plementarea HACCP 150 | 35 |115(22 | 0 |13/0[E |5
MP.61.F.01.0.03 Bl.OChlmla si nuc?'o.blologla ] 150! 35 |1151 221 o |13/0|E |5
alimentelor de origine vegetala
MP.61.S.01.A.04|Biosecuritatea produselor vegetale
MP.61.S.01.A.05|Bune practici in p.roducerea e 1501 35 1150221 0 [13/0|E |5
produselor agroalimentare de origine
vegetald (GAP)
MP.61.5.01.0.06 Trasa.b1.11tatea proc}uselor alimentare 300 70 [230] 44 | 0 |2670|E |10
de origine vegetald*

Total semestrul 1 900 | 210 | 690|132 | 13 [65/0| 5 |30
Semestrul 2 (15 saptimAni, inclusiv stagii de practici — 5 siptimani)
MP.61.F.02.0.07Managementul sigurantei alimentelor | 150 | 35 | 11522 | 0 |13/0|E |5

MP.61.S.02.A.08|Riscurile contaminarii produselor
agroalimentare de origine vegetala*
MP.61.S.02.A.09|Merceologia produselor de origine 150,135~ (11511, 22" 013 AOJ B >
vegetala*
MP.61.S.02.0.10 Anahzau alimentelor de origine 1501 35 11151 221 o |13/0|E |5
vegetalad
MP.61.8.02.0.11|Legislatia in siguranta alimentelor 150 35 | 115022 | 0 |13/0[E |5
MP.61.S.02.0.14 |Practica de specialitate 300 70 |230] O 0 | 0/0 |E|10
Total semestrul 2 900 | 140 (760 | 88 | 0 [(52/0| 4 (30
Total anul 1 1800| 350 1450|220 | 13 [117/0| 9 |60
ANUL II
Semestrul 3 (15 siptaméani)
MP.61.8.03.0.15 |Teza de Master 900 900 30
Total semestrul 3 9200 900 30




Numiir de ore pe 5
oo tipuri de activitati § §
5 8|5
Cod Denumirea unititii de curs / modulului | -§ x § : §
S| S ISS c|s| e |3|E
S 3] 2 2 S|.8
N 3 |[& 8] S
= |« £
= R S | =
S S
TOTAL GENERAL 2700| 350 |2350| 220 | 13 (117/0| 9 |90

*inclusiv teza de an

UNITATILE DE CURS LA LIBERA ALEGERE

Numdr de orepe | | »
tipuri de activititi § S
~ -
3 g S
e s o ~ & ;
Cod Denumtr’e’:zot;::tll;:ll,z; de curs/ 3 2 S §
S g c | s |Lp |38
7 8 ns
5|3
K|z
MP.61.S.02.L.01|Sisteme 1nf9rmat10e sif ) 2 o lo/13lE|s
managementul proiectelor
MP.61.S.02.L.02|Proiectarea asistatd de calculator in
ramura sigurantei -alimentelor de| |1 2 22 0 [(0/13|E|5
origine vegetala &
MP.61.S.02.1..03|Limba strdina 1 2 22 0 |0/13|E|[S
Stagiile la practica
Numdrul de Numdrul
Stagiile la practicd Semestrul saptt;r::}am / Perioada de credite
Stagiul de practica 11 5/300 mai-iunie 10
Total 300 10
SEMESTRUL COMPENSATOR
pentru absolventii ciclului Licentd din alte domenii de studii,
realizat anticipat Programului de Master
Total ore
Denumirea unitatii de curs / Formede | Nr. De
modulului T Contact Studiu evaluare | credite
otal . T,
direct individual
Oenochimie 120 - 120 E 4
Tehnicid experimentala 90 - 90 E 3
Viticultura - 1 180 - 180 [ 6
Oenologie - 1 150 - 150 E 5
Viticultura - 2 180 . 180 El 6
Oenologie - 2 180 - 180 I 6
Total 900 - 900 - 30




C) Componenta acumulare

ey

NUMARUL DE CREDITE SI COTA CATEGORIILOR DE

UNITATI DE CURS
0 A L Limitele
credite % credite % credite % admisibile, %
F 20 22,22 - - - - 20-30
S 20 22,22 10 11,11 - = 35-45
Stagii de practicé 10 11,11 - - . B 8-12
Teza de master 30 33,34 = = - - 20-30
Total 80 88,89 10 11,11
D) Componenta evaluare
1. Forme de evaluare finald a unititilor de curs
- Examen
2. Forma de evaluare finali a programului de studii
. . . Credite
Nr. Activitatea Perioada ECTS
1. Sustinerea tezei de master 03.12—-15.12 30
Total 30

Corelarea finalititilor de studii a programului cu cele ale unitiitilor de curs/module

3| o Competente rezultate din realizarea programului de master
Unitdti de curs >
Sl|1|2(3|4|5|6|7|8|9|10\11(12/13|14|15|16\1718/19
Metodologia si etica -9
cercetirilor in siguranta F |5 [+]+|+][+|+]+] [+]+|[+]|+|[+]+|+]|+]|+]|+]+
alimentelor
Sisteme de certificare si
implementareaHACCi’ Fl S |+|+|+][+|+][+|F|F|F|+|F|+]F+]|+]|+ + [+
Metode de analizi chimice,
ﬁgico-chimice$i.b_iologicea Fl sl =l lalal oo f+ [ b+ [+ |+ il
alimentelor de origine
vegetala
Biosecuritatea produselor PR ) S T O (S ) Y I O AP
vegetale
Bune practici in producerea F |5
produselor agroalimentare de m sl e o ot 1 Ul (o o 66 o (6 Bl ) + |+
origine vegetald (GAP)
. |Trasabilitatea produselor
alimentare de origine S|110 |+ |+|+|+|+|[+]|+|F]|+H|[F]|F]|+H]|F]|H]|+ ] +
vegetala*®
Managementulmguran;el F |5 |+|+|+|+|+|+]|+|+|F]|F+]|+|+][+]|+]+ + |+
alimentelor
Riscurile contaminarii S| S5 |+|+|+|+|H|[+|[FH]|FH]|H[F+][+[+[+]|F][+ el




3| © Competente rezultate din realizarea programului de master
Unitdti de curs >
S| R|I|2[3(4|5|6|7|8|9]|10{11|12|13\14|15|16/17|18/19

produselor agroalimentare de
origine vegetald*
M.ergeologiaprPduselorde S| 5|+ |+|+|+|+]|F|F|+H|[+]|+]|+|+]|+|+]|+ + |+
origine vegetala*
Anahzay alimentelor de origine bl e bedee b b el 2l e | =4 s 1+ ailli
vegetald
Legislatia in siguranta S|

: ; |+ ||| F|FF| [+ ]+ + |+
alimentelor
Practica de specialitate SI10 |+ |+ |+ |+ |+ |+ |+ |+ +|+][+|+][+]|+][+ + |+
Teza de Master SI30|+|+|+|+|[+[+]|F+|F|F+|H|[FH|[F+][+]|F+]|+ + |+
Slstememformatlc§§1 SL| 5 |+|+|+|+]|+|+|[+|[+]|+|FH][F+|+|[F+]+]|+ + |+
managementul proiectelor '
Proiectarea asistata de
calculator in ramura sigurantei| SL| 5 |+ |+ |+ [+ |+ [+ |+ |+ |+ |+ |+ |+ ]+ |+ |+ + |
alimentelor de origine vegetala
Limba strdind SL| 5 |+|+|+|+|+|+|+|+H|F|+|+]|+]|+[+]|+ + |+ |+
Competente generice:
1. Cunostinte de baza in domeniu 8. Abilitati critice si autocritice
2. Cunostinte de baza in profesie . - 9. Comunicare orald si scrisd
3. Capacitatea de analiza si sinteza 10. Angajament etic
4. Capacitatea de a invata 11. Capabilitéti interpersonale
5. Creativitate 12. Cunoasterea unei limbi strdine
6. Aplicarea cunostintelor In practicd
7

Adaptabilitate -

14. de a lua decizii
Competente specifice rezultate din realizarea programelor de master:

1.

2
3
4
N
6.
7
8
9
1

Monitorizarea activitatii profesionale

Colaborare in solutionarea problemelor

Abilitati de a invata
Modelare
Aprofundarea cunostintelor

Cunoastere, perfectionare si adaptabilitate

Realizarea proiectelor de cercetare

Abilitati fiziologice
Cercetarea de frontiera

0. Abilitati de comunicarg,

13. Capabilitatea

11. Aptitudini manageriale

12. Adaptabilitate

13. Abilitati de cercetare

14. Competentd profesionald

15. Abilitati de orientare generala

16. Abilitdti socio-umanistice

17. Abilititi de orientare spre specialitate
18. Standarde absolute inovationale

19. Capacitati lingvistice
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