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PLAN DE INVATAMANT

pentru ciclul II, studii superioare de masterat (nivelul 7 conform ISCIZD)

Domeniul general de studiu: 072 Tehnologii de fabricare si prelucrare

Domeniul de formare profesionali: 0721 Procesarea alimentelor

Programul de master: Oenologie, Enoturism si Picte Vitivinicole

Tipul programului: Master stiintific

Nr, total de credite de studiu: 90

Titlul obtinut la finele studiilor: Master

Certificare: Diploma de master

Baza admiterii: Diploma de licenta (ciclul 1) sau echivalentele acesteea
Limba de instruire: romand

Forma de organizare a invifamantului: nvdfamant cu frecventa
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3. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE (OPTIONALE)
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4, MINIMUL CURRICULAR INITIAL

NECESAR PENTRU ADMITEREA LA STUDI SUPERIOARE DE MASTER PENTRU
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