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2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII

ANUL I
Semestrul I
Total Numairul de ore pe %
Cod Denumirea unititii de otalore tipuri de activititi | Forma de o
0 curs/modulului evaluare :
Contact| Studiu z
Total direct | individual C Sip L
F.01.0.001 Fazele §t1.m‘;1ﬁce si tendinte noi | 150 40 110 20 i 20 E, Li 5
in enologie
Managementul proiectelor si 150
F.01.0.002 |aspecte legislative-normative in 40 110 20 20 - E,LA 5
domeniul agro-alimentar
F.01.0.003 Metode avansate de analizi 150 40 110 20 20 E, Li 5
instrumentald
F.01.0.004 Bl(?te%mol.ogu alimentare/ 150 40 110 20 i 20 E, Li 5
Chimia alimentara
Modelarea matematici a 150
F.01.0.005 |experimentului, metodologia 40 110 20 20 - E, Li 5
si etica cercetari
1 ismului 1. .
F.01.0.006 |222ele turismului rural. © 1150 40 10 | 20 | 20 | - E, Li 5
Enoturism. Marketing turistic.
120 60 60 ;
Total semestrul 1| 900 | 240 | 660 6E,SLi | 5,
240 1LA
Semestrul I1
Total Numaérul de ore pe %
Cod Denumirea unititii de otalore tipuri de activititi | Forma de o
0 curs/modulului ; evaluare ket
Total Contact | Studiu C S/P L -
direct | individual Z
M 1 tegi i
F.02.0.007 | 2ragementul  strategic sl o0 |, 1o | 20 | 20 | - E, Li 5
argumentarea deciziilor
Analiza pietelor vitivinicole
S.02.0.008 |mondiale, managementul si 150 40 110 20 20 - E, Li 5
marketingul vitivinicol
S.02.0.009 |Analiza senzoriald 150 40 110 10 - 30 E, Li 5
Someleria si art
$.02.0,010 | Someieria siarta 150 | 40 110 10 |- 30 E, Li 5
gastronomica
Businessul si comunicarea in
S.02.0.011 | afaceri in enoturism/ 150 40 110 20 20 |- E, LA 5
Proiectarea produselor noi
$.02.0.012 Me.tode ‘avansate de stabilizare 150 40 110 20 i 20 E, Li 5
a vinului
Total semestrul 11 | 900 | 240 | 660 [0 1 60 | 80 [ 6E,1LA,5 | 5
240 Li
y 230 | 200 | 50 | 12E,2 LA,
Total anul I de studii: | 1800 480 1320 480 10 Li 60




ANUL II

Semestrul IIT

Total Numiirul de ore pe %
. Denumirea unititii de otalore tipuri de activititi | Forma de o
° curs/modulului evaluare :
Contact| Studiu z
Total direct | individual C Sip L
S.03.0.013 | Vinificatia speciald 150 40 110 20 - 20 E, Li S
S.03.0.014 | Transformari biochimice 150 40 110 20 - 20 E, Li
S.03.0.015 | Oenochimie 150 40 110 20 - 20 E, Li S
8530015 | erobielpio 3 ontrol 120 40 1o | 20 | - | 20 E, Li 5
tehno-chimic
; 4 ; 300 Li,
SoBgT | et la oiiieprindere : 300 - | - | < | sustinere | 10
vitivinicola .
publica
80 80
Total semestrul III 900 160 740 150 6 E, Li 30
Semestrul IV
Numiirul de ore pe
; Total ore & o
Cod l.)evn}{mlrea : tipuri de activitati Nr. credite
unitatii de curs Contact Studiu
Total . Lo C S L
direct individual
Teza de master, stagiul de practici
Practi ;
ractica de cercfetare si 840 B 840 B B B 28
elaborarea tezei de master
Sustinerea tezei de master 60 - 60 - - - 2
Total semestrul 1V 900 900 30
Total programul de studii 3600 480 2220 230 | 200 50 90
3 UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE (OPTIONALE)
Numairul ore pe tipuri
Denumirea de activititi pe Numir
Cod disciplinei y Anul Sem. sdptimanai Evaluiri de
isciplinei/modulului .
P S/p L credite
0.02.L.0 | Psihologia 1 1 20 20 E, Li 5
0.02.L.0 | Limba moderna I 2 40 E, Li 5
Total 10




4. MINIMUL CURRICULAR INITIAL
NECESAR PENTRU ADMITEREA LA STUDII SUPERIOARE DE MASTER PENTRU
PERSOANE CU STUDII DE LICENTA DIN DOMENIILE INRUDITE

Numérul ore
Total ore pe tipuri de Forma | Numir
Denumirea unititii de curs/modulului activitagi de de
y Contact Studiu C S/P/L, | evaludre | credite
Total ; o st
direct individual
Biochimie 120 60 60 30 15/15 E, Li 4
Chimie 120 60 60 30 —/30 E, Li 4
Microbiologia generali 90 45 45 30 —/15 E; Li 3
Viticultura 120 60 60 30 15/15 E, Li 4
Informatica 150 75 75 45 15/15 E, Li 5
Vinificatie 150 75 75 48 12/15 E,Li S
Proiectéri tehnologice 150 75 75 45 15/15 E, Li 5
Total | 900 450 450 258 192 | 7E, 7 Li 30
Aprobat la sedinta Consiliului FTA, procesul verbal <lraim2.04. 2019
GRS
O\ r_.’\‘\P« 44 <,

V. Resitca
conf.univ., dr.

R.Sturza

prof. hab. univ., dr. M

Pregedintele Consiliului FTA,

épartament Oenologie si Chimie




PLANUL DE INVATAMINT

pentru ciclul 11, studii superioare de masterat (nivelul 7 conform ISCED)
Domeniul general de studii: 072 Tehnologii de fabricare si prelucrare

Tipul programului de masterat: Masterat de cercetare
Denumirea programului de master: Oenologie, Enoturism si Piete Vitivinicole

Nr. total de credite de studiu: 120

Titlul conferit: Master
Baza admiterii: diploma de licent (ciclul I) sau echivalenele acesteea
Limba de instruire: roméana
Forma de organizare a invatimantului: invédtdmaént cu frecventa

Ministerul Educatiei, Culturii si Cercetirii al Republicii Moldova

Cod

Denumirea
disciplinei | Ex
de studiu

Evaludri
Proiect/

tezd

Credite
ECTS

Total
ore

Nr. ore de contact

Tot.

P

S

L

Lucru
individ

Anul |

Anul 11

Sem. |

Sem.

11

Sem.
111

Sem
v

Discipline fundamentale

F.01.0
.001

Bazele E
stiintifice si
tendinte noi
n oenologie

Li

150

40

20

20

110

40

F.01.0
.002

Managemen | E
tul
proiectelor
si aspecte
legislative-
normative in
domeniul
agro-
alimentar

LA

150

40

20

20

110

40

F.01.0
.003

Metode E
avansate
de analizi
instrument
ald

Li

150

40

20

20

110

40

F.01.0
.004

Biotehnolog | E
ii alimentare
/Chimia
alimentard

Li

150

40

20

20

110

40

F.01.0.
005

Modelarea | E
matematica
a
experimentu
lui,
metodologia
si etica
cercetéri

Li

150

40

20

20

110

40

F.01.0
.006

Bazele E
turismului
rural.
Enoturism.
Marketing
turistic.

Li

150

40

20

20

110

40

F.02.0
007

Management| E
ul strategic si
argumentare
a deciziilor

Li

150

40

20

20

110

40

Total ore
fundamentale

disciplini | 7

6 Li,
I1LA

35

1050

280

140

80

60

770

240

40




Analiza Li 5 150 | 40 20 | 20 110 40
pietelor
vitivinicole
5.02.0 |mondiale,
.008 [management
ul si
marketingul
vitivinicol
S.02.0 |Analiza Li 5 150 40 10 30 110 40
.009 |[senzoriald
Someleria si Li 5 150 40 10 30 110 40
8020 | i
.010 .
gastronomicd|
Businessul si LA 5 150 | 40 20 | 20 110 40
comunicarea
in afaceri in
5.02.0 o
enoturism/
.011 )
Proiectarea
produselor
noi
Metode Li 5 150 40 20 20 110 40
S.02.0 |avansate de
.012 [stabilizare a
vinului
Total ore disciplini de 4 Li, 125 750 200 80 | 40 80 550 200
specialitate obligatorii LA
Discipline de specialitate/specializare (obligatorii)
S.03.0 | Vinificatia Li 5 150 40 20 20 110 40
.013  |speciala
LA 5 150 40 20 | 20 110 40
S.03.0 -
Transformari
014 e e .
biochimice
S.03.0 | Osnochimi Li 5 150 | 40 20 20 | 110 40
015 |e
Li 5 150 40 20 20 110 40
Microbiolo
R ie icontrolg
016 |1°F
tehno-
chimic
Stagiere la LA 5 300 | 40 20 | 20 110 40
»080 ;)ntre rinder
017 P
e
vitivinicola
Total ore disciplini de 4 Li, 25 900 200 10 | 40 60 550 200
specialitate obligatorii 1LA 0
Discipline la libera alegere
0.02.L.0 | Psihologia LI 5 150 40 20 | 20 110 40
01
0.02.L.0 | Limba LI 5 150 40 40 110 40
02 moderna
Total ore discipline la 10 300 80 20 | 40 220 80
libera alegere
Teza de master, stagiul de practici
Elaborarea tezei de 28 840 840 840
master i practica de
specialitate (15
sdptdmani)
Sustinerea  tezei de 2 60 60 60




licentd

total proiectare teza de
master, practica de
specialitate

30

900

900

900

Total

Numirul  orelor de
studiu

3600

680

320

160

200

2770

240

240

200

900

Numirul examenelor

17

Numirul proiectelor de
an

Numarul de credite
ECTS

120

30

30

30

30

Aprobat la sedinta Consiliului FTA, procesul verbal nr. 7 din 2. 04. 2019

/& S [ Tee

V. Resitca
conf.univ., dr.

R.Sturza

prof. hab.univ., dr.

W Sef departament (Enologie si Chimie

Presedintele Consiliului FTA,




