PLAN DE INVATAMANT
pentru ciclul I, studii superioare de licenta (nivelul 6 conform ISCED)

Domeniul general de studiu: 072 Tehnologii de fabricare si prelucrare

Domeniul de formare profesionala: 0721 Procesarea alimentelor

Programul de studiu: 0721.3 Tehnologia vinului si a produselor obtinute prin fermentare
Nr. total de credite ECTS: 240

Titlul conferit: Inginer licentiat

Certificare: Diploma de licenta

Baza admiterii: diploma de bacalaureat sau un act echivalent de studii; diploma de studii
superioare

Limba de instruire: romana, rusa

Forma de organizare a invatamdantului: invatdmant cu frecventa

Aprobat
la sedinta Senatului UTM din 26.04.2016,
Proces-verbal nr. 7

Aprobata modificarea !
la sedinta Senatului UTM din 27.06.2017, (/‘,\‘

Proces-verbal nr. 10
Spiridon RUSU{
conferentiar universitar, doctor,

Secretar Stiintific al Senatului




2. PLAN DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII

ANUL |
Semestrul |
Total ore Numarul de ore pe tipuri de
. coxee activitati Forma
Cod Denuml/r cd (l; nlltzlm-l de Contact | Studiu pe de Ng :
curs/mo . LS credite
) HiLil Total direct [individual| C S | L/P |siaptima |evaluare '
na
F.01.0.001 | Matematica | 180 90 90 45 45 6 E 6
F.01.0.002 | Fizica 150 75 75 30 30 15 5 E 5
F.01.0.003 | Chimia anorganicd si 180 90 90 30 | 30 | 30 6 E 6
analitica
G.01.0.004 | Limba striini I 120 60 60 60 4 E 4
G.01.0.005 | Tehnologii informationale 120 60 60 30 30 4 E 4
Initiere 1n specialitate, etica
G.01.0.006 | profesionala si bazele 150 75 75 30 45 5 E 5
comunicarii
G.01.0.007 | Educatia fizicd | 60 30 30 30 2 T -
G.01.0.008 | Limba roméana (alolingvi) I 60 30 30 30 E* 2
165 | 210 | 75 30
Total semestrul I: | 900 450 450 6E 30
450
Semestrul 11
Total ore Numarul de f)r.evp'e tipuri de
. o activitati Forme
Denumirea unitatii de ° Nr.
Cod curs/modulului Contact | Studiu pe de | redite
Total | . | ot C S | L/P | sapta |evaluare
direct |individual A x
ména
Teoria economica, Marketing si
U.02.A.009 integrarea economica 180 90 90 45 45 6 E 6
U.02.A.050 < . .
puropeana/Doctrine economice
F.02.0.010 | Matematica Il 180 90 90 45 45 6 E 6
F.02.0.011 | Chimia organica 180 90 90 30 30 30 E 6
F.02.0.012 Grafica inginereasca asistata 120 60 60 30 30 E 4
de calculator
U.02.A.013 . . . .
U.02.A 051 Filosofia/Politologia 120 60 60 30 30 4 E 4
G.02.0.014 | Limba straina II 120 60 60 60 4 E 4
G.02.0.015 | Educatia fizica 1T 60 30 30 30 2 T* -
G.02.0.016 | Limba romana (alolingvi) Il 60 30 30 30 2 E* 2
180 | 240 30 30
Total semestrul I1: | 900 450 450 6E 30
450
Total anul I de studii: | 1800 | 900 900 | 345 | 450 | 105 | 30 | 12E | 60
900

Nota: * nu se calculeaza in suma totald a formelor de evaluare (deoarece unitatii de curs ,,Limba romana” (alolingvi) i se aloca credite suplimentar celor 240 de
credite per program, iar unitatea de curs ,,Educatia fizicd” nu se cuantifica cu credite -*T — test, cu calificativul admis/respins ).




ANUL 11

Semestrul 111
Total ore Numarul de ore pe tipuri de
. o activitati Forma
Denumirea unitatii de ’ Nr.
Cod curs/modulului Contact| Studiu pe e redite
Total ; | ot C S | L/P |saptama|evaluare
direct |individual i
F.03.0.017 | Biochimia generala 150 75 75 45 15 15 5 E 5
F.03.0.018 | Chimia fizica 120 60 60 30 15 15 4 E 4
F.03.0.019 | Microbiologia generala 120 60 60 30 30 4 E 4
F.03.0.020 | Metode fizico-chimice de 90 45 45 30 15 3 E 3
analiza
Bazele statului si dreptului,
382285; legisla'gi-a in ramura/ Dreptul 120 60 60 30 30 4 E 4
comercial
F.03.0.022 | Frocese si aparate in 240 120 120 60 | 30 | 30 8 E,LA | 8
Industria Alimentara
G.03.0.023 | Limba straina III 60 30 30 30 2 E** 2
225 | 120 | 105 7E
Total semestrul I11: | 900 450 450 30 i 30
1LA
450
Semestrul IV
Total ore Numarul de ore pe tipuri de
. s ges activitati Forma
Denumirea unitatii de ’ Nr.
Cod curs/modulului Contact | Studiu pe (Ije credite
Total | ~,. e C S | L/P |saptama cvaluare
direct (individual i
Economia si statistica
U.04.A.024 .
U.04.A 053 ramurn/' o 120 60 60 30 30 4 E 4
Informatica economica
F.04.0.025 | Ingineria mecanica 120 60 60 45 15 4 E, PA 4
Stiinta despre alimente /
5.04.A.026 Tehnologia generald a 150 75 75 45 15 15 5 E 5
S.04. A.054 )
produselor alimentare
Electrotehnica si
F.04.0.027 | automatizarea proceselor 180 90 90 30 30 30 6 E 6
tehnologice
S.04.A.028/ | Viticultura/Materia prima
S.04.A.055 | pentru bere si spirt 120 60 60 30 15 15 4 E 4
Vinificatia
S:04.A.0291 | imararTehnologia 150 | 75 75 45 | 15 | 15 5 E 5
S.04.A.056 P
maltului si berii
G.04.0.030 | Limba straina IV 60 30 30 30 2 E** 2
225 150 75 30 7E
Total semestrul 1V: | 900 450 450 . 30
450 1PA
450 | 270 | 180 | 30 | 14E
Total anul 11 de studii: | 1800 900 900 1LA, 60
900 1PA

Nota: ** Examenele la disciplina ,,Limba straina III si IV" vor fi efectuate in afara sesiunii de examinare pe baza atestarilor curente.




ANUL |11

Semestrul V
Total ore Numairul de ore pe tipuri de
. e activitati Forma
Denumirea unitatii de > Nr.
Cod curs/modulului Contact | Studiu pe de i redite
Total | . 20 C S | L/P |siptama valuare
direct (individual i
5.05.0.031 | [chnologia frigului si 120 | 60 60 2% | 24 | 12 4 E 4
tehnica frigorifica
S.05.0.032 | Utilaj tehnologic 180 90 90 66 12 12 6 E, PA 6
5.05.0,033 | Sanitaria si igiena 120 60 60 %6 | 12 | 12 4 E 4
industriala
S.05.0.034 | Ampelografia 150 75 75 48 12 15 5 E 5
Vinificatia
S.05.A.035 secundara/Tehnologia 150 75 75 48 12 15 5 E 5
S.05.A.057 A
alcoolului etilic
222 72 66 24 5E
Total: | 720 360 360 ’ 24
360 1PA
Practica de productie (6 saptdmani) 180 180 30 B 6
Total semestrul V: | 900 360 540 222 72 66 16 FI,E A 30
360
Semestrul VI
Total ore Numairul de ore pe tipuri de
. s activitati Forma
Cod Denumirea unitatii de oe de Nr.
curs/modulului Total Co_ntact _ S’Fu_dlu C s L/P | siptama pvaluare credite
direct |individual i
Managementul
U.06.A086 | 4 1 eprinderii/ 120 | 60 60 30 | 30 4 | ELA| 4
U.06.A.058 L
Managementul serviciului
S.06.A.037 | Vinificatia speciala/
S.06.A.059 |Tehnologia bauturilor tari | 00 %0 %0 45 | 15 | 30 6 E 6
Prelucrarea produselor
S.06.A.038 |secundare si divinului/
S.06.A.060 |Prelucrarea produselor de la 150 [ S 15 15 45 5 E 5
producerea berii si spirtului
Analiza senzoriala a
S.06.A.039 |bauturilor alcoolice/Analiza
S.06.A.061 |senzoriala a bauturilor 150 [ S 15 15 45 5 E 5
nealcoolice
S.06.0.040 | Microbiologia vinului 120 60 60 15 15 30 4 E 4
S.06.A.041 | Enochimia/ Chimia
S.06.A.062 | maltului si berii 180 %0 %0 4 15 30 6 E 6
165 | 105 | 180 30 6 E
Total semestrul VI: | 900 450 450 : 30
450 1LA
B 387 | 177 | 246 12E,
Total anul 111 de studii: | 1800 810 990 1 PA, 60
810 1LA

Nota: *** Stagiul de practica se desfasoara pana la sesiunea de examinare iar examenul se realizeaza dupa incheierea stagiului de practica.




ANUL IV

Semestrul VI
Total ore Numairul de ore pe tipuri de
. e activitati Forma
Denumirea unitatii de > Nr.
Cod curs/modulului Contact | Studiu pe e oredite
Total : | Ot C S | L/P |saptama gvaluare
direct |individual i
S.07.0.042 | Managementul calitatii 120 60 60 36 24 4 E 4
S.07.0.043 | Securitatea vitalitatii 120 60 60 36 24 4 E 4
5.07.0.044 | Bazele nutritici si 150 75 75 36 | 24 | 15 5 E 5
securitatea alimentelor
Controlul tehno-chimic si
microbiologic al bauturilor
$.07.A.045/ alcoolice/Controlul tehno- 180 90 90 24 18 48 6 E 6
S.07.A.063 SR . :
chimic si microbiologic al
berii si spirtului
5.07.0.046 | Lroiectarea intreprinderilor | 54 75 75 15 | 60 5 ELPA | 5
de ramura
147 | 150 63 24 5E
Total: | 720 360 360 . 24
360 1PA
Practica tehnologica (6 saptamani) 180 180 30 E*** 6
147 | 150 63 6E
Total semestrul VII: | 900 360 540 . 30
360 1PA
Semestrul VIII
Numarul de ore pe tipuri de
Denumirea unitatii de Total ore activitad Forma Nr.
Cod curs/modulului Contact | Studiu pe e oredite
Total . O C S | L/P |saptamafevaluare
direct |individual <
na
5.08.0.047 Proba teorezt’lca de sinteza 120 120 E 4
,,Oenologie
Practica de documentare la
PL si elaborarea
$.08.0.048 proiectului de licentd (15 750 750 PL 25
saptamani)
5.08.0.049 S'us;muerea proiectului de 30 30 E 1
licenta
Total semestrul VIII: 900 900 2E 30
- 147 | 150 63 8E
Total anul 1V de studii: 1800 360 1440 . 60
360 1PA
- 1329 | 1047 | 594 46 E,
Total la programul de studiu: 7900 2970 4230 LA, 240
2970 3PA

Nota: *** Stagiul de practica se desfasoara pana la sesiunea de examinare iar examenul se realizeaza dupa incheierea stagiului de practica.




3. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE

Total ore Numar(;‘(: :st?r.i;;? tipuri
Cod i Forma
Denumirea unitatii de 2 S de |Nr. credit
curs/modulului S5 5 iptia- | evaluare
Total | £8 | 82 | c | s |up|Pesarta
S3S & _é mana
G.03.L.001 | Limba romana (alolingvi) III 60 30 30 30 2 E* 2
G.04.L.002 | Limba roméana (alolingvi) IV 60 30 30 30 2 E* 2
G.05.L.003 | Limba romana (alolingvi) V 60 30 30 30 2 E* 2
G.06.L.004 | Limba romana (alolingvi) VI 60 30 30 30 2 E* 2
G.03.L.005 | Educatia fizica III 60 30 30 30 2 T*
G.04.L.006 | Educatia fizica IV 60 30 30 30 2 T*
G.05.L.007 | Educatia fizica V 60 30 30 30 2 T*
G.06.L.008 | Educatia fizica V 60 30 30 30 2 T*
G.07.L.009 | Educatia fizica VI 60 30 30 30 2 T*
G.07.L.010 | Educatia fizica VII 60 30 30 30 2 T*
G.04.L.011 | Protectia civila 180 90 90 45 | 45 6 E 6
G.05.L.012 ;Z'rlg‘(’d'”am'ca proceselor 1 159 | 60 60 | 30 | 30 4 E 4
G.05.L.013 | Reologia produselor 120 | 60 60 | 30 0| 2 E 4
alimentare
S.06.L.014 | Grafica computerizata 120 60 60 15 | 45 E
S.06.L.015 | Bazele microvinificatiei 120 60 60 30 | 30 E
S.06.L.016 | Metode matematice de 0 | 45 45 | 15 | 30 3 E 3
planificare a experimentelor
S.06.L.017 Calcule tehnologice asistate 90 45 45 15 30 3 E 3
de calculator
S.06.L.018 | Contabilitatea 90 45 45 30 | 15 3 E 3
S.06.L.019 | Microvinificatia fermiera 90 45 45 30 | 15 3 E 3
9E,
Total discipline la libera alegere: 1620 810 810 (240 |510 | 60 52 4 E*, 34
6T*
4. STAGII DE PRACTICA
Nr. d/o Stagiile de practica Semestrul Durata, sipt./ore Perioada Nr. credite
1 Practica de productie \% 6/180 6
2 Practica tehnologica Vil 6/180 Conform 6
Practica de documentare la er!ie\r/]grzriijallgl
3 PL si elaborarea proiectului VI 15/750 25
de licenta
Total stagii de practica: 27/1110 37




5. EXAMEN DE LICENTA

Nr. d/o Denumirea activititii Perioada Nr. credite
1 Proba teoretica de sintezi ,,Oenologie” Conform ) 4
Calendarului
2 Sustinerea proiectului de licenta universitar 1
Total examen de licenta: 5

6. PLAN PENTRU MODULUL DE FORMARE PSIHOPEDAGOGICA

pentru persoane care solicita ocuparea functiilor didactice in cadrul programelor de instruire a personalului din
domeniul tehnologia vinului si produselor obtinute prin fermentare

Numairul de ore pe

Denumirea unititii de Total ore tipuri de activitati Forma Nr.
Cod cu rs/modulullli Sem. ; de credite
Total | CONtACt| Studiu ooy p | evaluare
direct | individual

F.03.L.001 | Psihologia generala 3 180 90 90 45 | 30 15 E 6
F.04.L.002 | Pedagogia 180 90 90 45 | 45 E 6
F.05.L.003 | Teoria educatiei 120 60 60 30 30 E 4
S.06.L.104 | Didactica instruirii 6 | 240 | 120 120 60 | 60 E 8

profesionale
5.07.L.105 | Leoriasimetodologia 7 | 45 45 30 | 15 E 3

evaluarii
s.07.L.106 | Managementul 7 90 45 45 30 | 15 E 3

educational
S.04.L.107 | Practica de initiere 4 60 60 E 2
S.06.L.108 | Practica pedagogica | 6 240 240 E 8
S.07.L.109 | Practica pedagogica II 7 360 360 E 12
S.07.L.110 | Fracticade creatie de 8 | 240 240 E 8

licenta

10E 60
Total pentru modulul 1800 | 450 1350 | 240 | 195 | 15
psihopedagogic:




7. MINIMUM CURRICULAR INITIAL NECESAR

pentru admiterea la studii superioare de master in domeniul tehnologia vinului si produselor obtinute prin fermentare

pentru persoane cu studii de licenti din domeniile inrudite

Numarul de ore pe

Total ore R N
Denumirea unititii de tipuri de activititi | Forma Nr.
Cod curs / modulului Sem. Contact Studiu clie credite
Total . o C | s | Lp |evaluare
direct individual
S.04.L.028 | Viticultura 4 120 60 60 30 15 15 E 4
S.04.L.029 | Vinificatia primard, 4 150 75 75 30 | 15| 30 E
secundara si speciald 5
S.06.L.03g | Prelucrareaproduselor | o |5, 75 75 15 | 15 | 45 E
secundare si divinului 5
S.06.L.040 | Microbiologia vinului 6 120 60 60 15 15 30 E 4
S.06.L.041 | Enochimia 6 180 90 90 45 15 30 E 6
Controlul tehno-chimic
S.07.L.045 | si microbiologic al 7 180 90 90 24 18 48 E 6
bauturilor alcoolice
Total minimum curricular initial 6 E
necesar pentru admiterea la studii 900 450 450 159 93 198 30
superioare de master:




