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Facultatea de Tehnologie si Management in Industria Alimentara

PLAN DE INVATAMINT

pentru ciclul I (studii superioare de licentd)

Codul si denumirea domeniului general de studii: 54 Tehnologii de fabricare si prelucrare
Codul si denumirea domeniului de formare profesionald: 541 Tehnologia produselor alimentare
Codul si denumirea specialitatii: 541.2 Tehnologia Produselor Alimentare

Numarul total de credite de studii: 240

Titlul obtinut la finele studiilor: Inginer licentiat

Baza admiterei: Studii liceale, studii medii de specialitate, studii superioare

Durata studiilor: 5 ani

Forma de organizare a invatdmantului: invatamant cu frecventa redusa

1. CALENDARUL UNIVERSITAR

Anul d Activitati didactice Sesiuni de examinare
nul de . .
studii Semestrul I Semestrul 11 Semestrul I Semestrul 11 Stagii practice
(luna septembrie) (luna ianuarie) (luna ianuarie) (luna iunie)
| 14 zile calendaristice 14 zile calendaristice 5 zile calendaristice 7 zile calendaristice -
11 14 zile calendaristice 14 zile calendaristice 5 zile calendaristice 7 zile calendaristice -
111 14 zile calendaristice 14 zile calendaristice 5 zile calendaristice 7 zile calendaristice -
v 14 zile calendaristice 14 zile calendaristice 5 zile calendaristice 7 zile calendaristice 5 sdptamani
. .. iect li ta . .. . .. e A
\'% 15 zile calendaristice profetiare (}e Joenia 5 zile calendaristice 7 zile calendaristice 5 sdptamani
16 saptdmani




2. PLANUL DE INVATAMANT PE ANI DE STUDII

Anul I
Numarul de ore °
Total ore in sesiunea de §
reper = 2
3 T
Cod Denumirea disciplinei de studiu =l = o = D) 5
s B85l 2| 2| E| % X
S |EE[sEl &) £ 5 £ z
=ls=5|25| 2| E| 2 5
gl ~ n .| =
Semestrul 1
Trunchi comun
F.01.0.001 [Matematica superioara 180 1 32 | 148] 16 | 16 E,Lv 6
F.01 0.002 |Fizica 150 | 26 | 124 12 6 8 E, Lv 5
F.01.0.003 ]Chimia anorganica si analitica 180 | 32 | 148 12 4 16 E,Lv 6
G.01.0.005 JInformatica 120 ] 22 | 98 ] 12 10 E,Lv 4
(G.01.0.051 JLimba romand I (alolongvi)" 90~ | 16~ | 74~ | 10~ | 6 TA i
52 | 26 | 34
Total anul 1, semestrul I 630 | 112 | 518 12 4E, 4Lv 21
Semestrul 1T
Trunchi comun
(G.02.0.004 |Limba straina I 120 | 22 | 98 22 E, Lv 4
U.01.0.007 |Etica profesionala si tehnici de comunicare 150 ] 16 | 1341 10 6 E,Lv 5
S.02.0.009 [|Informatica aplicata 60 12 | 48 12 E,Lv 2
F.02.0.010 [Matematica speciala 180 1 32 | 148] 16 | 16 E,Lv 6
F.02.0.011 |Fizica speciala 1201 22 1 98 | 10 6 6 E, Lv 4
S.02.0.014 |Grafica inginereasca 1201 22 | 98 | 12 | 10 E,Lv 4
G.02.0.052 JLimba romana II (alolingvi) * 90 | 16~ | 7401 100 | 6° T -
48 | 60 | 18
Total anul I, semestrul I1 750 | 126 | 624 126 6E, 6Lv 25
10E
Total anul I 1380] 238 | 1142 ’ 46
10Lv

Note: " nu se calculeaza in suma totalad a formelor de evaluare (deoarece disciplinele ,,Limba romana” (alolingvi) si ,,Educatia fizica” se
realizeaza in regim extracurricular §i nu se cuantifica cu credite).
AT test, cu calificativul admis / respins.




Anul 11

Numarul de ore o
Total ore in sesiunea de s
reper = 2
L : 5 T
Cod Denumirea disciplinei de studiu el § T g E 2 E
<
228 2| £| 5| E 2
=IGE|S5| | E| 4 s
© El=| & |3 B
Semestrul 111
Trunchi comun
F.02.0.012 ]Chimia organica 180 | 32 | 148 ] 12 10 10 E,Lv 6
G.02.0.013 |Limba straina II 120 | 22 | 98 22 E,Lv 4
U.02.0.016 |Filosofia 120 | 22 | 98 10 12 E 4
F.03.0.019 [|Fenomene de transfer 180 | 32 [ 148 16 | 10 6 E,Lv 6
U.06.0.033.1 Baze.le stat.ulul v§1”dreptulu1 60 2| ag | 10 ) E )
U.06.0.033.2)Gestiunea inovarii
48 | 56 | 16
Total anul II, semestrul 11T 660 | 120 | 540 120 SE,3 Lv 22
Semestrul IV
Trunchi comun
F.03.0.018 [|Chimia fizica 120 | 22 | 98 10 4 8 E,Lv 4
F.03.0.017 |Biochimia generala 180 | 32 | 148 ] 16 6 10 E,Lv 6
F.03.0.020 [Microbiologia generala 120 ] 22 | 98 ] 12 10 E,Lv 4
F.03.0.021 [Metode fizico-chimice de analiza 90 16 | 74 8 8 E,Lv 3
U.04.0.025.1| Teoria Economica 120 22 | o8 1 10 E 4
U.04.0.025.2]Bazele micro- si macroeconomice
S.03.0.024 |Studiul materialelor 90 16 | 74 | 10 6 E,Lv 3
68 | 26 | 36
Total anul II, semestrul IV 720 | 130 | 590 130 6E, 4Lv 24
Total anul 11 1380} 250( 1130 11E, 8Lv 46




Anul 11T

Numarul de ore o
Total ore in sesiunea de s
reper ':c;; %
Cod Denumirea disciplinei de studiu =l = ° o ) g
= |8s|z2]l 58| 5| p =
E128|23 2| £ 5 £ z
AL
o -
Semestrul V
Trunchi comun
F.04.0.025 |Mecanica teoretica si aplicata 120 22 1 98 1 12 | 10 E,LG 4
S.04.0.027 |Operatii unitare in industria alimentara 180 | 32 | 148 ] 16 10 6 E,LA 6
S.04.0.028 |Microbiologia produselor alimentare 120 221 98 1 10 6 6 E,Lv 4
S.04.0.026.1 Te.l.lnologla gene.r.ala a produselor alimemtare 120 | 32 [ 1as | 18 6 g E. Lv 6
S.04.0.026.2 |Stiinta despre aliimente
Unitati de curs de specialitate
S.03.A.223.1|Bazele teoretice a conservarii
S.03.A.223.2|Bazele proceselor tehnologice in panificatie
S.03.A.223.3|Bazele teoretice a conservarii 150 | 26 | 124 ] 12 8 6 E,Lv 5
S.03.A.223.4]|Bazele teoretice a conservarii
S.03.A.223.5]Studierea cerealelor si bazele seminologiei
Total anul I1I, semestrul V 750 | 134|616 | 2L 20 L 20 | SE3Lv. |
134 1LG, 1LA
Semestrul VI
Trunchi comun
F.04.0.031 |Electrotehnica 90 16 | 74 | 10 6 E,LG 3
U.05.0.032 |Economia si statistica ramurii 120 | 22 | 98 12 10 E,Lv 4
S.05.0.035 [Utilaj tehnologic 150 | 26 | 124 18 4 4 E,LA 5
S.05.0.036 |Sanitaria si igiena industriala 120 ] 22 | 98 ] 12 4 6 E,Lv 4
S.04.A.137.1|Chimia alimentara 1201 22 | 98 | 12 4 6 E,Lv 4
Unitati de curs de specialitate
S.05.A.230.3|Biochimia carnii
S.05.A.230.4|Biochimia laptelui
S.05.A.230.2 | Tehnologia pastrarii fructelor si legumelor 1201 22 | 98 | 14 4 4 E,Lv 4
S.05.A.230.5| Tehnologia conservarii cerealelor
S.05.A.230.1 | Tehnologia panificatiei
S.05.A.242 4|Bazele vetirinarii si zootehniei animalelor
S.05.A.242 3 |Bazele vetirinarii si zootehniei animalelor
S.05.A.242 .2 | Tehnologia prelucrarii legumelor 60 12 | 48 8 4 E,Lv 2
S.05.A.242.5]Tehnologia féinei si crupelor
S.05.A.242.1 | Tehnologia fainei si crupelor
Total anul I1I, semestrul VI 780 | 142 | 638 | 36 | 26 | 30 | TESLv. | ¢
142 2LA, 2LG
12E,87Lyv,
Total anul ITI 1530] 2761254 I T B




Anul IV

Numarul de ore

[
Total ore in sesiunea de §
reper = 2
3 T
Cod Denumirea disciplinei de studiu =l = o = D) 5
= |8s|z2]l 58| 5| p =
E128|23 2| £ 5 £ z
= l1es25| B E| 2 s
© Els| & | 5 =
Semestrul VII
Trunchi comun
S.05.0.135 JAutomatizarea proceselor tehnologice 60 12 | 48 8 4 E,Lv 2
U.05.0.034 [Marketing 90 16 | 74 12 4 E 3
Unitati de curs de specialitate
S.06.A.243 .3 Tehnologia produselor din carne I
S.06.A.243 .4 Tehnologia produselor din lapte 1
X = 180 | 32 | 148 16 4 12 E,LA
S.06.A.243.2 | Tehnologia prelucrarii fructelor 6
S.06.A.243.1 | Tehnologia produselor de cofetdrie si pastelor fainoase
S.06.A.244 .3 |Proiectarea Intreprinderilor de ramura: produse din carne
S.06.A.244 4 |Proiectarea Intreprinderilor de ramura: produse lactate
S.06.A 2442 Hr01ectarea intreprinderilor de ramura: produse din fructe
si legume 150 | 26 | 124 10 | 16 E,Lv 5
S.06.A.244.5|Proiectarea intreprinderilor de ramurd: produse de ceriale
S.06.A.244.1 Pr01.ectar.ea intreprinderilor de ramura: produse de
panificatie
S.06.A.241.4|Refrigerarea si congelarea produselor alimentare
S.06.A.241.3|Prelucrarea complexa a subproduselor lactate
S.06.A.241.2 |Refrigerarea si congelarea produselor alimentare
i 120 22 | 98| 14| 4 4 E,L 4
S.06.A241 1 Metode neconventionale de prelucrare a produselor , Lv
alimentare
S.06.A 2415 Metode neconventionale de prelucrare a produselor
alimentare
60 | 28 [ 20
Total 600 ] 108 | 492 SE, ILA, 20
|Practica de productie (5 saptamini) " 150 150 EM 5
SE, 1LA,
Total anul IV, semestrul VII 750 |1 108 | 642 3L 25
\4

Note: " nu se calculeaza in suma totala a formelor de evaluare (deoarece stagiul de practica se desfdsoara dupa sesiunea de examinare,

respectivul examen se realizeaza dupd incheierea stagiului de practica)




Anul IV

Numarul de ore

[
Total ore in sesiunea de §
reper = 2
5 T
Cod Denumirea disciplinei de studiu =l = ° = ) 5
S(E2|sE 2| | 5| E z
= l1es25| B E| 2 s
© gl & |3 =
Semestrul VIII
Trunchi comun
U.06.0.038 [Managementul intreprinderii 180 1 32 | 148] 16 | 16 E,LA 6
S.06.0.029 |Bazele constructiei industriale 90 16 | 74 | 10 6 E,Lv 3
S.06.0.040.2 | Toxicologia
S.07.A.249.1|Tehnica frigorifica
S.07.A.249.2 | Tehnica frigorifica 60 12 | 48 6 6 E,LA 2
S.07.A.249.3 | Tehnica frigorifica
S.07.A.249.4 | Tehnica frigorifica
Unitati de curs de specialitate
S.07.A.245.3 | Tehnologia produselor din carne 11
S.07.A.245 .4 Tehnologia produselor din lapte 11
S.07.A.245.5| Tehnologia uscarii cerealelor 120 22 |1 98 ] 14 4 4 E, PA 4
S.07.A.245.2 | Tehnologia produselor deshidratate
S.07.A.245.1 | Tehnologia concentratelor si produselor oleaginoase
S.07.A 2463 Controlul .ﬁzwo-chlmlca a alimentelor i ambalajelor:
produse din carne
S.07.A.246.4 Controlul fizico-chimica a alimentelor si ambalajelor:
produse lactate
S.07.A.246.2 Controlul .ﬁ21co-ch1¥mca a alimentelor si ambalajelor: 150 | 26 | 1241 14 12 E.Lv 5
produse din fructe si legume
S.07.A.246.5 Controlul ﬁzwlo-chlmlca a alimentelor i ambalajelor:
produse de ceriale
S.07.A.246.1 Controlul ﬁzwg-chnmca a alimentelor i ambalajelor:
produse de panificatie
60 | 26 | 22
Total anul IV, semestrul VIII 600 | 108 | 492 SE, 2L.A, 20
108 2Lv, 1PA
10E, 3LA
Total anul IV " IPA
1350] 216 | 1134 SLv, 1PA 45




Anul V

Numairul de ore o
Total ore in sesiunea de s
reper s S
L : 3 g5
Cod Denumirea disciplinei de studiu 5| § 5 g E 2 E
= <
S(E2|sE 2| | 5| E 2
= lg=a8l | 5| 2 s
© Els| & | 5 =
Semestrul IX
Trunchi comun
U.07.0.046 [Protectia mediului , securitatea si sandtatea in munca 1201 22 | 98 | 14 8 E,Lv 4
S.07.0.145 [Managementul calitatii alimentelor 1201 22 | 98 | 12 | 10 E,LA 4
S.06.0.040.1 Baz§1e nut.rigiei si securitatea alimentara 150 1 26 | 1241 12 | 10 4 E. Lv 5
S.06.0.040.2 | Toxicologia
Unitati de curs de specialitate
S.07.A.247.4]Analiza senzoriala a produselor lactate
S.07.A.247.2| Analiza senzoriala a produselor vegetale
S.07.A.247.3|Analiza senzoriala a produselor din carne 120 ] 22 |1 98 1 10 4 8 E,Lv 4
S.07.A.247.5]Analiza senzoriala a produselor cerealiere
S.07.A.247.1|Aditivi alimentari in panificatie
48 | 32 | 12
Total 5101 92 | 418 4E, ILA, 17
92 3Lv
IPractica tehnologica (5 saptamini) 150 150 EM 5
4E, 1LA,
Total anul V, semestrul IX 660 | 92 | 568 22
3Lv
Semestrul X
Examen de licenta, disciplina fundamentala 60 60 E 2
Examen de licentd, disciplina de specialitate 60 60 E 2
Practica de licenta si elaborarea tezei de licenta 750 750 25
Sustinerea tezei de licenta 30 30 E 1
Total anul V, semestrul X 900 900 3E 30
7E, 1LA
Total anul V 1560| 92 |1468 ;L | 52
\4

Note: " nu se calculeaza in suma totala a formelor de evaluare (deoarece stagiul de practica se desfdgoara dupa sesiunea de examinare,

respectivul examen se realizeaza dupd incheierea stagiului de practica)




3. STAGIILE DE PRACTICA

Nr. d/o Stagiile de practica Sem.| Durata sipt./ore | Perioada Numa.r de
credite
1. Practica de productie VII 5/150 5
2. Practica tehnologica IX 5/150 5
3. Practica de licenta si elaborarea tezei de licenta X 16/750 25
Total credite 26 35
4. UNITATI DE CURS LA LIBERA ALEGERE
Numarul de ore o
Total ore in sesiunea de s
reper s S
L : 3 g5
Cod Denumirea disciplinei de studiu 5| § T g § 2 E
= S 9 < <
E128c3 2| £ 5 g z
= l1s==%8l | 5| 2 s
© Els| & | 8 =
(G.03.L.001 [Limba strdina 120 | 60 | 60 4 \ 4
(G.04.L.002 [Limba strdina 120 | 60 | 60 4 E 4
G.05.L.003 JTermodinamica proceselor reale 60 | 30 | 30 2 10,5 E 2
G.06.L.004 [Metode moderne de prelucrare a produselor alimentare 120 ] 60 | 60 2 2 E 4
S.07.L.005 |Procese tehnologice de prelucrare a oleaginoaselor 120 ] 60 | 60 3 2 E 4
S.07.L.006 |Tehnologii si domenii de prelucrare a cerealelor 120 ] 60 | 60 3 2 E 4
S.07.L.007 |Calcule tehnologice asistate de calculator 60 | 30 [ 30 1 05 2 E 2
S.07.L.008 [Planificarea experimentala si reologia aluatului 120 ] 60 | 60 3 2 E 4
S.07.L.009 JAmelioratorii calitatii a produselor de panificatie 1201 60 | 60 | 2 1 2 E 4
S.07.L.010 |Legislatie alimentara 120 ] 60 | 60 3 2 E 4
G.07.L.011 |]Contabilitate 60 | 30| 30 2 | 05 E 2
S.06.1.012 Directii de perspectiva in tehnologia zaharului si 120 | 60 | 60 ) 1 1 E 4
produselor zaharoase
S.05.1.013 Analiza t.ermocimam.lcla a proceselor fizico-chimice in 120 | 60 | 60 3 ) E 4
tehnologia zaharului si produselor zaharoase
S07.1.014 Echipament termic industrial in tehnologia zaharului si 120 | 60 | 60 ) 1 ) E 4
produselor zaharoase
S07L.015 Modelgrea si optlmvlzarea proceselor de productie din 120l 60l 60| 2 ) 1 E 4
industria alimentara
S.07.L016 Managsamerlltul tehrjologlc in sisteme de productie in 120 | 60 | 60 3 ) E 4
industria alimentara




S. EXAMENE DE LICENIA

Nr. d/o Denumirea activitatii sem. / sapt. Perioada Numﬁ.r de
credite
1. Examen la proba fundamentala 02.02 - 09.02 2
2. Examen la proba de specializare 10.02 - 17.02 2
3. Sustinerea proiectului de licenta 23.06 - 30.06 1
Total credite 5

Aprobat la sedinta Senatului U.T.M., procesul verbal nr. 7 din 29.03.2011

Ion BOSTAN o il Presedintele Senatului, rector, prof.univ.,

dr. hab., academician

V. RESITCA VX8 1.7/4 Decan, Dr. conf. univ.

b gty Sef catedra PATPPC

prof.univ., dr. hab.

A. MACARI A Sef catedrd Tcon

dr., conf. univ.




